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VERBALE DI GARA DI APPALTO MEDIANTE PROCEDURA APERTA PER L’AFFIDAMENTO DEL SERVIZIO
DI RISTORAZIONE SCOLASTICA E CONSEGNA PASTI A DOMICILIO PER IL COMUNE DI POGLIANO
MILANESE A RIDOTTO IMPATTO AMBIENTALE PER 3 ANNI SCOLASTICI 2024/2025 - 2025/2026 -
2026/2027, CON FACOLTA’ DI PROROGA PER UN MASSIMO DI ULTERIORI ANNI 3 - CIG B16C65BE30
- SVOLGIMENTO GARA IN MODALITA TELEMATICA. - VALUTAZIONE OFFERTA TECNICA - 3" SEDUTA

RISERVATA. -- --

L’anno DUEMILAVENTIQUATTRO, addi DUE del mese di LUGLIO alle ore 08.30 presso l’Ufficio del
Segretario Generale - Municipio di Pogliano Milanese (Mi) - P.zza AVIS AIDO n. 6, si riunisce in seduta
riservata la Commissione Giudicatrice nominata con Determinazione del Direttore Area 4 -
Programmazione Economica e Entrate n. 764 del 07.06.2024 per la valutazione delle offerte

pervenute, & costituita da: === -=emmmmm s e

1. Dott. Marco Dallatomasina - Presidente della Commissione giudicatrice - Dirigente Settore
servizi educativi e sociali, sport, eventi e cerimoniale - Comune di Legnano (Ml); =====-=====----
2. Dott. Alberto Bassini - membro esperto e RUP - Funzionario presso Aria Servizi alla Persona -

Comune di Pogliano Milanese (MI); -==-=-====mmmmmmm s e e
i 8 Dott.ssa Chiara Bertoni - membro esperto - tecnologa esperta----------=-===sssessmemmmamcamamas 1
Funge da Segretario il Presidente della COmMmIisSione. ==-=====smrmmrmmmemm e
Verificata la regolarita della costituzione della Commissione e richiamati i verbali delle sedute di

gara del 04.06.2024 (Valutazione documentazione amministrativa), del 19.06.2024 (apertura buste

tecniche per la verifica della presenza della documentazione), del 25.06.2024 (1" seduta riservata -
valutazione offerte tecniche) e del 28.06.2024 (2" seduta riservata - valutazione offerte tecniche),
la Commissione procede con Uesame dell’offerta tecnica presentata dal concorrente
EURORISTORAZIONE SRL. = me s e e e e e e e e e e e e
Terminata la valutazione delle offerte tecniche, la commissione procede con il calcolo dei punteggi
riparametrati per singolo criterio e al calcolo del punteggio complessivo per singole offerte. Le
risultanze di tali operazioni sono riportate nel prospetti allegati (All. A, B @ C). =====seseremmcanaas

La seduta si conclude alle ore 12.00. --===mmmm s m s oo e e



HETE I W R R e e o

Forma parte integrante e sostanziale del presente VERBALE: -------=-nmmmmmmmmmmmmmm i

e Prospetto valutazione offerta DUSSMANN SERVICE SRL (All. A);---=--nmmmmmmmmmmmme e
e Prospetto valutazione offerta SODEXO ITALIA SPA (All. B); ==--=-==mmmmmmmmmm oo
e Prospetto valutazione offerta EURORISTORAZIONE SRL (All. C); ===---ssmmmmmmemmmmmmm e
Letto, confermato @ SOttOSCIIttO. === - mmmrmm oo e e e

-------------------------------------------- IL PRESIDENTE E SEGRETARIQ---+---s-s-sscscarascasasasmcasacascas

_—Dott. Marco Dallatomasina

Dott. Alberto Bassini

ott.ssa Chiara Bertoni




D

[

E

OFFERTA DUSSMANN SERVICE SRL
A

SANIFICAZIONE
{MAX 14 PUNTT)

MAX 14 PUNT]

MODALITA OPERATIVE DI CONSERVAZIONE. PREPARAZIONE, GESTIONE DIETE SPECIALL COTTURA, DISTRIBUZIONE, LAVAGGIO,

media

media pii alta

cifra decimale

fra i concorrenti

media
riproporzionata

media
riproporzionata
arrotondata alla il
cifra

PUNTEGGIO
TECNICO
DEFINITIVO
ASSEGNATD

CALCOLD SENZA
RIPARAMETRAZIONE Al SOLI FINI
DELLA VERIFICA DELLA 50GLIA DI

SBARRAMENTO

MOTIVAZIONE

Al

A2

A3

Modalith operative del servizio

Modalita operative del servizio, con particolare riferimente alln gestione ¢ alla conservazione delly]
derrute, ulle fasi i i ione dei pustic valwazione dei contenili ¢
individuazione i soluzioni messe in atto per il miglioramento del servizio. rispetto o quants
vigto dal Cupitolate,

cotlura ¢

0,80000

0,70000

0,80000

0,76667

0,77000

1,00000

0,77000

0,77000

3,08000

3,08000

Contenuti pertinenti, descritti in modo chiara
e complessivamente articolato

Materie prime per diete speciall (sanitarie, bianche, etico-religiose)
iipologia ¢ varietd di materie prine wiilizzate ¢ opportunitd del loro inserimenio al fine dif
minimizzare le differcnee fro Putenes

0,80000

0,80000

0,90000

0,83333

0,83000

1,00000

0,83000

0,83000

LEBMN0

1,66000

Contenuti esaurienti, descritli in modo chiara
e articolato

(Gestione diete speciali (sondtarie, bianche, clico-refigiose):

i atli a parantire la sicureszal

descrizione del processo con i degli elementi g
delle diete sanitarie; saranne valutati anche gli elementi messi i campo per garantire il rispettol
elle emperature nenché la buona presedtazione delle siesse in aderenza ol mend tipo allegato aff
[(Capitola

0,90000

0,80000

0,90000

0,86667

0,57000

D0,89691

0,30000

1,80000

1,74000

Contenuti esaurfenti e approfonditi, descritt]
in mode chiaro e completo

Piano Analitice micr su MP. | i. prodowi Finiti ¢ Acquu di rete prelevaty)
presso i pumti di erogazione situati presso i refetori/cucine

0,90000

0,90000

0,80000

0,B6667

1,00000

0,87000

0,87000

0,87000

0,87000

Contenuti esaurienti e approfonditi, descritti
In mode chiaro ¢ completo

Piano di monitoraggio infestanti gesiio da parie di ditla estema specializzita:

degli i idi ggio ¢ modalita di gestione di eventuali azioni correttive.

0,30000

1,00000

0,80000

0,90000

0,87000

0,92784

0,93000

2,73000

2,70000

Contenuti esaurienti e approfonditi, descritti
in modo chiaro e completo

A

amento idrico,

Valutazione della gestione delle emergenze in relizione a: carcnza di approvy!
energetico. problemi legali alle somministrazioni di diete. Sarana valulae e casistiche proposte ¢

Ie migliori soluzioni realisticumente atiuabili.

"

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

2,00000

2,00000

Contenuti esaurient| e approfondit, deserittl
in medo chiara, completo e dettagliato

B
GESTIONE DEL PERSONALE
(MAX PUNTT 14)

B2

Diretiore tecnico del Servigio: titlo di studio, esperienza professionale {non infenore a tre anni
minimi i cspericnza, previstu dal CSA) o indicazione delle ore minime gamntite di presenzaf
resso le sedi di servizio, al fine di miglionure ln gualita del servisio plobale

"~

0,70000

0,80000

0,80000

0,76667

1,00000

0,77000

0,77000

1,54000

1,54000

Contenuti pertinenti, descritti in modo chiaro
e complessivamente artlcolate

peri professionale ¢ indicazione delle ore di presenza presso lo sedi di servizio, al
fine di migliorare la quahta della Gestione Dicte

0,80000

0,90000

0,80000

0,83333

1,00000

0,83000

0,83000

0,83000

0,83000

B3

(Cnoco responsabile cucing pressa Infanzia Bernasconi:  esperienza profissionale,  con)
riferimento ai servia unaloghi a quelle eggetto del presente contrailo.

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

2,00000

(Cuoco responsabile cucing presso Primaria Don Milani: espericnza professionale, con)
riferimenta ai servizi analoghi o quelle oggetie del presente contratio.

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

2,00004

2,00000

RS

B&

|nonché wmpi di lavorazigne adeguati,

[Frogette organizzative del personale dedicato alls distribuzlone presso il refetiorio della
Scusla dell'Infanzia, che indichi, olire al vumere di personale impicgalo ¢ ol monte orc
settimanale, |'indice di produtivith medio scuimanale inteso come n® pasiifn® ore complessive)
relative all'nttivith di apparcechio, sommini ione, sparecchio, riassclio e pulizin del refenord. 1]
progeiio deve essere d mediante di di Ganit. L'efferente dovra preveders un
congruo numero di figure professionali taly do garantire un‘impeccabile organizzazione del sorviziol

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

100000

1,00000

1,00000

1,00000

2,00000

2,00000

Progento orgamizzativo del personale dedicato alla distribuzione presso il refettorio della
Seuola Primaria, che indichi. oltre al numero di persenale impiegate ¢ al mante ore setfirmanale.|
I'indice di produtuviti medis seimonale imeso come n* pastiln® ore complessive relative
allattivitd di apy i i T hio. riassetio ¢ pulizio dei refetton, 11 progetol
deve essere documentate mediante distinti diagramemi di Gant. L'offerente dovri prevedere un
congrug numero di figure professionali wli dn garantire un‘impeceabile erganizzazione del servizio
wonché tempi di lavornziene adeguail.

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

2,00000

2,00000

BY

v delle modalita di sostituzione del personal

0,90000

1,00000

0,90000

0,93333

0,93000

1,00000

0,53000

0,93000

1,85000

2,00000

Plano degli Interventi formativl (con cselusione di quelli obbligaiori)  valusione
dell'arti degli e Iy degli interventi previst,

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

100000

1,86000

c
MISURE DI SOSTENIBILITA' AMBIENTALE
(MAX PUNTI 4)

1,00000

Contenuti esaurienti, descritti in modo chiaro
e articolato

Contenut] esaurienti e approfonditi, descritti
in medo chiaro, completo e dettagliato

Contenuti esaurienti e approfonditl, descritti
in modo chiaro, completo e dettagliato

Contenuti esaurienti e approfonditi, descritti
in mado chiaro, completo e dettagliato

Contenuti esaurienti e approfonditi, descritti
in medo chiaro, completo e dettagliato

Contenuti esaurienti e app iti, descritti
in modo chiaro e completo

Contenut! esaurlent! e approfonditl, descritti
in modo chiaro, completo e dettagliato

Oerta di banane BIO ed equosolidali ogni volta che sono presenti a mems; offerta di barreite ]
cioccolaty equosolidali opni volta che sone presenti a meni
Offerto: 1 punto

Non offerto: O punti

INSERIRE IL PUNTEGGID:
offerto: 1 punto
non offerto: 0 punti

1,00000

Soluzioni o progetii atti a ridurre Fimpatie ambjentale dovuto ai rifiuti prodotti nell'ambito
della ristorazione scolastica.

Sarunno valutat progei realizzabili, maggormente cfficaci allo scopa

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

c

c4

Intervent! migliorativi atti a ridurre | consumi encrgetici, non previsti in altri criterd

Saranna valutali inferventi proposti. maggiormente elTicaci allo scope

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

100000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

Disponibilith a fornire Pomodori pelati ¢ o passata di pomodoro blologica al 100% ¢ Legumil
loghei al 100%.

Sc forniti: | punio - S¢ non farniti: 0 punti

INSERIRE IL PUNTEGGIO:
offerto: 1 punto
non offerta: O punti

1,00000

1,00000

D
PROPOSTE MIGLIORATIVE
MAX 10 PUNTI

D1

di in delle attrezzature /o degli arredi in uso presso i Centri

prop
Cottura

il dovri d le proposte di integraz delle cio deglh
arredi atmialmente in uso presso i Centrdl Cottura che garantiscano maggiore cfficiensa ¢ ndoil

constumi energetict
1l gopcomrente dovnd molivare la sostituzione ¢ lintegrazione di quanto proposto, sulls hase di
uana alo durante il 0

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

6,00000

6,00000

n

1 putsitegio suri assegato sulla bare dell efficacia delle soletond propaste.
Proposta di un progete vello sllerogazione di scqua di rete microfiltina , comprensiva di
manwenzions anndale ¢ ampliabile ad altre sedi comunali.

0,90000

0,80000

0,80000

0,90000

0,90000

1,00000

0,50000

0,%0000

1,80000

1,80000

Sistema di rilevazione della enstomer satisfaction (gradimento) del servizio presso gli utenti ¢
le famiglie;

LofTerenie descrive il sistema di rilevazione del gradimento e della qualita percepia dagh ulenti,|
le medalith di effetlyazione del sondaggio, fa sua durata ¢ | iti, il sistema di volutai
dcllo stesse, di reportistica alla stazienc appaltante ¢ all ulenza degli csini della rilevazione.

La v ixgiane valyla posii sistemi ngg effienci in fermini i maggior

0,30000

0,90000

0,90000

0,90000

1,00000

0,50000

0,90000

1,80000

1,80060

Contenuti esaurient! e approfonditi, descritti
in modo chiaro, completo e dettagliato

Contenut| esaurient! e approfonditl, deserittl
in mada chiare, completo e dettagiiato

Contenutl esaurienti & approfonditi, descritt|
in madao chiare, completa e dettagliato

Contenuti esaurienti e approfonditi, descritti
in mode chiare & completa

Contenuti esaurienti e approfonditi, descritti
In modao chiaro e completo




periodicitd delia vifevaztone, umpiczzi guali-quaniitariva dei sondaggi, efficacio delfo reportistica
aifa stasione uppoitunte, nageiore visibilied agli wentl, onche telemeatica, degli exini deily

vttt sitisfaiion

E
APPROVVIGIONAMENTO MATERIE PRIME
{MAX 6 PUNTT)

Adozione di vitd di deposita ¢ trasporto delle merci | serione 2|
suh ¢

Adazione di solusioni collettive per le attivith di deposito e trasporto delle merel comel

i comune, gl I Li a pleno carico deghi antomeri, con consepeente nduziune]
del numero di viaggi per il trspono primario (raspeno delle materie prime dui fomitor al centro] INSERIRE IL PUNTEGGIO:
El i conura) el secondario (trasporio dei pasti dal centro di cottura a] it di conswine dei pasti). x E] - protocollo con sistema di gestione centralizzata =2 punti 2,00000 2,00000
L impegia de parte del concerrente all adesione ad un Sistema di gestione comralizzate delle ELEE P T B BT g T
usttvita off epositn ¢ frasperto merci s valitato sutin beve del sesaensi preammetn tobellari.
- producollo con sistemi di gestione centrolizzata —2 puniti
- assenza di sistema di geatione centralizrata I} punti
Impegno 3 garasntire In presenza di doppio femitore per le scpuenti specificit di prodatio
[ semipre compresi prodeti BIO):
prodotii anofmaticoli frese
oriafrutticoli surgelari:
prodonti ittici
carm avicole;
PS—— INSERIRE IL PUNTEGGIO:
Se presente doppio fornitore per un numero di tipolegie di prodotto compreso fra 6 e 10: 2 punti
k2 :":“:r:u;aw r— - . 3 Presenza di doppio fornitore per un numero di tipologie di prodotto compreso fra 1 e 5: 1 punto 200000 2,00000
2T, gume Messun dappio fornitore: O punti i

prodoill per diete speciali:
alio evo:

passaia di pemodare.
St presente doppio fornitore per wi numere o tpelogie di prodotta compreso fra S 10 2 puntt
[Precenza di deppio forvitore per un numero di ipalogic of prodos compreso fia fe 5 1 [ienta

Nessin doppio foruiore: 0 panti

Contenuti esaurienti e approfonditi, descritti

Preseniea di fornitori certificati in modo chiare, completo e dettagliato

E} 2 - - 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 2,00000 2,00000

Farnire sintetica elencazions dei fomiton ¢ delle relative cenificazioni,

Veeri valutate il mapgior nusicra di formitoed gualificas, o fipologia di cevtificazione i relazione
Yo prrodoiti forsiti

F
Inizhative di supporto ai servizi soclali del Comune
{MEX PUNTI 2)

'T'ropu;lz di suppore al Comune per evetl M o culiurall organizzati dal Comune In|
eenere, indicare il nmmern indicativo medio di partecipanti possibili.

All'offerente che offre il maggior numero di evenii all’anno, la commissione atinibuisee un)
puntegio pari o . Agli alin offerenti verrd anribuita un EBi0 ollenulo per interpol
lincare, secondo Lo seguente ermula;

F3  |PTIF3 i = Eventifa)ieventi mm

Doy
[PT-F3 tu = pantegpilo fecnice attenuto del concorrenle fa) in reluzione af eriterio F3

INSERIRE IL NUMERO DI EVENTI GRATUITI OFFERTI 10,00000 20,00000 0,50000 1,00000 1,00000

2

eventi o = evendi annui gratin offertl dal concerrente fi)
Eveiti i = titmero massime di cventi ann frie tufti § concorrenti

G
GESTIONE DELLE MANUTENZIONI ARREDI E ATTREZZATURE
{MAX 6 punti)
i i i iva di i 7 Centenuti esaurienti, descritti in modo chiaro
::2': :M FrgreTning O mmalenonie: el et « abtwerratis regrmmeta s o 4 - = 0,80000 0,80000 0,80000 0,80000 0,80000 1,00000 0,80000 0,80000 3,20000 ! ariicrhin
Piana del prog di p va, progs di arredi & presso | Contenuti esaurienti e approfonditl, descrittl
refitiori ¥ 2 = - 0,20000 1,00000 0,90000 0,93333 0,93000 1,00000 0,93000 0,93000 1,86000 1,86000 in mada chisra e complato

3,20000

G2

n
VALUTAZIONE DELLE INIZIATIVE EDUCATIVE A SUPPORTO DEL SERVIZIO DI RISTORAZIONE SCOLASTICA
(MAX B PUNTT)

1l piano delle i dl Leszh la d i delle iniziative &
educazione allmentare iese a sensibilizeare gl wienti nei confronti dei temi della corrotta
alimentazione (frutta, verdura, legumi), mighioeative rispenio a quanto previsto dal Capitelate,

X I 146000 Contenuti pertinenti, descritti in mode chiaro
e complessivamente articolato

Il pianc delle iniziative di ienzione. che indichi chi i mvateriali di i 2 [} u 0,70000 0,80000 0,70000 0,73333 0,73000 0,97000 0,75258 0,75000
che saronno realizeail; | supporti che saranno wilizzmi; i temi od | contenuti della comunicarione;
gl skills p i degli esperti di icazione coinvelli

(Saranno valutati 1" clerogencita ¢ fn ricchezzn det contemuti, Lo fruibilit ¢ le modalit di sccesso per|

[l'utenza, |'cspericnza degli esperti, L'idoncita dei su

Il piane delle inizative di la deserizi delle iniziative di
hutan bicntale tese o bill eli wienti in merito alle problematiche ambicntali cd
alla riduzione degli sprechi, migliorative rispette 8 quanio previsto dal Capitolato,

0,B0000 0,80000 0,B0000 1,00000 0,80000 0,80000 160000 1,60000 Contenuti esaurienti, descritti in modo chiara

H1 11 piana delle inizistive di comunicazione, che indichi ehisrumente: | miteriali & comunicazione 2 a 1] 0,80000 0,80000
e articalato

che saranno realizenti: 1 supponi che saranno wiiliz emi ed | contenuti della comunicazione;
gl skills prof li deglhi espenti di icazione comvalii

Saranno valutati I"elerogeneiti « la ricchezza dei contenuti, b fruibilitd e le modalit di accesso per]

l'utenza, |'esperienzn deghi esperti, idoneith dei supporti proposti,
Contenuti esaurienti e approfonditi, descritti

Proposta inerenti MENU A TEMA. come meglio detaglialo alart. 36 ¢ 50 del Capitolata
M3 [Speciate d'Appolio. Sarh valutate le specialich regionali magg ifferenziate e [urlizzo di I 0 ] 0,90000 0,90000 0,80000 0,86667 0,87000 0,93000 0,83548 0,54000 0.84000 S.B7000 in modo chiaro e completa
Jdorruc alimentari tipiche
Contenuti esaurient! e approfondit], descritti

Ipotesi di supporto alla realizzazione di progeni curati doll’amminisirazione relativi o temi suj
H4  |disturbi dell*ali (es. i i per incontri, supporio nelln redazione di 1 a0 0 100000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 in moda chiaro, completo e dettagliata

opuzcoli o mulerile divalgativo )

Valutazione del progetio volte alla riduzione dello spreco alimentare ¢ al recupero dellel i > " Lot do ch

eccedenze, considerando ogni fase del provesso di produzione ¢ distribuzione pasti, eomprensivel Conrenuti pertinenti, descritti in modo chiaroe
i | 0,77000 0,77000 i 1,54000 o p

i eventuale recupere delle cccedenze prodotte nella fase terminale (somministrazione), Non) * 4 9 0,70000 E0000 G000 076867 77000 00000 ' L L e complessivamente articolato

saranno valulati imlervent gih previti in sl erjter

H5

1
TRASPORTO PAST]
(MAX 2 PUNTI)

llmmllv ambicntale dei mezzi di trasporto utilizeati per il traspons pasti

Attwazioni di soluzioni per diminvire gli impattl amblentall dells Jogistica / sezione 2 sub)
3 5 arzo 2020,

Tmpegne all'utilizzo i meszi di irasporio per lo veicolozione dei pasti @ mingrd emissioni ¢

minari consemi energetici. quali i veicoli o irazione eletirica o ibrida, 3 idrogeno. o almentati con|

biocarburanti, combussibili sintetici ¢ paraffinici, gas noturale. compreso il Biometans, in formal

gassosa {gas naturale compresse - GNC) ¢ liguefatia (gas natorale liquefane - GNL) o con gas dif
i tio (GPLY
Lﬁmw-ﬂ INSERIRE IL PUNTEGGIO:

-al@mezzl elettrici: 2 EII.II'I[I 2 2
-~altri aridotte 1punto
-nessun automezzo a ridotte emissionl 0 puntl

1 Vrifia: if concorrente dovrd presentare una dighigrazione con la quale si attesting gli fmpegni 0 0 2
assunti el elencave § veicoli che verranno wrilizzen, poriandn costruttore, dedgnaziong
comurercialy ¢ modello, caegoria, classe, motopropulsare (o combustione fntern, slettrics,
ihridu), i tipo df elimentezione, fo dasse of amologazione mnbippiale; le tarpe del messt df

traspaiti, e i

rici ligponibils




Il punieypgio sard attribuito come segue

sautomegzl cletinci: 2 punti

-aliri ouwlome o ridotie enissioni/consumi | punto

-ACEEUN oM 2 ridotle emissioni 0 punt

(MAX 3 PUNTE)

Sistema informatizeato di gestione delle prenotagio concorrente deve descrivere il

witizzato che intende utilizzare, nel rispetto dei requisiti minind indbeati nellart,
deserittivo e il

Lat comprissione giwdicatrice vafuterd fa maggiore facilit of accessa o di wo del sistema da parte

defle fumiglic. i migliore fuzso informative verso i Comune, pif complent commicasiont direre

i antomeiicn apli wentt del servizio

0,80000

0,80000

0,80000

0,80000

0,80000

1,00000

0,80000

0,80000

240000

2,40000

TOTALE PUNTI OTTENUTI

62,07000

61,81000

OFFERTA AMMESSA. SOGLIA
SUPERATA

Contenuti esaurient], descritti in modo chiaro
e articolate




OFFERTA SODEXO ITALIA SPA I

(]

K

[

SANIFICAZIONE
(MAX 14 PUNTI)

MODALITA OPERATIVE DI CONSERVAZIONE, PREPARAZIONE, GESTIONE DIETE SPECIALL COTTURA, DISTRIBUZIONE, LAVAGGIO,

media

media pii alta

cifra decimale

fra i concorrenti

media
riproporzionata

media
ripreporzionata
arrotondata alla i
cifra

PUNTEGGIO
TECNICO
DEFINITIVO
ASSEGNATO

CALCOLO SENZA
RIPARAMETRAZIONE Al SOLI FINI
DELLA VERIFICA DELLA SOGLIA DI

SBARRAMENTO

Al

Al

Al

Modaliti operutive del servizio

\aquanto peevisto dal Capitolate

Iminimizzase le differenze fra I'wienz:

Modalisd operative del servizio, con panicolare siferimente alla gestione ¢ alla conservazion
delle derrate, alle fas jone, cottur ¢ it dei pastic valutazione dej
comienuti ¢ individuszione di soluzion: messe in ano per il mighoramento de] servizio, rispetto a

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

4,00000

4,00000

Materic prime per dicte speciali (sanitarie, bianche, etico-relighosc)

tipologia ¢ varietd di materic pnme wilizzate ¢ opportunitd del lore inserimento al fine di

("

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1.00000

1,00000

2,00000

1,00000

(Gestione dicte speciali (sanitarie, bianche, etico-religiose):

descrizione del processo con individunzione degh element qualificons o 4 parantre 1a
sicurezzn delle dicte sanilaric: saranno valinat anche gh elementi messi in campo per garantire i
rispetio delle temperature nonché i buonn presevazions delle siesse in aderenza al ment tipo

1,00000

0,90000

0,50000

0,93333

0,93000

0,97000

095876

0,56000

192000

1,86000

Ad

allegnio al Capitolito.
Pisno Analiti blologics su MP. i. prodotiy Finiti ¢ Acqua di rete prelevaial
[presso i punti di emgamione situati presso § refettori/cucine

0,50000

0,80000

0,50000

0,B6667

1,00000

0,87000

0,87000

0,87000

0,27000

AS

Piane di menitoraggio infestanti gesyito du panie di ditta esterna specinlizzata

frequenza degli interven di monitoraggio ¢ modalit di gestione di eventuali azioni correttive.

]

1,00000

1,00000

0,80000

093333

0,93000

0,97000

0,95876

0,36000

2,88000

2,75000

Af

Valutazione della gestione delle emergenze in relazione o carenza di approvvigionamento
idrico, energetico, problemi legati olle somministrazioni di dicte. Saranno valutate ke casistiche
proposte ¢ le miglion soluziom realisticamenic attuabili

0,20000

0,50000

0,90000

0,20000

1,00000

0,30000

0,90000

1,80000

1,80000

B
GESTIONE DEL PERSONALE
(MAX PUNTI 14)

Direftore teenico del Servizlo: tiolo di studio, experienza professionale {non inferiore o tre anni
minimi di esperienza, previsia dal CSA) ¢ indicazione delle ore minime garantite di presenzal
presso le sedi di servizio, al fine di mighorare la qualit del servizio globale

s

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

2,00000

2,00000

B2

delle ore di preseniza presso le sedi di servizio, all

- et . e
fine di migliorare la qualita della Gestione Dicte

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

B3

Cuoco responsabile cucina presso Infanzia Bernasconl: esperienze professionale.  conj
rilerimento ai servizi analoghi a quella oggens del presente contrano

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

2,00000

2,00000

B4

Cuoco responsabile cucina presso Primaris Don Milani: csperienza professionale, con|
rilerimento ol servizt analoghi a quello oggetio del presenie coniratio

1

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

100000

1,00000

1,00000

1,00000

2,00000

2,00000

BS

Progettn organizzativa del personale dedicato alla distribazione presso i refettorio dels|
Scuols dell’Infanza, che indichi, oltre al numero di personale tmpicgaio ¢ al monte ore}

i I'indice di produniviti medio le inteso come n® pastin® ore complessivel
relanive all'attivita di ap it i 57 hio, nassette ¢ pulizia dei refettori, 11
progetto deve essere documentato mediante dingramma di Gantt. L'offerente dovri prevedere unj
congrun numero di figure professionali ali da garantire un’impeccabile organizzazione del)
seryizio noncheé temmi di b adcruat

"

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

100000

1,00000

2,00000

2,00000

Progefto arganizeative del personale dedicato alla distribuzione presso il refettorio della)
Scuola Primaria, che indichi, olire al numere di personale impiegato ¢ al monle orc setimanale,
Vindice di produmiviti medio sertimanale inteso come n* pastin® ore complessive relativel
allattiviti di sppareechio. somminisraxione. sparecchio, nassetio © pulin dei refenon, )
progetio deve essere documentato mediante distinti dingrammi di Gantt. L'offerente dovril
prevedere un congree numero di fipure professionali wmli da garantive un‘impeceabile
organizzazione del servizio nonché tempi di lavoruzione adeguati

[

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

2,00000

2,00000

BT

Valotazione delle modalita di sostituzione del personale

ra

1.00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

2,00000

2,00000

BE

Piano degli interventi formativi {con esclusione di quelli ebbligaon):  valwaziond
dell"nrticol degli nrg € Cronoprog: degli mierventt previsti

1,00000

1,00000

0,90000

0,96667

0,97000

1,00000

0,97000

0.97000

0,97000

0,97000

C
MISURE DI SOSTENIBILITA' AMBIENTALE
(MAX PUNTI 4)

(o]

(Offerta di banane BIO ed equosalidali agni valtn ehe sone presenti o meni: offerta di barrette
di cinccolate equoselidali ogni volia che sono presents a ment

(Oierto: 1 punio

Non offerta: O punti

INSERIRE IL PUNTEGGIO:
offerto: 1 punto
non offerto: 0 punti

1,00000

1,00000

cl

Soluzionl o progetti arti a ridurre Pimpatro smblentale dovute ai rifiuti prodotti nell’ambitof
della ristorazione scolastica.

Saranna valulati progeti i, maggiormente efficuci allo scopo

1,00000

0,90000

1,00000

D0,96667

0,57000

1,00000

097000

0,97000

0,97000

097000

3

Interventi migliorativi atti a ridurre | consumi energetici, non previsti in altri criteri

Saranno valwiali interventi proposti, maggiormente efficacs allo scopo

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

c4

Disponibiliti a fornire Pomodori pelati ¢ o passata di pomodaro biologica al 100% ¢
Legumi biologici al 100%.

S forniti: 1 punte - Se non fomit: 0 punt

INSERIRE IL PUNTEGGIO:
offerto: 1 punto
non offerto: 0 punti

1,00000

1,00000

(1]
FROPOSTE MIGLIORATIVE
MAX 10 PUNTI

o1

lone delle

|praposte ai ¢ o degll arredl In uso presso |
Centri Cottura

Il concorrente dovrd descrivere le proposie di s delle elol
degli arredi atmualmente in uso presso | Centri Cotture che garantiscano maggiore cfficienza ¢f
ridatti consumi energeticl

Il congorrente dovri molivare In sostituzions o Uintepmzione di quante propeste, sulla base di
quanto gecertats durante il soprallupeg,

11 pnieggio surd assegnate sulla huse dell efficacia delle solusioni prapuste.

1,00000

0,90000

1,00000

0,96667

0,97000

1,00000

0,97000

0,57000

5,82000

5,82000

D1

Proposta di un progetto vole all'erogazone di scqua di rete microfilirata |, comprensiva di
armunle ¢ nmplihile ad alire sedi comunali.

0,80000

0,80000

0,80000

0,80000

0,80000

1,00000

0,80000

0,80000

1,60000

1,60000

03

Sistema di rilevazione della customer safisfaction (gradimento) del servizio presso gli wtent
e Ie famiglie;

L offerente descrive il sistema di rilevazione del gradimento e della qualiti pereepita da;
e madaliti di effetisazione del sendaggio. l2 sua durata ¢ periodicitd, il sistema di
dello stexso, di reportisticn alla stazione appalianic ¢ all‘wienze degli esin della rilevazione,

L ¢ verlbita pasifi siglemi maggi e efficacd i i ofi maggiore

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1,00000

1.00000

1,00000

1,00000

2,00000

2,00000

MOTIVAZIONI

Contenuti esaurienti e approfanditi,
descritti in modo chlare, completo e
dettagliate

Contenuti esaurienti e approfonditi,
descritti in moda chiaro, completo e
dettagliato

Contenuti esaurienti e approfonditi,
descritti in modo chiaro e completo

Contenuti esaurienti e approfonditi,
descritti in modo chiaro e completo

Contenuti esaurienti e approfonditi,
descritti in modo chiaro e completa

Contenuti esaurienti e approfonditi,
descritti in mode chiaro e completo

Contenuti esaurienti e approfenditi,
descritti in modo chiaro, completo e
dettagliato
Contenuti esaurienti e approfonditi,
descritti in moda chiaro, completo e
dettagliato
Contenuti esaurienti e approfonditi,
descritti in moda chiaro, completo ¢
dettagliato
Centenuti esaurlent| e approfonditi,
descritti in modo chiare, completo e
dettagliato

Contenuti esaurienti e approfonditi,
descritti in modo chiaro, completo e
dettagliato

Contenuti esaurienti e approfonditi,
descritti in modo chiare, completo e
dettagliato

Contenuti esaurienti e approfonditi,
descritti in modo chiaro, completo e
dettagliato
Contenuti esaurienti e approfonditi,
descritti in modo chiaro, completo e
dettagliato

Contenuti esaurienti e approfonditi,
descrittl in meda chiaro, completo e
dettagliato

Contenuti esaurienti e approfonditi,
descrittl in modo chiaro, completo e
dettagliato

Contenuti esaurienti e approfonditi,
desgritti in modo chiaro, completo e
dettagliato

Contenuti esaurienti, descritti in modo
chiaro ¢ articolato

Contenuti esaurienti e approfonditi,
descritti in mado chiaro, completo e
dettagliato




P’uﬂurﬁru'u'r defia rilevaziane, ampiczza quali-geotitative dei sondagel, efficocts delle
portistica alia stazione s maggioie visihilitg agli wenti, anche telemaica, degli
|e. 11 della customer satisfaciion
E
APPROVVIGIONAMENTO MATERIE PRIME
{MAX 6 PUNTD)
Adogigne di ioni collettive per e attivits di deposito ¢ trasporto delle merei | sexione 2|
sub criterin b del LM, 10 marze 2020
Adezione di soluzioni collettive per le amvith & deposite ¢ wasporto delle merci com
magazzinaggio comune, gli spostamenti o pieno carico degli automerzi, con conseguente
riduzione del numero di viaggi per il trasporio primario {iresporto delle materie prime dai formiler INSERIRE IL PUNTEGGIO:
al co i o as| o1 : 1 i i il -
& ‘.;!I:.I;mn i cottura) efo secondario (trasporio dei pasti dal centro di cottura al site di consume dej B} 4 5 - prtiEall e sistems dl gestione seAtraliEts 52 Bont 2,00000 2,00000
- assenza di sistema di gestione centralizzata =0 punti
L impeginn da parte del concorrente all‘adesione ad we Sivteons of gestione contralizzate delle
iivitd off depesite ¢ traspario merei sund vafutatn sulla bese dei seguenti paramenrt tabe oy
- pratocollo con sistema di gestione centralizzala —1 punti
- nssenza di sistema di gestione centrolizzata ~i punti
Impegno a garantire la presenza di doppio fomitore per le sepuenti specificita di prodoitol
[{sempre compresi prodoat BIO}
[prodoiti onofrutticoli freschi;
ortofrunicol surgelati;
prodoii itici:
earni avicole; INSERIRE IL PUNTEGGIO:
fifee eanl; Se presente doppio fornitore per un numero di tipologie di prodotto compreso fra 6 e 10: 2 punti
paste e i i i it otto com, frales:
£ s i . 3 Presenza di doppio fornitare per un numelofi npol_asle di pmd. preso 1 punto 2,00000 2,00000
ey BT b Messun doppio fornitore: 0 punti
prodothi per diete specialic
olio evo:
passata di pomodara,
[Se presente dappio fornitore per un mumero di tipologie di prodotio eompreso fra 6 ¢ 10- 2
{rumii
[Presenza di dappio furnitore per un morero of Spelogle df prodotta compresa fra 1 e 32 1
| rientor
Nessn doppio forsitore: 8 punti
Contenut! esaurienti e approfonditl,
Presenza di fornitort certificati, descritti in modo chiare, completo e
dettagliato
E3 2 - - 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 2,00000 2,00000 ¢
Fomire sinteticn dei fornitor e dell i i
Yerrg valutoto i moggior munwers di fornitors gualificati, fg {ipelogle di certificasione in
relaziong g prodoiti foruii
F
Iniziative di supporto ai servizi sociall del Comune
(MEX PUNTI 2)
[Proposta di suppore al Comune per eveti istituzionall o eulturali organizzati dal Comune in
wenere. indicare il numers indicativo medio di partecipant possibili.
All'offerente che offre 1) maggion numero di eventi all’anno, b commissione attribuisce )
punteggho parioa 2. Aghi altn offerenti verrd atiribuita un punteggio ottenuto per interpolaziong)
lincare, second 12 sepuentc formula
F3  IPT-F3 4y = Evemitaleventt mn 2 INSERIRE IL NUMERO DI EVENTI GRATUITI DFFERTI 20,00000 20,00000 1,00000 2,00000 2,00000
| Dave:
PT-F3 = punteggio teciico attenets dal congorrense fu) in veluzions al criterin F3
eventi v = eventi unmil granuin afferts dal concorrente fa)
E VeIt s = mimern massimo di evens aonul fra e | concarrenti
G
GESTIONE DELLE MANUTENZION] ARRED! E ATTREZZATURE
(MAX 6 punti)
i o Contenuti esaurienti e approfonditl,
G i del gl P it : o 4 ; ? 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 4,00000 4,00000 descritti in mado chiara, campleto e
cucine
dettagliato
| Ci i ienti e app iti,
gy [P i preventiva, di armedi e presso 2 . - 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 2,00000 2,00000 descritti in modo chiaro, completo
refettosi
dettagliato
H
VALUTAZIONE DELLE INIZIATIVE EDUCATIVE A SUPPORTO DEL SERVIZIO DI RISTORAZIONE SCOLASTICA
{MAX B PUNTT)
1l pisne delle i di eazi la deseriziene delle iniziative di Contenuti esaunient.i e approfonditi,
cducazione alimentare tese 3 sensibilizzare gli utenn nei confronti dei 1emi della correttal descritti in moda chiaro, completo e
alimentazione {frutta, verdura. legumi). migliorative rispetio 3 quanto previsto dal Capitolato. dettagliato
m 11 piano delle iniziative di o i . ¢he indichi chi i materiali di i 2 ) 1] 1,00000 0,50000 1,00000 0,96667 ¢,97000 0,97000 1,00000 1,00000 2,00000 1,94000
che samnno realizzati; i supporti che saranno utilizzati; i temi od i conenuti della comunicazions:
li skills professionali degli espenti di comunicazione coinvali,
Sarann valutati |'eterogeneiid ¢ In ricchezea dei comenuti, la fruibiliti ¢ le modalita di sccesso
{per 'ntenrn, Vesperienza degli esperti, 1'idoneitd dei supporti propost
1l plano delle Iniziative di ; la descrizione delle iniziative di Canteni Ssandentt e appiglondil,
Iueazi fese a il #li wienti in merito alle problematiche amblentul descritti in modo chiaro, completo e
ed alln nduzione degli sprechi, mighiorative rispetto a quanto previsto dal Capitolato dettagliato
H2 |1l piano delle iniziative di . che indichi ehi i materiali di ¢ ¥ [} [1] 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 2,00000 2,00000
che saranne realizzati; 1 supparti che saranno utilizzati: i temi ed 1 contenuti della comunicazioned
i skills professionali degli esperti di comunicarione eoinvalti
Saranno valutati I'clerogeneith ¢ la nechezza dei contenuti, b fruibilita ¢ le modalita di sccessol
r lutenzy. esperienza degli rti, 1idoneiti dei suppori proposti
Proposta inerentl MENU A TEMA, come meglio denagliato al'ar. 36 e 50 del Capitolato Contenuti esaurienti e approfonditi,
H3 jpﬂ:ialu d'.'\ppalln. S.n:'i valutate le specialita regiomali magy diff e l'utilizao dij 1 0 0 1,00000 0,90000 0,30000 0,93332 093000 0,93000 1,00000 100000 1,00000 093000 descrittin modo chiarae compieta
reaic alimentay lipiche.
Ipotesi di supparto alla realizzazione di progeni curati dall smministrazion: relativi 8 temi sui C i ienti e
H4 dbmrb_l dell*al ione (¢s. specialisia alj per inconiri. supporio neliy redarione di ! 0 0 0,90000 0,90000 0,80000 0,B6667 0,87000 1,00000 0,87000 087000 0,87000 027000 descritti in modo chiaro e completo
u ale divelgativo ...
Valutazione del progetto volto alla riduzione dello spreco slimentsre e ul recupero delle) Cont = enti e app iti,
p5  [ersedente considectds vini fsc ek procees df produalon ¢ distrihizion paul atmpeessivg 53 0 o 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 2,00000 2,00000 descritti in modo chiaro, completo &
: di evenuale recupero delle cocedenze prodote nella fase terminale (somministrazione). Mon| f 4 J dettagliato
i o valutat] i zia previsti in sl erjter
1
TRASPORTO PASTI
(MAX 2 PUNTT)
[impattio ambicnale dei mezzi di trasporio utilizzat: per il tresporia pash
Atteazioni di soluzioni per diminuire gh impatti smbientali defla logisties | sezione 2 sub)
iterio a} del 1.3, 10 marzo 2020,
Impegna all'wlilizze di mezal di trusporto per lo veicolazione dei pasti a minon emission e a)
minari consumi energetici, quali i veicoli a trazione elentrica o ibridy. 2 idrogeno, o alimentati con|
biocarburanti, combustibili sintetici ¢ paraffinici. gas naturale, compreso il biometano. in formal
gussosa (gas miturale compresso - GNC) e Houelatta ( gas natursle liquefans - GNL) o con gas dij
petrolio 1 (GPLL
INSERIRE IL PUNTEGGID:
1 |Verifica: i poncorrente doved presentare ung dichiarazione con lo guale s aesting gl 0 0 2 FOmcEs Pt S 2,00000 2.00000
impepni gxxunti ed elencare | veieoli che verranno wiilizati, riportandn costritiore -altri i a ridatte ansumi 1punto
fexij conpmercigle ¢ modello, categoriy, closse, Iy ia ' -nessun automezzo a ridotte emission O punti
ihridn), (I tipo di alimentazione ju classe @ smnlogoezione ambleniale: fo

g aled ane==t i traspurto i alispenitile.




1l puntepgio sari aitribuito come segue:

-automezzi elettnct: 2 punt

-aliri automezz o ridotic emissioni/consumi | punio

-nessun automezzo a ridutle emissioni 0 punti

L

{MAX 3 PUNTI)

TEMA INFORMATICO

Sistema informatizeato di gestione delle prenotazio

| concorrente deve descrivere il

mel risperio dei requisith minlmi indicat

sistema che Intende utili
L IFiake. 33 del eupltntaty, deserlifi £ prastidonale. ) 0 0,90000 0,90000 0,90000 0,50000 0,90000 1,00000 0,50000 0,90000 2,70000 2,70000
Le commissione giudicotrice valuterd la maggiare facilig & aceessa ¢ di weo del sistema do
warte delle fumiglic, un migliore flusso infermative verse # Comune, Pt camplet
comnnicazions direlte in automaiics aplt wlenti del izith
67,40000 67,12000

TOTALE PUNTI OTTENUTI

RTA AMMESSA. SOGLIA
SUPERATA

Contenuti esaurienti e approfonditi,
descritti in modo chiaro e completo




OFFERTA EURORISTORAZIONE SRL 5 | « | -
MODALITA OPERATIVE DI CONSERVAZIONE, PREFARAZIONE Gl;'l'lﬂ‘ A “TE SPEC] [als I J FLIONE, LAVAGGIO, media media pid alta Tedis izl CALODLO SENTA
M JONS NE, PREFA. s:‘N}nCAudNLEDIL'I E SPECIALI, COTTURA, DISTRIBUZIONE, LA GlO, ) o1 . . 2 media LR P meidia riproporzionata TECNICO RIPARAMETRAZIONE Al SOLI FINI I,
MAX 14 BUNTI) i i PO porzi allan i DELLA VERIFICA DELLA SOGLIA DI
_ cifra ASSEGNATO SBARRAMENTO
Modalita operative del servizio
Moduliti aperative del servizio. con paticalure riferimente alla gestione ¢ alls conservazione] c i fenti e app i,
Al 4 o o 0,90000 0,80000 0,90000 0,86667 87000 1,00000 0,87000 0,87000 3,48000 348000 3 .
delle derrate. alle fasi di trasfc coltura © dei pastiz val doi i descritti in modo chiaro e completa
contenuti ¢ individunzione di soluzioni messe in atto per il miglommento del servizio, rispeno a|
uanio previsio dal Capitolaw,
Materie prime per diete speciali (sanitarie, bianche, etico-religiose) ' Contenuti esaurienti, descritti in modo
Al lupologia e varictd di materic prime utlizzate ¢ opporoniti del loro inserimento al fine di 2 L a 0,80000 0,80000 0,80000 0,E0000 Om 1,00000 0,80000 0,80000 1,60000 1,60000 i allticalatn
minimizzare ke differenze fra l'utenz
Gestione dicte speciali bianche, eti ligi . . .
|descrizione del processo con individuazione degli elementi gqualificants ati o purantire ll Contenuti esaurient e apprafonditi,
A3 |Isicuresea delle diete sunitarie; saranno valutati anche gli elementi messi in campo per garantire il 2 o o 1,00000 0,90000 1,00000 0,96667 0,97000 0,97000 1,00000 1,00000 2,00000 1,94000 descritti in modo chiaro, completo &
rispeito delle temperature nonché la buona presentazione delle siesse in aderenza al mend tipoj dettagliato
il al Capitolato,
Piano Analiti MP. o dotti Fisiti & A i " Contenuti esaurienti e approfonditi,
o [FADEANETCR IERETRARICH M Y PO LR L e 1 0 0 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 100000 descritt] In modo chlaro, completo e
presso i punli di erogazione situati presso § refellon cucine
dettagliato
Pinne di menitoraggio infestanti gestito da parte di ditta esterna specializzata: Contenuti esaurienti e approfonditi,
AS 3 [13 [ 1,00000 1,00000 0,30000 0,96657 0,37000 0,97000 1,00000 1,00000 3,00000 2,31000 deseritti in modo chiaro, completo &
frequenza degli inerventi di monitoraggio ¢ modalit di gestione di eventuali azioni correttive, dettagliate
Valutazione della gestione delle emergente in relazione a: carenza di approvvigionamento G i i e approf
Ab idrico, energetice, problemi begati alle \\Ummmisln;ciol!i i:ll dicte. Sar.mm? valulate le casistiche 1 ] 1 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1.00000 1,00000 1,00000 1,00000 2,00000 2,00000 descritti in modo chiaro, completo e
proposie ¢ le miglion soluziont realisticamente atuabili. dettagliato
B
GESTIONE DEL PERSONALE
{MAX PUNTI 14)
[Drettore tecnico del Servizio: tiolo di studio, csperienza professionale (non inferiorea tre annj
BI minim di esperienzi, prevista dal CSA) ¢ indicazione delle ore minime garantite di presenzal 2 o 1} 060000 0,70000 0,70000 0,66667 0,67000 1,00000 0,67000 0,67000 1,34000 1,34000 Contenuti pertinenti, descritti in mode
presso be sedi di servizio, al fine di miglioruse la qualith del servizio globale chiaro e abbastanza articolato
B2 s i * i delle ore: o pevsesn pressadlo sodt df servizio g1 0 i 0,60000 0,80000 0,80000 0,73333 0,73000 1,00000 0.73000 0,73000 0,73000 0,73000 Cantenuti pertinentl, descritti in modo
fire di magliorare la qualiti della Gestione Diete . £
chiaro e ahbastanza articolato
Lontenuti | & approtondit,
gy |Cusce responsabile cucina presso Infanzia Bernascon: esperienza professionale. con 3 o o 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 2,00000 2,00000 descritt| ih modo chiare, completo e
rilerimento m servizi analoghi o quello oggeito del presente conirane. dettagliato
Lontenutl esaurients e approtondaiti,
il enecl P Fmy iy itti i
B4 (_.‘nn_cn responsal L cucing presse Primarin Don Milani:  cspericnza professionale, con| B 0 ¢ 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 2,00000 2,00000 descritti in modo chiaro, completo e
riferimento ai servixd analoghi a quello oggetto del presente contraito. dettagliato
Progetto organizzative del personale dedicato alla distribuzione presso Il reletiorte della
Seuola dell'Infanzia, che indichi. olire al numero di personale impicgun ¢ al monte orel s o
senimanale, 'indice di produttivita medio settimanale inieso come n° pastiin® ore complessive Contenuti esaurienti e approfanditi,
BS relacive all'strivics di app hi hia, rassetia ¢ pulizia dei refeltor. 11 1 (+] o 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 2,00000 2,00000 descritti in modo chiaro, completa e
progetto deve essere documentato medionte diagramma di Gantt. L'offerente dovrd prevedere unf dettagliato
congruo numero di figure professionali tali do garantire un'impeccabile erganizzazions del
servizie nogche jempi di | adceyal
Progetio organizzative del personale dedicato alls distribuzione presso il refertorio dellal
Seuola Primaria, che indiehi, olire 2l numero di personale impicgato ¢ al monte ore settimanale
I'indice di produttivith medio setimanale inteso come n® pastiin® ore complessive relativel ! i
o % . i I 3 Contenuti esaurienti e approfonditi,
B6  |allantivith di appareechio, somministrazione, sparcechio, riassciio ¢ pulizia dei refenon, [ 2 n i 0,30000 0,30000 0,90000 0,20000 0,90000 1,00000 0,90000 0,30000 1,80000 1,80000 A e mipmm féiso
progens deve essere documentatn mediante distinti disgrammi i Gann. L'offerente dovrd i st P
prevedere un congrue mumero di figure professionali wli do garantire un'impeccabild
organizzazione del servizio nonché tempi di lavorazione adeguari.
Contenuti esaurienti e approfonditi,
BT |V ione delle modalita di sostituzione del p I z [ 0 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 2,00000 2,00000 descritth in modo chiaro, completo e
dettagliato
Piano degli interventi formativi lusione i quelli obbligatori}: valutazi 8 A
- S ot s msslinicbinnil inv et sl sy mut s 1 0 0 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 descritti in modo chiaro, completo e
dell degli e prog degli interventi previsti. .
dettagliato
C
MISURE DI SOSTENIBILITA' AMBIENTALE
{MAX PUNTI 4)
(ﬁc.ru i banane BIO ed cqu\.}solidali ogni vl che sono pr_E:hmI'i a mentl; offerta di barrette] INSERIRE IL PUNTEGGIO:
di cioccolato cquoselidall opni vola che sono presenti o ment " 1
c1 Offento: 1 pito [l 1] 1 offerto: 1 punto 00000 1,00000
Non offerto: ) punti non afterto: O punt}
Soluzioni o progetti atti a ridurre I'impatto ambientale dovulo ai rifiuti prodotti nell'ambito c ienti e ap diti,
c2 della ristorazione scolastica. 1 1l a 0,50000 1,00000 1,00000 0,96567 0.97000 1,00000 0,97000 0,97000 0,57000 0,97000 descritti in modo chiaro, completo e
: " . iy dettagliato
[Suranno valutati progett realizzabili. maggiormente efficaci allo scopa
Interventd migliorativi atti a ridurre i consami energeticl, non previst In altel eriteri Contenutj esavrient e approfonditi,
" o 0,90000 o, R 5
o3 . I i 0,90000 0,80000 0,90000 0,90000 0,90000 1,00000 90 90000 090000 0:30000 descrittl in modo chiaro & completo
venli proposti, maggiormente efficaci allo scapo
fornire Py dori e i %
i # fornire Pomodor pelatl ¢ o passats di pomodoro biolegica al 100% e |NSERIRE IL PUNTEGGIO:
Legumi biologici al 100%.
c4 [} o offerto: 1 punto 1,00000 1,00000
Se fornit: 1 punto - Se non forniti: O punti non offerto: O punti
D
FROPOSTE MIGLIORATIVE
MAX 10 PUNTI
proposte di integrazione/sostituzione delle sttrezzature o deghl arvedi in w0 presso
Centrl Cottura
1l concorrente dovrd descrivere le proposie di ituzione defle st e
o B i . > 2 s Centenuti esaurienti e approfonditi,
o degli arredi atmualmente in uso presso @ Centri Cottura che garantiscann maggiore efficiena ¢ & ~ 0,90000 0,80000 £,90000 0,86667 0,87000 1,00000 0,27000 0,87000 5,22000 §,22000 oy PP
ridatti consmi energetic descritti in modo chiaro e completo
U concomente dovei motivare la sostituzione o lintegrazione di quanto proposto, sylly base di
anie il sopralluo;
| puntegrria surd assegnato sulle base dell efficacta delle soluzioni proposte.
o il — P i i I Contenuti esaurient] e approfonditi,
- roposts di un progenio volio allerogaziane di acquu di rere microfiliata , camprensiva di 3 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 2,00000 2,00000 descritti in medo chiaro, completo e
munuenzione annale ¢ ampliabile ad altre sedi comunali y
deftagliato
Sistema di rilevarione dells costomer swtisfaction (gradimento) del servizio presso gli utent
e le famiglie;
L'afferente descrve il sisterna di rilevazione del gradimento ¢ defla qualith percepita daghi utensi,
le madaliti di effetruazione del sondaggio. la sua durata e pededicith, il sistema di valutaziond . . L
p3  |dello stesso. di reportistica alla stazione appalunte e all uienza degli esiti della rilevazione. 2 0,80000 0,80000 0,80000 0,80000 0,80000 1,00000 0,20000 0,80000 1,60000 1,60000 Contentt :;;t::n;:_t:::;::“ R
Lir i varfnidit positi slsteni mugs e ciffcact i terming di maggiore
dicita  delle  ril anplezza  qual) dei sondogei, efficocia della
(repaviisticn alla stazione appaiane, maggiore visfilid egli wtenti, arche telfenatica. degli
esiti dello crestamer satisfaction




E
APFROVVIGIONAMENTO MATERIE PRIME
{MAX 6 PUNTT)

Adozione di soluzioni collettive per Je ita di deposite ¢ trasporte delle merei | geziong 2|
sub criterie b del DM, 10 marzo 2020
[ Adozime di soluzioni collettive per le attivita i depesito ¢ tmsporto delle merei come
guio comung, gli sp i o picno canco degli sutomerzi, con conseguentcl
rldlmonc del numero di viaggi per il trasporio primario (irasporto delle materie prime dai fomitong INSERIRE IL PUNTEGGIO:
il centro di cattura) ¢fo secondario (trasporto dei pasti dal cenmo di catmir al site di consime de : | s -
—_— - - protocollo con sistema di gestione centralizzata =2 punti 2,00000
L ‘impegnn da pare del concorrente all adesione ad o Sistema of gestione centvalizzot delle wascrifa dL o clstion cetralioate 20 poy
etsivited i deposite ¢ trasporto merei surd vt sulls base dei seguenti purainesd wbellari;

2,00000

- protocelle con sistema di geslione centralizeaia =1 punti

- assenza di sistema di gestione centralizzat i} punti

Impegno a garantire la presenza i doppie fomitore per le seguenti specificiti di prodonal

[setnpre compresi prodoui BI1OY.

prodofti onelruticeli feschi;

ortofrutticoli surgelati,

prodotn inici:

climinvioale; INSERIRE IL PUNTEGGIO:

aHi ey Se presente doppic fornitore per un numero di tipologie di prodetto compresa fra 6 e 10: 2 punti

5 pasta secca; ) . ) Presenza di doppio fornitore per un numero di tipologie di prodotto compreso fra 1 e 5: 1 punto 200000 2,00000
risa, oree, farro ¢ legumi; Nessun dopplo farnitore: D punti " -

proddotti per dicte speciali;

olio evo;

passiia di pomadara,

S presente doppio femitore per un numern di tipologie di prodotn compreso fra 6 ¢ 10 2
pun i

Prexenzi o duppin fornitare poe st aumero of tipaiogic di prodate comprese fra | e 50 F
| prentn

| Mexsin doppin fornitere 0 punti

E3 2 - - 1,00000 1,00000 1,00000 1.00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 2,00000 2,00000 deseritti in modo chiaro, cnmplem e
Fornire sintetica dei fernitori ¢ dellere] cer dettagliato

Verrg valutaty # maggior winiero di forgito guolificati, lo tipologia di certificaziung e
cluzione ai prodori farnin

C ienti e

[Presenin di fornitord certilicati.

F
Iniziative di supporto i se
{MEX PUN]

ociali del Comune
112}

idal Comune in|

Proposta di supporo al Comune per eveti kstituzionall o culturali
genere, indicare il numero indicative medio di partecipanti possibili,

All'offerente che offre il maggior numero di eventi all'anon, la commissions stinbusce unl
[punteggio pari a *, Agli aliri offerenti verrd atiribuits un punteggio otenuto per interpolazionc)
F3 lincare, secondo la seguente formula
[PTF3 = Eventifapieventi;
Dave:

PT-F3 s = puteggrio teenin ottenedu dal coneorrente (ap m relaztone af eriteria F7

Contenuti esaurienti e approfonditi,
0,10000 0,10000 deseritti In modo chiaro, completo e

INSERIRE IL NUMERD DI EVENTI GRATUITI OFFERT| 1,00000 20,00000 0,05000
dettagliato

~

eventi = eventi amierd gratuiti offeeit dal conrorvenie fa)

Eventi mer = munnero massimo ol eventi annul fra tit | corcarrent)

G
GESTIONE DELLE MANUTENZIONI ARREDI E ATTREZZATURE
(MAX 6 punti)

Pranc del di ione p iva di arcedi ¢ I presso Ie} C ientl e approfonditl,
cucine & ) y e300 s el 0.80000 £ 30 0.5 o e e descritti in modu chiaro e con‘luleto
Contenuti i #

Gl

dharli e piosee | 2 3 = 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00600 1,00000 1,00000 2,00000 2,00000 descrit n tmoda ehiaro, completa &
dettagliato

1 Piano del prog: di pi ..
refetion

H
VALUTAZIONE DELLE INIZIATIVE EDUCATIVE A SUPPORTO DEL SERVIZIO DI RISTORAZIONE SCOLASTICA
(MAX & PUNTI)

1l plano delle inlziative di i In descrizione delle iniziative dj

tese o il gli wrenti nei confront dei temi della corretta
alimentazione | frutta, verdura, legumi), migliorative dspeto a quanto previsto dal Capitelato,

s i g § @ ] C ienti e iti,
HI Il paano delle imziative di che indichi ch o i materiali di comunicaziong a il ] 0,80000 1,00000 0,90000 0,90000 0,90000 0,97000 0,92784 0,93000 1,86000 1,B0000 e £
Feati: 4 i i i iedi i i . descritti in modo chiaro e completo
che saranno realizati: | supporti che saranno ulilizzati: i lemi ed i contenuti della comunicazione]
211 skills professionali degh esperti di comunicazione coinvalii

Sarannc valutat "eterogencitd ¢ ln ncchezza dei contenuti, Ia fruibiliti ¢ le modalith di accessol
per U'itenza, ' cspericnes doglhi csELﬂl Iidoneits de1 support propost
[I plann delle i ive di la desenzione delle imiziative dif

tese & sensihili gli utenti m merito alle problematiche ambilentali
ed alla riduzione degli sprechi. mighorative rispenio s quanto previsto dal Capitelato.

Contenuti esaurlent! e apprefonditl,

H2 Il paano delle iniziative di c - che indich i materiali di i 2 n o 0,90000 1,00000 0,50000 0,53333 0,33000 100000 0,93000 0,93000 1,86000 1,BEOOO deseritti I rhiodo chisio & completo

che saranno realizzati; i supperti che saranno wilivzati: 1emi ed i contenuti della comunicazionc
oli skills ionali degli esperti di i eoinvolt

Qnramm \‘ahll.lll I* clcmgmlla c In micchezza dei contenuti, Ia fruibilith ¢ le modalith i accessol
i

Proposta inerenti MENL' A TEMA, come meglio dcll.ng]ml.u alan. 1b e 50 del Capitolatof -

% R PR 3

H3  |Speciale d'Appalto. Sark valutate le specialith regionali ¢ luilizzo d 1} 0 0,90000 1,00000 0,90000 0,93333 0,93000 0,93000 1,00000 1,00000 1,00000 0,93000 descrittlin mado chlaro e completo

derrate alimentari tipiche.

c : ki Foin s

Ipotest di supporio alla realizzazione dl progenti curati dall’smministrazione relativi a temi sui e v jont) 8 R
H4  |disturbi dell" fes. per incontri, supparto nella redazione di 1 [1] ] 0,50000 0,30000 0,90000 0,90000 0,90000 1,00000 0,30000 0,30000 0,90000 0,90000 descritt! in modo chiaro e complete
opuscoli o materiale divulgative .. I
Valutazione del progetio volto alla riduzione dello spreco almcmarr © al recupero dﬂ]e
eccedenze, considerando ogni fase del processo di p " pasti, = < Contenuti esaurienti & approfondit,

7 2 L} A a7 10 % , 1,74000 1,74000 o :
di eventuale recupern delle ¢ecedenze prodatre ncll.a Fase terminale [somministrazione), Non| g 920000 830000 030000 HAEBRE D000, oot L7 052000 descritti in modo chiaro e completo
0 v ]

s

I
TRASPORTO PASTI
(MAX 2 PUNTI)

flmpa((o del mezzl di trasporto ulilizzali per il trasporto pasti
Attuszion; di soluzioni per diminire gli impatti amblental della Jogistics | yesione 2 sub)

D.M. 10 marzo 2020,
Impegno all'utilizze di mezzi di trasporio per ks vescolazione dei pasti a minon emissioni ¢ al
muineri consumi ensrgetict, guali | veieoli o razione clettrica o ibrida, 0 idrogeno, o alimemati canl
biocarburanl. combustibali sintetici ¢ parafTinics. pas naturale, comprese il biometno, in formal
gassosa {gas noturale compresso - GNC) e liquefana (gas naturale liquefare - GNL) o con gas di
netrolio liguel: L),

INSERIRE IL PUNTEGGIO:
-automezzi elettrici: 2 punti
-altri i a ridotte ioni/consumi 1punto LD ¥
-nessun automezzo a ridotte emissioni 0 punti

1a

1 _&z.f erifica: # concorrente doved presentare wna dichiarazione con la guale si attexting gli o i
p_zx assunti ¢d glencare § veicoli che verranne ptilizsan, dn copiruitore,
conmerpiale ¢ modelo, calegoriy, glosse, Jmf_uﬂgmbmr & wmﬁmnmg

ingerny, elvivice, shrida). i fipe ‘i[ fi i la lusse di fa




11 purieggio sari attribanta come segue:

-automerai elewrici: 1 punti

-aliri autcmezzi a ndolle emissioni/consumi 1 pate

-nessun aulemezzo o ndolie emissioni O punty

L
SISTEMA INFOF
(MAX 3 PUNTIT)

Sistema informutizzato di gestione defle prenotuzioni: [l concorrente deve descrivere [l

sistema i che intende wiili . nel rispetto del requisiti minimi indicat
art. 15 R P ST
Li nellxrt. A% del captialuty desceintivn.e " 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 1,00000 3,00000 3,00000
Lo eonumixsinne giwdicoirice valuterd fa maggiore finciling ofi acoesso ¢ df g ded sistemr do
wapte delle famiglie. wn mighore fTusso  informative versa ol Comuere,  piv . completi
iont direte (n autnmarics agll ey del servizin
TOTALE PUNTIL OTTENUTI 61,70000 61,42000

OFFENTA AMMESSA. SDGLIA
SUPERATA

c i L e approfonditi,
descritti in modo chiare, completo &
dettagliato




