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PREMESSA

I Regolamento Locale di Igiene detta norme integrative ¢ complementari alla
legislazione nazionale e regionale in materia di igiene, adeguando le disposizioni generakli
alle particolari condizioni locali, giusto il disposto dell’art. 344 del T.U.LL.SS., approvato
con R.D. 27.07.34, n. 1265. La Giunta Regionale predispone il Regolamento d'Igiene-
tipo ed i successivi aggiomamenti (art. 53 L.R. 64/81).

Il Comitato di Gestione dell’Ente Responsabile dei Servizi di zona (di seguito
denominato E R.) formula all’ Assemblea la proposta del Regolamento Locale di Igiene-
tipo per i Comuni compresi nella propria zona socio-sanitaria, secondo quanto previsto
dall'art. 3 della Legge Regicnale 30.11.84n 61

I’Assemblea di ciascun E.R. approva il Regolamento Locale di Igiene-tipo e le
eventuali modifiche ed aggiornamenti.

'La delibera di approvazione € sottoposta al controllo ai sensi dell’art. 25 della LR
35/80. |

Sulia base del Regolamento-t1po dell'ER. i Consiglio ‘Comunale adotta 1
Regolamento Comunale d’Igiene che verrd softoposto al controllo di legittimita (Comitato
Regionale di Contrallo), previo parere di merito del Comitato di Gestione de’'ER. di

appartenenza, al sensi dell’art. 24 della LR 39/80.

In caso di eventuali inadempienze, valgono i poteri di surroga come specificati dall’art.
3 della Legge Regionale 61/34.

A monte della proposta di normativa contenuta nel presente Regolamento-tipe sl
fitiene utile fornire alcuni chiarimenti relativi alla intera impostazione che si ¢ voluta dare
allo stesso documento che, In concreto, oltre a dover rappresentare per gli organi tecnicl
di vigilanza e per gl amuministratori uno strumento di agile consultazione e di
aggiornamento per un puntuale controllo della sua applicazione, dovrebbe costituire uno
strumento di informazione per gli operatoni e per rutti i cittadini sull’intero complesso di
norme e dei livelli di competenza degli Enti Locali (Comuni ¢ E.R.).

In base a tali considerazioni e nel rispetto delle previsioni di legge vigenti, la Giunta
Regionale ha ritenuto opportuno che Ia normativa proposta contenesse appositamente sia
una parte sulla regolamentazione deile attivita e dei servizl che dovrebbe costituire .

regolamento propric di competenza dell’ Associazione dei Comuni - E.R. - sia la parte piu
* propriamente normativa di specifica competenza del singolo Consiglio Comunale.

Resta inteso che per le part costituenti regolamentazione propria dell’E.R., che nel
testo sono indicate mediante asterisco, i Comuni potranno intervenire solo nel momento
formativo della decisione secondo le modalita di partecipazione & consultazione previste
dalla legislanone regionale ¢ dagh statuti dei singoli E.R., mentre nel momento della
deliberazione di adozione del Regolamento Comunale i singoti Consigl Comunall di
queste parti dovranno, solamente prendemne atio in quanto decisioni di competenza
del’ER.. Pertanto twtte le parti contrassegnate con asterisco  costituiranno
regolamentazione propria interna del’ER. ¢ non dovranno esserc oggetto di
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approvazione da parte dei Consiglic Comunali, che si limiteranno a recepirle, specificando
nell’atto deliberativo che trattasi di sole indicazioni che non hanno valore normativo 0

dispositivo ai fini del Regolamento Locale di Igiene.

Le indicazioni su esposte riguardano principalmente il Titolo I ove si sono
appositamente previst i vari livelli di competenza sia amministrativa che tecnica, nonché le
modalita organizzative e di esercizio dell’organo tecnico (USSL - Servizio n. 1) per
I"espletamento delle attivita sia di specifica competenza del suo Ente Gestore (E.R.) che di
supporto all’ Autorita Comunale.

Per quanto concerne il Titolo II, oltre alle indicazoni su esposte, occorre segnalare che
nella normativa proposta scno state inserite disposizioni che trovano il loro fondamento
legislativo in progetti di Legge regionali in via di approvazione. Resta inteso che con
'approvazione di tali p.d.l le parti interessate del Regolamento dovranno essere
tempestivamente adeguate ed aggiornate qualora i testi definitivi delle leggi si
dimostreranno incompatibili con la normativa regolamentare proposta.

Al fine di assicurare la faciliti e la tempestivita dell’aggiornamento, che comunque
interessa intero Regolamento, si é prevista una impostazione tipografica editoriale
_ appositamente predisposta per accogliere modifiche ed integrazioni.

Per quanto concerne il Titolo ITI, Igiene Edilizia o Igiene degli ambienti confinati, si
vuole cogliere I'occasione, nell’ambito delle funzioni di indirizzo e coordinamento propri
dell’Autorita Regicnale, per richiamare I'attenzione degli Enti locali periferici (Comuni,
Comunita Montane, Associazioni di Comuni) su alcunj aspetti della materia.

Come noto infatti i Comuni, 2 norma dell’art. 33 della Legge 1150/42, devono dotarsi
di Regolamento Edilizio, che deve contenere norme nelle materie previste dallo stesso
articolo, ivi comprese quelle concernenti gli aspett igienico-sanitari (punto 9), in armonia
con le disposizioni del Testo Unico delle Leggi Sanitarie approvato con R.D. 27 luglio
1934, n. 1265. Norme sull'igiene del suolo e delle abitazioni sono peraltro
obbligatoriamente da inserire nei Regolamenti Comunali di Igiene ai sensi degli artt. 344 e
218 del T.ULL.SS. 1265/34 e pertanto I'armonia e 'uniformitia dei due strumenti di
regolamentazione locale diventa fondamentale. Si rende percid indispensabile che la
normativa di igiene edilizia proposta, ed in particolare quella dei capitoli 1, 2, 3, 4, 5, 6,
10, 11 venga recepita dai Comuni o nel Regolamento di Igiene o nel Regolamento
Edilizzo, facendo in modo che un Regolamento contenga tutta la normativa in forma
estesa e I'altro faccia esplicito richiamo ad esso, cosicché ogni modifica dell’uno diventi
automaticamente valida anche per !'altro. In questo modo si evitera il rischio di avere
riferimenti difformi e/o contraddittori e per superare la difficolta di avere o usare strumenti
mncompleti si fard opportuno uso di allegati. Resta comunque inteso che eventuali
successive modifiche interesseranno entrambi i Regolamenti e dovranno quindi essere. .
adottate nel rispetto delle procedure formali e delle competenze in fase istruttoria, di -
approvazione e di controllo, previsti per entrambi gli strumenti.

Si rcorda che il Regolamento Edilizio viene adottato con delibera del Consiglio
Comunale previo parere della Commissione Edilizia e dell’Organo Tecnico dell'E.R. dei
servizi di zona e che su di esso deve, prima dell’approvazione da parte della Giunta
Regionale, essere acquisito I'obbligatorio parere gid del Consiglio Provinciale di Sanita
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(art. 11 D.P.R. 257/71, art. 36 Legge 1150/42) ora del Comitato di Gestione dell’E R
(art. 24 LR 39/80).

Corre pure I’obbligo di richiamare I'attenzione dei Comuni al fatto che all’E.R. sono
state trasferite altre competenze gia del Medico Provinciale e del Consiglio Provinciale di
Sanita ed in particolare I’espressione dei pareri obbligatori nelle materie previste dal citato
art. 11 del DP.R. 257/61, nonché sui progetti delle opere di cui all'art. 228 del
T.ULL.SS. 1265/34 (acquedotti, fognature, ospedali, cimiteri, mattatoi e opere igieniche
di ogni genere di Enti Pubblici) come modificato dalla Legge 595/59. Peraltro, a questo
proposito, corre |"obbligo di richiamare I’art. 20 della Legge Regicnale 64/81 che, dando
attuazione all’art. 20, lettera f) della Legge 833/78 con una innovazione sostanziale
rispetto il precedente sistema di controllo finale, ha introdotto un principio di
partecipazione attiva del’E.R. nella fase di formazione degli strumenti urbanistici general,
intendendosi per tali il Piano Regolatore Generale, 1 Programma di Fabbricazione e le
relative norme di attuazione e varianti.

E’ comunque opportuno che analoga procedura venga adottata per qualsiasi intervento
di programmazione urbanistica che riguardi la gestione del territorio comunale o©

intercomunale.

Questa innovazione comunque nulla pregiudica in merito ai controlli finali ed alle
procedure autorizzative regionali. Fermo restando comunque che gli atti regionali di
approvazione sono complessivi ed esaustivi, per cui non occorre nessun altro parere e/a
controllo successivo, si ritiene opportuno che con 'atto di trasmissione alla Regione per
I'approvazione degli strumenti di regolamentazione urbanistica adottati, venga allegato,
oltre che il parere tecnico propositivo espresso dai competenti organi dell'USSL in fase
preliminare, anche il parere sull'arto adotiato espresso dal Comitato di Gestione dell'ER,
nelle veci del soppresso Consiglio Provinciale di Sanita, ai sensi dell’art. 230 del
TULL.SS. 1265/34 ed agli efferti delle verifiche di compatibilita di cui alla lettera f)
dell’art. 20 della Legge 833/78.

Da ultimo si richiama I'attenzione sulla vigenza delle recenti disposizioni dettate n
materia di controllo dell’attivita urbanistico edilizia con la Legge 28 febbraio 1985, n. 47
che introducono elementi di innovazione e di interesse specifico del settore e che, con
ogni probabilita, anche in relazione alle previste norme regionali di attuazione, potrebbero
interessare anche I'organo tecnico addetto alla verifica e al controllo oltre che le
competenze amministrative. Ci si riferisce in particolare al nuovo regime autorizzativo
previsto per alcune categorie di opere quali quelle di cui all’art. 26; ad alcune innovazioni
previste all’art. 35 penultimo comma (anche se riferito alle sole costruzioni interessate dal
condono edilizio), nonché alle disposizioni di cui all’ultimo comma dell’art. 4. Anche per
questo settore, non appena verra approvata la prevista normativa regionale, attuativa della

Legge 47/85, st provvedera tempestivamente a fornire gli aggiornamenti del caso. -

Per le motivazioni di carattere generale gia espresse, € cioé per la necessita di formire
uno strumento il piit possibile completo, sia a livelio di indicazioni e riferimenti normativi,
sia di puntuale conoscenza del rispettivi organi competenti, il Titolo [V ga puntualmente
ed esaustivamente trartato dalle varie Legg ¢ Regolamenti Statali vigenti, piuttosto che
organizzato versc un rimande a tale legislazione, € stato impostato talvolta anche ad una
ripetizione pedissequa della normativa; cio allo scopo di consentire uma lettura
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~conseguenziale della normativa nonché per chiarire i vari hvelli di articolazione delle
competenze tecniche ed amministrative.

Rispetto a precedenti proposte, nel presente Regolamento Locale di Igiene-tipo sono
riportate in appendice alcune disposizioni finali contenenti indicazion sulle sanzioni
dertvanti dall’applicazione del Regolamento, nonché sull’entrata in vigore dello stesso.

Data P'importanza del problema relativo alla previsione di una proposta di
Regolamentc Locale di Igiene “ tipo” ontenente norme da valere sia per 'E.R che per il
Comune, e considerato che i rispe ivi atti deliberativi di adozione dei singoli Enti
dovranno approvare solo le parti di p.opria competenza, si ribadiscono alcune indicazioni
Su cur occorre porre la massima attenzione.

Turi gli articoli contrassegnati con asterisco dovrebbero costituire regolamentazione
propria del’E.R_; essi non sono pertanto oggetto di approvazione da parte dei singoli
Consigli Comunali che potranno recepirli, nell’atto deliberativo di adozione del proprio
Regolamento, come presa d’atto. .

Viceversa, tutti gli articoli non contrassegnari  da  asterisco, costituiscono
Regolamento “tipo” del’E.R. e regolamentazione propria del Comune; essi sono
pertanto oggetto di approvazione da parte dell’Assemblea del’ER. e da parte dei

Consigli Comunal;.

Il Regolamento “tipo™ approvato dalla Giunta Regionale costituisce indirizzo per gli
E.R. e pertanto nell’andare ad approvare nelle loro Assemblee il Regolamento “tipo” le
Associazioni dei Comuni dovranno ad esso far riferimento non in modo acritico, dovendo
adeguare quanto proposto alle effettive situazioni locali ed ai propri programmi.

Analogamente il Regolamento “tipo” dell’Associazione dei Comuni costituisce
indirizzo e riferimento per i Regolamenti Comunali di Igiene che i singoli Consigli
andranno ad approvare in piena autonomia e con la precisa indicazione che la conformita
ai Regolamenti tipo” non avvenga in modo tacito o acritico, dovendo i Comune
esercitare una propria specifica competenza con riferimento precipuo alla situazione ed
all’interesse della collettivita locale.

Resta comungue inteso che nelle procedure di approvazione dovranno essere rispettati
i tempi ed i modi previsti dall’art. 3 della L.R. 61/84 e nell’atto deliberativo della Giunta
Regionale, e cio anche al fine di non dar luogo al ricorso ai meccanismi di Surroga previsti
che costituirebbero comunque una rinuncia ad esercitare proprie competenze, con
conseguenze sicuramente non utili agli effetti di una efficace tutela della collettivita

rappresentata.
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TITOLO I - DISPOSIZIONI GENERALI - Sommario

PREMESSA

Capitolo 1

NORME GENERALI

1.1.1. Competenze amministrative dell'Ente Responsabile dei Servizi di Zona (E.R.})"
1.1.2. Competenze del Sindaco®

1.1.3. Competenze del Servizio n. 1 dell'US3L*
1.1.4. Direzione ¢ responsabilita del Servizio o1 dell"USSL*®

1.1.5. Rapporti del Servizic o1 con altri Servizi ¢ Presidi dell USSL®

1.1.6. Operativita a livello distrettuale®
1.1.7. Collaborazione con gli uffici comunali

Capitolo 2

VIGILANZA IGIENICO SANITARIA

1.2.]. Funzioni di Polizia Giudiziaria™

1.2.2. Incompatibilita*

Capitolo 3

ATTIVITA INFORMATIVA

-~ 1.3.1. Raccolta dau”

1.3.2. Mappe di rischic*
1.3.3. Collaborazione Uffici Comunali e distrettuali®

1.3.4. Pubblicita dei dau™

Capitolo 4

ESERCIZIO DELLE FUNZIONI DI PREVENZIONE E CONTROLLO DELLE

MALATTIE INFETTIVE E PARASSITARIE

1.4.1. Attivita di prevenzione e profilassi malattie infettive

Denuncia

1.4.2. Obbligo di segnalazione
1.4.3. Estensione dell obbligo di segnalazione

1.4.4. Denuncia

1.4.5. Malanie inferuve soggene a denuncia

1.4.6. chxstramonc e trasmissione delle denunce’
Provvediment e misure di vigilanza igienico-sanitaria

1.4.7. Provvediment urgenti

1.4.8. Inchiesta epidemiologica ed intervent successivi

1.4.9. Trasportc di ammalati infetli o sospett
Disinfezione - Disinfestazione - Derantizzazione

1.4.10. Competenze del Servizio n. ! dell’'USSL

1.4.11. Obbligo della disinfezione - disinfestazione

1.4.12. Interventt di deraftizzazione

1.4.13. Avviso
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* Da approvare solo dall’'E.R_: | Comuni lo recepiscono avanzando eventuali osservazioni ¢/o proposte

di modifica all'E.R. che su di esse st dovrd pronunciare motivatamente.
* Vedere nota precedente a pag. |
" Vedere nots precedente a pag. 1
° Vedere nota precedente a pag. |

" Vedere nota precedente a pag. 1



VI | Titolo I

1.4.14. Prodott impiegati 9
1.4.15. Protezione degli addetti 9
1.4.16. Conprrolii 9
1.4.17. Oneri del proprietanio 9
1.4.18. Profilassi delle malattie esotiche , ' 9
Profilassi delle malattie infettive e diffusive degli animali, casmissibili all 'uome. Misure
antirabbiche 10
1.4.19. Collaborazione fra Serviz dell USSL 10
1.4.20. Segnalazione di morsicatura 10
1.4.21. Misure preventive 10
Vaccinazioni 140
1.4.22. Competenze de] Servizio n. | dell USSL 10
1.4.23. Esenzioni 11
1.4.24. [nterventi contingent 11
1.4.25. Comunicazione delle vaccinazioni effettuate 11
1.4.26. Dau anagrafici 11
1.4.27. Registrazione dei dati vaccinali 1
1.4.28. Centificazione 11
1.4.29. Controlli & richiami 12
1.4.30. Accertamenti ed intervent obbligatori per 1a prevenzione e la profilassi delle malartie
infentive 12
1.4.31. Responsabilita e controllo degli interventi obbligatori 13
Capitolo 5 14
ESERCIZIO DI ATTIVITA DI VIGILANZA SULLE FARMACIE 14
1.5.1. Competenze® 14
1.5.2. Periodicita delle ispezioni® 14
1.5.3. Inadempienze - diffide - decadenzs [4
1.3.4. Disposizioni urgenti* 14
Capitolo 6 15
ESERCIZIO DELL'ATTIVITA DI POLIZIA MORTUARIA 15
1.6.1. Competenze 15
1.6.2. Normativa dj riferimento 15
1.6.3. Antivita necroscopica” 15
1.6 4. Costruzione di tombe private e loculi 15
1.0.5. Lavor al cimitero 15
1.6.6. Riduzione aree di rispetto 16
1.6.7. Richiami normativi 16
1.6.8. Comunicazione e registrazione dati moralic 16
Capitolo 7 ° 17
ESERCIZIO DELL’ATTIVITA DI VIGILANZA SULLE PROFESSIONI ED ARTI
SANITARIE 17
L.7.1. Ambiu dell’anivita di vigilanza 17
" 1.7.2. Figure soggente a vigilanza 17
1.7.3. Istituziont sanitarie soggette a vigilanza 17
1.7.4. Obbligo della registrazione dei titoii i3

1.7.5. Obbligo di registrazione dei partt ¢ degli aborti

18

" Vedere nota precedente a pag. !
" Vedere nota precedente a pag. !

" Vedere nota precedente a pag. 1
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Sommario v

1.7.6. Certificato di assistenza al parto I8
1.7.7. Denuncia dei nati immaturi e delle malformazioni 18
1.7.8. Risperto delle norme deontologiche ¢ di legge 19
1.7.9. Vendita presidi medico-chirurgici 1
1.7.10. Autorizzazione sanitaria 19
L.7.11. Domanda di autorizzazione sanitaria ‘ 19
1.7.12. Istruttoria ~ ' : 20
1.7.13. Determuinazioni successive 20
1.7.14. Direzione ¢ responsabilita sanitaria 21
1.7.15. Archiviazione e conservazione dei dad 22
1.7.16. Pubblicita sanitaria 22
1.7.17. Ispezioni ; 23
1.7.18. Diffida ¢ revoca dell autorizzazione sanitana 23
Capitolo 8 24
MEDICINA LEGALE. CERTIFICAZIONE NELL’INTERESSE DELLA
COLLETTIVITA 24
1.8.1. Competenze 24
1.8.2. Accertamenti di invalidita * 24
1.8.3. Accertamenti di idoneita alla gmda * 24
1.8.4. Prestazioni nell'interesse del privato © 25
{.8.5. Amivita distretruale * 25
1 8.6. Controllo e coordinamento dell'Ufficio di Direzzone * 25
Capitolo 9 26
RAPPORTI DEL SERVIZIO CON L'UTENZA 26
1.9.1. Obbligo della risposia alle richieste dei cittadini * : 26
1.9.2. Accessibilita dei cinadini al Servizio 0. 1 dell'USSL 26
1.9.3. Interventi urgenti. Reperibilita * 26
1.9.4. Modalita ed organizzazione della USSL 26
Capitolo 10 27
NORME SUL FUMO 27
1.10.1. La vigilanza sul fumo 27
1.1¢.2. Norme sul fume 27
Capitolo 11 28
LAVANDERIE, BARBIER], PARRUCCHIERI ED ATTIVITA' AFFINI 28
A) LAVANDERIE 28
1.11.0. Campo di applicazione 28
1.11.1. Lavanderie: autorizzazione _ 28
1.11.2. Caraneristiche dslle lavanderie ad wide 28
1.11.3. Lavanderie industriali: caratteristiche dei locali ‘ 29
1.11.4. Lavanderie a secca: caranieristiche dei jocali & norme di conduzione ) 29
1.11.5. Veicoli per il rasperto della biancheria 30
30

1.11.6. Biancheria infetta

* Vedere nota precedente a pag. 1
* Vedere nota precedente a pag. |
* Vedi nota precedents a pag. |

* Vedi nota precedente a pag. !
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B} BARBIERI, PARRUCCHIERI, ESTETISTE ED ATTIVITA' AFFINI 30
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1.11.8. Apparecchianirs consentite 31
1.11.9. Caratteristiche dei locali _ 3l
1.11.10. Puliria e disinfezione ‘ ' 31
I.11.11. Abbigliamento 33
1.11.12. Amivita di tosatura amimali; autorizzazione 33
ALLEGATQO 1 - Barbieri, parrucchieri, estetiste ed attivita affini 34
ALLEGATO 2: Barbieri, parrucchieri, estetiste ed artivita affini 36
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Titolo I - Disposizioni Generali

Capitolo 1

NORME GENERALI

1.1.1. Competenze amministrative dell’Ente Responsabile dei
Servizi di Zona (E.R.) °

. Le competenze amministrative in materia di igiene pubblica, ambientale e tutela della

- salute nei luoghi di lavoro, ivi comprese le competenze sanzionatorie di cui alla LR 5
dicembre 1983, n.90, sono esercitate dal Comitato di Gestione e dal suo Presidente,
secondo quanto stabilito dalla normativa vigente.

Il Comitato di Gestione e il suc Presidente si avvalgono del Servizio Igiene Pubblica,
Ambientale ¢ Tutela della Salute nei Luoghi di Lavoro di cui all'art. 3 della Legge
regionale 11 aprile 1980, n.39, di seguito denominato Servizion.l.

I Responsablile del Servizio n.1 esercita in proprio le competenze amministrative
previste dal presente Regolamento in Quanto attribuito nel Regolamento del Ser

vizio n.1 o dallo stesso delegato.
1.1.2. Competenze del Sindaco®

1l Sindaco esercita le attribuzioni di cui all’art. 12 della Legge regionale 26 ottobre
1981, n.64 e successive modifiche ed integrazioni, avvalendosi, come previsto nel
Regolamento del Servizio n.1, del Servizio stesso.

1.1.3. Competenze del Servizio n. 1 dell"USSL*

I Servizio n. 1, istituito e regolamentato ai sensi dell’art. 5 del Regolamento Regionale
n. 2/81, provvede & tutte le prestazioni tecniche di competenza dell’Ente Responsabile dei
Servizi di Zona, di seguito denominato E.R., fermi restando i compiti specifici dei Presidi
Multizonali di Igiene e Prevenzione (P.M.LP.) per quanto previsto dalle disposizioni
regionali vigentr. :

Aj sensi dell’art. 6 della LR 64/81 tutte le attivita di vigilanza in materia di igiene e
sanita pubblica, gia esercitate dall’Ufficiale Sanitario e dal Medico Provinciale, sono
svolte di norma dal Servizio n. 1 dell’USSL.

1.1.4. Direzione e responsabilita del Servizio n.1 dell’USSL®

1 Servizio n.1 della USSL esercita le proprie competenze tecniche in piena autonomia
e senza livelli gerarchici che non siano gli organi di amministrazione dell’E.R.

* Da approvare solo dall'E.R_: I Comuni lo recepiscono avanzando eventuali osservazioni /o proposts
di modifica all'E.R. che su di esse si dovra pronunciare motivatamente.



2 Titolo I

1l servizio opera sotto la direzione del Responsabile del Servizio i cul compiti, mansioni
e funziom sono previsti negli artt. 2,3,4 del Regolamento Regionale n. 2 del 14.08.81 e
nel Regolamento del Servizio stessa.

Il Responsabile del Servizio n. 1 formula, tramite "Ufficio di Direzione, al Presidente
del Comitato di Gestione del’ER., le proposte per l'adozicne dei necessari
provvedimenti.

1.1.5. Rapporti del Servizio n.1 con altri Servizi e Presidi
dell’USSL"®

Il Servizio n. 1 opera costantemente in stretta collaborazione con gli altri Servizi della
USSL per assicurare il perseguimento degli obiettivi del Servizio Sanitario Nazionale: allo
scopo il Servizio n. 1 mforma, tramite I'Ufficio d1 Direzione, gli altri Servizi sul proprio
operato e sui propri programmi.

I Servizio n. 1 assicura a tutte le strutture operative dell’'USSL la propria
collaborazione affinché, anche nel perseguimento degli obiettivi degli altri Serviz, il fine
ed il metodo della prevenzione primaria abbiano la dovuta rilevanza e continuita.

I Servizio n. 1, o proprie Unita Operative, pud costituirsi in dipartimento con altre
Unita Operative di altri Servizi deputati ad interventi di igiene e sanita pubblica, sulla base
dei piani e programmi della USSL, oltreche delle indicazion: del Piano Sanitario Regionale
o di apposite leggi regionali.

_ Il Servizio n. 1, oltre ce della collaborazione degli altri Servizi dell'USSL si avvale del

PM.ILP, e per la parte di competenza anche delle Unita Operative Ospedaliere di
medicina del lavoro del bacino di riferimento per l'esercizio di funzioni operative,
tecniche, analitiche ed ispettive in materia ed attivita che non possono essere svolte
direttamente. -

1.1.6. Operativita a livello distrettuale®

A livello distrettuale, il Servizio n. 1, tramite propn operatori funzionalmente addetti
all’équipe distrettuale e con la collaborazione ed integrazione degli operaton di altri
Servizi dell'USSL, operanti nel distretto, deve assicurare ['espletamento dellc prestazioni
previste dall’art. 10 della L.R. 64/81.

1.1.7. Collaborazione con gli uffici comunali

Al sensi dell’art. 23 della L.R. 39/80 gli uffici comunali, nell’ambito delle rispettive
competenze e delle disponibilita di servizio, su richiesta del Responsabile del Servizio n. 1,
assicureranno la massima collaborazione agli operatod del Servizio per lo svolgimento dei
propri compiti; forniranno tempestivamente tutta la documentazione, i dati informativi e
conoscitivi Nchiesti, segnaleranno al Servizio tutte le situazioni, i fatti e gli atti attinenti le
materie di competenza dello stesso Servizio.

" Vedere nota pmcédcmc a pag. |
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Capitolo 2

VIGILANZA IGIENICO SANITARIA

1.2.1. Funzioni di Polizia Giudiziaria °
L’elence del personale tecnico dell’'USSL che esercita funzioni di ispezione in materia
di igiene e tutela della salute ambientale e che, nell’esercizio di tali funzioni, riveste la
qualifica di Ufficiale di Polizia Giudiziaria sara, a cura del Presidente dell’'E.R., trasmesso
al Presidente della Giunta Regionale per il riconoscimento formale della qualifica di
Ufficiale di Polizia Giudiziaria, ai sensi dell’art. 57 della L.R. 64/81, come modificata dalla
L.R. 61/84. '

L’esercizio delle funzioni da parte degli operatori tecnici con la qualifica di Ufficiale di
Polizia Giudidiaria include, ai sensi degli artt. 219 e seguenti del C.P.P., anche i
provvedimenti urgenti nella materia di competenza, tra i quali il sequestro cautelativo di
sostanze destinate all’alimentazione, oltre alla diffida, all’ordine verbale contingente ed
urgente, all’obbligo del rapporto all’ Autorita Giudiziaria.

Nel caso dell’adozione di tali provvedimenti, il personale con funzioni di vigilanza
dovra formalizzarli subito per iscritto ¢ darne immediata comunicazione al Responsabile
del Servizio e, tramite esso, all’Ufficio di Direzione dell’USSL.

1.2.2. Incompatibilita®

I} personale addetto ai Serviz di ispezione e vigilanza, oltre agli obblighi derivanti dal
rapporto di pubblico impiego, deve astenersi da:

1) esercitare direttamente o indirettamente per proprio conto o altrui conto,
qualsiasi commercio o industria soggetti a tale sorveghanza;

2) comunicare i risultati o le conclusioni delle ispezioni e delle perizie a persone
estranee, assicurando il rigoroso rispetto del segreto d’ufficio e, se del caso, del
segreto professionale; :

3) instaurare rapporti economici per prestazioni professionali con privati /o
istituzioni della propria USSL soggetti a vigilanza del Servizio.

" Vedere nota precedente a pag. 1
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Capitolo 3

ATTIVITA INFORMATIVA

1.3.1. Raccolta dati *

Spetta al Servizio n. 1 raccogliere dati, promuovere ed espletare indagini
epiderniologiche dello stato sanitario della popolazione. In particolare dovranno essere
costantemente tenuti aggiornati t dati relativi all’attivita del Servizo, alla situazione
demografica, alle condizioni di salute della popolazione e allo stato dell’ambiente, suila
base dei moduli e questionari predisposti dai competenti Servizi regionali. :

1.3.2. Mappe di rischio®

Lo stesso Servizio n. 1, sulla base dei dati raccolti dovra, in collaborazione con gli altri
Servizi dell’USSL, predisporre mappe sui rischi da lavoro e sui rischi ambientali.

Dovra inoltre annualmente compilare una relazione sanitaria in cui, oltre
all’esposizione e la valutazione di tali dati, dovrd essere riferita l'attivitd svolta dal
Servizio. :

1.3.3. Collaborazione Uffici Comunali e distrettuali®

Per i compiti di cui agli artt. 1.3.1 e 1.3.2, gli operatori del distretto, avvalendosi anche
delle strutture comunali competenti, dovranno raccogliere e fornire tutti i dati igienico-
sarutari e ambientali richiesti dal Servizio n. 1, fatti salvi gli obblighi di legge ed il rispetto
del segreto professionale e di ufficio.

1.3.4. Pubblicita dei dati*

I dati raccolti ed elaborati dal Servizio dovranno essere trasmessi ai competenti Servizi
che verranno indicati dalle Autorita regionali ed essere accessibili a tutti gli organj della
pubblica Amministrazione che ne facciano richiesta, tramite I'Ufficio di Direzione
dell’USSL. :

Tutti i dati saranno inoltre trasmessi all'organo di gestione dei Servizi di zona che ne
curera, neile forme e nei modi rtenuti pit opportuni, la massima diffusione alla
popclazione. ‘

" Vedere nota prc'cedcntc apag. |
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Capitolo 4

ESERCIZIO DELLE FUNZIONI DI
PREVENZIONE E CONTROLLO DELLE
MALATTIE INFETTIVE E PARASSITARIE

1.4.1. Attivita di prevenzione e profilassi malattie infettive

1l Servizio n. 1 cura su tutto il territorio di competenza che vengano attuate le leggi
vigenti in materia di prevenzione e profilassi delle malattie infettive e parassitarie, in

particolare per quanto riguarda le seguenti attivita:
a) denuncia - segnalazione;,
b) provvedimenti e misure di vigilanza igienico-sanitaria;
¢) trasporto di malati infetti o sospetti;
d) disinfezione e disinfestazione,
e) profilassi delle malattie esotiche;,

f) profilassi delle malattie infettive e diffusive trasmussibili all’uomo. Misure
antirabbiche, fatte salve le competenze del Servizio di Medicina Veterinana,

g) vaccinazioni,

h) accertamenti e controlli.

Denuncia

1.4.2. Obbligo di segnalazione

Ai sensi delle leggi vigenti (art. 254 T.U.LL.SS.) chiunque esercitando una professione
sanitaria o una professione sanitaria ausiliaria venga a conoscenza nel termtorio in cui
opera di un caso di malattia infettiva o parassitaria, accertata o sospetta, deve fame
sollecita segnalazione al Servizio n. 1 e coadiuvare I’autorita sanitaria nell’approntamento
- ed esecuzione delle misure igieniche necessarie (art. 256 T.U.LL.S8.).

1.4.3. Estensione dell’obbligo di segnalazione

L’obbligo di segnalazione compete nei casi previsti dalla legge anche ai Drrettori di
scuole, collegi, istituti di ricovero e cura, industrie, opifici, ai proprietari e conduttori di
vaccherie, latterie e agli albergatori ed affittacamere, ai titolari di esercizi alimentari
(ristoranti, depositi all’ingrosso), ai Direttori di piscine ed impianti sportivi, per i casi di
malattie infettive e parassitarie che si verifichino nelle rispettive collettivita.
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1.4.4. Denuncia

Nl caso I'accertamento di una malattia di cui all’art. 1.4.5 sia fatto da ur medico,
quest ha I'obbligo di inoltrare denuncia su apposito modulo che dovra essere stampato a
cura del’USSL. Nei casi in cui venga effettuato il ricovero, la denuncia su modulo sari
effettuata dal medico ospedaliero.

Le denunce vanno inoltrate al Servizio n. 1, che essendo responsabile della
sorveglianza epidemiologica del territorio, assicurera il proprio intervento ai fini di
controllo e di collaborazione col medico curante.

Qualora successivamente all’inoltro della denuncia intervenga una modificazione della
diagnosi, questa andra tempestivamente segnalata al Servizio n. 1 dell’USSL.

1.4.5. Malattie infettive soggette a denuncia

L’elenco delle malattie infettive per cui & previsto I'obbligo della denuncia, ai sensi
dell’art. 254 T.ULL.SS. ¢ quello approvato con DM 5 luglio 1975 e successive
modifiche, cui vanno aggiunte la malattia di Lassa, la febbre di Marbirg, 'A1.D.S. e tutte
le reazioni post-vaccinali. Per queste ultime ia segnalazione va eseguita seguendo le
istruzioni regionali.

1.4.6. Registrazione e trasmissione delle denunce

Il personale addetto al Servizio n. 1 compila la scheda di denuncia di malattia infettiva
predisposta dalla Regione (Allegato 1).

Tale scheda & composta di due fogli: i primo va inviato al Servizio Igiene Pubblica
della Regione, il secondo ¢ trattenuto dal Servizio n. 1 che se ne potrd avvalere per una
eventuale elaborazione a livello locale.

Nel caso di pazienti residenti in Comune non facente parte dell’'USSL sara compito det
Servizio n. 1 segnalare il caso al Comune di residenza che dovra provvedere alla
trasmussione della denuncia.

Provvedimenti e misure di vigilanza igienico-sanitaria

1.4.7. Provvedimenti urgenti

Il medico che osserva un caso di malattia infertiva accertata o sospetta, deve
provvedere all’effettuazione di tutte le misure necessarie onde prevenire la diffusione,
fornire alle persone conviventi le istruzioni e le informazioni del caso, provvedere, ove
necessario, alla contumacia o all’isolamento a domicilio o in ambiente ospedaliero.

Per P'attuazione dei provvedimenti sopra descritti, il sanitario si avvale della
collaborazione del Servizio n. 1, e si attiene ai protocolli comportamentali per la gestione
del malato sospetto infettivo, disposti in sede regionale e nazionale.

* Vedere nota precedente a pag. 1
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1.4.8. Inchiesta epidemiologica ed interventi successivi

I Servizio n. 1, ricevuta la denuncia di un caso di malattia infettiva a rilevanza
epidemiologica, esegue un’indagine volta ad accertare la natura e le origini della malattia,
e a rilevare le condizioni della abitazione ovvero dell’ambiente di lavoro; provvede alla
raccolta, ove occorra, del materiale patologico da inviare ai PM.LP. &/o U.O. del Presidio
Ospedaliero interessato, territorialmente competenti; con gl stessi dovra tenere uno
stretto rapporto fornendo tempestivamente tutte le notizie utili all’accertamento e ad
eventuali interventi da effettuarsi a cura dello stesso PMIP. e /o U.O. del Presidio
Ospedaliero interessati; valuta assieme al medico curante ed in relazione alle condizioni
ambientali ed alla pericolosita della malattia, se vada effettuato il ricovero e/o I'isolamento
in ambiente ospedaliero; si accerta che il personale di assistenza ed i conviventi rispettino
le misure di profilassi e di comportamento previste.

Tutti gli interventi di cui al presente articolo dovranno uniformarsi agli schemi
comportamentali stabiliti dai competenti Organi regionali.

1.4.9. Trasporto di ammalati infetti o sospetti

Il trasporto di ammalati infetti o sospetti va eseguito di norma con autolettighe. -

Qualora venga usato mezzo pubblico o privato ne va fatta comunicazione al Servizio n.
1 che deciderd anche in quali casi sottoporre i mezzi trasportatori a procedimento di

disinfezione o disinfestazione.

Le Associazioni autorizzate ai sensi del successivo art. 1.7.13 al trasporto di malati
" sono obbligate ad assicurare il trasporto su richiesta del Responsabile del Servizio n. 1 che
disporra, se del caso, le precauzioni da adottare e gli eventuali necessari provvedimenti di

disinfezione o disinfestazione.

Disinfezione - Disinfestazione - Derattizzazione

1.4.10. Competenze del Servizio n. 1 dell’USSL

La decisione di effettuare operazioni di disinfezione, disinfestazione, derattizzazione &
di competenza del Servizio n. 1, che ne cura I'esecuzione direttamente o avvalendosi del

P M.LP. (Centro Profilattico).

Per particolari esigenze, o a richiesta dell’interessato, ¢ consentito che tali interventi
vengano eseguiti da ditte private autorizzate sotto i diretto controllo del Servizio n. 1

dell’USSL.

Necessita ¢ modalita vengono stabilite in relazione alle modalita di eliminazione,
trasmissione e resistenza nell’ambiente degli agenti patogeni e della biologia dei parassiti.

1.4.11. Obbligo della disinfezione - disinfestazione

Ogni qualvolta ritenuto necessario da parte del Servizio n.1, vengono eseguite
obbligatoriamente la disinfezione e la disinfestazione di istituti di cura e ricovero pubblici
e privati, alberghi, locande, teatri, cinema, mezzi pubbiici di trasporto ed in genere di tutti
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gl ambienti di uso collettivo; é fatto divieto di asportare vestiaric od oggett: dai locali
prima che le operazioni di disinfezione siano state eseguite.

E vietata la vendita e I'affitto di abiti, costumi ed effetti di uso personale, di qualunque
genere, usati, senza che essi siano stati sottoposti a procedimento di disinfezione.

Sono esenti dalla disinfezione, salvo diverso giudizio del Servizio competente, gli abid
che sono stati sottoposti a lavatura a secco, in ciclo chiuso, mediante trattamento con

adeguati prodotti e successiva essiccazione a caldo.

Le attivita di disinfezione devono essere svolte, a cura dei proprietari, almeno una volta
all'anno, di regola nei mesi da marzo a giugno, in tutti gli esercizi e depositi dove si
trovano, a qualunque titolo, prodotti alimentari e bevande; in tutte le fabbriche dove si
lavorano prodotti organici suscettibili di attirare le mosche, nei depositi e nelle raccolte di
materiale putrescibile, nei luoghi ove sono depositati i rifiuti delle abitazioni, nelle stalle ed

altri ricoveri per animali.
Tali attivita vanno inoltre eseguite in caso di presenza di scarafaggi ed altri insetti in
qualsiasi edificio, in ogni periodo dell’anno. ‘

Nell'uso ed impiego di insetticidi dotati di potere tossico nei confronti dell’uomo e
degli animali a sangue caldo, é necessario osservare le cautele indicate dalle istruzioni che
accompagnano ciascun prodotto, in modo da eliminare ogni possibile inconveniente.

1.4.12. Interventi di derattizzazione

Quando per la presenza di ratti e topi, accertata in un edificio, od in una zona, possa
temersi un danno alla salute pubblica, il Responsabile del Servizio dispone le necessarie
operazioni di derattizzazione da ripetersi periodicamente. Qualora vengano usate esche,
esse non devono essere accessibili all’'uomo ed aghi animali domestici.

I rauti catturati o uccisi durante le operazioni di derattizzazione potranno essere tenuti
a disposizione per i controlli necessari.

Quando si.tratti di macelli o stabilimenti industriali, con Servizio veterinario a carattere
continuativo, i provvedimento va concordato con il Servizio di medicina veterinaria

dell'USSL.

1.4.13. Avviso

Gli abitanti delle case e gli utilizzatori degli ambienti e dei luoghi sottoposti ad
interventi di derattizzazione, disinfezione e disinfestazione, devono essere
tempestivamente informati dei motivi, della data delle operazioni, e delle cautele da
prendere a tutela delle persone e delle cose.

In base alla Legge n. 638 del 2 dicembre 1975, sono soggetti a denuncia i casi di
intossicazione da antiparassitari.
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1.4.14. Prodotti impiegah

I prodotti usati per le operazioni di cui sopra devono essere registrati presso i
Ministero della Sanitd come Presidi medico-chirurgici secondo le modalitd stabilite
dall’art. 189 del R.D. n. 1265/34 e dal R.D. 3112/28 ¢ successive modificazioni. Quando
in particolare si faccia ricorso all’impiego di gas tossici, devono essere mspettate le norme
di cui all’apposito regolamento (R.D. n. 147/27 e successive modifiche).

Le imprese pubbliche o private che intendono impiegare i prodotti di cui al comma
precedente, devono darne comunicazione al Responsabile del Servizio n. 1 ed attenersi
alle modalita d’uso stabilite dallo stesso. Esse devono inoltre comunicare il nominativo del
responsabile deile operazioni. |

1.4.15. Protezione degli addetti

Nel corso delle operazioni di disinfestazione € derattizzazione degli addetti devono
essere dotati di idonei mezzi di protezione.

1.4.16. Controlli

Il Responsabile del Servizio n. 1 dell’USSL puo disporre nel corso dell’'impiego di
prodotti disinfettanti e disinfestanti, accertamenti sulle rispondenze della composizione &
delle condizioni d'impiego a quanto previsto dalle relative registrazioni.

1.4.17. Oneri del proprietario

Tutti gli interventi di disinfezione, disinfestazione e derattizzazione vengono effettuati
a cura e spese dei proprietari degli edifici e dei terren in cui hanno Iuogo, o di chi ne ha
I"effettiva disponibilita. '

Gli interventi sui beni demaniali (strade, fognatura, ecc.) sono a carico degli Enti
proprietar.

Restano a carico del’E.R. gli interventi che per la loro natura non appaiono riferibili ad
immobili determinati, come nel caso dell’ana e dell’acqua, nonché gli interventi disposti
d'ufficio, in caso di malattie infettive diffusive in afto, eseguiti direttamente o avvalendosi

del PM.LP.

Qualora i proprietari non eseguano le disinfezioni, disinfestazioni, disinfestazioni e
derattizzazioni prescritte dal Responsabile del Servizio n. 1, secondo quanto previsto nei
precedenti artt. 1.4.11 e 1.4.12, I'E.R. provvede direttamente, 0 avvalendosi del P.M.LP,,
o di ditta privata autorizzata, e trasmetie la nota delle spese al Sindaco competente che la
rende esecutiva, udito I'interessato, e la dimette all’esattore che ne fa la riscossione nelle
" forme & con i privilegi determinati dalle leggi sulla riscossione delle imposte dirette.

1.4.18. Profilassi delle malattie esotiche

Fermi restando i provvedimenti di cui agli articoli precedenti, nel caso di malattie
diffusive sottoposte al Regolamento Sanitario Internazionale, e comunque ogni quaivolta
si verifichi un caso accertato o sospetto di malattia infettiva d’importazione, dovra essere
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data immediata cormunicazione al Servizio n. 1 e da questo al Servizio Igiene Pubblica
della Regione.

Profilassi delle malattie infettive e diffusive degli animali,
trasmissibili all’uomo. Misure antirabbiche

1.4.19. Collaborazione fra Servizi dell’USSL

1 Servizio n. 1 collabora con il Servizio di Medicina Veterinaria nella prevenzione delle
malattie infettive e parassitarie degli animali trasmissibili all’'uomo e nella attuazione delle

misure atte ad impedirne la diffusione.

A sensi dell’art. 5 del Regolamento di Polizia Veterinaria n. 320 dell’8 febbraio 1954,
il Servizio di Medicina Veterinaria segnala al Servizio n. 1 le notifiche pervenute di
malattie infettive e parassitarie degli animali trasmissibili all’'uomo.

1.4.20. Segnalazione di morsicatura

Quando un cane, un gatto o altro animale capace di trasmettere la rabbia, morsichi una
persona, deve essere fatta denuncia sia al proprietario detentore dell’animale, sia dal
medico curante che ha assistito la persona, al Servizio n. 1 che provvede:

a) a segnalare I"animale morsicatore al Servizio di Medicina Veterinaria qualora non
gia fatto dalla Unita Operativa di Pronto Soccorso del Presidio Ospedaliero, per
le osservazioni e gli accertamenti previsti dal Regolamento di Polizia Mortuaria;

b) all’eventuale trattamento profilattico del morsicato.

1.4.21. Misure preventive
A cura det proprietari i cani circolanti per le vie o in altro luogo all’aperto al pubblico
devono portare, se non condotti al guinzaglio, idonea muserucla.

Net locali pubblici e nei mezz pubblici di trasporto, i cani devono portare la museruoia
o devono essere tenuti al guinzaglio; possono essere tenuti seriza museruola i cani pastori
e da caccia quando siano rispettivamente utilizzati per la guardia delle gregg e per la
caccia, nonché i cani delle Forze Armate e della Polizia utilizzati per servizio.

I cani devono essere muniti di idoneo collare con le indicazioni anagrafiche del
proprietario facilmente leggibili.
Vaccinazioni

1.4.22. Competenze del Servizio n. 1 dell’USSL

Le vaccinazioni obbligatorie e facoltative sono eseguite dai Servizi dell'USSL o dai
Medici convenzionati o privati sotto il controllo ed il coordinamento del Servizio n. 1 (art.

3 della L.R. 64/81).

Le vaccinazioni obbligatorie vengono praticate secondo le norme stabilite da apposite
leggi e regolamenti: allo scopo il Servizio annualmente redige e diffonde con apposita
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circolare le norme, le procedure ed il calendario delle vaccinazioni, ne da informazione
con comunicazione personale ai genitori dei vaccinandi per i minori, ne cura |'esecuzione
registrando 1 dati ed assicurando la certificazione.

1.4.23. Esenzioni

Su autorizzazione del Responsabile del Servizio n. 1 dell'USSL, pessono essere
esentati temporaneamente o permanentemente dalle vaccinazioni coloro che siano in
condizioni fisiche tali da non poter assoggettarvisi senza danno.

1.4.24. Interventi contingenti
Su disposizione del Responsabile del Servizio n. 1 posscno essere attuati interventi di
immunizzazione attiva e passiva a carattere contingente, in relazione a situazioni
epidemiologiche locali.

1.4.25. Comunicazione delle vaccinazioni effettuate

Tutti i sanitari che comunque eseguono vaccinazioni hanno I'obbligo di darne
comunicazione, per iscritto, al Servizio n. 1 per la registrazione delle vaccinazion
praticate, indicando per ogni soggetto i dati anagrafici, il domicilio, il tipo di vaccino
adoperato e nome della ditta produttrice, numero della serie di fabbricazione, data di
scadenza e del controllo dello Stato, nonché la data in cul sono state eseguite.

1.4.26. Dati anagrafici
L’'Ufficio dello Stato Civile comunale trasmette mensilmente al Servizio n. 1 i dati

anagrafici di ogni nato.

Lo stesso Ufficio trasmette parimenti, ogni mese, al Servizio n. 1 'elenco, corredato
dalle generalita, degli immigrati, degli emigrati e dei deceduti di eta inferiore ai 15 anni.

1.4.27. Registrazione dei dati vaccinali

Presso il Servizio n. 1 & tenuta nota in apposite schede delle vaccinazioni eseguite.

Oltre alla scheda personale conservata a cura del Servizio n. 1 ciascun utente deve
essere dotato di apposito tesserino riportante i dati sommari delle vaccinazioni effettuate.

1.4.28. Certificazione

Nessun minore puo €ssere ammesso 2 frequentare I'asilo nido, la scuola materna, le
scuole d’obbligo ¢ le altre collettivitd, se non dimostra con apposito certificato rilasciato
dall'USSL, in cui risiede, di aver ottemperato alle vaccinazioni prescritte, o di essere stato
autorizzato ail’esenzione per motivi di cui all’art. 1.4.23 del presente Regolamento.

I Direttori di scuole, istituti e altre collettivita che accolgono minori, sono responsabili
dell’osservanza di detta norma: la certificazione relativa deve essere conservata nella
scuola e/o collettivita, di regola nella cartella sanitaria individuale, ed esibita ad ogni
rchiesta dei competenti organi di controllo.
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Nell’espletamento di tali funzioni i responsabili della collettivita si avvalgono della
collaborazione degli operatori del Servizio Sanitario, che operano nella collettivita

1.4.29. Controlli e richiami

Il Servizioc n. 1 controlla periodicamente lo stato vaccinale della popolazione nel
territorio di competenza e provvede a richiamare gli eventuali renitenti agli obblighi
vaccinali previsti dalle leggi vigenti.

1.4.30. Accertamenti ed interventi obbligatori per la prevenzione
e la profilassi delle malattie infettive

Devono essere obbligatoriamente eseguiti:

a) controllo di idoneita sanitaria per gli alimentaristi ai sensi della Legge 283/62, art.
14, per 1 personale addetto alla preparazione, manipolazione, trasporto,
distnbuzione e vendita di alimenti solidi e/o liquidi. I controlli devono essere
eseguiti annualmente, a cura delle aziende, presso gli Uffici del Servmo o 1
dell’USSL.

La visita medica ed i1 connessi accertamenti sono eseguiti secondo le modalita
previste U Titolo IV del presente Regolamento.

Quanto sopra vale anche per il personale impiegato negli stabilimenti termali e di
produzione di acqua minerale naturale e artificiale e per gli addetti al trattamento delle
acque potabili, per quanto riguarda le ativita di captazione, preparazione e
distribuzione.

b) Controlli sanitari ai sensi del D.P.R. n. 264/61, art. 10, per tutto il personale a
qualunque titolo impiegato in scuole ed istituti di ogri ordine e grado, da
eseguirs entro trenta giorni dall’assunzione in Servizio e ripetuti almeno ogni 2
anni: tali controlli consistono in visita medica escludente malattie contagicse e
diffusive e nel test tubercolinico, che qualora risultasse posmvo dovra essere
seguito da accertamento radiologico.

Per il personale addetto ai servizi di cucina e refezione la visita dovra comprendere
annualmente anche gli accertamenti di cui al punto a).

¢) Controlli sanitari preventivi agli operatori sanitari ai sensi del D.P.R. 130/69 e del
D.P.R. 25 giugno 1983, n. 348 e successive modifiche ed integrazioni.

d) Vaccinazione antitubercolare per soggetti cutinegativi ai sensi della Legge
1088/70, art. 10; figli di personale di assistenza in servizio presso Ospedali
sanatoriali; addetti ad Ospedali e Case di cura; studenti in medicina: militari.

e) Vaccinazione antitifica, obbligatoria ai sensi del D.C.G. del 2 dicembre 1926 e
dell’art. 38 del D.P.R. 327/30, per personale di assistenza, di cucina, di
lavanderia e di pulizia di Ospedali e Case di cura, sia pubblici che privati, per
addetti ai servizi di disinfezione, trasporto ammalati, per addetti a lavanderie
pubbliche, per addetti ai Servizi di acquedotto e di raccoita, trattamento e
distribuzione del latte, nonché per gli alimentaristi.
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f) Vaccinazione antitetanica, ai sensi della Legge 292/63 ¢ DP.R. n. 1301/65 e
successivi decreti per le categorie in essi previste.

g) Vaccinazioni obbligatorie della prima infanzia (antitetanica, antidifterica
antipoliomielitica) previste dalla legislazione nazionale vigente, fermo restando il
carattere facoltativo per le campagne di vaccinazione promosse dalla Regione
Lombardia o dall’USSL.

1.4.31. Responsabilitd e controllo degli intervent: obbligatori

Ferme restando le responsabilita individuali dei singoli interessati e/o di chi esercita la
patrie potesta in caso di minore, qualora vi sia inadempienza alle norme di cui al
precedente articolo, é fatto divieto ai Responsabili dei luoghi (aziende, istituti, enti, etc.)
in cui si svolgono le attivita richiamate, di assumere o di accogliere il personale soggetto
agli interventi sanitari obbligatori .di cui all’articolo precedente, senza la préventiva
acquisizione della documentazione attestante il rispetto di tali obblighi o I'autorizzazione
all’esenzione di cui all’art. 1.4.23.

I Responsabili di cui al precedente comma hanno altresi 'obbligo di provvedere
affinché, ove siano previsti, i controlli successivi ed i richiami vengano effettuati
regolarmente con ’acquisizione di documentazione comprovante.

I Servizio n. 1 dell'USSL si riserva 'effettuazione di controlli e di sopralluoghi in
qualsiasi momento, onde accertare il rispetto delle norme stabilite.
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Capitolo 5

ESERCIZIO DI ATTIVITA DI VIGILANZA
SULLE FARMACIE

1.5.1. Competenze "

Al sensi degli artt. 5 e 9 della L.R. n. 46/83 contenente “ Norme per I'esercizio delle
funzioni in materia farmaceutica e di vigilanza sulle farmacie”, I’E.R. assicura la vigilanza
igienico-sanitaria sulle farmacie tramite I'Ufficio Farmaceutico dell’USSL ed il Servizio n.
1, secondo criteri e modalita organizzative stabiliti dall’Ufficio di Direzione della USSL..

1.5.2. Periodicita delle ispezioni”

Nel corso di ciascun biennic ogni farmacia deve essere ispezionata almeno una volta da
apposita Comrmussione dell’'USSL costituita e funzionante ai sensi del gia citato art. 5
della L.R. n. 46/83.

1.5.3. Inadempienze - diffide - decadenze

Le farmacie sono tenute al pieno rispetto delle norme vigenti.

Nel caso in cui siano state riscontrate violazion, il titolare é diffidato dal Presidente del
Comutato di Gestione dell’E.R. ad adottare le necessarie misure entro un termine
- rapportato alla situazione specifica; decorso tale termine infruttuosamente, i Presidente

della Giunta regionale, su proposta del Comitato di Gestione, dichiara la decadenza della
autonzzazione. ‘ '

1.5.4. Disposizioni urgenti*

Qualora nel corse dell’'ispezione l'ispettore, che riveste la qualifica di Ufficiale di
Polizia Giudiziaria, ravvisi situazioni di pericolo, provvede immediatamente a rimuoverle
impartendo le opportune disposizioni al Responsabile della farmacia, assicurandosi della
loro esecuzione; di tali provvedimenti, ferma restando ogni altro obbligo, dara tempestiva
segnalazione agli organi dell’E.R.

" Vedere nota precedente a pag. |
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Capitolo 6

ESERCIZIO DELL’ATTIVITA DI POLIZIA
MORTUARIA

1.6.1. Competenze

Ferme restando le competenze del Prefetto ai sensi degli artt. 25, 26, 27, 102 del
D.P.R. 803/75 e quelle del Sindaco di cui all’art. 12 delle Leggi regionali 64-65/81, come
modificato dalla L.R. n. 61/84, tutte le funzioni in matenia di Polizia Mortuaria spettano

all'’ER.

1.6.2. Normativa di riferimento

Nell'esercizio di tali funzioni deve essere assicurato il rigoroso rispetto delle norme del
Regolamento di Polizia Mortuaria di cui al D.P.R. 803/75, cui peraltro, anche i
Regolamenti di Polizia Mortuaria e Cimiteriale devono uniformarsi.

1.6.3. Attivita necroscopica *

L’attivita necroscopica di cui all’art. 4 del D.P.R. 803/75 viene svolta da sanitari
dipendenti dell’'USSL, di norma a rapporto di lavoro a tempo pieno o che comunque non
svolganc attivita di tipo privatistico nel'USSL. Tali operatori, ancorché funzionalmente
assegnati ad altn Servizi ed Unita Operative, nell’espletamento delle funzioni di medicina
necroscopica rispondono al Responsabile del Servizio n. 1.

1.6.4. Costruzione di tombe private e loculi

Per la costruzione di tombe private ¢ locull si applica in fase autorizzativa la normale

- procedura per le pratiche edilizie, fermo restando che le norme costruttive sono quelle

stabilite dal D.P.R. 803/5: in particolare € fatto divieto alla costruzone di loculi
sovrapposti senza il previsto spazio libero per il diretto accesso det feretr.

1.6.5. Lavori al cimitero

La manutenzione e I’ordine del cimitero sono affidati al custode che ne risponde anche
al Responsabile del Servizio n. 1. Di ogni lavoro in corso deve tenersi opportuna
registrazione e durante i favori devono essere osservate, oltre che le norme di sicurezza,
anche le necessarie cautele al fine di assicurare il decoro, la niservatezza e la tranquillita
del luogo. Durante i lavoer comunque & proibita ogni manomissione anche solo
temporanea dello stato e della funzionalita dei vialetti che devono essere sempre

regolarmente tenut: pulit,

" Vedere nota precedente a pag. |
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1.6.6. Riduzione aree di rispetto

Le competenze in materia di Polizia Moraria gia del Medico Provinciale sono
esercitate dall’E R

Spetta a tale Ente decretare la riduzione delle fasce di rispetto di cui all’art. 338 del
T.U.LL.SS. 1265/34 e successive modificazioni, previa delibera dei Consigli Comunali
interessati, motivata da esigenze di ampliamento dei cimiteri e qualora non ostino
impedimenti di natura igienico-sanitaria.

1.6.7. Richiami normativi
Ad integrazione e parziale modifica del D.P.R. 803/75 si richiama la validita delle
seguenti disposizioni:

-D.P.R. 627/81 sullo spessore delle tavole delie casse di legno (25 mm in ogni punté).

- Sentenza TAR Lazio 718/77 e Consiglio di Stato 960/79 che legittimano
I'applicazione alle casse mortuarie delle speciali valvole autorizzate con provvedimenti
ministeriali.

- Circolare ministeriale n. 400/49 del 19 giugno 1978 sulle dimensioni dei monumenti
funebri delle tombe a inumazione (2/3 della superficie).

-LL.RR. 64 e 65/81 in particolare per le previsioni di cui all’art. 8, come modificato
dalla LL.RR. 61/84, che dettz norme sulla composizione della Commissione prevista dal
D.P.R. 803/5.

1.6.8. Comunicazione e registrazione dati mortalita

Al sensi dell’ultimo comma dell’art. 1 del D.P.R. 803/75, presso il Servizio n. 1, a cura
dei Comuni interessati dovra essere conservato e tenuto aggiornato un registro con
"elenco dei deceduti nell’anno e relativa causa di morte.

A tale scopo gli Uffici delio stato civile dei Comuni della zona sanitaria devono far
pervenire al Servizio n. | mensilmente ['elenco dei deceduti fra fa popolazione residente
con relativa causa di morte (Allegato 2). Tale elenco ¢ riferito alla popolazione residente e
non alla popolazione presente, per la quale valgono le disposizioni vigenti in materia.

Gli Uffici dello stato civile dei Comuni di residenza deveno richiedere ai Comuni in cui
si & verificato il decesso i dati occorrenti utilizzando 1"apposito modulo (Allegato 3).
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Capitolo 7~

ESERCIZIO DELL’ATTIVITA DI VIGILANZA
SULLE PROFESSIONI ED ARTI SANITARIE

1.7.1. Ambiti dell’attivita di vigilanza
Ai sensi degli artt. 2-3 della L.R. 64/81 compete all’E.R. la vigilanza ed i controllo
sulle attivita sanitarie.

La vigilanza sulle professioni ed arti sanitarie si articola in accertamenti preventivi, att
autorizzativi e controlli periodici sulle persone e sulle istituzioni e strutture sanitarie che
gsercitano attivita sanitarie o comunque finalizzate alla tutela della salute.

1.7.2. Figure soggette a vigilanza

La vigilanza sulle persone che svolgono attivita sanitaria si esercita nei confronti di:

a) esercenti la professione samtaria di medico-chirurgo, farmacista, cdontoiatra e
protesista dentario (D.P.R. n. 135/80), biologo, limitatamente all’attivita di
analist biologiche (legge 396/67 - legge 349/77);

b) esercenti la professxone sanitaria ausiliaria di ostetricia, assistente sanitario,
infermiere  professionale, vxgﬂatnce d’infanzia e professioni assimilate,
massaggiatore e massofisioterapista cieco, fisioterapista;

c) esercenti arti ausiliarie delle professioni sanitarie di odontotecnico, oftico,
meccanico ortopedico ed ernista, infermiere generico, massaggiatore,
puericultrice, tecnico di radiologia medica, erborista, dietista.

1.7.3. Istituzioni sanitarie soggette a vigilahza

La wvigilanza sulle istituzioni e strutture private a carattere sanitario si esercita nel
confronti di:

a) Ambulatori medici;

b) Laboratori di analisi mediche a scopo diagnostico e Centri prelievo (L.R. 79/80};
c) Presidi di diagnostica strumentale;

d) Case di cura;

e) Presidi per cure fisiche di ogni specie;

* Vedere nota precedente a pag. |
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f) Serviz residenziali tutelari (comunita alloggio e case protette).

1.7.4. Obbligo della registrazione dei titoli

Chiunque intenda esercitare, anche temporaneamente nel territorio dell’USSL, sia
privatamente che come dipendente di istituzioni pubbliche, una delle attivita previste al
precedente art. 1.7.2 deve dimostrare al competente Servizio n. 1 il possesso dei requisiti
e fare registrare, ai sensi delle leggi e regolamenti vigenti, il relativo diploma, titolo di
abilitazione e certificato di iscrizione all’albo professionale ove previsto come obbligatorio
per I'esercizio della professione, nonché depositare la propria firma presso il Servizio n. 1

prima dell'inizio dell’attivita,

Per ghi adempimenti sopra indicati il Responsabile def Servizio n. 1 curera per conto di
ciascuno dei Comuni dell'USSL la tenuta di un apposito registro ove provvederi ad
annotare quanto previsto al comma precedente, e gli estremi di iscrizione all’albo
professionale per i soggetti a tale obbligo.

I registro € pubblico e pud essere visionato da chiunque lo richieda; i soggetti di cui al
primo comma sono tenuti a procedere al rinnovo del deposito della firma almeno ogni
quinquennio; in tale occasione e ad ogni richiesta il Responsabile del Servizio & tenuto a
relazionare a tutti i Sindaci ed all'E.R sulla situazione degli esercenti di cui al primo

comma.

1.7.5. Obbligo di registrazione dei parti e degli aborti’

. Le ostetriche, oltre ad ottemperare a quanto previsto dal D.P.R. 7 marzo 1975, n. 163,

e dal D.M. 15 settembre 1975 devono annotare i parti ¢ gli aborti in registri speciali, che
sono lore forniti dall’E.R., fatte salve eventuall modifiche apportate con leggi. Entrambi i
registri devono essere presentati dall’ostetrica, alla fine di ciascun mese, al Responsabile
del Servizio n. 1 che vi appone il proprio visto. Alla fine di ciascun anno !'ostetrica

consegna i due registri al Responsabile del Servizio n. 1 dell’USSL.

Il contenuto del registro.dei parti e di quello degli aborti deve rimanere segreto. Ai fini
dell’art. 11 Legge 194/78, nel registro degli aborti non va fatta menzione dell’identita

della donna.

1.7.6. Certificato di assistenza al parto

I parto deve essere assistito da un’ostetrica o da un medico-chirurgo e qualora, per
forza maggiore, ne sia mancata la presenza al momento della nascita, il padre o altra
persona che abbia assistito al parto ha |'obbligo di promuovere I'intervento di uno dei
predetti sanitari nel piti breve tempo possibile e comungue non oltre dodici ore.

In ogni caso ["ostetrica o il medico chirurgo devono redigere apposito certificato di
assistenza che deve essere presentato al Servizio n. | da una delle persone tenute a fare

dichiarazione di nascita.

1.7.7. Denuncia dei nati immaturi e delle malformazioni

I medici chirurghi e le ostetriche che abbiano prestato assistenza durante il parto
devono denunciare al Servizio n. 1 entro due giorni dal parto e sul modello di stato
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approvato con D.C.G. del 28 dicembre 1941, la nascita di ogni nato malformato nonche
segnalare sollecitamente gli immatur e i deboli vitali per il ricovero (Allegato 4).

1.7.8. Rispetto delle norme deontologiche e di legge

Tutti gli operatori di cuw al precedente art. 1.7.2 devono, nell’esercizio della loro
attivita, applicare con cura e diligenza le norme tecniche e scientifiche della loro disciplina
cui sono tenuti costantemente ad aggiornarsi. Devono altresi rispettare le norme
deontologiche loro spettanti ed ottemperare 2 tutti gli obblighi che leggi ¢ norme loro
attribuiscono.

1.7.9. Vendita presidi medico-chirurgici

La licenza di commercio per la vendita di strumenti, apparecchi o altri prodotti speciali
ai sensi dell’art. 6 del R.D. 31 maggio 1928 n. 1334, viene rilasciata dal Sindaco, salve le
previsioni della Legge 426/71, previo parere favorevole rilasciato dal Responsabile del
Servizio n. 1 dell’USSL.

E proibito Iesercizio su suolo pubblico e comunque all’aperto delle operazicni relative
alle arti sanitarie e la venditz in forma ambulante di Presidi medico-chirurgici e di
strumenti, apparecchi o sostanze medicamentose od annunziate come tali, tanto di uso

mterno che esterno.

1.7.10. Autorizzazione sanitana

Nessuno pud aprire e mantenere in esercizio un’istituzione 0 una struttura a carattere
sanitario di cui al precedente art. 1.7.3 senza la speciale autorizzazione, gia prevista dalle
norme del Titolo II, Capitolo V1, del TULLSS. n 1265/34, rilasciata dall’ Autorita
Sanitaria, come di seguito specificato, che costituisce condizione indispensabile e
preventiva all’inizio dell’attivita e al rlascio di eventuali autorizzazioni amministrative

comunali laddove previste.

Tali istituzioni e strutture devono possedere i requisiti igienico-sanitari e strutturali.
previsti dalle leggi vigenti e dalie norme del Titolo I del presente Regolamento locale di
igiene.

1.7.11. Domanda di autorizzazione sanitaria

Chiunque intenda aprire e gestire, ampliare, trasferire in altra sede una istituzione o una
struttura sanitaria di cui all’art. 1.7.3, o comunque variare le condizioni esistenti, fermo

restando la facolta di una richiesta diretta all’ Autorita competente per { casi sia identificata
in Organi sovrazonali, deve inoltrare domanda al Sindaco per le eventuali autorizzazioni
comunali ed al Presidente del’E.R, per la speciale autorizzazione di cui all’articolo

precedente.
La domanda deve essere completa di:

a) generalita del titolare o del rappresentante legale se il richiedente € persona
giuridica;

b) tipo di istituzione che si intende aprire, ampliare, trasformare o trasferire;
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c) ubicazione;
d) denominazione della medesima

e) generalita, titoli professionali, accademici e di studio del direttore responsabile:

f) numero e qualifiche del personale.
Alla domanda debbono essere allegati:

- planimetria dei locali in scala 1:100 datata e corredata da una relazione tecnico-
illustrativa sulla destinazione dei locali medesimi;

- elenco degli impianti ed attrezzature di cui si intende dotare la struttura;
- copia dell’atto costitutivo, se il richiedente & persona giuridica;

- dichiarazione a firma autenticata nelle forme di legge, di accettazione dell'incarico
e della conseguente responsabiliti da parte del direttore designato;

certificato di iscrizione alla Camera di commercio, qualora si tratti di ditta gestita
individualmente o in forma societaria;

- documentazione comprovante i titoli professionali, accademici e di studio del
direttore e del personale sanitario operante nella struttura;

licenze d’uso dei locali.

1.7.12. Istruttoria

- T Presidente dell’E.R. dispone I'esecuzione, da parte del Servizio n, 1, dell’ispezione

tecnica della istituzione o struttura che deve aver luogo entro 30 giorni dalla
presentazione della domanda: dispone altresi perché entro i successivi 30 giorni il
Comitato di Gestione esprima il parere gia di competenza dei Consigli Provinciali di
Sanita, ai sensi dell’art. 24 della LR 39/80, per i casi ove tale parere fosse
obbligatoriamente previsto.

1.7.13. Determinazioni successive

Le procedure autorizzative si differenziano successivamente nel seguente modo:

3) ambulatori medici e veterinari: si intendono per tali, strutture direttamente
accessibili al pubblico, dotate di propria autonomia ed individualita strutturale,
Ove vengono eseguite prestazioni mediche e veterinarie di prevenzione, di
diagnostica, cura e rabilitazione. Tra essi vanno compresi gli ambulatori di cui i
medici devono dotarsi per accedere alla convenzione unica nazionale col S.S.N.
ed esclusi gli studi privati dei singoli professionisti, senza dipendenti ¢ che non

" Vedere nota precedente a pag. 1
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presentino affisse targhe pubblicitarie, che ne consentano la pubblica
individuazione ed U Libero accesso.

Sulla base del risultato dell’ispezione tecnica, accertata la nispondenza delle
strutture ai requisiti previsti, il competente organo amministrativo dell’E.R.
assume direttamente le determinazioni del caso.

b) Laboratori di analisi mediche a scopo diagnostico: st seguono le procedure
previste dalla L.R. 79/80 e successive modificazioni ¢ integrazioni.

c) Altri presidi di diagnostica strumentale non compresi e regolamentati dalla LR
n. 79/80: la procedura autorizzativa & la stessa di cui al punto a), previa
acquisizione preventiva anche dei pareri della Commissione di cui all’art. 89 del
D PR n. 185/64 ove ne ricorrano i caso e/o I’ opportunita.

d) Stabilimenti termali idroterapici, Centri o ‘Ambulatori o Gabinetti ove si
pratichino attivita nel settore della riabilitazione, o cure fisiche di ogni specie (ivi
comprese ionoforesi, elettrodiatermocoagulazione, saune, lampade a raggl,
magnetoterapia ed altre attiviti che implichino apparecchi elettromedicali); la
domanda corredata dai risultati dell'ispezione tecnica e del parere del Comitato
di Gestione viene inoltrata al Settore Sanita ed Igiene della Regione, ai sensi del
DP.GR. n 945 del 20 novembre 1981, sin quando la competenza non sia
trasferita all'E.R. In tal caso si procedera come per il punto c).

e) Case di cura e luoghi di ricovero privati: la domanda viene trasmessa al Settore
Sanita e Igiene della Regione.

f) Servizi residenziali tutelari: la domanda di autorizzazione viene trasmessa ai
competenti Organi regionall.

Nel caso di richiesta di autorizzazione per funzionamento di Centri trasfusionali fissi
e/o mobili, per servizio di trasporto di malati con autolettighe, le domande inoltrate al
Presidente dell’E.R_ e istruite tramite I'ispezione tecnica del Servizio n. 1 e parere del
Comitato di Gestione, vanno trasmesse al Settore Sanita ed Igiene della Regione per il
rilascio dell’autorizzazione. '

1.7.14. Direzione e responsabilita sanitaria

Le Istituzioni e Strutture samitarie di cui agli articoli precedenti, fatta eccezione per i
laboratori di analisi mediche a scopo diagnostico per cui valgono le norme dell’art. 8 della
L.R. 79/80, devono essere diretti da un medico chirurgo.

1 direttore sanitario é responsabile:

a) dell’organizzazione tecnico funzionale e del buon funzionamento dei servizi
igienico-sanitari;

b) dell’assegnazione ai singoli Servizi del personale sanitario, tecnico e paramedico,
che deve essere formito dei titoli indispensabili per Iesercizio delle singole artivita
professionali;
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¢} del controllo del funzionamento delle apparecchiature diagnostiche e terapeutiche
installate nel complesso sanitario:

d) del nspetto delle norme di tutela degli operatori contro i rischi derivanti dalla
specifica attivita; '

e) del controllo dei Servizi, in particolare di quelli di disinfezione e di steriliz-
zazione;

f) della registrazione, trascrizione ed archiviazione dei referti;

g) delle segnalazioni obbligatorie previste dalle vigenti disposizioni di legge;

h) della vigilanza sull’applicazione delle vigenti disposizioni in materia di presidi dia-
gnostici, curativi e riabilitativi.

1.7.15. Archiviazione e conservazione dei dat

I responsabili delle Istituzioni e Strutture sanitarie di cui al presente capitolo sono
tenuti a registrare e conservare i risultati delle prestazioni effettuate:

1) Per le prestazioni degli ambulatori medici fintanto sussista il rapporto fiduciario.

2) Per le prestazioni dei laboratori di analisi mediche a scopo diagnostico nel rispet-
to della L R. 79/80 e successive modificazioni e integrazioni.

3) Per le altre prestazioni di diagnostica strumentale almeno un anno, fatte salve
quelle di medicina nucleare in vivo e di radiodiagnostica, che vanno conservate
per 20 anni. '

4) Perle prestazioni di cure fisiche di ogni specie per tre anni almeno.

5) Per i nicoveri in Istituzioni sanitarie, fermo restando gli obblighi dei precedenti
punti, la documentazione clinica va conservata per almeno un decennio.

1.7.16. Pubblicita sanitaria

Fatte salve le norme vigenti in materia e le competenze di Autoriti sovraordinate
(Ministero della Sanita - Regione), ogni forma di pubbliciti sanitaria o di pubblicita delle
Istituzioni e Strutture di cui al presente capitolo, € soggetta ad apposita preventiva
autorizzazicne rilasciata dall’E.R. in cui ha sede I’istituzione sanitaria in oggetto, previo
parere del Responsabile del Servizio n. 1 e dell’Ordine o Collegio professionale
territorialmente competente.

Per ottenere ["autorizzazione di cui sopra, il richiedente deve presentare domanda con
allegato nulla-osta dei competenti Uffici comunali, ove occorra, € con precisato il testo,
disegno e fotografia del messaggio, nonché di ogmi altro dato eventualmente richiesto dal
Responsabile del Servizio n. 1.

Nella pubblicita sanitaria é farto divieto di incentivare il consumismo sanitario; per gli
studi professionali {a pubblicita anche a2 mezzo targhe dovra fare riferimento esclusivo al
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nome del sanitario, alla sua qualifica e specializzazione usando titoli accademici
riconosciuti daila legge.

Sono esclusi dalle presenti disposizioni gh avvisi di pubblica utdita a1 fini di
informazioni.

1.7.17. Ispezioni

Al fine di esercitare la vigilanza igienico-scnitaria, le Istituzioni e le Strutture di cui
all’art. 1.7.3 sono ispezicnate ogni tre anni ed in ogni caso se ne ravvisi I'opportunita dal
Servizio n. I dell’'USSL.

Di ogni ispezione verra redatto apposito verbale di cui verra rilasciata copia al titolare
delle istituzioni e delle strutture ispezionate e che sara trasmesso al Presidente dell’E.R.:
in caso di strutture pubbliche il Servizio n. 1 pud avvalersi o delegare di volta in volta
operatori dei Servizi dell'USSL.

1.7.18. Diffida e revoca dell’autorizzazione sanitaria

Indipendentemente dalle sanzioni previste dal T.U.LL.SS. 1265/34, in caso di accertata
inadernpienza alle norme vigenti o alle condizioni espresse nell’atto autorizzativo,
I'autorita competente al rilascio della speciale autorizzazione pud diffidare il titolare
dell'Istituzione o Struttura sanitaria, ad eliminarle entro un congruoc termine.

Trascorso detto termine, ovvero immediatamente, qualora sia necessario provvedere
d’urgenza, la stessa autorita revoca la speciale autorizzazione ed ordina la chiusura
temporanea della istituzione ¢ struttura, o la sospensione dell’ attivitd che ha dato luogo ai
rilievi finc a quando non vengano rimosse le cause che hanno determunato il

provvedimento.
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Capitolo 8

MEDICINA LEGALE. CERTIFICAZIONE
NELL’INTERESSE DELLA COLLETTIVITA

1.8.1. Competenze °

La certificazione individuale a tutela della salute della collettivita, ghi accertamenti di
Polizia mortuaria e le prestazioni medico-legali, gia svolte dai Medici Provinciali e dagli
Ufficiali Sanitari, sono funzioni dell’ER. che ne assicura lo svolgimento tramite gli
operatori dei competenti Servizi, preferibilmente a rapporto di impiego a tempo pieno.

Restano comunque salve le competenze e gli obbliyhi di tutti gli operator sanitari e dei
Servizi di assistenza di base e di assistenza specialistica intra ed extra ospedaliera per
I"esercizio di funzioni di medicina legale espressamente loro attribuite da leggi e norme.

Le funzioni medico-legali relative agli accertamenti di controllo per I’invalidita
temporanea det lavoratori dipendenti sono esercitate dall’USSL tramite il competente
Servizio nelle forme, modi e procedure previste nella delibera della Giunta Regionale, n.
20711, del 5 ottobre 1982.

1.8.2. Accertament di invalidita * -

Le attivita collegiali per I’accertamento dell'invalidit: permanente da cause lavorative e
di servizio, dell'invalidita civile, nonché gli accertamenti relativi ai ciechi civili e sordomuti
sono svolte dal’USSL nel rispetto di quanto stabilito dalla L.R. n. 9 del 5 febbraio 1982 e
successive modifiche ed integrazioni, nonché dalle relative circolari applicative.

1.8.3. Accertamenti di idoneita alla guida *

Le attivita di accertamento della idoneita o inidoneiti alia guida di autoveicoli e natanti
vengono svolte dai medici del Servizio n. 1 preferibilmente a tempo pieno e apposita-
mente a cid incaricati.

Tali accertamenti sono svolti esclusivamente nelle sedi della USSL secondo modi e
procedure stabiliti.

Restano fatte salve le facolta di cui all'art. 81 del D.P.R. 420/79 concesse ai medici
militari e di aftre pubbliche amministrazioni per |esecuzione di tali attivita nell’ambito dei .
rispettivi Servizi o sedi all'uopo autorizzate a norma del punto 1.7.3 lettera a) del -
presente Regolamento.

" Vedere nota precedente a pag. |
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1.8.4. Prestazioni nell’interesse del privato

Le prestazioni di cui al presente Capitolo, qualora rese nell’interesse di privati e salvo
diversa specifica normativa, comportano a carico degli interessati I'onere di una tariffa
stabilita nel rispetto della normativa vigente (art. 7 L.R. 61/84).

Le tariffe vengono riscosse dagli appositi Uffici ammunistrativi dell"USSL e nulla ¢
dovuto direttamente ai sanitari accertator.

1.8.5. Athivita distrettuale *

Parte dell’attivita di medicina legale deve essere eseguita dal Centro Distrettuale
sanitario tramite i medici convenzionati per cio che sia stato espressamente loro attribuito
e tramite i medici di distretto, per delega o incarico del Responsabile del Servizio n. 1

dell'USSL.

In relazione alla sede dove la prestazione viene svolta, al medico accertatore, al titolo
deila prestazione si fa riferimento allo schema indicativo di cui all’ Allegato 5.

1.8.6. Controllo e coordinamento dell’Ufficio di Direzione *

Tutta I'attivita di medicina legale é sottoposta al diretto controllo e coordinamento
dell’Ufficio di Direzione, cui spetta stabilire in particolare le procedure ed i rapporti di
collaborazione fra i vari Servizi, onde consentire i corretti apporti integrativi e specialistici
per lo svolgimento delle prestazioni.

Di ogni disfunzione o disservizio, I'Ufficio di Direzione dovra essere informato al fine
di adottare i conseguenti provvedimenti come pure all'Ufficio di Direzione ¢ attribuita la
competenza di proporre modifiche al presente Capitolo del Regolamento e a dare
disposizioni per regolamentare ! attuazione di quanto & previsto.

* Vedi nota precadente a pag. |
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Capitolo 9

RAPPORTI DEL SERVIZIO CON L'UTENZA

1.9.1. Obbligo della risposta alle richieste dei cittadini °
Nelle materie di competenza, il Servizio n. 1 deve dare pronta evasione ad ogni
richiesta, da qualunque parte provenga, nel rispetto della prassi amministrativa.

I cittadino che singolarmente o in gruppo, ed in qualunque forma si rivolge all’E.R. o
direttamente al Servizio n. 1 per chiedere un intervento o una informazione deve avere
sempre una risposta scritta, esauriente ed in tempo utile.

1.9.2. Accessibilita dei cittadini al Servizio n. 1 dell’USSL

Per il diritto di accesso dei cittadini al Servizio n. 1 ¢é assicurata, farto salvo il rispetto
della normativa contrattuale vigente, I'apertura di un Ufficio centrale almeno per quattro
ore giornaliere per tutti i giorni lavorativi della settimana. :

A livello dei Distretti dell'USSL il personale del Servizio n. 1 distaccato
operativamente, assicura la presenza negli Uffici del Distretto preventivamente stabilita e
pubblicizzata per il periodo necessario all’espletamento dei propri compiti.

1.9.3. Interventi urgenti. Reperibilita *
Le segnalazioni di inconvenienti e [a richiesta di interventi urgenti possono essere fatte

‘anche telefonicamente: allo scope I'E.R. assicura un servizio di ricevimento telegramma,
telex, o altro idoneo sistema informativo per le ore di ufficio.

Il Servizio n. I assicura un sistema di pronta reperibilita per tutto i periodo eccedente
I'oranio d'ufficio. La pronta reperibilita deve essere assicurata preferibilmente da almeno
un medice o da un tecnico di adeguata qualifica ed espenienza in grado di assicurare un
efficace primo intervento.

I sistema di pronta reperibilita deve garantire la pronta risposta a chiamate e
segnalazioni urgenti al centralino dell’'USSL, funzionante in continuo, da parte di Eati ed
Istituzioni pubbliche (Comuni, VVFF, Autorita Giudiziaria ecc.).

1.9.4. Modaliti ed organizzazione della USSL

Le modalit e I'organizzazione per assicurare quanto previsto nei precedent! articoli
sono stabilite con apposito arto deliberativo dell’E.R. (da allegarsi).

* Vedi nota precedente a pag. 1
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Capitolo 10 |

NORME SUL FUMO

1.10.1. La vigilanza sul fumo

La vigilanza sul fumo Legge 584/75 spetta al Servizio Igiene Pubblica, tramite i vigili
sanitari-tecnici d’igiene.

1.10.2. Norme sul fumo

E vietato fumare nei locali previsti dall’art. 1 lettera a) e b) della Legge 584/75, nonché
in tutti gli ambiti delle strutture socio-sanitarie e scolastiche. L’E.R. individua, su
proposta dei responsabili delle strutture interessate, sentito il parere del Responsabile del
Servizio n. 1, le aree e 1 locali appositi per fumatori.

E vietato fumare nelle mense aziendali e negli ambienti di lavoro in cui sono presenti
sostanze interagenti con i fumo.

Negli uffici pubblici aperti al pubblico é vietato fumare. Saria cura del’ER., su
proposta det nispettivi dirigenti, prevedere aree per fumatori.

Negli uffici sopra citati in cui vige il divieto di fumare, dovranno essere affissi appositi
cartelli 2 norma della Legge 584/75 a cura dei responsabili degli uffici stessi.
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Capitolo 11

LAVANDERIE, BARBIERI, PARRUCCHIERI ED
ATTIVITA' AFFINI

A) LAVANDERIE

1.11.0. Campo di applicazione

Fermo restando quanto gia previsto all'art. 3.0.0 del Capitolo 1 del presente
Regolarnento le norme di cui aghi articoll successivi devono essere applicate anche per le
situazioni in cui si verifica il cambio della titolarita dell'autorizzazione.

1.11.1. Lavanderie: autorizzazione

Chiunque intenda impiantare o gestire una lavanderia aperta al pubblico, di qualsiasi
tipo, ad umido 0 a secco, deve richiedere la preventiva autorizzazione de! Sindaco, che la
rilascia dietro parere de!l Responsabile del Servido n.1 circa I'idoneitd dei locali e delle

attrezzature.

L'autorizzazione di cui sopra deve essere richiesta anche nei casi ove si & proceduta
alla nstrutturazione totale dei locali o dell'attivita e dove si procede al cambio della
titolarita dell'autorizzazione.

Nella domanda devono essere indicati:
1) i sistema di lavaggio;

2) gli impianti e gli apparecchi in dotazione e ['utenza che si intende servire con
particolare riferimento alle collettivita (aziende industriali, ospedali, azende
nstoratrici, ecc.);

3) 1l personale addetto.

Per le lavanderie ad umido incltre dovranno essere specificate:
1} quali acque verranno usate;
2) come si provvedera al loro smaltimento.

1.11.2. Caratteristiche delle lavanderie ad umido

Le lavanderie ad umido, oltre che il reparto ove si efferrua il lavaggio, la
centrifugazione ed eventualmente I'asciugamento, devono disporre almeno di:

a) un locale o uno spazio per la raccolta e [a sosta della biancheria;

D) un locale o une spazic per la stiratura e il deposito della biancheria pulita;
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c) un gruppe di servizi composti da almeno una latrina con antilatrina, completa di
almeno un lavabo per il personale. ‘

Si potra derogare da tali requisiti di locali quando la lavanderia é organizzata in modo
che U conferimento, la lavatura ed i rtiro della biancheria sia effettuato direttamente
all'entrata, senza sosta della bianchena, con 'utilizzo di macchine automatiche o a gettone.

1.11.3. Lavanderie industriali: caratteristiche dei locali

I locali delle lavandenie industriali devono avere:

a) pavimenti impermeabili, con gl angoli arrotondati a sagoma curva alle paret,
muniti di scarico delle acque a chiusura idraulica; ‘

b) pareti a tinte chiare ed impermeabili fino ad un'altezza d m 2 dal pavimento;

c) altezza, illuminazione e ventllazione regolamentare.

1.11.4. Lavanderie a secco: caratteristiche dei locali e norme di
conduzione '

Per le lavanderie a secco, in quanto classificate industrie insalubd di O classe, i
Responsabile del Servizio n.l propone all'Autorita Competente 1 provvedimenti che
devoro essere adottati a tutela della salute pubblica.

Tali lavandene devono disporre di almeno due locali o di adeguato spazio
opportunamente delimitato (anche mediante macchine e attrezzature che definiscono le
varie fasi lavorative) situati al pianc terreno, ampi, illuminati ed aerati direttamente
dall'esterno e dotati di servizio di uso esclusivo con regolamentare antilatrina e lavabo.

I locali o lo spazic - oltre che di ventilazione naturale - 2 riscontro in tutti i casi ove cio
sia possibile, devono essere dotati di un impianto di ventilazione sussidiaria forzata, con
presa d'aria dall'esterno e bocca di aspirazione sita in prossumuta del pavimento, dovra
sfociare oltre il tetto come per le canne fumarie.

Il condetto di scarico dei vapori delle lavatrici deve sboccare all'esterno del laboratorio
mediante apposita canna di espulsione ed essere munito di dispositivo di depuratore
idoneo all'abbattimento e raccolta completa del solvente, in modo che il contenuto di
solvente espulso non superi a valle del presidio depurative 10 ppm.

Per impedimenti di natura tecnica, per vincoli urbanistici, possono essere adottate
soluzioni diverse e aiternative nel rispetto delle norme vigenti in mateda di tutela
ambientale e su conforme parere del Responsabile del Servizio n.1.

Durante la conduzione deveno osservarsi le seguenti norme:

a) il carico del soiventz deve essere effettuato sempre mediante travaso z ciclo
chiuso;

b) la pulizia dei fltri deve essere effettuata all'aperto da persona munita di adeguate
protezoni individuali (guanti, maschera);
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c) la fanghigha residua deve essere raccolta in recipienti, a chiusura ermetica e
smaltita tramite ditte specializzate ed autorizzate: la ditta dovra comunque
documentare con idonee specificazioni i quantitativi di solvent usat e il
conferimento dei rifiuti a ditte esterne nel rispetto delle norme di cui al D.P R
915/82 e Leggl successive, e Legge Regionale 94/80.

d) gli ambienti di lavoro devono essere abbondantemente aerati prima dell'inizio ed
alla fine di ogni ciclo.

1.11.5. Veicoli per il trasporto della biancheria

I veicoli impiegati per il trasporto della biancheria deveno essere rivestiti internamente
di materiale impermeabile e lavabile. Essi devono essere ritenuti idonei dal Servizio n.1 e
all'vopo certificati a mezzo di visite periodiche.

La biancheria sporca deve comunque essere racchiusa in sacchi, tenuti separatamente
durante { trasporto.

1.11.6. Biancheria infetta

E' wietato alle lavanderie raccogliere e pulire biancheria ed altri effetti personali o
letterecci di ammalati di malattie trasmissibili, che dovranno essere conferiti
separatamente ad appositi servizi di lavanderie riconosciuti idonei dallE.R. sul cui
territorio si svolge l'attivita a prescindere dalla provenienza della clientela.

B) BARBIERI, PARRUCCHIERI, ESTETISTE ED ATTTVITA' AFFINI

1.11.7. Regolamentazione dell'attivita

L'attivita di barbiere e partucchiere per uomc e donna & disciplinata da apposito
regolamento deliberato dal Consiglioc Comunale ed approvato in conformiti alla Legge
14.2.63 n. 161, modificata con Legge 23.12.1970 n.1142.

Sono parimenti disciplinate da apposito regolamento, deliberato dal Consiglio
Comunale in conformita ai principi della legislazione vigente ed a quanto previsto dalla
Legge Regionale 15.9.89 n.48 e dalla Legge n.l, le attivita di estetista e/o affini
(truccatore, visagista, depilatore, manicure, pedicure, massaggiatore facciale) che non
implicano prestazioni di carattere sanitario finalizzate alla prevenzicne, cura e
riabilitazione, ne l'uso di apparecchiature considerate alla lettera C) - art. 14 del R.D.
1524 del 29.5.1919, nel quale caso occorrera invece l'autorizzazione sanitaria prevista
dall'art. 194 del T.U.LL.SS. R.D. 1265/34 che dovra essere acquisita nel rispetto delle

modalita di cui all'art. 3 della Legge Regionale 5/36.

Le attivita di cui al presente articolo non possono di norma essere svolte in forma
ambulante.

I Sindaco rilascia l'autorizzazione ail'esercizio di tali attivita previc parere del
Responsabile del Servizio n.1 il quale accertera Iidoneita dei locali e della attrezzatura
sotto l'aspetto igienicc-sanitario in base ai requisiti di cui al successivo art. 1.11.9. .
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1.11.8. Apparecchiature consentite

L'attivita di estetista potra avvalers: esclusivamente delle apparecchiature di cui
all'allegato 1 de! presente Capitolo. L'uso delle apparecchiature, di cui all'allegato 2, ¢

7

subordinato a certificazione medica che ne escluda eventuali controindicazioni per i
soggetto. '

1.11.9. Caratteristiche dei locali

I locali oltre ad essere strutturalmente regolamentati e adeguatamente ventilati e
tluminati, deveno avere;

a) una superficie di almeno mq 5 per ogni posto di lavoro con un minimo di mq 15
per il primo posto;

b) il pavimento 2 superficie unita e lavabile, pareti di materiale liscio o facilmente
lavabile fino ad un'altezza di m 1,20 dal pavimento; i pavimento dovra avere una
bocca di scarico con sifone;

¢) almeno una latrina ad uso esclusivo dell'esercizio possibilmente accessibile
dallinterno e servita da regclamentare antifatrina con lavabo e rubinetteria a

comando non manuale;
d) lavabi con acqua corrente potabile calda e fredda;
e) arredamento di facile pulizia;
f) dotazione di biancheria pulita per ogni cliente in appositi armadietti;

g) per gli esercizi che fanno uso dei caschi, in relazione alle caratteristiche dei locali
e della attivita, potranno essere imposti su proposta del Responsabile del Servizio
n.1 mezz di ventilazione sussidiari:

h) per l'attivita di estetista ¢ ammessa la suddivisione degli ambienti di lavoro in
spazi di dimensioni minime di m 2 x m 2, e con superficie liscia ¢ lavabile anche
verso eventuali corridoi di accesso e/o distmpegno. ‘

Inoltre devono essere disponibili:

1) lattrezzatura necessaria per la disinfezione degli amesi di lavoro da attuarsi
mediante immersione in alcool iodato al 2% od altro procedimento rmtemuto
idoneo dal Responsabile del Servizio n.1;

2) appositi recipienti chiusi e distinti per la biancheria usata e per i rifiutl

Quando le attivita sono svoite in ambiente privato, i locali devono avere le stesse
caratteristiche previste dall'articolo precedente.

1.11.10. Pulizia e disinfezione

Gli ambienti di lavoro, le apparecchiature, ghi arredi, la biancheria e gli utensili, devono
essere sottoposti ad accurate operazioni di sanificazione e disinfezione. A tale scopo, farta
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salva l'adozione da parte dellinteressato di eventuali soluzioni tecniche altemative che
assicurino migliori risultati previa comunicazione e parere del competente Servizio n. 1,
dovranno essere adottate le seguenti procedure minime:

1) gli aghi che a qualsia.si fine perforano la cute devono essere moncuso o
sterilizzati con mezz fisici dopo ogni impiego. Gii aghi e gli strumenti taghenti
(forbici, rasoi, ecc) che vengono a contatto con superfici cutanee integre o lese
e/0 con annessi cutanei devono essere monouso o sterilizzati dopo l'uso conm
mezz fisici. Nel caso di materiali non trattabili con il calore & necessario che essi
vengano sottopostl ad un trattamento che garantisca una disinfezione.

E' tmperativo che il materiale e gli strumenti che devono essere sterilizzati o disinfettati
vengano accuratamente puliti prima della procedura.

Prima della pulizia & perd necessado porre gl strument per 30 minuti n un
disinfettante chimico al fine di proteggere il personale dall'esposizione a microrganismi
prima e dopo il processo di pulizia.

La sterilizzazione dovra essere praticata con l'utilizzo di sterilizzatori a vapori e/o 2
calore secco.

La disinfezione potra avvenire mediante l'utilizzo dei seguenti agenti chimici:

agente concentrazione
ipoclorito di sodio |01 -0,5%
ipoclorito di calcio |0,5%
~ dicloroisocianurato |0,5%
clorammina 0,5-2%
algoo[ etilico 70%
alcoal isopropilice |70%
glutaraldeide 2% sol. in acqua
formalina 4%
berossido di|6%
idrogeno
2) i lavabi &/o 1 piani di lavoro deveno essere ripetutamente ed accuratamente lavati

con l'utilizzo di comuni detergent;

3) le pareti e | pavimenti devono essere lavati con ipociorito di sodic diluito af 10%
in acqua e con amuchina diluita al 2% in acqua; almenc una volta al giorna per 1
pavimenti € una volta alla settimana per le pareti.
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3) le pareti e i pavimenti devono essere lavati con ipoclorito di sodio diluito al 10%
in acqua e con amuchina diluita al 2% in acqua; almeno una volta al giomo peri
pavimenti ¢ una volta alla settimana per le pareti. '

Nel caso si presenti la necessiti di una pil ampia e/o determinata operazione di
disinfezione, i titolare dell'attivitd dovra darme comunicazione al Servizio n.l, a sensi
dell'art. 1.6.10 del presente Regolamento Locale di Igiene, che provvedera con proprio
personale ad attivare le procedure ritenute necessarie.

1.11.11. Abbigliamento

E' fatto obbligo dell'uso dei guanti al personale addetto ai serviz di barbiere, di
parucchiere per uomo, donna, estetista e attivita affini che adoperi cosmetici, tinture ed
altro materiale a potenziale rischio tossico e/o allergizzante.

In ogni caso limpiego dei prodotti di cui sopra dovri avvenire osservando
scrupolosamente le istruzioni per Fuso riportate e/o allegate alle confezioni dei prodotti

medesimi.

Durante il lavoro deve indossare una sopraveste pulita e lavarsi le mani prima di ogni
servizio. '

1.11.12. Attivita di tosatura animali: autorizzazione

Gli esercizi di attivita di tosatura e di toilettatura di animali domestici dovranno essere
autorizzati dal Sindace previo parere anche del Responsabile del Servizio Veterinario.

Tali esercizi dovranno inoltre disporre di piletta sifonata sul pavimento del locale di
lavaggio, avere idonei mezz di captazione sfocianti oltre il tetto per l'allontanamento di
odor, vapori, gas che si sviluppano durante l'attivitd, ed avere inoltre regolamentari
scarchu idrici con pozzetti di decantazione e intercettatura dei peli.

Tutti i residui organici dell'animale devono essere raccoiti in appositi sacchi chiusi
identificabili da conferire all'incenerimento. :

Regolamento d'Igiene
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ALLEGATO 1 - Barbieri, parrucchieri,
estetiste ed attivita affini.

- Vaporizzatore con vapore normale e ionizzato non surriscaldato, stimolatore
blu con scariche inferiori a crm 1 e solo effluvio (alta frequenza o ulfrasuoni);

- Disincrostante per pulizia con intensita non superiore a 4 mA;

- Apparecchi per 'aspirazione dei comedoni con aspirazione non supericre ad
una atmosfera e con cannule aventi diametro di non oltre cm 1;

- Doccia filiforme ed atomizzatore con pressione non superiore ad una
atmosfera;

- Apparecchi per massaggi meccanici solo a livello cutaneo e non in
profondita;

- Apparecchi per massaggi elettrici solo con oscillazione orizzontale e
rotazione, che utilizzinc unicamente accessen piatti 0 spazzole;

- Lampade abbronzanti UV-A (a bassa ed alta pressione);

-Lampade di quarzo con applicazioni combinate a indipendenti di raggi
ultraviolefti (UV} ed infrarossi (IR);

- Apparecchi per massaggio ad ana con pressione non superiore ad 1
atmosfera;

- Depilaton elettrici ed elettrofonici;

- Appa.rec:chf per massaggi subacquei (idromassaggio),
- Apparecchi per presso—massaggio,'

- Efeftrc;stfrﬁolatore ad :’mpu!sf;

- Apparecchi per massaggio idrico con pressione non superiore ad 1
atmosfera;

- Scaldacera per cerette;

- Rulli elettrici e manuali;
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- Vibrator eletirici ed oscillants;
- Aftrezzature per manicure € pedicure;
- Apparecchi per il trattamento di calore totale ¢ parziale (coperta termica)

- Apparecchi per massaggio aspirante con coppe di vare misure e
applicazioni in movimento, fisse e rnitmate, e con aspirazione non supeficre ad 1

atmasrera; :
- Aftrezzi per ginnastica estetica;
- Apparecchi per massaggi meccanici picchiettanti;
- Apparecchi per massaggi efeltrici picchieftanti;
- Stimolatore a luce blu con tutli gii elettrodi per usc estetico (alta frequenza);

- Apparecchi per ionoforesi estetica con intensita massima sulla placca di 1
mA ogni 10 centimetri quadrati;

- Apparecchi per massagqgi ad ana con pressione supenore ad 1 atmosfera;
- Laser estetico;
- Saune;

- Sterlizzaton.

Regolamento d'Igiene
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ALLEGATO 2: Barbieri, parrucchieri,
estetiste ed attivita affini

- Disincrostante per pulizia con intensita non superiore a 4 mA;

- Lampade abbronzanti UV-A (a bassa ed alta pressione);

- Lampade di quarzo con applicazioni combinate o indipendenti di raggio
ultravieletti (UV) ed infrarossi (IR);

- Depilator elettrici o elettronici;

- Elettrostimolatori ad impulsi;:

- Apparecchi per if trattamento di calore totale .o parziale (coperta termica);

- Aftrezzi per ginnastica estetica:

- Attrezzi per massaggi elettrici picchiettanti:

- Stimolatore a luce blu con tutti gli elettrodi per uso estetico (alta frequenza);

- Apparecchi per ionoforesi estetica con intensita massima utile sulla placca di
di 1 mA ogni 10 centimetn quadrati;

- Saune.

nota: cfr. Legge Regionale 4.1.90 n.1
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Titolo O - Igiene del territorio

Capitolo 1

SCARICHI IDRICI

2.1.1. Autorizzazioni
La disciplina degli scarichi di qualsiasi tipe, pubblici e privati, & stabilita dalla Leggen
319/76 e successive integrazicni e modificazioni.
Tutti gl scarichi devono essere autorizzatd dall’Autorita competente al controllo a
seconda del tipo e del recapito finale.

Fermi restande gli obblighi previsti dalla Legge 0. 319/76 per gli scarichi esistenti, per
gli scarichi di nuova attivazione in corpi d’acqua superficiali, sul suclo e negli strati
superficiali del suolo I'Autorita competente rilascia una autorizzazione provvisoria allo
scarico contestualmente al rilascio della licenza d’uso, previo accertamento dell’avvenuta
installazione dei presidi depurativi necessario per il rispetto dei limiti di accettabilita e
delle prescrizioni di cui al presente Regolamenta.

A domanda dei titolan det nuovi scarichi, I'Auteritd competente nel rilasciare
I'autorizzazione provvisoria, assegna un periodo di tempo per la messa a punto funzicnale
det presidi depurativi durante la fase di avviamento.

Il tempo concesso non deve di norma superare i 90 giomni dall’attivazicne dello
scarico, prorogabili di 60 giorm, in via eccezionale e dietro motivata richiesta.

La disciplina dello scarico durante i periodo assegnato & definita dall’Autorita
competente con |' Autorizzazione provvisoria, in relazicne alla natura dello scarico.

Le autonizzazioni sono nlasciate in forma definitiva quando sia stato accertato che gli
scarichi rispettano i limiti di accettabilita e le prescrizioni di cui al presente Regolamento.

2.1.2. Vigilanza e controllo

La vigilanza ed il controllo sugli scarichi sono svolti dall’E.R_, tramite il Servizdo n. 1
ed I PM.I:P., ai sensi dell’art. 22 della Legge 833/78 e dell’art. 3 delle LL.RR_ nn. 64-

65/81. o

Le funzioni tecniche di vigilanza e di controlle sono programmate dall’E.R. e svolte dai
P.M.LP. ai sensi dell'art. 18 della Legge n. 650/79, fatta salva la facolta che, previ accordi
con i PM.LP., i prelievi possano essere effertuati dal personale def Servizio n. | della
USSL. :

" Da approvare solo dail'ER.: | Comumni lo recepiscono avanzando osservazioni efo propeste di
modifica all'E.R. che su di esse si dovra pronunciare mativatamente.
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2.1.3. Campionamento degli scarichi

Le determinazioni analitiche devono essere effettuate o su campione istantaneo, ¢ su
campione medio prelevato in intervalli di tempo variabile in rapporto ai tempi e modi &
versamento, alla portata e alla durata degli scarichi.

L’Autorita che effettua che effettua il prelievo deve indicare i motivi per cui ricorre alle
varie modalita di prelievo.

Le metodiche analitiche e di campionamento da impiegarsi nella determinazione dei
parametri sono quelle indicate nelle Tabelle allegate alla Legge 10 maggio 1976 n. 319,
come modificata e integrata dalla Legge 24 dicembre 1579, n. 650.

I campionamenti devono essere effettuati immediatamente a monte del punto di
immissione dello scarico nel recapito finale.

2.1.4. Scarichi provenienti da insediamenti produttivi
Per scarichi provenienti da insediamenti produttivi si intendono quelli provenienti da
insediamenti o complessi produttivi come deﬁmtx nell’art, 1-quater, voce a}, della Legge 8
ottobre 1976, n. 690.
" Sono considerati inoltre insediamenti produttivi le imprese agricole che non nentrano
tra gli insediament civili come definiti nella Deliberazione del Comitato Intermunisteriale
per la tutela delle acque dall'inquinamento dell’8 marzo 1980.

2.1.5. Classificazione degli scarichi civili

Gli scarichi degli insediamenti civili, come definiti dall’art. 1-quater del D.L. 10 agosto
1976, n. 544 convertito con modificazioni in Legge 8 ottobre 1976 n. 690, sono distinti
nelle categorie di seguito convenzionalmente indicate:

Categoria _A: Scarichi provenienti da insediamenti abitativi, alberghierd, tunstici,
sportivi, ricreativi, scolastici e sanitan di coasistenza inferiore a cinquanta vani o a
cinquemila metri cubi, che non comprendono laboratori chirmict, fisici o biologici;

Categorig B: scanchx provenienti da:

- BI: msed:amenn abitativi, a.Iberg.hJen tunistici, sportivi, ricreativi scolastici e
sanitari di- consistenza uguale o superiore a cinquanta vani o a cinquemila metr
cubi, che non comprendano laboratori chimicy, fisict o biologiel;

- B2: insediamenti diversi da quelli delle categorie A ¢ B assimilati ai sensi de!
successivo comma, e quelli provenienti da insediamenti abitativi;

Categoria C: scarichi di acque di rifiuto di insediament: adibiti a prestazione di serviz,
individuati ai sensi del successivo art. 2.1.6;

Categoria D-
- D1: scarichi delle categorie A e B, qualora gh insediamenti da cui provengono
comprendano laboratori chimict, fisici o biologict;

- D2: scanichi diversi da quelli delle categone A, B, Ce D1.

" Vedere nota precedente a pag. 1
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Al sensi della Legge 8 ottobre 1976, n. 690, sono assimilati a quelli provenienti da
insediamenti abitativi gli scarichi provenient da qualsiasi attivita a mezzo dei quaii
vengono annualmente allontanate, dopo l'uso, acque di approvvigionamento per un
volume massimo non superiore 2 quello degit edifici di provenienza e il cui contenuto
inquinante, prima di ogni trattamento depurativo, sia compreso nei parametd di cui alla
allegata Tab. |, e inferiore alle corrispoudenti concentrazioni limite. —

2.1.6. Insediamenti civili adibiti a prestazione di servizio

Gli insediamenti civili adibiti a prestazione di servizio, di cui alla categoria C
dell’articoio precedente, in attesa di essere individuati con Delibera della Giunta
Regionale ex art. 37, comma 3° della L. R. 62/85, sono | seguent:

1) Lavanderie e tintorie abit

2) Stazioni di servizio, autofficine, autolavaggi, carrozzerie

3) Autorimesse, concessionarie auto, autotrasportaton

4) Studi e labaratort fotografici e radiografici

5) Impianti di smaltimento di rifiuti solidi urbani, ivi compresi centri di raccolta di
rifiuti ed autoveicoll in disuso

6) Laboraton di analisi

7} Laboraton annessi alla vendita di prodotti alimentari

8) Depaositi all'ingrosso di sostanze liquide e/o polverose

10) Meanse, ristorant e cucine con potenzialitd maggiore a 30Q posti/die.

2.1.7. Scarichi provenienti da ospedali e case di cura

Gli scarich: degli ospedali e delle case di cura a norma della deliberazione del Comitato
[nterministeniale per la tutela delle acque dall’inquinamento del 4 febbraio 1977 devono
essere sempre sottoposti al trattamento di disinfezione con la responsabilita dell’E.R. a
seguito di valutazione tecruca del Servizio n. 1 della USSL, previo pretrattamento in

vasche di sedimentazicne.

Alla disinfezione vanno sottoposti anche gli scarichi provenienti da ambulaton,
laboratori di analisi mediche e simuli.

2.1.8. Acque di prima piloggia

Agli effetti del presente Regolamento sono considerate acque di prima pioggia quelle
cormspondenti per ogni evento meteorico ad una precipitazione di cinque millimetri
uniformemente distribuita sull'intera superficie scolante servita dalla rete di drenaggio. Ai
fini del calcolo delle portate, si assume che tale valore si verifichi in 15 minuti. [
coefficienti d’afflusso alla rete si assumono pari ad | per le superfici coperte, lastricate od
impermeabilizzate ¢ a 0,3 per quelle permeabili di qualsiasi tipo escludendc dal computo
le coltivate.

" Veders nota precedente a pag. |
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2.1.9. Articolo 26 della Legge n. 319/76

[ Sindaco, su parere dell’E R, pud disporre specifici e motivati interventi restrittivi o
Integrativi su tutti gli scarichi di cui ai capitoli SUOLO, ACQUE, FOGNATURA, ai sens;
dell'art. 26 della Legge 315/76 per le questioni relative agli usi potabili dell’acqua, alla
balneazione, alla protezione della salute pubblica.

Tabella 1 - Scarichi civili - Concentrazioni limite per i parametri
utilizzati per I'individuazione degli scarichi assimilabili a quelli
provenienti da insediamenti abitativi.

Parametn Concentrazioni

pH 6,5-38,5

Temperarure 30 .

Colore - Non perectribile dopo diluizione 1:40

su uno spessore di 10 cm

Odore - Non deve  essere  causa  di

_ inconvenienti e molestie di qualsiasi
’ geoerc

Materiali sedimentabili (ml1) 10

Matenali in sospensione totali (mg/1) 200

BOD; (mg/) 250

COD (mg/) 500

Cloruri (mg/! come Ci) 100

Fosforo totale (mg/l come P) 10

Azoto ammoniacale (mg/l come NHy, 30

Azoto nitroso {mg/l come N) 0.6

Azoto complessive {mg/l come N) 50 .

Grassi e oli animali e vegetali (mg/1) 100

Tensioantivi 10

Per i restanti parametri di cui alle Tabelle A e C della Legge 10 maggio 1976, n. 319 e
successive modificazioni ed integrazioni, sono ammesse concentrazioni non superiori a
quelle dell’acqua approvvigionata. | '

Tabella 2 - Scarichi civili - Limit di accettabilita

Parametr Concentrazion
Materiali sedimentabili 0.5
BOD (mgA) 80
COD (mg1) 200

Per tutti gli altri parametri contemplati nella Tabella A allegata alla Legge 10 maggio
- 1976, n. 319, come modificata dalla Legge 24 dicembre 1979, n. 650, valgono i limiti ed i
criteri ivi stabiliti.

Tabella 3 - Scarichi civili - Limiti di accettabilita

a) Per 1 fosforo (come P) é da osservarsi il seguente limite:

- 10 mg/1 : per gli scarichi recapitati in corpi d’acqua superficiali diversi dai laghi e
dat lors imumussari, ovvero sul suclo ¢ negli strati superficiali dei suolo in
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zone esterne alle parti delle fasce di 1 Kin dalla inea di costa dei laghi
ricomprese nei bacino idrologico degli stessi.

b) Per tutu gli altri parametri contemplati dalla Tabella A allegata alla Legge 10
maggio 1976, n. 319, come modificata dalla Legge 24 dicembre 1979, 0. 650, valgono i
limiti ed i criteri ivi stabiliti. '

2.1.10. Fontalli]i

Al fini del presente Titolo, lo scarico nei fontanili, che sono strutrure di intercettazione
dell'acqua di falda, € considerato come scarico sul suclo e negli swat superficiali del
sottosuclo.
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Capitolo 2

SUOLO

2.2.1. Terreni non edificati
. I terreni non occupati da fabbricati, qualunque sia 'uso presente e l2 destinazione
- futura, devono essere conservati costantemente iberi da impaludamenti ed inquinamenti
dai proprietari, ovvero da coloro che ne hanno la disponibilita.

A tal fine essi devono provvederli dei necessari canali di scolo od altre opere idonee
che devono essere mantenute in buono stato di efficienza.

Per quanto riguarda le rive det corpi d’acqua lacustni e fluviali, sono dettate le norme
nell'art. 7 della LR 33/77.

2.2.2. Irrigazioni

Le irrigazioni a scopo agricolo, per le quali si debba mantenere per quaiche tempo
["acqua sul terreno, sono permesse solo in localita distanti dall’abitato agglomerato purché
I'acqua abbia continuo ricambio e non si producano tmpaludamenti od inconvenienti
igieruci di qualsiasi natura. 7

Sono vietate le irmigazioni dei terreni contigui alle abitazioni sparse quando questz non
siang convenientemente protette e possa derivars umidita ai muri delle abitazioni stesse.

2.2.3. Coltivazioni a riso

“Qualora il terreno venga utilizzato per la coltivazione del riso, devono essere applicate
le norme prescritte dal Regolamento approvato dall’E.R.", ai sensi degli articoli del Titolo

[1I del T.U.LL.SS.

2.2.4. Spargimento dei liquami a scopo agricolo

Lo spargimento sul suolo a scopo di concimazione di materiale organico di origine
animale, derivante da imprese agricole (considerate insediamenti civili ai sensi della
deliberazione del Comitato interministeriale per la tutela delle acque dall’inquinamento
dell'8 maggio 1980), € consentito con le modalita di seguito fissate.

Sono comunque fatti salvi gli obblight di cui alle Legge 319/76 e successive
modificazioni ed integrazioni, con particolare riferimento alla deliberazicne del Comitato
interministeriale per la tutela delle acque dall'inquinamento del 4 febbraio 1977 ed alla

normativa regionale in materia.

E consentitc lo spargimento di deiezioni di animali sani, non sottoposte a
pretrattamento, liquide e solide, purche corrispendent! ad un carico non superiore a 40
g/ertaro di peso vivo di bestiame, 0 a un carice di inquinanti equivalente in caso di liquami
sotteposti a processo fermentative, solo in terreni di proprieta disponibili per contratto
d’uso.
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In considerazione delle caratteristiche pedologiche ed agronomiche della zoma, il
Sindaco, su parere dell’E.R., potra indicare un rapperto peso animale/ettaro inferiore a
quello riportato, differenzzando altresi il carico derivante dai suint da quello derivante dai
bovini. :

Ogni stalla deve essere dotata di idonea vasca in materiale impermeabile per la raceolta
delle deleziom liquide e solide.

Quando U numero di animal di grossa taglia supera 'entita di 10, la vasca di accumulo
deve avere una capacita di contenimento di almeno 120 glorni.

Nel caso in cui le case di abitazione siano vicine ai terreni, al fine di noa far insorgere
problemi igienico-sanitari, la concimazione si eseguira dal 15 settembre al 15 maggio, non
oltre le ore 10 e non prima delle ore 19 o orari similari, a seconda degh usi agricali della
zona, su ordinanza motrvata deil’ Autorita Sanitaria Locale.

Nelle vicinanze dei centri abitati somo di regola vietati lunghi lanci durante la
distribuzione delle deiezioni, per evitare la diffusione degli odor, mentre & opportuno,
compatibilmente con le tipologie colturali, I'impiego di attrezzature per I'interramento -
delle deiezioni che, oitre a mighorare ['efficacia della concimazione, elimina quasi

totalmente la diffusione degh odon.
E vietato lo spandimentc nei periodi in cui le precipitazioni atmosferiche sianc notevoli

sul terreni con forte permeabilitd o presenza di una falda idrica poco profonda, e
comunque in un raggio di m 200 da pozz di accesso alla falda.

Di ogn.i scarico abusiva il Sindaco ingiunge, entro i termini e le modalita prefissate, la
rimozione e la bonifica det luoght, secondo gl artt. 3 e 12 delle LL.RR. 64-65/81, su
parere del Responsabile del Servizio n. 1. i

[n caso di inadempienza i Sindaco provvede d'ufficio a spese del propretario.

2.2.5. Trasporto di liquami

L'esercizio dell’attivita di raccolta, trasporto e smaltimento di liquami prevalentemente
di ongine animale, che non nentn nella discipiina del D.P.R. 915/82 e di altre normative
regionall, comporta I'utilizzo di mezz e serbatoi conformi al D.M. 27 sertembre 1982,
pubblicato in Gazzetta Ufficiale del 28 ottobre 1982, n. 298.

Tali artivita sono sottoposte. al controllo dei competent: servizi dell’'USSL, per quanto
attiene ai mezz ed ai serbatoi impiegati ed alla tutela della salute pubblica nelle diverse
fasi della raccolta, del trasporto e dello smaltimento.

2.2.6. Fanghi

Lo smaltimento sul suolo di fanghi, provenienti dalla depurazione degli effluenti,
purché non tessici e nocivi, & ammesso solamente se utile direttamente alla produziene
agricola e non suscettibile di danneggiare le falde acquifere, a1 sensi dell’art. 3 della LR

94/3.

[ fanghi utilizzabili, non tossici e nocivi, sono individuatl con i criteri dettati dalla
Delibera dei Comitato Intermimsteriale, di cw all’art. 5 del D.P.R. 915/82, def 27 luglio
1384
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La disciplina dell'utilizzo dei fanghi a2 scopo di fertilizzazione agricola é dettata dajla
Legge n. 319/76 e successive modificazioni e relative prescrizioni tecniche, in particolare
la Deliberazione del Comitato Interministeriale per la tutela delle acque dall’inquinamento,
del 4 febbraio 1977 e dalle disposizioni regionali emanate in attuazione della LR 94/83

2.2.7. Compost

Il compost, prodotto ottenuto da un processo biologico aerobico dalla componente
organica dei rifiuti solidi urbani, da materiali organici naturali fermentescibili o da lora
ruscele con fanghi derivati da processi di depurazione delle acque di scarico di
insediamenti civili, pu¢ essere utilizzato sui suoli agricoli secondo le modalita e se
corrispendono alle caratteristiche agronomiche previste dalla Delibera del Comitato
Interministeriale di cui all’art. 5 del D.P.R_ n. 915/82, del 27 luglio 1984.

2.2.8. Fertilizzanti, concimi, ammendanti e correttivi

I fertilizzanti, concimi, ammendanti e correttivi, sono classificati e disciplinati secondo
laLegge n. 748/84.

Da essi sono escluse tutte le acque reflue degli stabilimenti industrali degli
insediamenti urbani e rurali e degli allevamenti zootecnici.

2.2.9. Serbatoi

Al fine di prevenire possibili cause di inquinamento del suolo e de! sottosuolo, i nuovi
serbatol di prodotti non infiammabili devono essere collocati preferibilmente fuori terra.

1 serbatoi fuori terra devono essere collocati in vasche a tenuta perfetta, di capacita
almeno commispondente alla capacita utile del serbatoio pit volumineso, realizzate con
matenale inattaccabile dalle sostanze stoccate ed aventi superfici interne mmpermeabili alle
stesse e superfici esterne impermeabili all’acqua.

Le vasche non possono essere munite di condotti di scarico.

I nuovi serbatoi interrati, contenenti sostanze chimiche o prodott: infiammabili, devono
essere costruiti con doppia parete con intercapedine a tenuta, in cui sia immesso gas che
non formi miscele detonanti con le sostanze contenute ed in leggera pressione,

controllabile con un manometro.

Eventuali diverse soluzioni dovranno avere requisiti di sicurezza equivalenti rispetto ad
eventuali perdite, 2 giudizio del Servizio n. 1 della USSL.

Devono essere fatti controlli periodici a cura dei proprietari con frequenza e modalita
stabiliti, caso per caso, dall'E.R. '

Per quanto riguarda !'esistente, possono, da parte del Sindaco su parere del
Responsabile del Servizio n. 1, essere date disposizioni di adeguamento alle prescrizioni

suddette, in relazione 2 particolari situazZioni di rischio connesse con lo stato di
conservazione del manufatto, le prove di tenuta e la natura delle sostanze contenute.

I serbatoi interrati, installati da piti di 15 anni, vanno sottoposti a controllo.

E farto obbligo ai proprietari di serbatoi esistenti di fornire, su richiesta del Servizio n.
1, la descrizione delle caratteristiche costruttive e d'uso.
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Gl esiti dex controlli devono essere annotati su apposito registro custodito da
proprietario in loco.

Lo stoccaggio dei rifiuti industriali & disciplinato dalla Deliberazone del Comitato
Imterministeriale, di cui all’art. 5 del D.P R n. 915/82, del 27 luglic 1584.

E fatto comunque divieto di utilizzare per il contenimento dei reflui industriali serbatoi
interrati, se non costruiti con le carattenistiche previste per quelli di nuova costruzione.

Per quanto riguarda i serbatoi di combustibile concernenti gli impianti di fscaldamento
per civili abitazioni, per le nuove installazioni vanng adottate le prescrizioni di cul sopra,
fermo restando quanto previsto per la Sicurezza e Prevenzione Incendi. Per gli esistend si
deve provvedere e documentare a cura del proprietario I'esecuzione di controlli sulla
tenuta a 15 anni dalla installazicne e ogni ulterion 5 annt. :

2.2.10. Condotti di collegamento

I condotti fissi o mobili di collegamento tra i recipienti ed i serbatoi, ed i punti di
utilizzazicne delle sostanze o prodott contenenti sostanze, di cu alla Direttiva del
Consiglio n. 80/68/CEE, devono essere realizzati in modo da consentire, in caso di guasti
o rotture accidentali, il convogliamento delle sostanze o prodotti medesimi nelle vasche di
contenimento, © in altre aventi caratteristiche analoghe: le opere inerenti devono
possedere i requisiti di inattaccabilita ed impermeabilita prescritti per le vasche.

Le opere, di cui sia prevista o venga prescritta la realizzazione, devono essere
realizzate a cura dei proprietan.

2.2.11. Zone di carico e scarico

Le zone di carico e scarico di sostanze o prodotti contenenti sostanze di cui alla
Direttiva del Consiglio n. 80 80/68/CEE, comunque accumulati o stoccati, devono essere
impermeabilizzate ¢ dotate di sistemi di raccolta e convogliamento delle acque di
dilavamento ad idonel impianti di recupero e/o di depurazione.

E vietato accumulare negli insediamenti produttivi in spazi aperti materiali disgregati
polverost, idrosolubili ¢ evaporabili, salvo vengano realizzate cpere idones ad evitare la
- dispersione e a consentime la raccolta, il convogliamento e la depurazione delle acque di

dilavamento.

2.2.12. Autorizzazione allo scarico sul suolo e negli strati
superficiali del suolo

Gli scarichi di qualsiasi tipo, pubblict e privati, sul suolo e suglt strati superficiali del
suclo devono essere autorizzati dal Sindaco del Comune su parere del Responsabile del
Servido n, 1. .

2.2.13. Scarichi di insediament: produttivi

E vietata !'immissione sul suclo e negli strati superficiali del suclo di scarichi
provenienti da nucvi insediament: produttivi, in mancanza della rete di pubblica fognatira.

E fatto divietc di attivare nuovi scarichi proverienti da insediament produttivi esistenti
sul sucle e negli swrati superficiali del suoclo, e comunque di recapuare scanchi da
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insediamenti produttivi esistent, gia sversanti in altri recettory, sul suolo e negli strati
superficiali del suolo.

Gl scarichi provenienti da insediamenti produttivi esistenti, ed avent recapito sul suolo
e negli strati superficiali del suoclo devono essere progressivamente disattivat e
convogliati ad altn recapit, nel termine notificato dal Sindaco, 2 norma dell’art. 17 della
LR, n 62/85,

Inoltre i Sindaco puo disperre la preventiva chiusura di scarichi di insediament;
produttivi esistenti ai sensi dell’art. 12, punto 3, o dell'art. 13, punto 3, della Legge
319/76, tenendo conto anche delle prescrizioni della Direttiva del Consiglio n. 80/68/CEE
del 17 dicembre 1979 concernente la protezione delle acque sotterranee dall’inquinamento

provocato da sostanze pericolose, con particolare riguardo agli elenchi-I e II di famiglie e
grupp: di sostanze delle quali deve essere rispettivamente impedita I"immissione in acque

sotterranee. .

Le acque di lavaggio di pavimenti, cortili, piazzali, e di qualsiasi altra superficie interna
ed esternz agli insediamenti produttivi, qualora vengano re:capitate sul suclo o negli strati
superﬁc:ah del suolo, debbono essere assoggettate alle prescrizioni stabilite per le acque

di prima pioggia.

2.2.14. Scarichi di insediamenti adibiti a prestazione di servizio
(categoria C)
Agli scanichi sul suolo o negli strati superﬁcxah del suolo degli insediamenti di categoria
C, come definiti nel punto 2.1.6, si applicano le disposizioni previste dal presente
Regolamento per gli insediamenti produttivi.

2.2.15. Scarichi di insediamenti civili - Divieto di recapito sul
suolo in prossimitd di corpi d’acqua superficiali
Nelle zone non servite da pubbliche fognarure ¢ che si trovano in prossimitd di corpi

d'acqua superficiali, non sono ammessi nuovi scarichi civili, diversi da quelli della
categonia A dell’art. 2.1.5, aventi recapito nel suolo o negli strati superficiali del suolo.

II Comune competente per territoric, sentitc il parere dell’E.R_ dei Servid di Zona,
determina le zone di cui al comma precedente.

Nelle zone di cui sopra gli scarichi in atto, diversi da quelli di cui alla categoria A de!
puato 2.1.5, avenu rccapito nel suolo o negli strati superficiali del suolo, dovranno mutare

recapito entro il termine che sara stabilito dal Sindaco del Comune competente per
termitorio con apposito provvedimento da notx.ﬁcarsx all’interessate, a norma della LR

62/85.

Z.2.16. Scarichi di insediament1 civili recapitati sul suolo e negli
strati superficiali del suolo in zone diverse d.a quelle di cui a.I
punto 2.2.15 -

1) I nuovi scarichi recapitati nel suolo e negli strati superficiali del suolo, non ricadenti
nelle zone di cui al punto 2.2.15 devono essere adeguati, fin dalla loro attivazione:
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a) alle norme tecniche stabilite dalla Deliberazione 4 febbraio 1977 del Comitato
Interministeriale per la tutela delle acque dell'inquinamento, nel caso in cuj
appartengano alla categoria A def punto 2.1.5;

b) alle norme tecniche stabilite dalla Deliberazione del 4 febbraio 1977 del Comitazo
Interministeriale per la tutela delle acque dell’inquinamento, nel caso in cw
. appartengano alla categoria B del punto 2.1.5;

c) al limit! di accettabilita della tabella 3 al presente Titolo, nonché alle norme
tecniche stabilite dalla Deliberazione del 4 febbraio 1977 del Comitato
Interministeriale per la tutela defle acque dell’inquinamento, nel caso in cuj
appartengano alla categoria D del punto 2.1.5. _

2) Gl scarichi di insediamenti civili recapitati sul suolo e negli strati superficiali def
suolo nen ricadenti nelle zone di cui al punto 2.2.15 esistenti devono, entro i termini
stabiliti dalla Autorita competente con appositi atti prescrittivi, ¢ comunque entro 3 anni
dalla entrata in vigore della L.R. 62/85 (1 settembre 1988), essere adeguati:

a) alle norme tecniche stabilite dalla Deliberazione del 4 febbraic 1977 del Comitato
Interministeriale per la tutela delle acque dell’inquinamento per le categorie A e B
dei punto 2.1.5, '

D) ai lumiti di accettabilita della Tabella 3 allegata al punto 2.1.5, nonché alle norme
tecniche stabilite dalla Deliberazione del 4 febbraio 1977 del Comitato
Interministeriale per la tutela delle acque dell’inquinamento, nel caso in cui
appartengano alla categoria D del punto 2.1.5.

2.2.17. Scarichi sul suolo o negli strati superficiali del suolo delle
acque meteoriche
Le acque meteoriche possono essere recapitate sul suclo o negli strati superficiali del
suclo.

Lo scanico sul suolo o negli strati superficiali del suolo delle acque meteoriche da
insediament: produttivi e di quelli adibiti a prestazione di servizio é ammesso previa
separazione delle acque di pnma pioggia, come definite nel punto 2.1.8..

Entro il termine notificato dal Sindaco, le acque di prima pioggia devono essere
sottoposte ai trattamenti che il Sindaco medesimo, ai sensi dell’art. 12 detle LL RR_ 64-
65/81, prescrive tenuto contc della natura della attivita svolta e.di ogni altro elemento
utile che possa influire sulla valutazione del grado di inquinamento delle superfici scolanti
e delle reiative acque di dilavamento e vengono smaltite congiuntamente alle acque di

processo.

2.2.18. Scarichi delle pubbliche fognature sul suolo o negli strati
superficiali del suolo ‘
E vietato recapitare sul suolo o negli strati superficiall del suclc nuowvi terminali di
pubbliche fognature.

Gli scarichi esistenti delle pubbliche fognature, recapitanti sul suolo o negli strad
superfictali del suclo, devono essere disattivati, nel tempt stabiliti dalla legislazione
regionale, e recapitan in corpi d’acqua superficiali net rispetto delle disposizioni di cui al
Capitolo 3 - Acque superficiaii. Nel Tartempc devono essere adeguati ai limid di
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accettabilita fissati dal piano regiooale di risanamento delle acque nei tempi e ge; modj
dallo stesso fissati.

Le disposizioni di cui ai precedenti commi non st applicano agli scarichi delle fognature
convogliant esclusivamente acque bianche, purché tali acque siano depurate da quelle dj
prima pioggia.

2.2.19. Opere di smaltimento

Le opere di smaltimento sul suclo o negli strati superficiali de! suolo di scarich;
ammessi devono essere realizzate in modo da consentire il prelevamento dei campioni per
i controlli previsti per legge in modo agevole e in condizioni di sicurezza per gli operatori,
e secondo le indicazioni della Deliberazione del Comitato Interministeriale per la tutela
delle acque dell’inquinamento del 4 febbraio 1977.

2.2.20. Svuotamento delle opere di smaltimento

Lo svuotamento dei pozz neri e delle fosse settiche deve essere fatto con sistema
pneumatico o meccanico in modo che i travaso delle materie luride avvenga per
aspirazione diretta'senza manipolazione alcuna, né dispersione o esalazione.

Qualora non sia possibile effettuare lo svuotamento con questi sistemi, va fatto solo
dalle ore 4 alle ore 6, nei mesi dall'aprile al settembre e dalle ore 5 alle ore 6 nej mesi
dall’ottobre al marzo.

In ogni caso si deve evitare molestia ai vicini con rumori eccessivi o in altro modo.

Le fosse settiche e i pozzi neri devono essere affidati, al momento della concessione
della licenza di uso, ad un conduttore responsabile il quale deve dimostrare annuaimente,
mediante presentazione dell’attestato di prelievo, di aver provveduto all’asportazione dei
fanghi tramite una ditta che deve provvedere al loro smaltimento nel rispetto delle
normative regionali.

In casc di tracimazione delle fosse settiche e dei pozzi ner, il Sindaco ne ingiunge lo
svuotamento immediato, provvedendo all’esecuzione d’ufficio a carico degli inadempienti.

2.2.21. Smaltimento di materiali organici

Lo smaltimento dei materiali organici di provenienza civile, che devono essere
trasportati ad un recapito definitivo, sono assoggettati alle norme stabilite dal punto 2.2.5.

Presso il Servizio n. 1 dell'USSL deve essere tenuto un registro delle ditte abilitate alla
raccolta, al trasporto ed allo smaltimento dei Liquidi e fanghi in luoghi diversi da dove
vengono prodotti.
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Capitolo 3

ACQUE SUPERFICIALI

2.3.1. Opere che ostacolano il deflusso delle acque

I Sindace, qualora il Servizio o 1 della USSL o I'Ufficio Tecnico del Comune
accertino ['esecuzione di lavori e di opere che ostacolino il naturale deflusso delle acque o
che comunque possano modificare il livello, nonché le caratteristiche qualitative delle
acque sotterranee, prende i provvedimenti di sua competenza ai sensi dell’art. 12 delle

LL.RR_ 64-65/81.
Inoltre il sindaco provvede alla denuncia alle Autoriti competenti se ne ravvisa gli
estremu. ‘

2.3.2. Divieto di uso di acque infette, sporche, alterate
E vietato {'uso, a qualsiasi titolo, per le persone ¢ per gli animali, di acque sporche,
infette, alterate ed in qualsiasi modo pericolose.

Ul Sindaco provvede a segnalare con appositi cartelli tali acque nel territorio comunale,
su proposta dell’E.R.

Z.3.3. Bacini artificiali, recipienti

La raccolta di acqua a scopo agricolo o industriale o di semplice abbeveratoio in -
appositi bacini industriali o comunque in recipienti di capacita superiore a mc S, con
superficie libera non inferiore a mq 2, deve ottemperare alle seguenti norme:

a) che sia agevole lo svuotamento del serbatoio stesso ed avvenga nel rispetto della
normativa vigente relativa agli scarichi;

b) che sia artuabile, quandc dsulti necessario, Iimpiego dei mezz larvicidi ed
inserticidr;

¢) che resti eliminato qualsiasi pericolo di impaludamento ed ogni possibile causa di
insalubrita.

2.3.4. Acque meteoriche

Le acque meteoriche precipitate sui terreni scoperti, che non siano in grado di
assorbirle rapidamente, devono essere allontanate mediante opere di convoglizmegto

tdcnee fino ad un recapito naturale, atto a riceverle.

I sistema adottato deve essere autorizzato dal Sindaco, dopo essere stato
preventivamente sottopestc a parere defl’E.R_, ai sensi della L.R_ 64/31.

In caso di costruzione di nuovi edifici, 'approvazione di cui al comma precedente &
acquisita nella conceassione edilizia.

Lo smaltimento delle acque di prima pioggia provemienti da aree relative ad
insediamenti industriali ¢ disciplinato dall’art. 20 della L.R_ 62/85.
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Alle medesime prescrizioni devopo essere assoggettate le acque di lavaggio di
paviment!, cortili, piazzali e di qualsiasi alftra superficie interna ed esterna agli insediament;

produttivi.
Resta comunque fatto salvo I'obbligo di non arrecare danno alle acque di falda,

2.3.5. Canali

Le utenze delle acque correnti net canali devono subordinare ogni nuova immissione
alla possibilita di convogliamento delle acque anche nei periodi di piena.

Le rive del canale, al bordo delle paret, devono essere mantenute sgombre da depositi
di qualsiasi genere e da vegetazione erbacea utilizzando mezzi meccanici o eventuali altri
mezzi, sentito U parere dell’E.R_ e nel rispetto delle competenze e delle indicazioni date
- dall'art. 17 della L.R. 33/77.

Dal lume dei canali deve essere, almeno una volta all’anno e quandc sia necessario,
asportato i materiale fangoso e putrescibile e quanto altro possa disturbare il deflusso
delle acque e dar luogo a nistagni o a fenomeni putrefattivi, a cura di coloro che sono
tenuti per legge alla manutenzione dei canali stessi. :

Quando i canali sono coperti devono essere dotati di pozzetti di ispezione agibili e
deve comunque essere prevista la possibilita di espurgo con recapitc ad impianto
autcrizzato allo smaltimento secondo la L.R. 34/80 e relative normative tecniche.

" Per quanto riguarda i trattl di canali scoperti, la programmazione degli espurghi ¢
stabilita dall'E.R. previa intesa con ccloro che sono tenuti alla manutenzione dei canali e
su istruttoria tecrica del Servizio n. 1 della USSL.

2.3.6. Ordinanze - Prescrizioni

Qualora, per natura e quantita delle acque convogliate nei corsi d’acqua superficiali,
derivino danni o molestie di carattere igienico-sanitario o ambientale, il Sindaco o 'E.R_,
ciascuno per le rispettive competenze, su istruttona tecnica del Servizio n. 1 della USSL
prescrive la eliminazione delle cause secondo gli artt. 12 e 13 delle LL.RR. 64-65/81.

2.3.7. Autorizzazione allo scarico in acque superficiali *

Tutti gli scarichi in acque superficiali devono essere autorizzati dall’E R., su istruttoria
tecnica del Servizio n. 1 della USSL.

. 2.3.8. Scarichi di insediamenti produthvx recapitanti in acque -
superﬁcxah

In mancanza della rete di pubblica fognatura, gli scarichi provenienti da insediamenti
produttivi possono essere recapitati nei corsi o corpi d’acqua superficiali, se gli
insediamenti sono situati in prossimita dei medesimi, nel rspetto dei limiti di accettabilita
stabiliti dalle Tabelle allegate alla Legge n. 319/76 e successive modificazioni,

" Vedere now precedente a pag, |
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In relazione a particolari tipologie produttive, oltre ai parametri previsti nelle suddette
sonc da sottoporre al controllo altre sostanze come indicato.dalle normative vigent e
dalla letteratura tecnico-scientifica nazionale ed internazionale.

Gli insediamenti produrtm allocati in zone che non sono serwvite dalla pubblica

fognatura, né si trovano in prossimitd di corsi o corpi d’acqua superficiali, possono
provvedere allo stoccaggio, allontanamento e smaltimento delle loro acque di rifiuto,

secondo le disposiziont della L.R. 94/80.

2.3.9. Scarichi di insediamentt civili recapitati in corpi d’acqua
superficiale diversi dai laghi e dai loro imumissari

Nei corpi d’acqua superficiali, diversi dai laghi e dai loro immissari, noa sonc ammessi
nuovi scarichi provenienti da insediamentd civili appartenenti alla categoria A del punto

2.1.5.
I nuovi scarichi, diversi da quelk di cui al punto precedénte comma, recapitati in corpl
d"acqua superficiali diversi dai laghi e dai loro immissari, dovranno essere conformi:

a) ai limiti di accettabilitd della Tabella 2 allegata al presente Titolo, nel caso in cul
appartengono alla categoria B del punto 2.1.5;

b) ai imiti di accettabilita defla Tabella 3 allegata al presente Titolo nel caso in cut
appartengono alla categona C e D del punto 2.1.5. -

Gli scarichi di insediamenti cmlx, recapitati in corpi d’acqua superficiali sono soggetti
alla seguente disciplina:

a) nel caso in cui appartcngor{o alla categoria A del punto 2.1.5 devono essere
disattivati entro 5 anni dalla data di entrata in vigore della LR 62/85 e
convogliati ad altro recapito, secondc le disposizioni date dall'E.R;

b) nel caso in cui appartengono alla categoria B del punto 2.1.3. devono essere
adeguati entro 5 anni dalla data di entrata in vigere della LR 62/85 ai Lmiti di
accettabilita deile Tabella 2 allegata al punto 2.1.5 nonché, qualora si tratt di
scarichi provenienti da insediamenti adibiti allo svolgimento di attivitd sanitarie,
essere muriti di trattamento di disinfezione;

¢) nel caso in cui appartengono alla categoria C e D del punto 2.1.5 devono essere

adeguati entro 3 anni dalla data di entrata in vigore della LR 62/85 a1 lmiti di
accertabilita delle Tabella 3 allegata al presente Titolo.

2.3.10. Scarichi delle pubbliche fognature

Gli scarichi delle pubbliche fognature che recapitano in corpi di acque superficiali
devono rispettare i limiti stabiliti dal piano di risanamento delle acque. .

* A tutela della salute pubblica, a salvaguardia dell’ambiente e delle acque deaJda,
I'E.R. pué disporre, in fase transitoria, che taii scarichi si adeguino ai limati predisposti dal
Servizio n. 1 defla USSL, secondo i tempi e le modalita da questo previsti.

" Vedere nota precedente a pag. |
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Capitolo 4

FOGNATURA

2.4.1. Condutture pluviali
E vietato immettere qualunque scarico di natura diversa dalle sole acque di pioggia
- nelle condutture pluviali e comunque si fa rimando allo specifico contenuto dell’art.
3.2.10.

2.4.2. Obbligo di allacciamento alla pubblica fognatura

Tutt gli stabili a qualunque uso adibiti, ubicati nelle vicinanze di un spazio pubblico
servito da canalizzazione di fognatura, devono essere regola.rmcnte allacciati al servizio
pubblico.

L’autorizzazione allo scanco deve essere richuesta all’Ente Gcstore della fognatura
pubblica.

Turti gli scarichi devono essere provvisti di sistema di ispezione, le caratteristiche del
quale devono essere indicate nel Regolamento di fognatura.

Eventuali situazioni esistenti in difforruta devono, a cura dell’interessato e previa
acquisizione dell’autorizzazione prevista, essere eliminate mediante I'allacciamento, entro
1l termine notificato dal Sindaco a norma dell’art. 2 comma § della L.R_ 62/85.

L’estensione della rete fognaria comunale o consortile in nuove vie obbliga i proprietari
prospicienti ad allacciarsi alla rete pubblica nel termine di cui sopra.

Per i nuowt stabili non sara concessa autorizzazione allo scarico se non previa verifica
della regolarita degli scarichi idrici da parte del Servizio n. 1 dell'USSL, del Presidio
Multizonale di Igiene e Prevenzmne e dell’Ente gestore della fognatura pubbixca, per
quanto di competenza.

2.4.3. Scarichi di insediamenti produttivi recapitanti in pubblica

fognatura

Gii scarichi provenienti da insediament; produttivi sono ammessi in fognatura previa
autorizzazione dell’Ente gestore della fognatura, nel rispetto delle norme stabilite dalla
Legge 319/76 e successive modificazioni ed integrazioni.

I limiti di accettabilita degli scarichi di cui sopra in fognatura, adottati ai sensi della
Legge 315/76 e successive modificazioni ed integrazioni, devono essere inseriti nel
Regolamento di fognatura, anche se deliberati da Ente diverso dal Comune.
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2 4 4. Scarichi di insediamenti adibiti a prestazione di servizio e

civili in pubblica fognatura

Gli scarichi di cui al precedente art. 2.1.5 sono ammessi nelle pubbliche fognature
purché osservino i regolamenti emanati dall' Autorita Locale che gestsce la pubblica
fognatura.

L’ autorizzazione allo scarico & sostituita dalla concessione da parte dell’ Autoritd che
gestisce la fognatura del permesso di allacciamento alla fognanira stessa.

2.4.5. Scarichi della pubblica fognatura

Tutti ghi scarichi delle pubbliche fognature devono essere recapitati in corpi d’acqua
superficiali nel rispetto dei limiti stabiliti dal piano di risanamento delle acque. '

In fase transitoria tali scarichi possono essere disciplinati come stabilito dal punto
2.3.10.

Gli scarichi delle pubbliche fognature esistenti, che recapitano sul suolo o negli strati
superficiali del suolo, sono disciplinati come previsto nel punto 2.2.19.
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Capitolo 5 ]

INQUINAMENTO DELL’ARIA (Comuni in zona dj
controllo di cui all’art. 2 della Legge 13 Luglio
1966, n. 615)

2.5.1. Ambito della disciplina

Sono sottoposti alle norme del presente Regolamento: gli impianti termici a
funzionamento continuo e discontinuo, alimentati con combustibili solidi, liquidi o gassosi;
| mezzi motorizzati; gli stabilimenti artigianali e commerciali e qualsiasi attivita che possa
dar luogo ad emissioni di qualunque tipo che, oltre ad alterare le normali condizioni di
salubrita dell’aria, possono costituire o contribuire al pregiudizio della salute, al danno di
beru pubblici e privati, alle colture agricole, alla flora ed alla fauna ed all’ambiente in

genere.

2.5.2 Impiant termici civili

Gli impianti termici civili, di potenzialita superiore alle 30.000 Kcal/h, nonché i locali e
le relative installazioni, devonc possedere i requisiti tecnici e costruttivi atti ad assicurare
un idoneo funzionamento secondo le norme stabilite dalla Legge 13 luglio 1966, n. 615 ¢
relativo Regolamento di applicazione 22 dicembre 1970, n. 1391. '

Sono in ogni caso compresi tra ghi impianti termici, di cui al comma precedente, quelli
aventi le seguenti destinazioni:

a) niscaldamento di ambienti;

b) nscaldamento di acqua per utenze civili;

c) éucine_ - lavaggio stoviglie - sterilizzazioni e disinfezioni mediche:
d) lavaggio biancheria e simili;

e) distruzione di rfiuti (fino a 1 tonnellata/g);

f) forni di pane e forni di altre imprese artigiane (Legge 25 Iﬁglio 1938, n. 860).

2.5.3. Combustibili

I combustibili usati per i funzionamento degli impianti termici devono possedere le
cararteristiche di cui alle vigenti disposizioni.

I commercianti di combustibili devono precisare in apposito documento, o sulla fattura
rilasciata all’utente, [e caratteristiche merceologiche del combustibile venduto.

2.5.4. Limiti di impiego dei combustibili

Sono esenti da qualsiasi limitazione d'impiego i combustibili elencati all’art, 12 della
Legge 13 luglio 1966, n. 615 ¢ successive modificazioni (D.P.R. 8 giugno 1982, n. 400)
purche la loro combustione non sia fonte di dannc o molestie accertate.
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Sono consentiti con limitazione i combustibili di cui all’art. 13 della stessa legge e
successive modificazioni (D.P.R. 8 giugno 1982, n. 400).

Per gli impieght di questi ultimi ¢ richiesta la preventiva autorizzazione del Sindacg che
provvede, sentito il parere dell’E.R. e del Comando Provinciale di VV FF.

2.5.5. Autorizzazione per I'impiego dei combustibili

Al fni dell’autorizzazione di cui al punto 2.5.4 la domanda rivolta al Sindaco deve
essere completata della seguente documentazione:

- caratteristiche del combustibile che si intende impiegare;
- ubicazione dell’impianto e caratteristiche del locale;
- potenzialita delle singole unita termiche facenti parte dell’impianto;

- destinazione d’uso del calore prodotto (acque calde, riscaldamento ambienti,
vapore per lavanderie, ecc.); ' ' :

- caratteristiche e tipo deil bruciatori o sistemi di caricamento, delle camere di
combustione, con 'indicazione se sono idonei a trattare i} combustibile di cui si
richiede ’autorizzazione;

se esiste o & previsto il sistema di preriscaldamento per 'uso di olii combustibili
con viscosita supericre a 4° E (50°C);

- altezza del camino ed altezza degli edifici circostanti in un raggio minimo di 50
metr1 e loro destinazione,

2.5.6. Parere della USSL per il rilascio della autorizzazione

Il Servizio n. 1 dell’'USSL, nell'esprimere il proprio parere al Sindaco, sull’opportunita
di rilasciare o di rinnovare I'autorizzazione, tiene conto degli elementi ambientali delle
emissioni conseguenti alla combustione, nonché det risultati dei rilevamenti eventualmente
effettuati sulle concentrazioni al suolo dal Servizio di rlevamento dell'inguinamento
atmosferico, det dati del precedente 2.5.5 e di ogni altro elemento necessario.

2.5.7. Parere CRIAL

Per gli impianti di potenzialita termica totale superiore a 2.000.000 Kcalh sara sentito
anche U parere del CRIAL ai fini dell’autorizzazione di cui al precedente punto 2.5.4,

2.5.8. Contenuto di zolfo

In ogni caso gli ofii combustibili con viscosita superiore a S°E a 50°C, oggetto
dell’autorizzazione di cui all’art. 2.5.4, devono avere contenuta di zolfo non superiore al
3% in peso, tenuto conto della particolare situazione meteo-oragrafica della Regione.

I contenuto massimo in zolfo é comunque autorizzato valutando le diverse condizicni
ambientali, riportate al punto 2.5.6 e sulla scorta delle indicazioni di cui al puntc 2.5.5.

" Vedere nota precedente a pag. |
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2.5.9. Camini
I camuni degli impianti termic devono rispondere a quanto previsto all’art. 6 del D.P.R.
22 dicembre 1970, n. 1391.

Puo essere consentita deroga ai sensi dell’art. 7 del citato D.P.R. a presentazione di
domanda che deve essere corredata da:

- disegno planimetrico ed altimetrico della zona interessata;

- caratteristiche funzionali dell’impianto (potenzialiti termica unitaria delle caldaie,
ecc.);

- tipo di combustibile usato;

- eventuale esistenza di molestia diretta in rapporto all’andamento delle correnti
d’ama in quella zona;

- motivazioni tecniche a supporto della richuesta di deroga.

I Sindaco sottopone la richiesta di deroga al CRIAL, congmntamente al motivato
parere del Servizio n. 1 della USSL.

2.5.10. Canuni - Pareri CRIAL e USSL

Le altezze di sbocco dei camini degli impianti termici esistenti alla data dell’8 luglio
1968 od all’entrata in vigore del D.P.R. 22 dicembre 1970, n. 1391, qualora all’entrata in
vigore di quest’ultimo non risulti approvato dal Comitato Provinciale dei Vigili del Fuoco
il progetio particolareggiato dell’impianto ai sensi dell’art. 9 della Legge 615, devono
nspondere a quanto stabilito dal Sindaco su parere del CRIAL, sentito 'E.R,, in deroga
alle norme del citato D.P.R. 1391/70.

* Rimane pertanto facolta dell’E.R., su istruttoria tecnica del Servizio n. 1 della USSL,
I"adeguamento dell’altezza di sbocco dei camini predetti a quanto disposto dall’art. 6 del
D.P.R. 1391/70, qualora siano state evidenziate o possano sussistere molestie dirette o

pericoli od altre cause.

2.5.11. Impianti terrmuci civili di potenzialita inferiore alle 30.000
Kcal/h e di imprese artigiane e commerciali
Gli tmpianti termici civili di potenzialita inferiore a 30.000 Keal/h e di imprese artigiane
e commerciali con esercizio continuo od occasionale, sono sottoposti a vigilanza sanitaria
e devono essere conformi alle normative sulla sicurezza degli npianti.

2.5.12. Focolari

Quando un focolare sia condotto in modo da dare luogo a produzione di gas, vapori
che possono generare molestia o costituire pericolo, 'E.R. prescrive |'adozione di
apparecchi idonet ad assicurare una perfetta combustione, su istruttoria tecnica del
Servizio n. | della USSL e il parere dei VV.FF. visti la Direttiva del Consiglio CEE dei 15
luglio 1980 relativa al valore limite ed al valore guida della qualita dell’aria per anidride
solforosa e le particelle in sospensione (80/779/CE in G.U. delle Comunita Europee 0. L.

" Vederc nota precedente a pag. 1
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229/30 del 30 agosto 1980) e il D.P.C.M. 28 marzo 1983 (in supplemento ordinario alla
G.U. 28 maggm 1983 n. 145) e successive rettifiche pubblicate sulla G.U. 28 luglio 1983,
n.206.

I Sindaco, sentito il parere del Responsabile del Servizio n. 1, pud proibire I'impiego
di combustibili non adatti al tpo di focolare, ¢ che comunque possanc essere causa di
insalubrita o molestia.

2.5.13. Prescriziornu dell’E.R.

Qualora rsultt che il cattrvo fiunzicnamento di un impianto dipende da sue deficienzs
strutturali, UER ingiunge di porvi riparo assegnando un termine di tempo per
['esecuzione delle opere necessarie.

2.5.14. Caratteristiche det camini

Le bocche dei camini devono risultare piu alte di almeno 1 metri rispetto al colmo dei
tetti, ai parapetti e a qualunque altro ostacolo o struttura distante meno di 10 metd. Per -
distanze superiori valgono le prescrizioni dell’art. 6, comma 17, del D.P.R. 22 dicembre

1870, n. 1391

Per i caminmi inseritt od inglobati nell’edificio non pud essere imposta un’altezza
sporgente dal tetto o dalla copertura superiore ai 5 metr.

[ camint con struttura indipendente o collegati a centrali termiche costituenti edificio
indipendente o ad esso tecnicamente riconducibile non scno soggetti alla Limitazione
d’altezza di cui al precedente comma.

2.5.15. Innalzamento dei camini

" Qualora ['altezza del camino degli impianti in esercizio alla data di entrata in vigore
del presente Regolamento, in riferimento agli ostacoli ed abitazioni circostanti, sia tale da
creare molestia o pericolo per la salute a causa degli umpianti stessi, I'E.R. salvo ed
impregiudicato I'esame della medifica sotto il profilo urbanistico di competenza del
Sindaco, prescrive !'opportuno innalzamento.

Qualora cio non sia possibile o sia possibile solo parzialmente, 11 Sindaco prescrive
l' uso di combustibili compatibili con I'altezza raggiungibile.

2.5.16. Ordinanze contingibili e urgenti

In relazone alla gravita degli inconvenienti riscontrati, il Sindaco con ordinanza
contingibile e urgente, puo vietare ['accensione del focolare nel periodo di tempo
intercorrente tra I'ingiunzione e I'uitimazioge dei lavori atd ad eliminare I'inconveniente

stesso.

" Vedere nota precedente a pag. |
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2.5.17. Stabiliment industriali
Si intende per stabilimento industnale ogni installazione o complesso di installazion;
volto in modo continuo o discontinuo ad effettuare estrazione o produzione o
trasformazione o utilizzazione o deposito di sostanze di qualunque natura.

La loro attivita € regolata dalle norme della Legge 13 luglio 1966, . 615, dal relative
Regolamento di applicazione D.P.R. 15 aprile 1971, n. 322, dal D.P.C.M. 28 marzo 1983

e successive rettifiche.

2.5.18. Abbattimento degli inquinanti

Al sensi dell’art. 20 della citata Legge 615/66, tutti gli stabilimenti industriali, che
possono contribuire all’'inquinamento atmosferico, che siano o saranno posti in attivita nel
territorio comunale devono possedere impianti, installazioni o dispositivi tali da contenere,
entri 1 pig ristretti limiti, che il progresso della tecnica consenta, le emissioni di fumni, gas o
polveri che possano contribuire all’inquinamento atmosferico o costituire pericolo o
molestia per gli abitanti.

2.5.19. Industre insalubm

L’avvenuta assegnazione ad una delle due classi dell’elenco delle lavorazion insalubri
di uno stabilimento industriale non esime 'esercente dello stabilimento stesso dal rispetto
delle disposizioni della Legge 615/66, del relativo Regolamento (D.P.R. 322/71), del
D.P.C.M. 28 marzo 1983 e successive rettifiche del 28 luglio 1983.

2.5.20. Nuovi insediamenti produttivi

Per i nuovi insediamenti, per gli ampliamenti o modifiche di cicli tecnologici di
stabilimenti esistenti nonché per le modifiche e gli ampliamenti di impianti di abbattimento
gia in esercizio dovra essere seguita la procedura di cui al punto 2.7.2. del presente

Regolamento,

" Qualora sussistano le condizioni previste dall'art. 5, comma 6 del D.P.R. 322/71, i
fatto deve essere comunicato al CRIAL dall'E.R. e dalle Province interessate.

2.5.21. Insediamenti produttivi esistenti
Gli stabilimenti industriali, in esercizio alla data di entrata in vigore del D.P.R. 322/71,
devono seguire le procedure previste dail’art. 10 dello stesso.

La relazione tecnica di cui all'art. 10 dovra essere redatta secondo le indicazioni del
modello predisposto dal Servizio Protezione Aria della Regione, indicando le produzioni
in atto, le apparecchiature utilizzate per le suddette produzioni ed una valutazione delle
ermussion, ‘

2.5.22. Nulla osta all’esercizio

Al sensi dell’art. S punto 4 del D P R. 322/71 tutti gli impianti industriali ed ogni tipo
di nuova lavorazione, per i quali sono stati approvati i progetti dei relativi impianti di

" Vedere nota precedente a pag. .
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abbattimento da parte del CRIAL, per essere attivati devono ottenere dal Sindaco # nulla
osta all’esercizio degli impianti stessi.

I parere favorevole del CRIAL sui progetd di unpxa.xm di abbattimento, funzcrand
secondo cicli ad umido, non esime gli interessati daj rispetto della normativa vigente in
materia di scarichi iquidi.

Gl umpianti di abbattimento di una nuova wmstallanione non possono essers messi in
esercizio fino a che gli scarichi liquidi non sianc conform alle norme vigenti.

2.5.23. Guasti accidentali agli impiant di abbattimento.

L'interruzione accidentale de! funzionamento degli impianti di abbattimento di cui
all’art. 4 del D.P.R. 322/71 deve essere comunicata immediatamente al Sindaco, al
Servizio n. | della USSL e al Servido di rilevamento presso i P.M.LP., anche

telefonicamente. .

Le comunicazioni verbali o telefoniche devono comunque essers segLute entrag "4 ore
dalla comunicazione scritta.

2.5.24. Riftuti solidi

Per i rifiuti solidi speciali, tossict, nocivi ed assimilabili a rifiuti solidi urbani, prodotti
dai cicli produttivi 0 scaricati dagli impianti di abbattimento, devono essere applicate le
norme previste dalla L. R. 94/80, dai Regolamenti regionali n. 2-3/82 e dal D.P.R. 915/82
e successiva normativa tecnica.

| 2.5.25. Sistemi di lavaggio e pulizia

Gli stabilimenti, il cul ciclo tecnologico prevede manipolazione, trasformazione,
deposito ecc. di materiale polverulento o tale da onginare polveni, devono avere i piazzali
e le strade asfaltati e corredati di sistemi di lavaggio o mezz di pulizia almeno giomalien
al fine di evitare I’accumulo ed il sollevamento di polvere.

2.5.26. Camini negli insediamenti produttivi

I camini di impiant termici, opportunamente coibentati, o di altri cicli industriali,
devono avere un’altezza sufficiente per evitare I'insorgere di molestia diretta ad assicurare
un'idonea dispersione e diluizione degli inquinanti emessi, anche a valle degli impianti di
abbattumento.

L’altezza comunque non deve essere inferiore a metri 10 e quella effettiva sara
determinata in relazione alla qualita e quantita degli inquinanti emessi, alla situazione
orografica e meteorologica deila zona, al contesto urbamstico e ad altri fattor influend.

Per le caratteristiche tecniche der carmini ¢ deghi impianti di cw al presente articolo
dovra essere seguita la procedura prevista dail’art. 5 del D.P.R. 322/71.

2.5.27. Impiego dei combustibili

Sono. esenti da quaisiasi imitazione di impiego t combustibili elencati all’art. 12 deila
Legge 1[4 luglic 1966, n. 6153.
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Sono consentiti con lumitazione 1 combustibii di cui all’art. 13 della stessa legge e
modificazioni di cui al D.P.R. 8 giugno 1982, n. 400. Per I'impiego di questi ultimi ¢
nichiesta autorizzazione del Sindaco che provvede, sentito il parere dell’ER. e del

CRIAL.

2.5.28. Autorizzazione all’'impiego di combustibili

Al fini dell’autorizzazione per 'imnpiego dei combustibili con hmitazione, la domanda
rivolta al Sindaco deve essere completata dalla seguente documentazione: '

a) ubicazione dell’impianto e caratteristiche del locale;

b) potenzalita delle singole unita termiche facenti parte dell’impianta;
c) cararteristiche del combustibile che si intende impiegare;

d) consumo massimo orario e medio giomaliero di combustione;

¢€) destinazione d'uso del calore prodotto;

f) carattenstiche e tipo dei bruciatori o sistemi di caricamento delle camere di
combustione, con indicazione se sono idonei a trattare il combustibile di cui si

chiede ['autorizzazione;

g) se esiste 0 & previsto 1 sistema di preriscaldamento per I'uso di olii combustibili
con viscosita superiore a 4°E a 50°C;

h) altezza dei camini esistenti rispetto al piano stabilimento;

1) tipo di costruzione dei camini e se termicamente isolati;

I) diametro interno dei camuni;

m) tipo di tiraggio: se naturale o forzate;

n) se sono installate o sono previste apparecchiature per il controllo della
combustione,

0) una planimetria orientata scala 1:1000 della zona dello stabilimento recante, in un
raggio di almeno 200 metri di perimetro, I"altezza degli edifici circostanti e la loro
destinazione (abitazione civile, ospedale, scuole, industrie, ecc.). Indicare, se
possibile, la ragione sociale degli stabilimenti industriali compresi nella zona:

p) I'altezza sul livello del mare dell’area dello stabilimento e della zona circostante.

L’autorizzazione rilasciata dal Sindaco ha validita di anni 1, ¢ pud essere rnnovata su
domanda degli interessati.

2.5.29. Pareri CRIAL e USSL

* I Servizio n. 1 dell"USSL, nell’esprimere il proprio parere al Sindaco sull’ opportunita
di rilasciare o rinnovare ["autorizzazione di cui al punto 2.5.27, tiene conto degli element;
ambientali, delle installazioni per la riduzione delle emissioni inquinanti monché dej
risultati degli eventuali accertamenti effettuati dal Servizio di rilevamento
dell'inquinamentc atmosferico del P.M.L.P.

” Vedere nota precedente a pag. |

uxsl 33



Igiene del territorio 51

Nel richiedere il parere del CRIAL, il Sindaco trasmette la documentazione della ditta e
il parere del Servizio n. 1 del’USSL.

2.5.30. Contenuto di zolfo
In ogni caso gli ofii combustibili con viscosita superiore a 5°E a 30°C 6ggertr:
dell’ autorizzazione di cul al punto 2.5.27 devono avere un comtenuto massimo di zols.
non superiore al 3%.

2.5.31. Altre font di emissioni (artigiani, commercianti, ecc.)

L’esercizio di qualsiasi attivita che dia luogo, anche occasionalmente, a produzicne di
gas, vapori, pelveri od emissioni di qualunque tipo atti ad alterare le normali condizioni di
salubrita dell’aria e a costituire pertanto pregiudizio diretto o indiretto alla salute dei
cittadini, nonché danno ai beni pubblici o privati, deve essere condotto in modo e con
dispositivi di prevenzione idonei ad evitare i pericolo per la salute e la molestia per il

vicinato.

* L'E.R,, su istruttoria tecnica del Servizio a. 1 della USSL, il parere consultivo det
CRIAL o le disposizioni del Servizio Protezione Aria della Regione ¢ vist la Direttiva
CEE del Consiglio 80/779/CEE, il D.P.C M. 28 marzo 1983 e successive rettifiche de! 23

luglio 1983, dispone i provvedimenti necessari per rimuovere ogni causa di insalubritd,
secondo le LL.RR. 64-65/81 ¢ gli artt. 151 e 152 del Testo Unico della Legge Comunale

e Provinciale.

2.5.32. Divieto di combustione all’aperto

E vietata la combustione all’aperto di materiale vario, compresi gh scarti di lavorazione
ed i rifiuti di ogru genere.

2.5.33. Veicoli con motore diesel

1 veicoli circolanti con motore diesel non devono produrre emanazion inquinanti oltre i
limiti §ssati dal D.P.R. 323/71 e successive modificazioni.

" Vedere nota precadente a pag. |
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Capitolo 6

INSEDIAMENTI PRODUTTIVI

2.€.1. Nuovi insediamenti produttivi, ristrutturazioni, nuovi
impiant
Chiunque intenda adibire od usare costruzioni ed aree per iniziare una qualsiasi attivita

produttiva o istituire un deposito di materiale, € tenute 2 comunicare preventivamente
P'artivitd stessa al Sindaco e a richiedere il rilascio del oulla osta all’esercizio di tale

attivita.

Nessuna attivita produttiva pud essere avviata senza i nulla osta de} Sindaco.

La comunicazione preventiva deve altresi essere fatta in caso di ampliamento,
ristrutturazione e modificazione del ciclo produttivo, delle strutture edilizie e degli
impianti o di cambiamento di ragione sociale dell’attivita produttiva esistente.

La comunicazione preventiva al Sindaco va corredata di una relazione tecnica e della
documentazione di cui al punto 2.7.2.

Tale comunicazione con relazione e documentazione, deve essere presentata in duplice
copia.

- La comunicazione vale ad ottemperare gli obblighi previsti dall’art. 216 del
T.U.LL.SS. n. 1265/34 e dell’art. 48 del D.P.R. n. 303/56 per quanto riguarda all'art. 2]

defla LR n. 64/81.

Al fine di rispettare | termini di legge per le competenze previste dai suddett! articoli
(art. 48 ed art. 216) una copia della comunicazione deve essere tempestivamente
trasmessa all'E.R. a cura dell’ Amministrazione Comunale.

[ nulla osta del Sindaco deve essere condizionato alla esecuzione degli adempimenti

. prescnitti, contenuti nef parere emesso dall’E.R.

Suila comunicazione e a richiesta di rilascio di nulla osta il Sindaco si pronuncia
comungque entro 90 glormi.

2.6.2. Comunicazione preventiva di athivita

La comunicazione, di cui al punto precedente, deve essere corredata da una relazione
tecnica che descriva le caratteristiche del processo produttivo e/o delle modificazioni che
si intendono introdurre, le sostanze utilizzate ed i loro possibili effetti sul’uomo e
sull'ambiente, la rispondenza di macchine ed impianti alla normativa prevenzionale
vigente, redatta secondo le indicazioni fornite dal Servizio n. 1 dell’USSL e, per le attivita
di cui all'allegato 1 del Titolo III, con le integrazicni previste nel punto 3.1.6 del Titolo
0L

" Veedere nota precedente a pag. |
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Tale relazione, nel caso di presentazione di domanda di concessione edilizia per
immobili per 1 quali sia gid nota I'attivitd da intraprendere, di cui al punto 3.1.5 del Titolo
I, deve essere presentata contestualmente alla domanda di concessione edilizia

Alla relazione va allegata la documentazione relativa alle richieste di autorizzazioni
previste dalla normativa vigente per ciascun tipo di lavorazione ed in particolare:

1) relazione prevista dall’art. 5 del D PR 322/71 o copia del parere del CRIAL per
I'attivadone di impiant in grado di contribuire all’mqumamento atmosferico o
per modifiche degli stessi,

2) domanda di autorizzazione rivolta al Sindaco nel caso si intendano impiegare i
combustibili soggetti a restrizioni d’uso ai senst dell’art. 13 della Legge 615/66;

3) domanda di autorizzazione o copia dell’autorizzazione allo scarico di acque
provenienti da insediamenti produttivi ai sensi delle vigenti norme statali e
regionali;

4) copia del nulla osta al progetto rilasciato dai VV.FF.'e della richiesta del
certificato di prevenzione incendi per le attiviti soggette, ai sensi della Legge
966/65 e del D.P.R. 577/82,

5) copia delle richieste di autorizzazioni per lo smaltimento dei riffuti speciali, tossici
e nocivi ai sensi del D.P.R. 915/82 e della normativa regionale vigente;

6) copia delle schede descrittive di rifiuto speciale trasmesse all’Ente gestore del
Catasto ai sensi della normativa regionale.
Per i documenti gia trasmessi al Sindaco o all'’E.R. ¢ sufficiente indicare gli estremi
della presentazione.

2.6.3. Industrie insalubri

2.6.3.1. Classificazione

Al sensi dell'art. 216 del T.U.LL.SS. n. 1265/34, del Regolamento generale sanitario
R.D. 3.2.1901 n.45, delle LL.RR. n. 64 e 65/81 e del Regolamento regionale n. 2 del
14.8.81 ed in base all'elenco delle lavorazioni insalubri di cui al D.M. 18.11.81, 'ER_, su
istruttoria tecnica del Servizio n.l, procede alla classificazione degli insediamenti
industriali, artigianali, commerciali o zooagricoli gia esistenti che effettuanoc, in ttto o in
parte, lavorazioni comprese nel su indicato elenco.

L'accertamento fatto dall'E.R_ della classe cut appartiene linsediamento € notificato al
proprietario a mezzo di agenti del Comune.

Contro tale accertamento ¢ ammesso i ricorso da parte di qualsiasi interessato net
modi di legge.

2.6.3.2. Nuovi insediamenti produttivi

Per la classificazione det nuovi insediament produttivi, I'ER., rcevuta la
comunicazione di cui ai punti 3.1.9. e 3.1.10 e previa istruttoria del Servizio .1, stabilisce
a quale classe nsediamento appartenga, secondo le modalita di cui alle disposizioni dell2
Regione Lombardia. Successivamente ¢ riservata al Servizio n.l dell'USSL la facolta di
svolgere ispezioni all'interno degli insediamenti di cui al primo comma.
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2 6.3.3. Lavorazioni insalubr di 14 classe

I nuovi insediamenti che effettuano, in tutto od in parte, lavorazion insalubri inscritte
nella 1~ classe, anche se ubicati in zone © in distrctti‘indusn'iali, non sono consentiti
all'interno del perimetro dei centri edificati, cosi come definito dalla Legge 22.10.71, o
865,

Analogamente, nel perimetro dei centri edificati, non sono consentiti ampliamenti ¢/o
Astrutturazioni di insediamenti esistenti relativi 2 cicli di lavorazieni insalubri inscritte
nella 1~ classe . Sono consentiti solo miglioramenti igienico-sanitari che
siang approvati dal Servizio n.1 dell'U.S.S.L.

I 2.6.3.4. Insediamenti esistentl _

Gli insediamenti industriali, artigianali, commerciali e zooagricoli, esistenti alla data di
entrata in vigore del presente Regolamento, quando effetruano, in tutto © in parte,
lavorzzioni insalubri di 1~ classe, possono essere autorizzati a rimanere allinterno del

perimetro del centro abitato se i titolare dimostra che, per lintroduzione di nuovi metod
o speciali cautele, l'esercizio della lavorazione insalubre non reca danno ¢ molestia al

vicinato.

2 6.3.5. Prescrizioni a tutela dcl_l'ambicntc

A seguito della classificazione ed ai sensi dell'art. 216 del T.ULL.SS. n. 1265/34,
I'E.R., sentito il Servizno n.} dellU.S.S.L. ed acquisiti, s¢ necessariq, i pareri degli organi
competenti, in relazione alle cause di insalubrita, prescrive le cautele da adottarsi ai fini

della tutela della salute pubblica. -

2 6.3.6. Pericolo di esplosioni, incendi, sviluppo di gas tossict e
pericolosi .

In conformita alle disposizioni della Legge 27 aprile 1956 n.547, le operazioni che
presentino pericoli di esplosione, incendi, sviluppo di gas asfissianti o tossici devono
 effettuarsi in locali o luoghi isolati, adeguati ad evitare la propagazione dell'elemento
nocivo. .

2.6.3.7. Impianti di abbattimento degli inquinant

Aj sensi del citato art. 216 del T.U.LL.SS. n 1265/34 ¢ dell'art. 20, I° comma della
Legge 615/66, spetta 2lE.R., su istruttoria tecnica del Servizio n.1 dellUSSL, stabilire se
gli impianti di abbattimento degli inquinanti atmosferici, applicati 2 cicli tecnologici di
lavorazioni insalubrl, siano tali da costituire pericolo per la salute pubblica.

2.6.3.8. Ordinanza del Sindaco

Spetta al Sindaco, su conforme parere dellE.R., ordinare la chiusura degli insediamenti
insalubr o il loro allontanamento dall'abitato. '

* Vedere nota precedente a pag. 1
* Vedere nota precedents a pag. 1
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Nelle situazioni che presentino caratteristiche di contingibilita ed urgenza, il Sindaco &
tenuto ad emettere appesite ordinanze ai sensi dell'art. 38 - 2° comma della Legge
.n. 142 del1'8.6.1990;

2.6.4. Tossici ad alto rischio

Sono sottoposte a particolare vigilanza ¢ controllo le attivita di produzione, deposito,
trasporto ¢ comunque manipolazione di tossici ad alto rischio (TCDD, PCB, PCT, CYM
ed altri eventuali, secondo la letteratura tecnica ¢ scientifica nazionale ed internazionale).

In particolare sono da applicare le disposizioni di cui al D.P.R. 10 scttembre 1982, n.
962, alle lavorazioni nelle quali @ cloruro di vinile ‘monomero & prodotto, recuperato,
immagazzinato, travasato o utilizzato in qualunque maniera ¢/o trasformato in polimeri o
copolimeri di cloruro di vinile.
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Capitolo 7

RUMORI

2.7.1. Campo di applicazione

I presente Regolamento si applica:
a) al rumore proveniente da sorgenti fisse e mobili di qualsiasi natura esterne
all'insediamento disturbato, ad eccezione de] rumore prodotto dal normale fluire
del traffico nelle sue diverse forme;

b) al rumore proveniente da sorgenti interne all’edificio sede del locale disturbato e
connesso all’esercizio di attivita produttive, commerciali ed assimilabili.

-

" Tl controllo e la vigilanza nei confronti delle attiviti rumorose é di competenza
dell’E.R.

II Sindaco, su istruttoria tecnica del Servizio n. 1 dell’USSL, puo autorizzare deraghe
temporanee a quanto stabilito nel presente Regolamento, qualora lo richiedano particolan
esigenze locali o ragioni di pubblica utilita.

Il Sindaco emette ordinanze relative alla regolamentazione delle attivita rumorose, ai
senst dell'art. 66 del Testo Unico Leggi di Pubblica Sicurezza, su istruttoria tecnica del
Servizio n. 1 dell"USSL. :

* L’E.R. emette provvedimenti per la imozione delle cause del rumore al d sapra dei
limiti massimi consentiti.

2.7.2. Caratteristiche della strumentazione

Per I'esecuzione dei rilievi di rumore secondo le modalita indicate al SUCCessIVO punto
2.7.5 risulta in generale adeguato I'impiego di un fonometro avente caratteristiche di
precisione non inferiori a quelle indicate per i fonometri di classe 2 dalla International
Electrotechnical Commission (L.E.C.).

Il fonometro deve essere dotato di batterie di filtri a bande di ottava di frequenza
centrali: 31,5; 63; 125; 250; 1000; 2000: 4000; 8000 Hz.

Nel caso vengano impiegati alti strumenti di misura devono avere precisione non
wnferiore a quella prevista per il fonometro.

2.7.3. Modalita generali di misura del rumore
Il fonometro deve essere tarato mediante calibrazione acustica all’inizio ed al termine
di ogni serie di rilievi.
I nlievi vanno eseguiti in condizioni climatiche di normalita in rapporto alla specifica
situazione esaminata. E precisamente:

" Vedere nota precedente 2 pag. |
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a) rumore proveniente da sorgenti esterne all’insediamento disturbato:

- nel caso di spar aperti, il rumore va misurato collocande i microfono ad
un’'altezza dal suolo non infericre a m 1,5;

- nel caso di ambienti chiusi, il rumore va misurato posizionando i microfono nel
vano di una finestra aperta ¢ ad una altezza dal suolo non inferiore am 1, 5;

b) rumore proveniente da sorgenti interne all’edificio sede del locale disturbato e
connesso all’esercizio di attivita produttive commerciali e assimilabili.

I rumore va misurato collocando il microfono npelle posizoni m cui il locale viene
maggiormente utilizzato, con specifico riferimento alla funzione del locale stesso,

2.7.4. Rumore di fondo

Per il rumore di fondo si intende il Lvello sonorc (prodotto anche dall’éventuale
traffico) che, misurato nei tempi e nei luoghi oggetto di disturbo, essendo inattive le
sorgenti individuate come causa specifica del disturbo stesso, & superato del 90% di un

- significativo periodo di osservazione.
In pnma approssunamone i livello del rumore di fondo pud essere assunto come 1l
valore piu basso indicato pit frequentementc dal fonometro. Nel caso che il livello del

rumore di fondo sia uguaie o superiore ai fimiti indicati ai successivi punti 2.7.8 - 2.7.9 del
presente Regolamento, non ¢ consentito ad alcun insediamento preso a s¢ stante di

superare tali [imiti.

2.7.5. Criteri specifici di misura per 1 diversi tip1 di rumore
1) Rumori continui

Viene assunto come conatinuc un rumore caratterizzato da una cadenza di ripetizione
elevata (indicativamente superiore a 10 eventi acustici al secondo).

Si adotta la costante di tempo SLOW e si effettuano le seguenti misure:

- livello sonoro globale in dB (A).

- livelli sonori in dB nelle bande di ottava di frequenza centrale comprese tra 31,5 e

8000 Hz. '
Si assume che il rumore preso in esame sia caraftenizzato dalla presenza di un teno
puro quando il livello sonoro misurato in una banda di ottava super di almeno 3 dB i

livello sonoro misurato in entrambe le bande ad essa adiacenti, oppure quando il Lvello
misurato in una banda di un terzo di ottava superi di almeno 5 dB quello misurato in

entrambe le bande di un terzo di ottava ad essa adiacenti.

2} Rumori impulsivi
Viene assunto come impulsivo un rumore caratterizzato da una successione di singoli

eventi sonor di breve durata percepibili distintamente (cadenza di ripetizione
indicativamente inferiore a 10 eventi acustici al secondo).

Si effettua in misura globale in dB (A) con costante di tempo IMPULSE.

3) Rumori sporadici
Sono rumori di durata limitata che si verificano saltuariamente.
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Si effettua in misura globale in dB (A) SLOW e si assume come lettura il valore
massimo indicato dallo strumeanto.

Sono esclusi 1 rumort di allarme.

2.7.6. Tip1 di zone

Al fini dell’applicazione della presente regolamentazione, il territodo viepe
schematicamente suddiviso in quattro tipologie di zone;

- Zone tipo O = ZONE DI PARTICOLARE TUTELA

(per queste zone la quiete rappresenta una condizione indispensabile, ovverc essa pud
essere tutelata integralmente; tali zone sono individuate e delimitate da appositi att
comunali su proposta del Servizio . 1 della USSL)

- Zone di tipo A = RESIDENZIALI

(nel circondario dell'insediamento disturbato esistono abitazioni e attivita industriali,
artigianali, agricole ed assimilabili);

- Zone di tipo B = MISTE

(nel circondario dell'insediamento disturbato esistono abitazioni e attivita industriali,
artigianali, agricole ed assimilabili);

- Zone di tipo C = INDUSTRIALI

(nel circondario dell'insediamento disturbato esistono prevalentemente insediamenti
industriali, artigianali ed assimilabili).

Tale tipo di zonizzazione deve tenere conto delle situazioni di fatto esistenti e quindi
puc non coincidere necessariamente con la zonizzazione prevista dal Piano Regolatore).

2.7.7. Periodi del giorno
La giornata & schematicamente suddivisa in due periodi:
- diurno: dalle ore 8 alle ore 20

- nottuno: dalle ore 20 alle ore 8
Limiti massimi consentiti

2.7.8. Rumore proveniente da sorgenti sonore esterne
all’insediamento disturbato
Non ¢ ammesso ['esercizio di alcuna attivita che alteri la situazione di quiete delle zone
protette (zone di tipo O) indipendentemente dalla localizzazione dell’insediamento
rumoroso e dalla circoscrizione amministrativa a cui esso appartiene.
Nel caso di nuovi insediamenti di attivita rumorose, 1 Emiti indicati vanno rispettati in
ogn punto delle zone adiacenti destinate ad insediamenti abitativi ed assimilabili {uffici,
alberghi, scuole, ecc.) anche se non ancora edificat, indipendentemente dalle

CIrcoscrizioni amministrative.

Per quanto dguuda le tipciogie di zone A - B - C in funzione del tipo di rumore & del
periodo del giomo si assumono come limiti massimi i valord in dB (A) indicati in tabella 1.
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Tabella 1 - Limiti massimi consentiti (dB) (A)

Periodc notturno Periodo diurno
Tipo di rumore

ZonaA  ZonaB ZonaC|| Zonad ZonaB Zona(C

Continue senza toni puri 40 45 50° 55 60 65
Continuo con toni purl 37 42 47 52 57 62
Impulsivo 40 45 50 55 60 65
Sporadico 55 60 63 70 75 80

Per maggiore dettagho di valutazicne, nel caso di rumori di tipo continuo, si pué. fare
niferimento ai Livelli sonori Limite nelle diverse bande di ottava riportati in tabella 2.

Tabella 2 - Livelli sonor consentiti nelle diverse bande di ottava
dB.

Perniodo notturn6 ' Periodo diurno

Frequenza centrale della ‘

banda d'ortava (Hz) Zonad ZonaB Zona(C) ZonaA ZonaB ZonaC
315 : 64 67 70 | 74 77 80
63 57 62 67 l 72 75 78
125 ’ 50 ‘ 55 60 63 69 73
250 43 48 53 58 63 68
500 39 a4 49 54 59 64
1.000 35 40 45 50 55 60
2.000 32 37 42 47 52 37
4.000 25 34 3G 44 49 54

8 000 26 31 36 41 46 51

[ limiti indicati nelle tabelle 1 e 2 sono relativi ai livelli sonori rlevabili presso
I'insediamento disturbato, nel caso che ['attivita rumorosa sia preesistente alla entrata in
vigore del presente Regolamento.

2.7.9. Rumore proveniente da sorgenti sonore interne alP’edificio
sede del locale disturbato

1) Periodo diurno -t
Rispetto al livello del rumere di fondo rilevabile nel locale in assenza del disturbe, €

consentito un aumnento di 3 dB (A) nella zona residenzale e rmusta, di 5 dB (A) nella zona
industriale,

2) Periodo notturno
Nan & consenrita alcuna attivita che modifichu i kvello sonora nel locale disturbatoe.
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2.7.10. Correzioni ai linuti indicati
a) Rumore proveniente da sorgent! esterne all’insediamento disturbato:

al) Periodo diurno.
Qualora I'esercizio delle attivitd rumorose sia limitato ad una frazione del periodo

diurno, relativamente ai rumori di tipo continuo o impulsivo, vengono ammessi i seguenti
incrementi det it indicat nelle tabelle 1 e 2.

Durata delle attivita nel periodo Correzione dei limiti indicati dB o
diurno (rmunuti primi) dB (A)
< 120 +3
< 60 +6
<30 +9

a2) Periodo notturmo )
Limitatamente al rumore prodotto per i fundonamento di impianti o apparecchiature

in condizioni di emergenza ¢ ammesso un incremento di 10 db (A) rispetto ai limiti
indicati per i rumori di tipo sporadico. ‘
a3) Impiant: funzionant! con continuita _

Nel caso di impianti preesistenti all’entrata in vigore del presente Regolamento e la cul
artivita & vincolata a un funzionamento continuo per esigenze tecniche, é ammessa,
limitatamente al periodo notturno, un aumento di 5 unita dei limiti corrispondeati nelle
tabelle 1 e 2.

b) Rumore proveniente da sorgenti interne all’edificio sede del locale disturbato,
Nel caso di disturbo di ridotta durata, limitatamente al periodo diumo, sono ammesse
le seguenti correzion:

Durata delle attivita nel periodo Correzione dei limiti indicati dB o
diurno {minut! primi) dB (A)
< 120 +2
< 60 : +3
<30 +4
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Capitolo 8

VIBERAZIONI

2.8.1. Campo di applicazione

[ presente Regolamento si applica alle vibrazioni meccaniche di tipo continuc o
intermittente (successione a cadenza ravvicinata di singoli eventi vibraton) provenienti da:

- sorgenti fisse o mobili di qualsivoglia natura esterne all’insediamento disturbato,
ad eccezione di quelle prodotte dalle diverse forme di traffico;

- sorgenti interne all’edificio sede de locale disturbato.
" I controllo e la vigilanza sulle sorgenti che producono vibraziont sono di competenza
del’E.R.
* L’E.R_ emette provvedimenti per la rimozione delle cause delle vibrazioni al di sopra
dei limiti consentiti: ‘
Il Sindaco, su istruttoria tecnica del Servizio n. 1 dell'USSL, pud autorizzare deroghe

temporanee a quanto stabilito nel presente Regolamento, qualora lo richiedano particelari
esigenze locali o ragioni di pubblica utilita.

2.8.2. Modalita di misura

Come unita di misura viene assunto il valore efficace (RMS) dell’accelerazione,
espresso in my/s?,

L analisi di frequenza della vibrazione va effettuata in bande da 1/3 d'ottava nel campo
da | a 80 Hz (estremu inclusi).

Le vibrazioni vanno rlevate nelle posizioni rappresentative del locale disturbato
orientando I'accelerometro secondo una terna di assi ortogonali aventi origine nel cuore
del soggetto ed orientati secondo le direttrici: ~

- piedi - testa (asse Z)
- dorso - petto {asse X)
- destra - sinistra (asse Y)

Nelle figure la, 1b, lc, & evidenziata la posizione della tema di riferimento relativa alle
tre posture tipiche che il soggetto pud assumere (vedi figure seguentl).

Come indice di riferimento va assunta la peggiore situazione riscontrata.

" Vedere now precedente a pag. 1

Regolamento d'[giene.




72 . Titole 0

2.8.3. Limifi massimi consentiti
I limiti massimi consentiti sono quelli indicati dalle norme ISO in vigore (2631 - 1978)
e relativi addendum (tra cui addendum 1 alla ISO 2631 - 1980) ed eventuali successive
integrazioni. _
Attualmente a scopo indicativo in tabella 1 sono fiportati i valori limite di base riferiti

rispettivamente all’asse (Z) e agli assi (X} e (Y) e nella tabella 2 sonc niportati i fattori -
moltiplicativi dei valori limite di base della tabella 1 a seconda del tipo di insediamento
disturbato, del tipo di zona in cui esso insiste e del periodo del giorno (diurno, notturno).

Tabella 1 - Valori limite di base
Accelerazione (rms) (m/s?)

Frequenza centrale della

Enzc;{a ad 1/3 d’ottava Asse 7 AssiXeV
1 Ix107 J6ex103
1,25 8.9x 103 3.6x101
1.60 g§x 103 3.6x 1073
2.00 7x 103 3.6x107?
2.30 6.3 x 1073 451 x 103
315 5.7x103 5.68x 107
4.00 5x 103 7.21 x 104
5.00 5x 103 9.02 x 103
6.30 5x 103 1.14 x 1C2
8.00 5x 103 1.44 x 102
10.00 6.25 x 107 - 1.80 x 1072
12.50 7.81 x 103 225 x 107
16.00 1.00 x 1G? 2.89 x 102
20.00 1.25 x 10 361 x 102
25.00 1.56 x 1072 451x 102
31.50 1.97 x 102 5.68x 107
40.00 2.50x 102 721x 102
50.00 3.13x 1072 9.02x 102
63.00 354 x 102 IL1I3x 1¢!
80.00 5.00x 1072 1.44 x 101
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Tabella 2 - Fattori moltiplicativi a seconda del tipo di
insediamento, del tipo di zona ed il periodo del giorno

Fattore meluplicativo
Insediamento Periodo

. Zona Zona industriale
residenziale artigianale
- di particolare tutela (es.  diurno 1
ospedali ecc.) OO 1
- abitazioni e assimilabili  diurno ' 2 4
notturno 1,4 1,4
- uffici e assimilabili diurne
notumo 4
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Figure 1a - 1b - 1c

Fig. la

Quy

Fig. lc
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Capitolo 9

RACCOLTA, TRASPORTO E SMALTIMENT.O
DEI RIFIUTI SOLIDI

2.9.1. Normativa e competenze

O D.PR 15 dicembre 1982 n. 915 disciplina lo smaltimento dei rifiuti solidi, fatta salva
la previgente normativa (art. 32 del D.P.R_ n. 915) in quanto compatibile.

Al Comuni competono le attivita inerenti allo smaltimento dei rifiuti urbani e dei rifjuti
speciali derivanti dalla depurazione di acque di scarico o dallo smaitimento dei rifiuti
urbani. ‘

Allo smaltimento dei rifiuti speciali, tossici e nocivi, come individuati dalla delibera del
Comitato Interministeriale, di cui all’art. 5 D.P.R. 915/82, del 27 lugho 1984, devono
provvedere i produttori dei rifiuti stessi. _ _

1l controllo sulle modalita di smaltimento & svolto dalle Amministrazioni Provinciali,
che si avvalgono dei Servid n. 1 delle USSL e det PM.LP..

Resta inteso I'obbligo di assicurare il rispetto di quanto previsto dalla Regione con
riferimento ai piani per lo smaltimento dei rifiuti, ai processi autorizzativi ed alle eventuali
normative integrative e di attuazione de! D.P.R. 915/82.

2.9.2. Fanght

Lo smaltimento dei fanghi derivanti dagli insediamenti produttivi e dalla depurazione
della pubblica fognatura e disciplinato dalle disposizioru della Legge 319/76 e successive
modificazioni ed integrazioni, dalle norme regionali ed integrative, dal D.P.R. 915/82, e
successiva normativa tecnica e di attuazione.

2.9.3. Rifiuti speciali, tossici e nocivi

Lo stoccaggio e 'ammasso temporaneo dei rifiuti speciall, tossici e nocivi sonc
soggetti alle norme stabilite dal D.P.R. 915/82, e successiva normativa tecnica e di
attuazione.

Lo stoccaggio e I’ammasso temporaneo dei rifiuti non inerti ed in grado di rilasciare

sostanze inquinanti, per i quali non sia prevista una specifica normativa, devono essere
attuati in modo tale da impedire la dispersione nell’ambiente di qualsiasi sostanza

potenzialmente tossica o dannosa. .

2.9.4. Controllo e vigilanza

I controllo e la vigilanza, per gli aspetri igienico-sanitar, su wtte le fasi deilo
smaltimento dei rfiud (conferimento, raccolta, spazzamento, cermita, trasporto,.

" Vedere nota precsdents a pag. 1
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irattamento, Inteso qUESto come operazione di trasformazione necessaria per il nutilizzg,
la rigenerazione, il recupero, il riciclo e I'inocuizzazione dej medesimi, nonché I"'ammasso,
U deposito e la discarica sul suolo e nel suolo spetta all’E.R_ ai sensi dell’art. 14 dells
Legge 833/78 e dell’art. 3 della L R. 64/81.
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Capitolo 10

J

BALNEAZIONE

2.10.1. Normativa

L'attvrta di balneazicne € disciplinata dal D.P.R. n. 470 deil’8 giugno 1982, nonché
dalle norme del presente Regolamento.

2.10.2. Zone idonee alla balneazione

L'individuazione delle zone idonee alla balneazione compete alla Regione che
provvede a dame comunicazione all’E.R_ almeno un mese prima dell’inizio della stagione
balneare ai sensi dell’art. 4, lettera b), del D.P.R. 470/82,

Per “acque idonee alla balneazione” si intendono quelle corrispondenti ai requisiti di
cui all’allegato 1 del D.P.R. 470/82 secondc quanto previsto dagli artt. 4, 6, 7, 8, 9 del
D.P.R. 470/82.

2.10.3. Stagione balneare

Per “stagione balneare” si intende il periodo compreso tra il 1° maggio e il 30
settembre di ogni anno.

Tale pericdo pud essere ampliato con disposizione regionale a seconda delle esigenze e
consuetudini locali, su proposta dell’E R.

2.10.4. Delimitazione delle zone idonee e non idonee

*Prima dell’inizio di ogru stagione, I'E.R provvede a delimitare le zone non idonee alla
balneazione e propone ['adozione dell’ordinanza al Sindaco ai sensi dell’art. 5, lettera a),

del D.P.R. 470/82.

*Qualora durante il periodo di balneazione i risultati delle analisi non siano conformu
alle prescrizion! di cui agli artt. 6 e 7 del D.P.R. 470/32, 'E.R. provvede a delimitare le
zone non idonee temporaneamente alla balneazione nei termini di cui al primo comma ai
sensi dell’art. 5, lertera b), del D.P.R. 470/82.

Quando le analisi nsultino favorevoli per tutti i parametr previsti nella tabella allegata
al DP.R 470/82, il Sindaco adotta il provvedimento di revoca del divieto, su proposta
dell’E.R ‘

2.10.5. Apposizione della segnaletica

Per quanto previsto dal punto 2.11.4, i Comune provvede all’appecsizione di
segnaletica nelle zone interessate al divieto di balneazione (art. 5, lettera d), del D.P.R_n.
470/82.
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2.10.6. Inquinamento massiccio delle acque di balneazione

Qualora i Servizio n. 1 rscontri un case di inguinamento massiccio delle acque di
balneazione, provvede alla segnalazione immediata al P.M.IP. per gh accertament
previsti (art. 5, lettera e), del D.P.R. n. 470/82.

Contemporaneamente deve essere data comunicarione al Sindaco del Comune
interessata.

2.10.7 Articolo 26 della Legge n. 319/76F

Qualora 1 PM.LP. o il Servizio . 1 della USSL riscontrino la necessitd di un
provvedimento immediato per la tutela della salute pubblica, provvedono alla
comunicazone al Sindace per i conseguent: tempestivi provvedimenti ai sensi dell’art, 26
della Legge 319/76 e dell’art. 153 del T.ULL.C.P.

2.10.8. Campionamento ad accertamenti analitici®

Il campicnamento e gl accertamenti analitici sono di cdmpetenz.a de!l PM.LP. che,
limitatamente al campionamento, puo avvalersi del Servizio n. | della USSL.

" Vedere nota precedente a pag. |
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Capitolo 11

DETERGENTI SINTETICI

2.11.1. Normativa

Le atuvita di produzione, detenzione, immissione in commercio, introduzicne nel
territorio dello Stato o uso di detergenti sintetici da parte degli stabilimenti industrialj 0
esercizi pubblici sono normate dalle leggi: Legge 26 aprile 1983 n 136, Legge 5 marzo
1982 n. 62 e successivi decreti munisteriali.

2.11.2. Autorzzazioni sanitarie

Sono sottoposte ad autorizzazicne sanitaria, rilasciata dall’E.R. su domanda degli
Interessati, le seguenti attivita: produzione, preparazione e confezionamento di detersivi ai
sensi dell’art. 5 della Legge 26 aprile 1983, n. 136 e dell'art. 3 della LR 64/81,

modificato dall’art. 1 della L.R. 61/84.

L'E.R. da notizia all'Autoritd Regionale ed al Ministero della Sanita del provvedimento
di autorizzazione ai sensi dell’art. 5 della stessa Legge. ‘

Per I'adempimento della attivitd istruttorda, ai fini della eventuale concessione

dell’autorizzazione, e per la individuazione delle eventuali prescrizioni cautelative da
adottarsi ai fini della tutela della salute pubblica 'E.R_ si avvale del Servizio n. 1 della

USSL e del PM.LP.

2.11.3. Attivita di vigilanza

L'attivita di vigilanza sul contenuto di fosforo nei detergenti & artribuita al Sindaco ai
sensi dell’art. 6 della Legge 26 aprile 1583 n. 136.

Il sequestro di prodotti non rispondenti ai requisiti di legge ¢ ordinato dal Sindaco, per
quanto riguarda il contenuto di fosforo.

Il Sindaco per I'esercizio delle artivita di vigilanza si avvale del Servizio n. 1 della
USSL e del PM.LP., ai sensi dell’art. 2-bis della Legge 5 marzo 1982, n. 62.

* Llativita di vigilanza sulla biodegradabilita dei detergentl sintetici & arribuita
all'E R ai sensi deil’art. 3 della Lagge Regionale n. 64/81, modificato dall'art. 1 della
Legge Regionale n. 61/84.

* Veders nota precedente a pag. |
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Capitolo 12

IMPIEGO DI PRESIDI SANITARI PER
L’AGRICOLTURA

2.12.1 Impiego di presidi sanitari con mezzi meccanici

2.12.1.1. Comunicazione preventiva

Deve essere data comunicazione preventiva all’E.R. dei programmi dei trattamenti con
presidi sanitari per l'agricoltura 15 giormi prima dell’inizio degli stessi da parte dei
condutton delle aziende agricole.

L'obbligo della comunicazione preventiva riguarda tutti i trattamenti che utilizzano
presidi sanitari di 1~ e 2" classe tassicologica ad esclusione di quelli svolti su colture di

tipo familiare.

2.12.1.2. Contenuto della comunicazione preventiva
La comunicazione di cui al precedente articolo deve contenere:

) 1) il nominativo del commuittente;

2) il nominativo del responsabile del trattarmento e gli estremi del patentino per I'uso
di prodott: di prima e seconda classe;

3) una descrizione del termitorio con la segnalazicne di zone sensibili (corsi d’acqua,
abitazioni, allevamenti, approvvigionamenti idrici ecc.);

4) le colture da trattare;

5) I'indicazione del presidio sanmitaric usato per singola coltura, gli estremi della
registrazione e le quantita previste;

6) il diario e 'oranio dei trattamenti previsti;

7) I'indicazione del luogo di preparazione e travasc delle miscele e di attingimento

. dell'acqua; '

8) 'indicazione del/det mezzo/t con cui saranno effettuati i trattamenti.

2.12.1.3. Condizioni in cui il trattamento deve avvenire

Le condizioni metecrologiche devono essere tali da garantire la permanenza del
prodotto nelle sole aree da trattare.

Devono essere apposte, durante U trasfenimento e durante I'intervallo. di agibilita, la
segnalazione de! divieto di accesso a persone non addette ai lavori ed agli addetti non
adeguatamnente equipaggiati ¢ la segnalazione della durata deil’intervallo di agibilita, per i
presidio sarutano utilizzato.
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Gli addetti ai lavori devono utilizzare | sistermi di protezione individuali necessad a
seconda delle modalita di trattamento.

Devono essere osservate le modalita d’uso e le precauzioni consighate net libretti di
istruzione delle macchine spanditrici.

2.12.1.4. Modalita di preparazione delle miscele

Devono essere rispettate le indicazioni contenute sulle etichette dei prodotti impiegar
in particolare "utilizzo di sistemi di sicurezza individuali per ghi addetti.

Le etichette ed i fogli illustrativi devono essere comservati per tutto i periodo di
trattamento, al fine di consentire tempestivi interventi in caso di fenomeni di
intossicazione.

I contenitori andranno raccolti e smaltiti, ai sensi del D.P.R. n. 915/82 e successiva
normativa tecnica.

2.12.2 Impiego di presidi sanitari con mezzi aerei

2.12.2.1. Autorizzazione "

L'impiego di mezzi aerei per i trattamenti antiparassitari deve essere, su istruttoria
tecnica del Servizio n. 1 del’USSL, autorizzato dall’E.R. e dalle Autoritd agricole locali
caso per caso ed in base a specifiche esigenze prospettate in deroga al generale divieto

espresso come parere dal Consiglio Superiore di Sanita il 16 luglio 1973 e
successivamente ribadito il 29 luglio 1974 e il 1 aprile 1976 dalla Commissione Consultiva

presso il Ministero della Sanita.

La richiesta di autorizzazione deve essere inoitrata all’E.R. da parte dcl comumittente
~del trattamento entro 1 termini fissati dall’E.R. stesso annualmente.

2.12.2.2. Contenuto della richiesta di autorizzazione
La richiesta di autorizzazione dovra contenere un programma per i trattamento aereo
da cul risultino:
1) il nominativo del o dei committenti agricolt;
2) il nominativo dell’ operatore (a terra) responsabile di tutte le operazioni a terra;

2 bis) i nominativo dell'operatore aereo-agricolo, autorizzato come pllota da
CIVILAVIA, che si assume la responsabilitd dell’esecuzione di tutte le operaziont,
connesse al volo, di distribuzione dell’antiparassitano,

3) il territorio: estensione territoriale, descrizione accompagnata dalla relativa
topografia quotata, aggiornata ai fin specifici e documentata sull’esistenza di

zone sensibil;

4) la monocultura,

" Vedere nota precedente a pag. 1
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5) il presidio sanitario (o i presidi sanitari) registrato(i) per 'impiego aereo e per la
monocultura e le quantita previste;

6) il diano ed oraric del trattamento;

7) 'indiczzione della base operativa; .

8) la dichiarazione dell'operatare aereo-agricolo di avere effettuato una accurata
ricognizione del territorio da trattare (per #l giudizio di accertabiliti da parte
dell’E.R) da cui emerga:

a) la sicurezza delle persone, degli animali d’azienda e dei beni pubblici e privati,
dei corsi d’acqua delle zone sensibili in generale;

b) presenza di ostacoli al v_olo (antenne, cavi, pali, ecc.);

c) presenza di piante isolate o Limitate colture diverse all'interno del territorio a
monocoltura da trattare;

9) una copia della comunicazione formale al committente, da questi contro-firmata,
se 'area non & completamente a monocoltura, che i presidi sanitad ammess; al
trattamento sono di massima incompatibili con altre coltivazioni secondarie & che
pertanto i prodotti di queste ultime non possono essere destinati alla
alimentazione ed alla commercializzazione.

2.12.2.3. Formulati consentiti

I trattamenti antiparassitari con mezzi aerei devono essere effettuati secondo le
prescrizioni del Ministero della Sanita (contenute nella nota del 10 novembre 1979 n.
705/44,6/T1/2/136 e secondo il parere emesso dalla Commissione Consultiva il 4 marzo
1980) che ammettono I'uso di tali mezzi per trattamenti con formulati a base d; principi
attivi di I e IV classe di cut al DP.R. n. 1255/68 autorizzati ed indicat; nella nota del
Ministero della Sanitd n. 705/44.78/3/82-10/2847 del 18 maggio 1982 contenenti 0 con
aggiunta di coadiuvanti ad azione antideriva ed antievaporante,

2.12.2.4. Colture e dimensioni delle aree da traftare

I trattamenti con mezzi aerei sona consentiti esclusivamente sulle colture indicate nella
nota su citata del 18 maggio 1982 (vite, olivo, pioppo e cereall) su estensioni coltivate a
monocoltura.

Le superfici di terreno a monocoltura devono essere sufficientemente estese (parcelle
contigue dell’ordine di grandezza di 7-8 ertari per trattamenti con elicotteri e di 20 ettar -
per traftamenti con aerei) che topograficamente ed orograficamente siano idonee a
consentire il trattamento evitando la deriva e la contaminazione ambientale oltre i confini
stabilit],

Qualora in tali ares siano presenti piante isolate o limitate colture diverse, & necessario
che i caoltivatore sia formalmente avvertito da parte dell’operatore che i presidi sanitari
ammessi al trattamento aerec sono di massima incomnpatibii con tali coltivazioni
secondarie e pertanto | prodotti di queste uitime non possono  essers  destinati
all’alimentazione ed alla commercializzazione.

La suddema comunicazione formale, controfirmata dal coitivatore, deve essers
acquisita all’atto della autorizzazione al trattamento.
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2.12.2.5. Zone sensibili

Nell'interno dell’area da trartare le zone sensibili (abitazioni, sorgenti, corsi d’acqua,
allevamenti di bestiame, di api, di pescl, ecc.; strade aperte al traffico, ecc.) devonge essers
tenute al almeno 150 metr dalla linea di volc prevista ed i sorvolo é ammesso senza
trattamento e nel rispetto di una quota non infertore a°60 metri.

L’E.R_ puo prevedere deroghe a quamto sopra, con valutazioni caso per caso.

2.12.2.6. Segnaletica a terra

Il trattamento deve essere effettuato in modo che il pilota possa fruire di mezz idenei a
terra (contrassegno di confine e di zone di nspetto, maniche a vento, fumi tracciant e
simili) che gli consentano di regolare la sua condotta di volo nel modo mugliore, 2l fine di
contenere la deriva e di ottenere un trattamento valido ed efficace, nonche di disporre di

un collegamento radio con la base.

2.12.2.7. Base a terra - Preparazione delle miscele

- " La base deve essere fornita di un anemometro, di un termometro e'di un igrometro,
inoltre di idonee apparecchiature per la preparazione dei prodotti da wrorare.

Per le modalita di preparazicne e di smaltimento dei contenitori si applicano le
disposizioni previste dal punto 2.12.1.4. :

2.12.2.8. Erogazione dei prodotti
Devono essere usati dispositivi di erogazione che producano- nebbie costituite per
almeno il 95% da gocce delle dimensioni di non meno di 100 mucron, con esclusione di
nebbie a ultrabasso volume. '
La distribuzione deve avvenire con traettorie di volo ed alle minime altezze e velocita
compatibili con la protezione defla deriva, la sicurezza del volo ¢ I'efficacia del
tratiamento. .

2.12.2.9. Intervallo di agibilita

L’intervalio di agibilita di un appezzamemo trattato ¢ di 48 ore. .

2.12.3. Controllo e vigilanza °

AI'E.R.. tramite | Servizi dell'USSL per le paru di rispettiva competenza, spetta il
~ contrallo e la vigilanza, ai sens dell’art. 3 delle LL.RR. 64 e 65/8], perche vengano
adottate tutte le precauzioni a protezione della popolazione, degii addetti ai trattamentt,
degli animali di azienda dei beni pubblici e privati, dei corsi d'acqua e dell’ambiente in
generale, durante i trattamentl.

Il Servizio n. | dell’USSL. tramite i suoi operaton con qualifica di Ufficiale di Poliznia
Giudiziaria o Agente di Polizia Giudiziaria, puo svolgere controlli e prelevare dei prodotu
utilizzatl.

* Vedere nota precedenis a pag. |
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Qualora riscontri I'impiego di sostanze non autorizzate, I'operatore deve disporre i
sequestro cautelativo delle sostanze suddette.

Nei casi invece di riscontro di bregolariti nell’esecuzione delle operazioni, pud
disporre 2 sospensione.

In entrambi i casi deve essere data comunicazione immediata all’Ufficio di Direrone
dell"USSL a norma dell'art. 6 della LR 64/81 per fa conferma dei provvedimenti urgent
adotrati. :

Qualora abbiano a verificarsi incidenti di qualsiasi natura nel corso del trattamento,
- I'operatore deve avvisare i servizi della USSL interessati.

Incltre da parte del Servizio n. 1 dell'USSL sono svolti controlli sulle modalita dj
conservazione degli antiparassitari, preparazione e travaso delle miscele.
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Norme finali

DISPOSIZIONI

1. Sanzioni

Qualora i fatto gon sia in altro modo sanzionato dalla Legge Statale ¢ Regionale, le
violazioni delle disposizioni contenute nel presente Regolamento comportanc {’applicazio-
ne delle sanzioni previste dal T.U. delle Leggi Sanitarie (R.D. 27 luglio 1934, n. 1263, art.
344) e dal T.U. della Legge Comunale ¢ Provinciale (R.D. 3 marzo 1934, n. 383, art.
106); si osservano, per quanto attiene ’applicazione delle sanzioni, gli artt. 32 e seguenti
della Legge 24 novembre 1981, n. 689 e le Leggl Regionali di attuazione (LL.RR. 5
dicembre 1983, n. 90 e 4 giugno 1984, n. 27).

2. Abrogazione delle norme preesistenti

Con I’approvazione del presente Regolamento di Igiene, si intendono abrogate tutte le
norme riguardanti le stesse materie contenute nel precedenti Regolamenti Comunali,

3. Entrata in vigore

Il Regolamento Comunale di Igiene e ogni successiva modifica ed aggiornamento
entrano in vigore 15 giormi dopo I'avvenuta pubblicazione del deliberato all’ Albo Pretono

del Comune.
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RHO - REGOLAMENTO COMUNALE D’IGIENE

Aggiomamento del Titolo Il - Igiene Edilizia, Ambienti Confinanti

Approvato con deliberazione n. 1452 del Comitato di Gestione della USSL n. 68 nella seduta del 28.11.1990
Adottato con delibera n. 182 del Consiglio Comunale del 19.12.1991
Parere di compatibilita delibera USSL n. 68 n. 400 del 13.04.1992

Delibera n. 93 del Consiglio Comunale det 14.09.1995
Parere di compatibifita delibera Azienda USSL n. 33 n. 1156 del 28.11.1995

Aggiomamento delibera Azienda USSL n. 33 n. 263 del 19.04.1995
Adottato con delibera di surroga Azienda USSL n. 33 n. 218 del 6.03.1996

Delibera n. 51 del Consiglic Comunale del 29.06.2004 (*)
Parere Sanitario delibera ASL n. 1 n. 788 del 28.10.2004 (*)
Delibera n. 48 del Consiglio Comunale del 20.07.2005 (*)

(*) Gli aggiornamenti introdotti dalle suddette delibere riguardano i capitoli 1-2-3-4 e 9 e sono consultabili in
allegato






Titolo 111 - Ambienti Confinati, Igiene Edilizia

Capitolo I

NORME GENERALI (PROCEDURE)

3.0.0. Carnpo & epphcazione

3.].1. Richiests di autorizzazione o concsssioni edilizie: opers mteme et 26 Legge 47/85_
3.].2. Parere tecnico sulle dchieste &i autorizzazioni o concessiond

[ ey

313 Parere sulle richiests di autornzzaziort o concessiorn edifizie coneement xmbient
di lavoro_- .

1.1.4. Documentazions mtegrativa

bl
2
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Titolo 111 - Ambienti Confinati, Igiene Edilizia

iréa plt 010 I (testo modificato — vedi allegato) —l

' NORME GENERALI (PROCEDURE)
:
3.0.0, Campo di applicazione
Le norme del presente Titolo non si applicanc alle situazioni fisiche esistenti ¢ gia
autorizzale O COMUNQUS conformi alla normativa. ,

Le normie si gpplicanc, per gl aspetti inerenti I'igiene ¢ la sanitd pubblica, 8 witti
nuovi interventi soggetti al rilascio di concessione © artorizzarione da parie del Sindaco.
ﬁ
Agli edifici esistenti © comunque autarizzati all'uso, per gh interventi enche parziali
di rststurazione, grmplizment] e comunque p futti gli interventi di cui alle legtere b},
¢) ¢ d) dell’art. 31 della Legge 5 agosto 1578, n. 457, si applicheranno le norme del
presente Titolo fermo restzndo che per esigenze tecniche documentabili saranno
gmmesse deroghe agh specifici contenuti in materia di igienc delia presente normativa
. purché le soluzioni non comparting peggicramentl igienico-sanitari delle situazioni
Restzno in ogni caso fatti salvi i vincoli legislativi &i natura wrbanistica €/o
gmbicntale.
A motivata ¢ documentata richiesta possono adottarsi soluzioni tecniche diverse da
quelle previste dalle nomme del presente titolo, purché tali soluzioni permetiEno
comunque il raggiungimento dello stesso fine della norma derogata

Le deroghe, nerentl comunque i sali aspett Lgmmco-samtan regolamentati nel
presente titolo, vengono concesse dal Sindaco, con 'stto sutorizzativo efo di
concassione, su conforme parere espresso dal Responsabile del Servidon L.

3.1.1. Richieste di autorizzazione o concessioni edilizie: opere
interne art. 26 Legge 47/85
Tutte le richieste df qutorizzazione © cancessione edilizia devono essere moltrate al

Sindaco complete della documentazione ¢ nel nspetto delle procedure prevists dalle
vigenti leggi ¢ dalle norme del Regolamento edilizic comunale.— = T

Sara curs del Sindaco sofoparTe agli organi dell’Ente Responsabile dei servizi di
zona le pratiche ed pequisire 1 pareri secondo procedure concordate che tengano conto
del rispetto dei termini previsti dalla normativa vigente.

La comunicazione di cui al 3° comma dell’art. 26 della Legge 47/85, qualora comport
deroga, ai sensi del precedents &t 3.0.0., ai requisitl jgienico-sanitar] di cui al presente
titolo, deve essere accompagnata da preventivo visto del Responsabile del Seviionn 1. °

4 4.2 Parere tecnico sulle richieste di autorizzazioni o
concessioni
T Sindaco provvede al rlascio di autorizzazioni O dells concessione edilizia, previo
parere del Respensabile del Servizion. 1 e setita ls Commissione Edilizia.
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I parere del Responsabile del Servizio n 1 costituisce il parere obbligatorio ed
autoncmo previsto dall’art. 220 del Testo Unico delle Leggi Sarutarie spprovato con

RD. 27luglio 19345 1265.

Limitataments agh insediamenti produtnvl relativi a produzione, lavorazione,
trasformarzicne, conservazone di alimenti di arigine animale ed 8 quelli che comunque
raccolgeno, lavorano ed wilizzano spoghi animali od avanz di animali, deve essere
preventivamente acquisito il parere dei Responsabili dei Saviz i 1 e n 4 nell'ambito
delle rispettive competenze.

"Ai fini del nspct:.cgdm termini entro i quali dovra essumere le proprie detarminazioni,
il Sindaco provvede it tempao utile all’invio della documentazicne all'’ER.

3.1.3. Parere sulle richiesta di autorizzazioni o concessioni
edilizie concernent ambienti di lavoro.
In caso di richiesta concernents insediamenti produttivi o laboratori o ambienti
comunque destinati g lavoraziene, il parere espresse dal Respensabile del Savizig, dovra

teners conto anche delle asservaziomni dell'Unitd Cperativa tutzla della saluts nei luoghi -~

di lavoro cui tali progemi devono essere sottopost per l'esame degli aspem di
competenza

3.1.4. Documentazione integrativa

Ad ogni richiesta di concessione o autorizzazione corredata della necessaria
documentazione va allegata, con riferimento a tutti gli aspetti relativi aght impiant
‘tacnologid non specificataments indicati in progetto, una dichiarazione impegnativa del
titolare con la quale si assume ogni responsabilitd in crdine al rispetto di tute le norme
igienico-edilizie di cul al presents ttolo.

Al progetts deve inoltre essere allegata la dichizrazione di conformits alle
disposizieni della L. 13/89 del professionista abilitato.

3.1.5. Documentazione integrativa per ambienti di lavoro e/o
'depositi a destinazione genenc:a1

Le richiests di concessione o autorizzazione concerments in Ao 0 in parte ambienti
di lavoro ¢/a depesiti all’ingrosso di norma, quando sia nota soltanto la destinazione
generica, oltre alla dichiarazione impegnativa di cui a! precedente art. 3.1.4., dovranno
altresi conteners I'impegno dal titolare al rispetto di tutte le norme e prescrizioni che
vemarme dettate dagh organi competenti in fase & preventivo rilascio del nullacsta
all’ esercizio della specifica attivitd di cui al successivo art. 3.1.10.

I richiedents la concessione od autorizzazione pué trasferire detto impegno
all"effettivo utilizzatore specifica. -

1. par dexinrions rpecifics intendesi precirsa I'smivitk che vemk esercimx; - per desinsrions
generica mendas quimdo dx definire solo per ana defle segnenti catzgorie ! locall di shtazione, locali &.
gervizo, locall accemsan ol ahitazione, [aboron o comungue locali per ativitd produtttve, depoart, loculi
per amivird commerciali esercird & cspialitd, witsiond collexfve, locali per pubblicd rpemacol o per
I ViLh corexive. :
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3.1.6. Documentazione integrativa per ambienti di lavoro a
destinazione specifica e definita 2
Pcrlcrichicsudiccncusicrﬁomoﬁzzazimﬁwnccmcnﬁmumoompm
embienti di Javero la cui destinazione sia specifica ¢ definita gia all'sto dell'inoltre
della richiestz, olwe alla dichiarazione impegnativa di cui &l precedents art 3.1.4..

A) Qualors rientrino nelle stivita & el al DP.CM 10 agosto 1988, n. 377
dovranno essere sottopesti alla procedurs di velutazione di impatto ambientale
secando quanto previsto dalle stesso D.P.CM. 27 dicembre 1988.

" B) Qualom Aentrine tra le stiivitd specificate nell’allegato elenco 1, il Sindaco,
previo;parere motivato del Responsabile del izio n 1, pud richiedere la

In tal caso la docurnentazione deve contenere anche quanto previsto nell’Allegato A
del presente articolo.
C) Dovra essere sliegata domanda di nulla osta per 'esercizio di attivitd di cul @
successivi 4° e 5° comma dell’art 3.1.5.
1l parers del Responsabile del Servizio n. 1 deve essert reso entro 30 giomi dalla
richiesta del Sindaca. —

I silenzio equivale & non necessits delle richiesta di compatibilita embientale.

3.1.7. Licenzad'uso? ,

Ultirnati 1 laverl nessuna riuova cosTizZione potra eSs&re occupala Senza licenza d'uso

rilasciata dal Sindaco ai sensi dell'art 791 del T.U. delle LL.SS. approvaio conRD. 27
Juglio 1934, r 1265.

La licenza d'uso ¢ rilasciata dal Sindaco per le destinazioni gid previste nell'sto di
concessione o mutorizzzzions, anche per le parti di edificio singolarmente funzienali,
quando, previo payere del Responsabile del Servizio n. 1 per le propric competanzs,
Asulti che ls costuzione sia stata ultimats e non sussistano cause di insalubrita e siano
state rispettate le norme de] presente Regolamento. -

La licenza d'uso & rilasciata dal Sindaco per le destinazioni gid previste nell'atio di
concessione 0 sUtorizzazione, quando, previo parere del Responsabile del Servizion 1 -
per le proprie competenzz, ;sulti che la costruzicne sis stata ultimsts ¢ non sussistano
cause di insalubritd ¢ siano state rispettate le norme del presente Regolamento.

Sano fatte salve le competenze edilizie urbanistiche degli uffici conmumnali.

Detta licenza ebilita s tutti gli usi salvo i casi di cui al successivo art. 3.1.5.

Lvedi nots #r1.3.1.5

3. per hcenza d'uso mizndas ' muorizzazione & i all'ml 221 del T.1J. delle L1.55. ¥pproveo ¢on
RD. 77 lnglic 1934.mmvldzimunimahnmumnzc:;bnabﬂi&unbﬂiﬂc:m

Regolamento dIgiene
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3.1.8. Domanda per licenza d'usa
Lcdomand:muscadotz.mmlahcmmdusodnmcd:ﬁc:o devono essere diretts al
Smdaco ¢ corredats cklln seguents documentazicne:

1) dxchlmonc, da parte del direttore dei lavori e dell’esecutore, della conformitd
dcﬂccpﬂcdmgcﬁamwcaﬂcmwmmahmm

2) progetto esecutivo dettaglizto degli tmpianti o certificazioni rilasciate daghi
esecutari delle opere in merito alls rispendenza alls normativa vigente circa
I"esecuzione deghi impiant tecnologict trattati nel prasente titolo ivi compreso gli
impianti elettrici che devono essere rispondenti alla Legge 185/36, nonché, a
richiesta del Rspcn:abﬂ del 1° Servido, del progetto esecutivo dettagliato
degli impiant tecnologici, ad esclusicne delle sbitazioni unifamilian e
bifamiliari:

3) nulla osta e certificazione dei collaudi richiesti dalla normativa vigente per la

prevenzdone degli incendi, per le swumue in conglomerato cementizio ©

metalliche, per gli ascensori ¢ gli impianti di sollevamento, per gli impianti

termici di uso civile, per il rispetto delle norme mtzsxsmxchc dcllc natme per il

contenimento energetico ¢ quant’altro previsto;

4) certificarioni relative ai requisiti tecnico-funzionali previste dal presente
Regolamento che dovranno essere sottoscritte dal costruttore ¢ dal Direttore dei
lavori e, sz del casa, a richiesta del Responsabile del Servizio n 1, eseguits da
enti o professionist abilitat;

Sulle domande il Sindaco esprimeri le proprie determinazioni entro ¢ giomi dalla
presentazione della domanda stessa corredata dalla documentazione di cui sopra ed allo
scopo anche del rispetto di tale scadenza provvederd in temmpo utile a.Il'umo della
documentazione aill'’E.R. per I'istruttoria ed il parere di competenza.

Sulla base dellz richiesta avanz=ta dall’intsressato al fine di ottenere la licenza d’uso,

il Sindaco ha facolti di consentire 'allestiments anteriormente al rilascio di detta licenza

 d'uso, 8 condizicne che, nei 60 giomi successivi dalla comunicazione dell’avvenuto

allestimento, provveda al rilascio della certificazions di cud all'art 221 del T.ULL.SS.
previo ispezione e conseguents parere dal Servizion 1 della US.SL.

3.1.9. Nulla osta per I'esercizio di attivita lavorative e depositi

Chiunque intenda adibirs od usare costruzioni o parti di esse nel temitorio del
Comune per iniziare, modificare o empliare una qualsiasi attivita lavorativa o istituire un
deposito di materiali, anche all’sperto, deve ottzners, olae la licenm d'use
dell'immaobile, snche nulla osta del Sindaco inoltrando sapposits domanda ¢
comunicazione preventiva di cud gl successivo art. 3.1.10.

Nessuna attiviti pud essere iniziata se non previo acquisizione del nulls osta
all’esercizio, L’eventuale diniego per motivi urbanisticy, edilizt o ambientali, deve essere
comunicato all'Impress interessata entro &0 giomi dalls data & ricevimento della -
comunicazions prevista dall’art. 3.1.10..

La domanda, eon relativa documentazione di cui al successivo art. 3.1.10, vale ad
ottzmperare gli obblight dell'art. 216 del T.U.LL.SS. approvato con R_D. 27 luglio 1534
n 1265 e dell’art. 48 del DP R 303/56 per le opers costruite o rese usabxlz cen
destinazione d'uso gcn:na. ‘
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Per i casi di richiesta di concsssione edilizia di opere 8 destinazione specifica ¢
definita git in tale sede gli obblighi di cul all’art. 43 del DPR. 303/56 ¢ art 216 del
T.ULLSS. sono pesolti contestualments alla richiests di concessione.

In tal caso la richiesta di nulla-csta deve essae presentsta cantestualmente alla-
fichiesta di concessione. Fermo restando che il rilascio del nulla-csta da perte del
Sindaco avverra soltanio previa comunicazione preventiva da presentzve @ QR
dell'interessato  prima  dell’inizio dell'attivita allegando, @ completaments, la
docmnumzimzncngiéprodona.sunsﬁchimdinum-csmﬂmomcﬂ
parere di competanza gl Sindaco. '

T rlascio del nulle-oste ds peric del Sindaco deve essere condizionato alla
esscuzione _cﬂ:gh adempimenti prescriti contenuti nel parere emesso dal Servizion. 1.

1

1 nulls-osts rilasciato dal Smdaco ¢ inteso come etto che sttesta I'idoneita ¢ la
corrispondenza alla documentazione prodotta e alle norme vigenti In materiz di
conformita urbanistica, igiene edilizia e igiene ambientale.

2 1.10. Domanda per il rilascio del nulla-osta all'esercizio
dell'attivita

La richiesta di nulle-osta di cui al precedents &t 3.1.9., va indirizzata al Sindaco

completa della documentazione seguente (per gl gtti ¢ document gid presentati €
sufficients il richiamo agli stessi solo s¢ nan variatl):

1) copia dellz licenze d'uso (che sostituisce i successivi punti 2 e 4) qualora
rilascists, — 7

2) copia delia cancessicne edilizia rilasciata dal Sindaca, copia del progetto edilizio
gpprovato,

3) copia del progetto di fognatura mterna, con elaborato distinto. Devono essere
correttamente indicate le reti (distinte per acqus nere civili, acque di processc ©
metzoriche) con relativi terminali e recapid (eventuale trattamento);

4) dichisrazione, da parte del direttore lavori e dell’esecutore, dells conformitd delle
opere 4l progetto esecutivo e glle sue eventuali variantl;

5) (come da punto 2, att. 3.1.8.) cettificazioni rilasciste dagli esecutori delle opere
in menito alla rispondenzz ella normative vigente circa I'esecuziane degli
impianti tecnologicl trattati nel presente Titolo, ivi campreso gli tmpienti elettricl
che devono essere fispondenti alla Legge 185/36, T T o

6) nulla-csta e certificazioni dei collaudi richiestd dalla normstive vigente per i3
prevenzione degli incendi, per le smuture in conglomerato cementizic ©
metalliche, per gl ascensori € gli impianti di sollevemento, per gli impiant
termici di uso civile, per il rispeto delle norme antisismiche, delle norme per il
contenimento energetico ¢ quant’sltro previsto, -

T) certificazioni relative ai requisiti tecnico-funzionali previsti dal prescnts
Regolamento che dovranno essere sottoscrifte dal costruttare ¢ dal dmrettare del
lavori e, sc del caso, 8 richiesta del Responsabile del Servizio . 1, eseguiti da
enti o professicnist abilitaty, _

g§) domandadi gutorizzazione o copia di amorizzazione allo scarico di acque reflue;

9) copis di sutorizzazione ex DPR. 203/88 per le attivita sogaetts,

10) copia della domande o dell’ mutorizzazione X grt 13 Legge 615/66 &t 12 LR
64/81,

Regolamento d Igiene
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11) copia della denuncia, scheda descrittiva e registro carico-scarico per i rifiut
speciali e tossici e nocivi;

12) copia delle righiestz al Ministero o alla Regione per le attivitd soggette al DP.R
175/88; L

13) alu-emtormcms:cqunmuodovum; -

14) per le ammé soggette: dichiareznione di compatibilita ambientale come da

p-rccadcm:arucoloosxmdcllaprocedumdxnaasccondndmm

15) per itz le altrc attivit non comprese nel precedents punto 14) uns relazione

 tecnics scccnf!c schera proposto dal Servizion. 1.

Per i casi di cuiqal commi 4 e 5 del precedente art. 3.1.9. gli interessati prima
dell'inizio dell’attivitd devono dame comunicazione al Sindaco completando la
documentazione prevista dal presents articolo e non gia prodotta per otteners, previc
accertamento, L nulla-osta previsto ¢ necessario per iniziare ["attivitd

In caso di esarcizio di nuova attivitd in ambients gid sede di atvitd produttiva
precedentzments aut.orzzzzta é richiests la documentazxcnc di cut al punu 5.6 7,8,5,
10,11, 12,13, 14,15, -~ ——— - -

In caso di cambio di ragiom:’socialc. permanendo immnutata l'attivita produttiva
nell'insediamento esistente, ¢ sufficienté dame tempestiva comunicazione (entro 15 gg.)
al Sindaco ¢ agli Enti ¢/o Uffici competent per I"aggiomamento degli atti.

3.1.11. Manutenzione e revisione periodica delle costruzioni
E’ fatto obbligo ai proprietari di mantenere le costruzioni nclle condizioni di
abitabilitd prescricte dalle Leggi e dai regolamenti comunali di edilizia ¢ di igiene.
Quando tali condizioni vengono a mancare, i proprictani devono provveders alle
opportune riparazioni e adeguament previo rilascio, se necessario, di autorizzazicne o
concessione edilizia

0 Sindaco pud far eseguire in ogni momento ispezioni dal pasonale tecuico

dell'U.S.S.L. per accertare le condizioni igiemiche delle costruzioni.

hmsodmmvﬂd:quaﬁopmmﬂodprmacm&dSmda@puéordmze
1 lavari di risanamento necessari ovvero dichiarare mabltabﬂcmmusaop-artcdl ssasu

proposta del Responsabile del Servizion, 1. -

3.1.12. Dichiarazione di allogglo antigienico
L'alloggio é da ritenersi antigienice quando presenta uno o pid dei seguenti requisit:
1) privo di serviz igienici propri e incorperati nell’alloggio:
2) tracce di umiditd permanente dovutz a capillaritd, condensa o 1drcscop1c:t.ﬁ
ineliminabili con noomali intarventi di mamutenzicne:;

3) inadeguati dispesitivi per il riscaldamento;

4) 1 locali di abitzrione di o all’art. 3.4.3. Ict:aea)dwprmﬂmrcqm:mdx
tluminazione naturale mferiod ad 1/1¢ pc:rszmanam preesistenti ail’adozione

del Regolamento di Igiene tipo;

5) 1lomhd1nb1ta.ncncd1cmallnlcﬂ=ma)d=llut343 presentmo mdici di
supcrﬁcx:cdlaltzmcompr:sznﬂw,/-cddIOO'/-dxqucH.Lprcvunaghm
344,347 ¢3.4.8.
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§) madeguatl disposiuvi pt 13 produzicne di calore;
7) inadegusti meccanismi per 1" allontanamento dei prodotti dells cambustione ¢ dei
fumni e vapori della cucina

La dichiamzione di alloggio ntigienico viene certificats dal Responsebile del
Servizio o 1, previo accertamento tecnico.

Aj fini del prscntc articolo non si ene conto degli efferti dovuii ol sovraffollamento.”

Un alloggio dichiarato gntigicnico, una volta {ibern, pon pud esseTe OCCUPALa 52 non
( che il competente Sarvizio 4ell"U.S.SL. abbia sccertato I gvvenuto rsanamento
igienico e 1a r%mozicmc delle cause di mnfigienicita

4.1.13. Dichiarazicne di alloggio inabitabile
T Sindaco, sentito il parere © U chiesta del Respansabile’ del Servizdo n 1, pud
dichiarere inabitabile un alioggio o parte di esso per motivi d'1giene.
[ motivi che determinano la simazione di inabitabilitd sano:
1) le condizioni di degrado tali da pregiudicare I"incolumité degli occupanti,
2) alloggio improprio (soffitto, «emintzmato, rustice, box),
3) mancanza di ogni sistema di riscaldamento;
4) requisiti di superficie ¢ di altezz3 inferiori al 90% di quelll previsti aghi artt.
3.47.¢3.4.8,
© 5) lapresenza di requisiti & aeroilluminazione inferiorl del 70% di quelli previsti
agli artt. 3.4.11. ¢ seguentl; _
6) lamancata disponibilitd di servizi igienicl,
7) lamancaia disponibilitd di scqua potabile;
g) lamancata dispenibilits d&i servizio cucins.
Un alloggio dichiarato inabitabile deve essere sgomberato con ardinanza del Sindaco

¢ Non potra essere rioccupato s¢ nen dopo ristruthmazione € rilascio di nuova Licenza

d’uso, nel rispetto delle procedure amministazive prevists.

3.1.14. Concofso per la formazione di strumenti urbanistici
Gli smumenti urbanistici generali sdottati @ Jivello communale o intercomunale SOno

wiati in copis egli EX- territoriaiments competenti, i via preliminare ella
pubblicazone degli stessi all’albo pretono municipale.

Nel termine previsto dalle vigenti normative per la propesizicne delle osservazion,
gi ER, acquisito il parere del Rcspomabilc dal Servizio n. 1, pessono far pervenire al
Comune interessato le lore valitazioni intese 8d una migliore definizione deli'uso del
suolo ¢ ad una pit corretia allocazione deghl insedizmenti produttivi 8 livello igienico
grmbientale.

DCommc,ﬁccvmzlcevmmalivalmzimﬁdiaﬁalpmwdﬂmccmmAémuwa
pronunciarsi sulle stesse con deliberazione motvata-

Per gli strument atmativi dei pian generali it Comune acquisira 1l parere tecnico del
Respensabile dl Servizio n. 1 che lo esprimers entro 80 giomi dal fesvimento delia
richiesta. '
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Fermo restando I'cbbligo di cui ai precedenti commi si rende md.w:pa:.sabtlc che 1
competenti Serviz e uffici dell’'U.S.SL. sianc dircttamente partecipl & tutiz la.fa_-;c

istruttoria e di predisppsizione dells propesta
L
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PROGETTI DI CUI ALL*ARTICOLO 3.1.6.
| LETTERA B) |

1. Agricoltura i

g) Progeti di ricomposizione rurale

b) Progett volti 8 destinare terre incolts o estensiond seminaturali alla coldvazione
ggricola intensiva;

¢) Progenti di idraulica agricola,

d) Primi fmboschimenti, qualors rischino di provocars trasformazioni ecologiche
negative, ¢ dissodamenti destinati a consentire la conversione ed un altro tipo di
sfuttamento del sualo;

¢) Impianti che possonb ospitare volatili da cortile

f) Impianti che possono ospitare suini;

g) Piscicoltura di salmonids; -

h) Recupero di terre dal mare;

2. Industria estrattiva

g) Estrazione delia torba,

b) Trivellazioni in profondit escluse quelle intese a studiare la stabilitd del suwlo e
in particolare:

— tivellazioni geotermiche;

— trivellazrioni per lo stoccaggio del residui nuclesrt,

~ trivellazioni per I'approvvigionamento di acqua, :

¢) Estragone di minerali diversi da quelli metallic & energeticl, €QmE MATTO, sabbia,
ghiaia, scisto, sale, fosfati, potassa,

d) Estrazione di carbon fossile e di lignite in coltivazioni In sotterTanes;

¢) Estrazione di carbon fossile ¢ di lignite m coltivazioni a cielo aperto;

f) Eswazioni di petrolic; e et i m— - =

g) Estrazione di gas naturale, '

h) Estrazone di minerali metallict,

i) Estrazione di scisti bituminosi, »

) Estrazione di minerali non energetict (senza minerali metallici) a cielo gperto;

k) Imptanti di superficie dall'industria di estrazione di carban fossile, di petrelie, &
gas naturale ¢ di mincral metallici nonché di scisti bitummnost,

D Cockerie (distillazione & sece0 del carbone),

m) Impianti destinati alla fabbricazicne del cemento.

3. Industria energetica .

g) Impisnti industriali per la produzione di encrgia eleTica, B VEpaTe € 85qu8 calda;

b)hpimdmdmmaipuﬂmmdigas,vapomemmmlda:mpomdi
energia elettrica mediante lines seree;
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¢) Stoccaggio in superficie i gas naturale;

d) Stoccaggio di $a.s combustibili in serbatoi sotterraner;

¢) Stoccaggio m superficie di combustibili fossili;

f) Agglomerazionie industriale di carben fossile ¢ lignite;

g) Impianti per la produzicne o 'mricchimento di combustibili nuclearl
'h) Impianti per il ritrattamento di combustibili nucleari irradiaty;

i) Impiant per la-raccolta e il trattzmento di residui radioattivi;

D [mpianti per la{produzionc di enerpia idroeletitica

© Enprmnmmmaquﬂmqtmmdmmapomah&ﬂmmnlmooo

Kcalh ‘
4. Laverazione dei metafli

8) Stabilimenti siderurgici, comprese le fonderie: fucine, tr'aﬂlmc ¢ laminatai;
b) Impxanto di produzicne, compresa la fusione, affinazione, filatura e laminabma di
metalli non ferrosi, salvo i metalli prezios:;

"¢) Imbutitura, tranciatura di pezz di notevali dimensioni;
d) Trattamento in superficie ¢ rivestimento dei metalls;
¢) Costruzione di caldaie, di serbatoi e di altrl pez= in lamiers,
f) Costruzione ¢ montaggio di autoveicoly e costruzione dei relativi motort,
g) Cantieri navali;
h) Impianti per la costruzione e riparazione di asromobili;
1) Costruzicne & materiale ferroviario;
i) Imbutitara di fondo con esplosivi; |
k) Impianti di arrostimento e sinterizzazione di minerali metallict.
$. Fabbricazione del vetro

6. Industria chimica

8) trattamento di prodotti intermedi e fabbricazione di prodotti chimici,

b) produzione di antiparessitari ¢ di prodotti farmaceutici, di pitture e v:rruct. di
clastomeri e perossidy;

¢) impianti di stoccaggio di petrolio, prodotti petralchimici ¢ chmm

7. Industria def prodott] alimentard

g8) Fabbricazione di grassi vegetali e arumali;

b) Fabbricazione di conserve di prodotti animali e vegetali;
¢) Fabbricazione & prodotti lattierocaseart;

- d) Industria della birra e del malto;

¢) Fabbricazone di dolciumi ¢ sciroppo;

f) Impianti per la macellazicne di animali;

g) Industrie per la produzione della facola;

k) Stabthannpalapmd:mmc&fmchpmcdmho di pesce;
) Zuccherifici o

8. Industria def tmm, del cucie, del legna, dellx carta
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g) Officine di lavagzo, sgrassaggio ¢ imbianchrmento dells lans;

b) Febbricazione di parmelli di fibre, pannclli & particelic ¢ compensati,
¢) Fabbricazione di pasta per iz, carta ¢ cartone,

d) Stabilimento per la finitura di fibre;

¢) Impianti per la produzione ¢ la lavorazione di cellulosz,

f) Stabilimenti perla concia ¢ ["allupatura. .
9. Industria della gomma

Fabbﬁcazzionc ¢ trattamento di prodotti & base di elestomeri.

10. Progetti di infrastruttura

8) Lavorl per I'attrezztura di zone industriali;

b) Lavori di sistemazione wbena,

¢) Impianti meccanici &i risalita e teleferiche; _

d) Costruzione di strade, portl, campresi i porti di pesca, ¢ aeropart,

¢) Opere di_malizzs.zionc ¢ regolazione dei corsi dacque,

f) Dighe ¢ altri impianti destinati 8 tratienare le scque o ad securmularie @ modo
durevole (non comprese nel DP.CM. 10 agosto 1988, n. 377);

g) Tram, femovie, sopraclevate sOUETance, fonicolari o simili lines di natur
particolare, esclusivanentz © principalments sdibite al trasparto di passegzeri;

h) Installazione di oleodotti o gasdottd;

i) Installazione di acquedotti a hnga distanza,

i) Porti turistict,

11. Altri progetti

a) Villaggi' di vecanza, complessi glberghien;

b) b) Piste permanenti per carse ¢ prove & mezz mebili 8 motore & scoPpio,

¢) Impianti d"eliminazione di ifiuti industriali & domestici;

d) Impianti di depurazione; | :

¢) Depesiti di fanghi, di rifiuti urbani, di materiali putrescibili o polverulenty;

f) Stoccaggio di rotzaml di ferro;

g) Banchi di prova per motar, trbine o reattort;

h) Fabbricazione di fibre minerali rtificiali, ' ‘

i) Fabbricazione, condizionamento, carico © messa In carwices di polveri ed
esplosive,

§) Stabilimenti di squartamento.

12. Modifica dei progetti che figurana nell'allegato I e def progetti dell’allegato

I che hanno esclusivamente o essenzialmente lo scopo di sviluppare ¢ provare
puovi metodi e prodotti ¢ non sona utilizzati per pia di un anno
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ALLEGATQ A) ALL’ART. 3.1.6. LETTERA
£) 2

1. Descrizione del progetto, comprese in particolare:

- una descrizione delle carateristiche fisiche dell'insieme del progetto e delle
esigenze di utilizzazione del suolo durante le fasi di costruzione e di

. funzionamenta;*

una dcsmzzcmt delle principali caratteristiche dei processi produttivi, conm

I'indicazione per esempig della natura e delle quantits dei materiali impiegati:

= una valutazione del tipo e della quantitd dei residul e delle emisxioni previst
(inquinaments dell'acqua, dell’aria ¢ del suole, rumore, vibrazione, luce, calore,
mdmz:onc, ecc.) risultant dall’attivitd del progetto proposto.

2. Evmtualmmt: una descrizione sommaria delle pnnc1pa11 alternative prese in esame
dal comnurtcntc. con indicarone ch.lc. principali ragioni deila scelta, sotto il profilo
dell'impatts ambientale.

3. Una descrizione delle componenti dell’ambients potenzialments soggette ad un
impatto importante del progetto propesto, con particolare riferimento alls popolzzione,
alla fauna e alla flora, af suolo, all’acqua, all'aria, ai fattori climatici, ai beni matarialt,
campreso 1l patrimorue architettonico e archcologco al paesaggio ¢ all’int=razione tra
qucsu vari fattori

- 4. Una descrizione* dei probabili effetti rilevanti del progetto proposto sull’ambiente:
- dovuti all’esistenza del progetto;
dovuti all'utilizzazione delle risorse naturali;

— dovuti all'emissione di inquinanti, alla creazione di sostanze nocive ¢ allo
smalumento det rifiuti e la menzone da parte del committents dei mctodx di
previsione utilizzati per valutare gli effetti sull'ambiente.

5. Una descrizione delle misure previste per evitare, ridurre e se p0351b11c compensare
rilevanti effetti negativi del progetto sull’ mblcmc -

6. Un rassunto non tecnico delle mformanom trasm&:sc sulla basc dc1 punu |
prcccd.cnn_ _

7. thsommmodcﬂcwmmahdﬁﬁcoltéﬂaamctcmdmcmmmdxcanmmz:)
incentrate dal committants nella raccalta dei dati richiesti.

‘Qm&mmmbhmgeﬁmmﬁwmﬂmmgaﬁmmm
leccndan.cmnnlmvi,lbmve,medm § lungo Leima, permansti @ Lempormed, positivi ¢ negaivi del
progeaa,

Comune &i Rho




Ambienti Confinati, Igiene Ediliria ‘ 13

Cap Ito Io 2 (testo modificato — vedi allegato)

AREE:EDIFICABILI E NORME GENERALI PER
" LE COSTRUZIONI .

3.2.1. Salubritd dei terreni edificabili
* E' vietats realizzare nuove costuzioni su tereni che signo serviti come deposito di
h-nmondizic.;'lctmnc o altro materiale insalubre che abbie comunque poito inquinare i}
suclo, se non dopo aver campletaments Lsanato il sottosuole corrispandsnte. Al sensi
dell'art. 98 de! DP.R. 803/75 ¢ altresi victato, 8 scopo edificabile, I'uso del tareno gia
adibito 2 cimitero per almeno 15 grmy dall’ultima umazione.

dalla richiests. I silenzio equivale ad assenso. Se il terreno oggetto di edificazione &
umido ¢/o soggetio alle infiltrazioni di scque sottzrrEnes O superficiali, deve essere
operato un sufficients drenaggio e si dovranno sdottare gccargimenti per impedire che
I'unidita si trasmetta dalle fondaziond alla mursturs e/o strutture sovrastanti.

In ogni caso devono essere adottsti sccorgimenti tali da fmpedire la risalita
dell"umidita per capillarita, inolwe i mugi dei sotterranei devono essere difesi dal terreno
circostants a mezzo di materiali irmpermeabili o di adeguata mtercapedine.

Nel caso di ebbandono dell’arca per cessata attivits 1'azienda dovra provvedere al
commpleto ¢ corretio smaltimento di qualsiasi tipo di rifiuto, allo svuotzmento di evenruali
vasche e/o serbatoi, alla loro chiusura ¢ messa in sicurezz ¢ camungue alla corretia
chiminazione di ogni possibile fonte & inquinamento. La cessazione dell’sttivita dovra
essers comumicata al Servizio n. 1 che provvedera 8 verificare la corretta sistemazione
dell'ares prima di essere sbbandonata © cechrta ad altra sttivitd. Nel caso di mutdlizzo,
con o senza edificazione, di aree dismesse precedentements  OCCupate da attivii
produttive e non gid verificate, dovia essere data commmicazione al Servizie . 1 che
dovri prima dell'inizio dei lavor, svolgere sccertamenti stti & escludere forme di
inquinamento attuali o pregresse.

2 92 Protezione dallumidita = — — — "7 T "7~

Se su un terreno da coprire ¢on NUOVE costruzioni, scotrono corsi d'acqua o vi siano
invasi naturali, devano essere previste opere atte a proteggere le fondazioni o altre-parti
della casa o adottare alti accorgimenti cosTuttivi mediante i quali ¢ possibile
raggiungere il risuitato di protegzere { mui ¢ le fondazioni dall'umditd e dagli
allagarmenti. ’

I terreno per essere fabbricabile deve avers i mezz di scolo delle acque huride ¢
metecriche ovvero di difesa dalle eventugli invasioni di ecque superficiali © di

3.2.3, Distanze e superficie coperta
Per quanto conceame il MEpporto fra superfici gperie ¢ 3copais, larghezza delle vie,
I"arretramento dei fronts dei fabbricati, i distacchi fr3 edifici contigui, I'sltezza massima
dcglicdiﬁcicogdslu—acmudizicncmcanmt:irsppcrﬁ&aifabbﬁuﬁmiéfmo
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ichiamo e rinvio & regolamenti edilizi ¢ agli strumenti wbanistici stabiliti per le singole
localita ¢ zone appravati ai sensi della vigente legislazione.

L'ares di pannmn dei fabbricati di myova realizzazione dovrd comunque gvers
squq‘ﬁmcmpctxcdrm:,dancnadibmaqualsm tipo di deposita, nan nferiare
alBO‘/-pcrzeompIcmrmdmnahcmucal 15% per le zone destinate ad insediamerts

produttivi o commerciali -

Per i piani attuativi il compute della superficie scoperta ¢ drenante deve essere
mlcolar.a come nfmmmo all’intzra area interessata

3.2.4. Sistemazione dell'area
Primma del rilascio dalla licenza d'uso tutta I'area di pertineniza del fabbricata, ultimad
i lavori, dovra risultare sgombra da ogni materiale di risulta ¢ dalle attrezzature di
cantiere; dovra inoltre essere sistemata sccondo quanto prevista in progetto.

L'area dovri essere opporumamenr.: d.chmxr.am.

e —————— e s e 2 L e emme e i

3.2.5. Divieto all'uso e al riuso di materiali
Nelle costruzioni & victato I'impiege ed il reimpiego di materiali Inquinati, malsani o
comunque nn idonei dal punto di vista igienico-sanitario.
E’ altresi vietato per le colmate, 'uso di terma o di altri materiali d&i risulta che siano
inquinati. .

3.2.6. Intercapedini e vespai "
T muri dei locali di shitazione non possono essere addossati al terreno, costruendo,
ove occorra, intercapedini mmmite di conduttore o cunette per lo scolo delle acque
filtranty

Laddavcafamaluogoaﬂcmtuzanmmdﬂomhcmmmosomq
I'edificio deve essére protetto dall'umiditd mediants idaneo vspmo con superfici &t
aerazione libera non inferjore & 1/300 della superficie det vcspmo stesso, umfcrmcmcm:
distribuite in modo che s1m:hzzzlacxmlanonedcﬂ ariai

m— i - cn s i e T

Pcr:.locahd.aumnadsbm.ncnccchnond.zrctr.oacccssodaspanpubbhm,ﬂplma
dcipanmmmscprastanudcvecsscmaquuotzmagglm&cm 15, minimo, dai
pmuopmelcvzmdcﬂzmpu’ﬁmcdcﬂospamoestmoadMCmmqu:dalh
superficie del marciapiedi esistente.

3.2.7. Muri perimetrali

Immpmmctnhdcghedxﬁad:mnozvmsp::sorcndcgua:umrdanmn
materiali da costruzione impiegati per la protezione dei locali dalle veriazioni termiche e
dall'azione degli agenti stmosferici ovvero per ottenere un adegusto sbbattimento
acustico cosl come previsto dall’art. 3.4.51 del present Titolo,

Le pareti perimetrali degli edifici devono essere sufficientements impermeshili alle
acque meteoriche, il aris ed intrinsecamente asciutte.

thlmmmmmd@cdlﬁqdﬂmmpowmmlcwqmdlcdlﬁmmea
le evertiali acque di condensa ¢ pamanere asciuttl

Commune & Rho
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3.2.8. Parapetti
Le finestre devono avere perapetti di altzzza non inferiore 8 cm 100.

Ibalc%onicl:t:rra.zz:d:vcno gvere parapetti di altezza non inferiore 3 am 110.

!
In ogni caso i parapetti, famo restande che deveno garantire sufficiente resistenza
ggli urti, devono essere realizzati con eperturs che non ebbuano larghezza libera supeniore
a =z 1C e in modo da non faverire I'aTampicamenta. :

3.2.8. Gronde e pluviali
Tun.e"]_c coperture dei fabbricati devono essers mumite, tanio Verso il suoclo pubblico
quanto Verso i privati o cortili ¢ slti spaz anche copert, di canali di raccolta
cufficienfemente mpi per ricevere € condurre le acque meteoriche ai tubi di scarico. |
condotti delle acque dei tetti devono essere indipendenti e in numero sufficiente e da
applicarsi, preferibilmente, &l muri perimetralt.
Wel caso di condotte di scarico mtemo, quests devano essere facilmente riparabill.

Le tubazioni non devono 8vVere né¢ periira ne interruzioni di sorta nel percorso.

Le giunture dei tubi devano-esscre 8 perfetta tenuta,
Le condotte pluviali devono essere canvogliate n idonei recapiti.

E* farto divieto di immettere nei condotti delic grondaie qualungue altro tipo di
scarico.

3.2.10. Misure contro la penetrazidne dei volatili e di animali in
genere
Nella realizzazione degli edifici devono essere gdottati specifici accorgimenti teenici
onde evitare la penemazione dei volatili degli animali In genere.

Eperiure in genere. -

 Nel caso di solai o vespai con intercapedine ventilata, i fori di serazions devone

. essere sbarrati con ret g magliz fita e di idcncolm.ar.:rial: che ne garantisca la cantinua

funzionalitd anche nel tempe. : T
Negli ambienti con imbocchi di canne di espirazione oppure con gerazione forzata, le

apertaoe devono essere mumite di reti & maglia fita ¢ di idcmeo materiale che ne

garantisca la continua funzionalitd anche nel tempo.

Nellz cantine sono parimenti da proteggers, senza ostacolare 'ercazione tute le

All'interno degli edifici nte le condutture di scarico uscenti dai muri nen dﬁmc
presentare foranre o interstizi comunieanti con il corpo della muraturs.

-

Deve essere assicurata la perfema o delle fognature dell’edificio
nell' srraversamento di marature ¢ locali ¢ tra gli clement: che collegano le {ognature
dell’edificio con quelle swadali. :

I cavi elermici, telefonici, per TV, per illuminazione pubblica devono essare posiL, di
nerma, m canalizzazioni protette.

Regolamento d Tgiene
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{Ca P i to I 03 (testo modificato — vedi allegato)

{
MISURE IGIE ICHE E NORME GENERALI PER
I CANTIERI

3.3.1. Sncurc;zza nei cantieri
. In ogni lavoro ¢h costrudone, demolizione ¢ alwo (rifacimenti, nntcg:arum ecc.)

davono essere adott.gtc nrtte [e necessarie precauzon allo scopo ch garantire la sicurezzg
¢la mcolum:ta dei lavoratori e di tutti j eittading.

Per quanto concerne le nome particolart peri cantieri in materia di prevenzione degli
wnfortuni, di sicurezza, respensabiliti ecc., si fa riferimento allz legislazione in materia.

o 3 3 2. Recinzioni

i cantieri edili devono essere isolati mediante opportune recinzicni con materiali
idonet ed aventi una altezza non nferiore 2 m 2,00.

[ restauri esterni, di qualsiasi generws, ai fabbricati insistenti su aree pubbliche od
aperte al pubblico possono effettiarsi sclo previa recinzione chiusa dei fabbrican
medesimi o con analoghe misure protettive idonee ad assicuraré ['incolumits ¢ la tutela
della salute della popclazione. Le norme del presents articolo non si applicane in caso di
lavort estemporanet di breve durata, infedor slla seftimana, purché vengang
adeguataments vigilati e/o segnalati e siano messe in arto idonee misure protattive per
evitare ogni possibile inconveniente.

3.3.3. Demolizioni: difesa dalla palvere
Nei cantieri ove si procede alle demoliziom, oltre ad adottare [e misure descritta al
punto precedente, st deve provvederc affinché | materiali rsultanti dalle demolizioni
vengano fatti scandere 8 mezzo di apposite trombe o di recipienti ¢ comunque previa
bagnatura allo scopo di evitars I"eccessivo sollevamento di polveri In futti | cantieri ove
s1 proceda alla demolizione @ mezzo di palle o altoi macchinari & braccio meccanica, ave
necessario, su indicazione del Responsabile del Servizio n 1, cltre alla bagnatura,
occorrers adottare speciali accorgimentd, allo scopo di evitare I'eccessiva polverosita e
rumorositd.
3.3.4. Sistemazione aree abbandonate

Lccpcredld:mohnoncdzfabbncmodlpamdlmdlsmtcmmomdlw
abbandonate o altro che posscno determinare grave situzzZions igienico-sanitaria, ove
mmmdﬂmompm&adcgmnmmrmmdzdm&mcn&

3.3.5. Allontanamento materiali di risuita

Per ogni interverto di demclidione che comporti allontanamento di materiali di
tisuita, il ttolars dell’opera dovri nella rchiesta di autcrizzazione spcczﬁm I"idoneo
recapita delle stesso materiale da documentare ad opera eseguita.

Nei cantieri ove si procede alla demolizioni o rifacimenti di paret o soffitti con
pannelli, nvestimenti ¢ aitl materiali contenenti amianto o nei quali se ne sospetta la
Comune di Rha
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presenzz, 1 progett di misTvento dovrarmo essere preventivamente sottopest: all'ER.5.Z.
per il parere di competenzs € la verifica di compatibilita.

33.6. Rinvenimento di resti umani
In ogni cantiere, nel caso di finvenimenti di parti di cadavere o anche di resti mortal
o di ossa umane, chi ne faccia 18 scoperta deve, i sensi dell'srt 5 del DP.R 21 ottobre
1975. . 8033, mformere immediatamente il Smdaco il quale ne da enbito comunicazione
gll"autorita giudiziaria ¢ 8 quella di pubblica sicurczza ¢ dispone i necessar] sccerament
per il rilascio del nulia osta per la sepoltura.

3.3.7. Cantieri a lunga permanenza |

Per tutti i cantieri devono essere disponibili idonei servizi igienici ed adeguate
forniture di acqua potabile.

Nel caso dovesse esserc previsia ls realizzazione di alloggl temporanel per le
maestranze o personale di custodia, oltre all’sdeguata dotazicne dei servizi dovranno
essere assicurati g indici minimi di ghitabilitd previsti nel Capitolo “Abitazioni
collettive™ ¢ “Fabbricati per abitazioni temporaneci e/o provvisorl . S

5 segiormaio con DP R 2. 785 dal 10.09.50
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I C api tolo 4 (testo modificato — vedi allegato)
. i .

REQUISITI DEGLI ALLOGGI

3.4.1. Prinéipi generali

Ogni alloggio deve essers idoneo ed assicurare lo svolgimento delle attivitd proprie
-del nucleo Eamﬂ:,a:c e i locali in cul esse si effettuano deveno essere mgmungibili
“intenamente all’ a]logm 0 per lo menc attraverso passaggi copertl ¢ protetti anche
lateralmente, ,

Deve cssere provista a possibilitd di isolare convenientemente le aree destinate ai
serviz igienico-saritari e anche le aree destinate al dormire, se ['alloggio prevede pit di
un letto, mentre tutte le altre ares, e in particolare quelle destinate a cucina, devono
essere dotate di sccorgimenti atti a garantire lo smaltimento dei sotoprodott e dei reflui
delleamtivitichevisisvolgono. .. . .. . __ . ____ .

3.4.2. Estensione campo di applicazione

I requisiti di cui al presente capitolo relativi agli spaz di abitazione, salve diverse
specifiche regolamentaziony, si applicana anche per negoz, studi professicnali, uffie: in
gentere, laboratori a conduzione det soli titolarl.

3.4.3. Tipalogia dei locali
In base alla previsione di una permanenza di tipo continuative o limitata nel tempo e
dedicata 2 ben definibili operazioni, in ogni alloggio di distinguono:
a) spazd di abitazione (locali di abitazione): camere da letto, sale e soggiomo, cucine
¢ sale da pranzo;
b) spaz sccessori (locali integrativi): studio, sale da gioco, sala di letrura, tavernette,
¢ assimilabili collocat in sottotetto, verands, semintarrati, N
¢) spez di servizio (locali di servizio): bagno, pesto di cotture, lavanderia, corridal,
ripostighi, spogliatoi, guardaroba ecc.
Gh spaz aceessari ¢/o di servizio dovranno essers dotati di accesso d;r:tm dall'units
ablranva.

A) INDICE DI SUPERFICI ED ALTEZZE

3.4.4. Superfici minime

Laﬂogxcpuémaptmﬁssaoaplmhbmasmndodn:xlnducdm:e
intenda o menc separare n modo fisso gli spaz.

Ogni alloggio & piarta libera deve avere una superficic minima netta di abitazione di
mq 25 perla prima persana e mq 10 per ogni successiva persona.

L2 superficie minima &i cui al precedents comma deve posseders le caratteristiche
degli spazi di abitazicne di cui al punto 1) del precedente 3.4.3 ad eccezione del locale

ba@clummﬁmcwmwamm@mpqdmggmgmmddmmcm
e le cul caranteristiche sararmo quelle descritte all'art. 3.4.7C & 3.4.71.
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1 4.5 Volumi minimi ammissibili per | singoli locali
Ove si faccia ricorso & delimitazioni fisse dello spazio dell'alloggio, i local destinati
ad abitazicns non dovrarmo gvere meno di 21 me.

Qualora lo spazio definito sia destinato 8 camera da letto dovra assicurare almeno me
24 se destinatc ad una sola persona ed almeno 3% me se per due persone.

3.4.6. Numeri di utenti ammissibili |
In relazione al rispetio deglhi indici i superficie minima, nell’atto mxonzzativo della
licenza d’uso, yerra stabilito per ogni alloggio, su proposta de] Responsabile del Servizio
n 1, i pumero massimo di ulenti mmmissibili sowo il profile igienico-sanitario
applicand? gli indici di cui al precedents articolo.

3.4.7. Antigienicita e insalubritd da sovraffoilamento |
Un alloggio occupato da un numero di utenti supﬁicrthuzmo]:r:visioh'ibascal

pn';c:.d:ntc camma, sars da ritenersi mtigienico ¢, qualora sussistano condizioni di
sovraffollamento tali da determimare possibili cause di insalubrita, nabitzbile con i
conseguent] effetti ai sensi del precedenti mt. 3.1.13 ¢3.1.14. e

3.4.8. Altezze minime - _ ‘

1) Fermo restando gli indici minimi e massirai di cui &l successivi commi ai fini del
presente articolo I’altezza é definita quale repporto e i volumi e la superficie del
singolo spazie] : R

_ L'alezza netta media intemna degli spazi di ebitazioni di cul alla letters 8) del
precedente ert 3.4.3. non deve essere inferiore 8 m 2,70.

— Tn ogni caso di soffitto non crizzontale il punto pill basso non deve essere
nferiore am 2.10. _

— Per gli spad aceassar e di servizo di oui alle lettere b) e c) dell'art. 3.43.
I'eltezza netta media mtema non deve essere inferiore 8 m 2,40 ultericrmente
riducibile 2 m 2,10 per 1 corridoi ¢ luoghi di passagglo in genere, compreso i
ripostigli. _

— In caso di soffitto non orizzontale il punto pili basso non deve essere inferiore 8 m

S1800 . i e — e e e o

— Glj eventuali spazi di altezza inferiore ai minimi devono in relazione all’uso del
locale essere chiusi mediante opare muTEre & ne 'potrd essere cansiderato I'uso
esclusivamente come ripostighio, guardaroba, spogliatoio, deposito.

2) In deroga alle disposizieni di cui al paragrafo 1) del presentz articolo per gli
spazi sccessori € di servizio di cui alle lettere b) ¢ ¢) dell'amt. 3.43 ricavati
esclusivamente nelle parti dell’edificio sotio specificate, si epplicano le
disposizioni che seguonc.

4 - AL PIANO SEMINTERRATO OD INTERRATCQ O COMUNQUE SOTTO LA

SOLETTA DEL PRIMO PIANO ABITABILE DELL’EDIFICIO

Al altezza netta media interna non inferiore & m 2,40 e non supenicre 8 m 2,60 per
gli spaz acceessori di cui alla letters b) dell’art 3.4.3 riducibile fine 8d

minimo di m 2,10 per carmidoy, ripestiglh;

Regolamento d'1giene
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A2 volume minimo non inferiore 8 me 21, esclusi ghi spaz di servizio di cud alla
lettera c) dell'art. 3.4.3 e quelli sopra specificati al paragrafo Al;
I
B -SULLA COPERTURA PLANA DELL'EDIFICIO:
~ Si applicano le disposizioni di cui ai paragrafi Al - A2 'precedent 8 condizione
che la soletta di copertura di tali spaz sia realizzata piana;

C - AL PIANQ SOTTOTETTQ O COMUNQUE SOTTO LA COPERTURA A
EFALDE DELL'EDIFICIO
" Cl altezza néta interna nel punto pil bassa a m 0,70,
4
C2 altezza netta interna nel punto pi alto pari 8 m 3,00 nel caso che tale spazio
sia libero da partizoni fino al punto pilt basso di cui al paragrafe Cl e sia
controsoffittata stabilmente da parte di sottotetto ad altezza superiore 3 m 3,00.

.C3 altezza netta media interna non inferiore a m 2,40 ¢ non superiore & m 2,60 nel
casa che tale spazio sia ripartito internamente da opere murarie; in tal caso tale

spazio occorre che presentl un'altezza netta interna fa pavimento e soffitto-

inclinato di almeno m 1,80 nel punto pitl bassc e sia controsoffittato
stabilmente ad una altezza tale da verificare I"altezza media sopra stabilita. Cid
deve essere verificato per ogni singolo spazc o vano.

C4 valume minimo non mferiare 8 me 21: caleolato assumendo 12 porzione di
spazio compreso fra I'altezzn netta massima di m 3,00 ¢ [a minima tearica di m
1,80 nel caso di cud al paragrafo C2, e calcolato secondo il volume reale di ogni
singolo spazio o vano nel caso di cui al paragrafo C3.
3) Quanto stabilito al paragrafo CI non si applica per i bagni per i quali I'altezza
netta minima non pud essere nferiore a m 1,8C;
4) Quanto stabilito ai paragrafi C1-C2-C3-C4 non si applica:

‘2. nel caso m cul nel sottoteto siano realizzate “cellette™ o ripostigh aventi
dimensioni massime di mq 0,50 stabilmente separati da opere murarie;

b. nel caso in cui il sottotetto sia realizzato con strutturg portante in legno a vista
.0 struttura in laterocemento senza alcum 8ccesso ¢ con accesso mediante botala

'; senza scala fissa, seniza alcuna apertura fatta eccezione del “passo d'uomoe” per

accedere alla copertima

B) ILLUMINAZIONE

3.4.9. Soleggiamento _

Al fine di assicurare un adeguato =oleggmamento gli alloggl ad un solo affaccio non
deveno essere orientati verso nard E° pertants vietata la realizzazione di alleggd con tale

affaccio in cui l'angolo formato tra la linea di affaccio e la direttrice est-ovest sia

inferiore a 30°.

3.4.10. Aeroilluminazione naturale
Tutti gli spaz deghi alloggl di cui all'art 3.4.3 lettera a) e b) devano avere wna
adeguata superficie finestrata ed apribile atta ad assicurare I’ illuminazione ¢ ['areazone
naturale.
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Posseno usifruire i acrazione solo artificiale e di illuminazione ratuale mdirstia:
8) i locali destinati od uffici, la cui estensione non eonsenie und sdeguata
'~ hgminazione naturale dei pisni di utilizzazione; !
Pcssé:no usufruire di asreilluminazione solo rtificiale:
I

g) i local: sperti al pubblico destinati ad attivita commerciali, culnrali e necreative,
nanché § pubblici eserciz; ‘ : .

b) i locali destinati ad attivita che richiedono particolari condizion di illumimazione;

¢) i locali destinati a serviz igienici nel rispetto di quanto previsto ell’ant. 3.4.22, gli
spogliatol i riposugli,

d)i locali non destinsti slla permanenza di persone,

¢) gli spazi destinati el distmpegno ¢ alla circolazicne crizzontale € verticale.

In tal caso gli spazi di cui alle lettere &), b), c), d), &), devano rispettare i requisiti di
condizicnamento ambicnrale di cui agli artt. 3.4.47. ¢ 3.4.48,

3.4.11. Requisiti minimi di lluminazione naturale diretta
La superficie finestrata dovrs assicurare in ogni caso un fattore medio di luce diurna
non mferiore allo 0.018, misurate nel punto di wilizzazione pit sfavorevole del locale ad
un'altezza di m 0.90 dal pavimento.

Tale requisito si riiene soddisfattc qualora la supcrﬁcié finestrata verticale non sia
inferiore al 12,5% (1/8) della superficie de! pavimento dello spazio ebitativo utile.

Tale norma vale solo per i locall la o profcnditﬁ non superi &i 2,5, volte I"altezza de!
voltino delia fineswa misurata dal pavimento ¢ quando non esistano ostacoli, come
precisato nel cuccessivi art. 3.4.13 ¢ 3.4.15. Per gli spaz di cui ella letters b) dell’art
3.4.3. il requisito di peroilluminazione minima sara ugusle & 1720 dells superficie d
pavimento, comprese ie superfici finestrate nen verticall. '

3.4.12. Superficie illuminante utile
Per superficie jlluminante utile, che deve essere riportats in tabella sul progetto, si
intende la superficie totale dell’sperna finestrata dewratis ls eventuale quota inferiore
fino ad un'altezza di cm 60 ¢ la quota superiore eventualmente coperia da sporgenze,
aggett, veletie (palconi, coperhue, ecc.) superiors 2 cam 150 calcolsta per un'altezza
p=L72 (ove p=proiezione della sporgenzi sulls parste ¢ L=hmghezzs della sporgenza
dall’estremo alla parets, in perpendicolare) cosi come dallo schema esplicative.

La porzZione di parste finestrata che si varrs & tovare nella pordione <p> sard
considerata wtile per 1/3 agli efferts illuminanti (vedi fig. seguente).

Regolamento d'Igiene



22 Titolo TT

_ Schema esplicativo su'pcrﬁc:ic illuminants utile:
chcnda.

L = hunghezza dell'aggetto superiore
p = proiezione dell’aggetto = L/2. Si calcola solo per L> di em 150
- a = superficic finesata utile per 173 agli efferti della acroilluminazione
‘b = superficie utile agli effetti dell’aeroilluminazione
supc:ﬁcxc anche se fenestrata comunque nen utile ai fim d:l RAJI (c=cm 60)

La superficie finestrata utile ¢ uguale a: (b + 1/3a)

3.4.13. Presenza di ostacoli all'aeroilluminazione

Di regola la distanza tra le pareti fnestrate di edifici deve essere maggiore dell'altezza
misurata dal pxano mammpxcdc pcnmcl::aic all'intradosso dell’ultima soletta dell’edificio
costmmd.c

3414 Obbligo del progetbsta .
E’ rchiesta in sede di progettazione di orgarusmi abitativi la ch.mncm: dcila
porzicne di pavimento illuminata naturalmente senza che sia specificato ['assetto
definitivo dei locali '
La superficie deli’alloggio che non risultasse regolarments illumninata non pud essere
computzta @ fini della definizione della superficie minima abitabile, come prevista
al'art. 3.4.4.

3.4.15. Calcolo della superficie llluminante per | locali di
profonditd maggiore di 2,5 volte 'altezza delle finestre
Per gli spazi di cui all’'art 3.4.1], uitimo comma, potra essere ammessa una
profonditi maggicre & condizione che sia naementata proporzonalments la supeficie
utile finestrata fino a raggiungs=rs 1 25% di quella del pavimento per una profonditd
massima di 3,5 volte "altezzz del voltine dal pavimenta.
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3.4.16. Requisiti delle finestre _

Le supcfici finestrale © comunqus trasparenti delle parcti perimetrali o delle
copertire devono poler COnSEnLires idones condizioni di niservatezza per gl occupanti.

Al ﬁr’}: del proseguimento dei requisiti di temperatur, condizicnamento ¢ isclamento
gcustico, i serramenti devono essere dotati di doppia vewstura o di sltri accorgiment, che
consentano il raggiungmmento di uguali nsultat. }

Rcsr.a‘ intaso che tutte le superfici finestrate devono essere comunque amsibili alle
pulizie, anche per la parte esterna.

3.447. lluminazione artificiale

Ogni Spazio di abitaziaone, di servizio o accessorio deve esscre munito di mpianto
eletirico stabile atto ad assicurars I'illuminazione artificiale tale da garantire un normale
comfort visivo per le operazioni che vi si svolgono.

3 4.18. llluminazione notturna esterna
Gli sccessi, le rampe estamne, gli spazi comuni di circolazione interna deveno essere
serviti di adeguato mmpianto di illuminazione notturna anche temporizzata,

I mumeri civici devono essere posti in posizione ben visibile sia di giorno che di notte.

C) VENTILAZIONE E AERAZIONE

3.4.19. Finalita |

Le sbitardoni deveno essere progettate ¢ realizzate in modo che le concentrazioni di
sostanze inquinanti & di vapore acquea non possano costituire rischic per il benessere ¢
la salute delle persone ovvero per la buona conservazione delle cose e degli clementi
costitutivi delle abitazioni medesime, ¢ che le condizioni & purezza ¢ salubritd dell’aria
siano le migliori tecrucamente possibill.

Nelle sbitazioni deve essere gltresi iropedita I'immissicne ¢ 1l riffusso negli ambienti
dell’&ia ¢ degli inquinanti espulsi e, per quanto possibile, la mutus diffusione nei locali
disalazionicdisosmnzcinquinmﬁmwsiprodom.

" Ferme restando le specifiche integrative relative alla ventilazione degli smbienti, le ™
finalits di cul sopra si ritengono soddisfatts quando simno essicurate regolamentare
acrazione primaria per I"umité abitativa ¢ regolamentare seraziane sussidiaria per i singolt
spaz dell'unita gbitativa medesima. .

3.4.20. Definizioni
Al fini del presente paragrafo si applicanc le definizioni di seguito niportate.

— Ventilazions: afflusso nﬁ::m'alc permenente, diretto o indireto, di aria
estzrna negli ambienti M cui SoNO installati impiznti o spparecchi @
ﬁmh’bcraﬁmlimioagmmtirelaregolmiﬁdclpmcasodi
combusticne ed a tale scopo realizzato, con le modalita ¢ le caratteristiche
previstz dalla specifica normative tecnica vigeate con  particolare
riferimento alle Narme UNI-CIG.
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— Aemazone naturale: ricambio d'aria in uno spazio confifats garantito dai
naturali moti convettivi dell’aria cottenuto atitraverso aperture verso
I'csu:mo.

~ Aerazicne artificiale: ricambio d’aria in uno spa.no confinats garantito
mediante impianti meccanicl, distinta in-

~ aerazione artificiale propriament: detta, che prevede impianti di
immissione ¢ di estrazione dell’aria;

- aemmnc per estrazzione, che prevede la sola estrazicne meccanica
dcll aria con immissione ataverso aperture dall’esterno o locali

confma:m..

— Aerazone primaria: afflusso permanents (naturale) di aria esterna,
ottenuto quindi g porte ¢ finestre chiuse, tale da garantire un ricambio
d’aria minimo atto ad evitare ['accumulo degli inquinanti negli ambienti

.- Aerazione sussidiaria: ricambio d'aria, anche di natura non continua,
otteribile di nomma mediante apertura di superfici comunicanti con
|'esterno quali porte ¢ finestre, che serve ad integrare 'acrazione primaria,
al fine di garantire if rinnovo dell*aria net locali occupati da perscne, la
pronta evacuzzicne di inquinant e vapore acquea nonché una velocitd
dell’aria tale da realizzare confort:vcli condizioni microclimatiche.

— Doppio riscontro d’ara; presenza di superfici finestrate apnbxh, ubicate
su piy parett pcn.mctrah di norma contrapposte,

—~ Canne di esaladone: carme impiegate per 'allontanamento di esalazioni
(vapori, odori ¢ fumi) non provenienti da apparecchi di combustione a
fiarnma libera.

— Canne di acrazione: canne unpiegate per immettere /o estrarre aria al fine
di garantire ¢/o integrare il dcambio di aria negli ambienti.

— Camini e canne fumarje ,‘ condotti impiegati per ['allentanamento dei
prodotd della combustione provenienti da appamcd’u e m:rpxann a flamma
libera, ivi compresi quelli perlacottra det cibt. 0 = 0=

'3.4.21. Aerazione primaria dell'unita abitativa

L’aerazione primaria deve essere garantita mediante spertire verso ['estsrno

adeguatamente ubicats ¢ dimensicnate. _

Tale requisito pud essere otemuto mediante:
— presenza di sistemi di ventilazicns cormessi alla presenza di apparecechi a fiamma
libera;
— presenza di regolamentar? aperture finestrats non a temuta stagns,
In assenza di questi, I'aerazione primaria dovri essere comunque ottenuta mediants 1a
realizzazione di appesite aperture permanent verso [*estema con superficie non inferiore
a 100 cmnq da adeguare in relezione alls superficie complessiva dell’unitd abitativa,
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4.4.22. Aerazione sussidiaria degli spazi di abitazione e accessori

I acrazione sussidiaria deve esserc garantita medigntzs la presenza del doppio
riscontro d’aria per ognl unitd abitativa e di superfici finestrate gpribili nells misura
non mnferiore 8 1/8 della superficie del pavimento Per c1ascuno degli spaz di abitaziane ¢
aceessori cosi came definiti all'art. 3.4.3. '

: _

Tl requisito de! doppio riscontro d'aria pud essere acrogato solo per sbitazioni con
capacitd ricettiva non superiare 8 due persone, 8 candizicne che siano sdottats soluzioni
alternative quali ad esempio:

—~ predisposizione di canna di acrazione naturale, anche non permanente, cosi come
dcf:mita all'art 3.4.25, di adeguate dimensioni (seziane di area non infericre 8 200
cmq ¢ lunghezza non mnfenore 8 5 m), indipendente per cissctma ebitazione,
sfodiante oltre il tetic de} fabbricsto con appesito comignolo ubicato @ distanzz
jdonea da possibili fonti di mquinamenta, realizzata preferibilmente in posizione
opposta alla parcte finestrata.

Per I'sdozione di tale soluzione, in presenza di gpparccehi & fiamma libera, dovra

comunque essere documentato il rispetto di quanto previsto all'srt. 3.4.46¢.
" Tale requisito si ritiene soddisfutto qualora I'spertime di serazione primaria sia
incrementata di un valore almeno pari alla sezicne della carma di acrazicne.

~ predisposizione di spertrs finestrata spribile & sdeguate dimensioni (superficie
non inferiore & 0,5 mq) sopra la pora di ingresso purché prospiciente su spazio
estemo gperto ed In posizione preferibilmente oppesta alla gpertura di aerazione

sussidiaria.

3.4.23. Aerazione sussidiaria naturale elo artificiale degli spazi di
servizio
Al fine di soddisfare le finalia di cui all'art. 3.4.19 gli spaz di servizio dell’unita
abitativa devono possedere | requisiti &I aerazione sussidiaria natrale ¢/o rtificiale di
seguito riportati.

1) STANZE DA BAGNO E SERVIZI IGIENICI
Ogni sbitazione deve dispaiTe & almeno una stanza da bagno dotata di scrazione
sussidiaria naturale {ornits ga_@m?'ﬁncsfﬁf?giﬂﬁilc all’esterna, ‘di superficie non

inferiore a mq 0,50 ¢ Comimque non mferiare @ 178 ‘della superficie del pavimento.

Le stanze da bagno aggiuntive e i servizi igienici, cosi come definiti all’ant. 34.3 privi
della regolamentare aerazione cussidiaria normale, devono essere dotati di impianto di
acrazione artificiale (anche solo per estrazione) che essicurl un ricambic mimimo di 70
me/ora se in espulsione continua, ovvero di 12 volumi/ara se in espulsione intermittente
a comando sutomatico adeguataments lerDpOTiZZato per 8SSiCUrEre almeno 1 ricambio per
ogni wtilizzazione dell’ambiente. : .

2) CORRIDOI, DISTMPEGNI

Nei carridei e nei disimpegni di lunghezza superiore a m 10, mdipendentemente dalla
presenza di interruzicni (perte), © di superficic non inferiors a mq 20, men comunicanti
su spazi di sbitazione primana, deve essere assicuTata una scrazione sussidiaria naturale
mediante superficie finestrata gpribile non mferiore 8 1/12 della superficie in pianta
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ovvero una adeguata acrazione artificiale (anche solo per estrazione) che assicuri il
ricambio dell’aris nella misura nen infericre 4 0,5 volumi/ore,

3) LAVANDERIE E/O STIRERIE
Gl spazi di servizio destinati a lavanderia ¢/o stireria, devono essere preferibilmente
dotati di ereazione sussidiaria naturale ottenuta mediante superficie finestrata apribile
non inferiore a 0,5 mq ¢ commungque non inferiore & 1/8 della superficie in pianta ovvero
di adeguata acrazione artificiale (anche solo per estrazione) che assicuri, per U periodo
d’uso, il ricambio,dell’aria nella misura non inferiore 8 150 me/h
- L.
4) SPAZI COTTHRA
Negli spari di cotrura, cosi come definiti all’art. 3.4.72 deve essere assicurata una
aerazione sussidiaria natirale mediante superficie finestrata apribile non inferore a2 0,5
mq ¢ comungue non inferiore a 1/8 della superficie in pianta,
Tale requisito si ritiene altresi soddisfatto qualora lo stesso spazio sia aperto per
_ almeng 4/5 del lato del quadrato equivalente, su spazi del soggomo In tal casc lo spazio

" di cottura viene considerato parte integrantz dello spazio di soggiorno ai fini del caleolo
del rapports seroilluminante e delle limitazioni per I'utilizzo di flamme libere.

In assenza dei requisiti di cui al precedents comma, gli spazi di cottura deveno essere
dotatt di acrazione artificiale (anche solo per estrazione) tale da garantire un ricambio
minimo non inferiore a 50 me/ora per tutto il tempo di utilizzo dell’ ambxcntc senza U
funzionamento degli apparscchi di cottura.

Tale requisito deve, di norma, essere ottenuto mediante lo stesso impianto di
estrazione previsto per I'allontanamento delle emissioni derivanti dalla cottura dei cibi
alle seguentt condizient:

- sia prevista una canna singola ed indipendente, ad estrazione meccanica, per

clascun: spazio di cottura;

- venga garantita il funzionamento awtomatico dell’impisnto in concomitanza

dell"utilizzrg del locale; :

- venga adottato un sistemna di estazone dell’ anaconpoﬂztamabx]c, a partire dal

-, minimo sopracitato, edeguataments aumentabile ccncomumm dell'utilizzo

d.:gh apparecchi di cotitra.

3) CANTINE

L'insieme degli spazi destinati a cantina, comunicanti tra loro, deve essere dotato di
* un adeguato ricambio d'aria naturale mediante a realizzazione di aperture verso I'esterno
di superficie non inferiore & 1/30 della superficie complessiva m pianta

Claseun singolo spazic deve comunque essere dotato di superficie di semzione
naturale non inferiare ad 1/100 dells superficie in pianta realizzabile anche sulls porta di

Ferme restando il divicto di comunicazione diretta con bax o con centrali termiche,
nella superficie per 'aerazione di tali spazi di servizio possono essere computate
aperture di comunicazions con altri ambienti dotatl di regolamentare aerazione naturale.
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6) ALTRI SPAZI DI SERVIZIO

Neglhi alti spaz. di servizio, quali spogliatol, guardaroba e ripostigli, di superficie
maggiore di 5 mq, deve esserc gssicurats wma serazione sussidiaria naturale mediaate
superficie finestrata apribile non inferiore a 0,5 mq e comungue non inferiore & 1/12
della superficie in pianta ovvero una adeguata merazione artificiale (anche solo per
estrazione) che assicuri, per il periodo d'uso, il ricambio dell’sria mella misura non
inferiore.a 50 mc/h ¢ camungue non inferiare & 2 yolumi/ara.

1.4.24. Specifiche tecniche per Finstallazione e {'utilizzo degii

impianti di aerazione artificiale

L'aria estratta deve essere allontanata con gpposita carma svente le carattenistiche di
cui agli atticoli suceessivi.

Gii impisnti di estrazione meccanica devono esscre adeguatzmente bilanciati con
immissione d'aria esterna che pud avvenire seconds le seguenti modalita: :

— inunissione forzata d’aria (impianti di serazione forzata propriamente detts);
. = ripresad aria diretta da eperture permanenti verso 1estemno poste nel medesmmo

-':paziohuaﬁ-éwm-l'hnpiamodistmzimc; - S e

— ripresa d aria indife@z d3 spazi confmati sdiacenti sttraverso sperige

permancnti di sdeguata sczions realizzate anche sulle porte di cormmicazione. Gli -
spaz adiacenti devono comunque essere dotati di sperture permanenti verso
I'esterno © avere un volume complessivo maggiore del volume estratto su base
oraria.

Qualora negli spaz in cui sono installal impianti di estrazione © negli spazi
smmediatzments adiacenti siano presenti gpparcechi 8 fiamma Libera, il bilanciamento
deve essere tale da garantire che la depressione messima nel Juogo di installazone
dell’spparecchio & fizmma libera non sia superiore 8 4 Pa.

In caso di bilanciamento mediante sistermi di ripresa diretta ¢ indiretta, tale requisito
si ritiene garantito qualera le sezion delle spernare di presa e di comunicazane siano tali .
che la velociti media dell'aria nelle stesse non sia superiore & | m/ses {indicativaments
140 emq ogni 50 me di estrazione). ' -

I fundonamento degli impianti di serazione sussidiaria srtificiale deve garanire il
rispetto dei Limiti di rumorosita previsti dalla normativa regolamentare vigente. -
3.4.25. Canne di aerazione sussidiaria

Le canne di greazone pOSSONo &ssere de! tipo singolo © plurime a seconda che siano
collegate rispettivaments 8 una 0 piu prese di aerazione scmpre della stessa tipologia.

Le carme di acrazione passcno funzionare 8 tiraggio naturale od 8 tiraggio forzato.
Per carne plurime tipo “Shunt” si imtendono le canne realizzte con modalit”
costruttive simili alle canne fumarie.

uwm:damﬁmcdcmomcprogm:mﬁmummododaimpcdinﬂ
rAflusso dell’aria estratia in altri aubientl,

Le camme plurime non di 8po “Shunt®, costituite: da un unico condotto in cul
confluisconc piu prese di aerazione dello siesso tipo, non sono ammesse nel Gaso di
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traggio naturale. Possono essare ammesse per 'estrazione forzmta solo qualora

funzonino a tireggio farzato continuo realizzato con gppesito impianto di estrazione

installato dopo 1'yltima presa.
I

Le carme &i serazione devono sfociare oltre il tetto del fabbricato con appesito

comignele in posizione adeguata e comunque tale da non arrecare disturbe alle persone.

L'uso delle canne di aerazione sussidiaria in relazione alla tipologia degli ambienti
interessal ¢ sinteticaments riportato nella seguente tabella

- Canne di acrazione per Hipologia di ambicnte di installazione

Tipo di canna:

Stanza bagno e/c WC

Stireria a/g lavanderia

Altri =pazi di sarvizio™

singora A traggio : NO NO S
natraie :

singcia a traggo forzate St St Si
pinma 1 traggio NQ NO NQ
naturale i
ipo "Shunt” a tiraggio NO NO NQ
raturale

Diunma 8 traggio forzat Sl Si Si

¥ costituita da un unico condotto m cui confluiscone pil prese di acrazione dello stesso tipo
funzicnante a tiraggio forzato continua realizzato con appesito impianto di estrazione
installato dopo |"ultima presa di aerazicne.
** compresi corridoi e disimpegni ed esclusi gli spazt di cottura

3.4.26. Allontanamento delle emissioni provenient dalla cottura

dei cibi

Nelle nuove costruzioni le emissioni provenienti dalla cottura dei cibi devono essere
= captate per mezzo di idonee cappe ¢, a scconda che la stessa cottura avvenga con
" P'utilizzo o meno di apparecchi 2 flamma libera, allontanate rispettivaments, tramite
camini/canne fumarie o canne di esalazione, indipendenti e sfocianti oltrs il tatto con
apposito camignolo. Ad ogni camino o ramificazione di canna fumaria deve essere

collegato un unico apparecchio.

Song vietats soluzioni tecniche che nom prevedano 1'allontamamento delle stasse
emiussiont all'esterno oltre il tetto del fabbricato.

Per quanto sttiene alle carattaristiche generali ¢ dei materiali, al dimensionamento e
alla messa in opern, | camini ¢ le canne fumarie devone rispondere alle specifiche di
cw al successivo paragrafo F), art. 3.4.46.g de! presente Capitolo. Inoltre, in tal caso, in
considerazione della .possibile presenza di. inquinanti g tossicitd scuta (ossido di
carbonio) sono comunque da preferire soluzicni tecniche chc diano garanzd—di
continuiti nel tempo quale un sdeguato tiraggio naturale,

Le tubazioni di collegaments delle cappe ai camini/canne fumarie o alle came di
esalazione devono avere andamento il pid rettlines possibile. Nel caso di tiraggio

 ratrale e comunque m presenza di apperecchi di cottura a fiarmma libera & ammesso .

sclo tratto subarizzontale avents pendenza nen inferiore al 3% & hnghezza non maggiore

dim235.

3.4.27. Canne di esalazione: caratteristiche & modalita di utilizzo
Lz camme di esalazione possono essere dal tipo singolo o plurime 1 seconda che siang
collegate rispectivaments & una o pit punti i estrazione sempre della stessg tpologia.
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Le carme di esalazione possono fmzionare a8 tiraggio naturale od 8 tiraggic forzate.

Per carme phrime tipo “Shunt” si intendono le canne realizzatz con modalita

cosmuttiye simili alle carme fumarie.
| e
Le canne plurime non di tipe “Shunt”, costituite da un unico condotte In cw

confluiscono pit punti di estrarione dello stesso tipo, sONO ETINESSC solo qualora
funznonino 8 tiraggio forzato comtinuo realizzato con Spposito impisnto i aspirazicne
installato dopo I'ultimo punto di estrazione.
L:m}mcdicﬁalaﬂmcdcmousmwogcmcmﬁmhmododampcdmﬂ
" riflusso ::f_lcll'aria estratta in altri ambienti
Le canne di esalazione deveno sfociare oltre il tetto del fabbricato con sppesito
comignolo in posizione sdeguata ¢ comumque tale ds non arrecare disturbo alle persone.

L'uso delle carme di esalazione per gh spaz di cotnure in relazione alla tipologia &
impianti installsti ed alle cargtienistiche di serazione sussidiars degli ambienti €
sinteticamente riportato nelle seguent tabelle. .

Camini, canne fumarie /o di esalazione per tipologia di appareschi di
cotturz installati in locali dotati di regolamentare serazione - sussidiaria
naturale '

Tipo di canna Caminc/canna fumaria per Canna di esalazione pef
tmplanti & fiamma libera " mpianti non a fiamma libere

singola 3 iraggic natrale NO NO

sincota @ ireqgio forzato Sl St

phrima a firaggio naturale — NO NO

tipo ~Shurt” & tragaic naturale NO NO

piurima a Yraggte forzato i Sl Si

* costituita da un unice candotio in cw confluiscono piu punti di estrazione dello stesso upe
funzionante 8 tiraggio forzato continuo realizzato con Epposito tmpianto installato dopo
I"ultimo punto di estrazione '

Camini, canne fumarie ¢/0 di acrazione/esalazione per spazi di cottura non
dotati di regolamentare aerazione naturale sussidiaria
Senza con fiamme libere

fiamme | (ynna fomaria con | CEOE fumaria/csalazione ¢ canna di

_Tipodicanna __. ) ‘Cauna form o o/ csaial :
libers funzicne snche -~ gerazione indipendentl

serazione/esalanione Canna fornaria Canna di serazone™™

singola a traggio natrale - NO NO S NO
singola & Sraggio forzato Si 8i Sl Si
plunma a traggio natsale NO NC NO NG
tipc ~Shunt” & 1raggio Si NO 8l NO
naturale

pinma 8 1ireggio forzato® NO NO NO NO

* costinuits da un unico candotio I CW confiniscano piu prese di estrazione dello stesso tipo
fimzicnante a tiraggio forzato continuo reslizzato con apposito impianto di aspirazione |
installato dopo I'ultimo punto di estrazione.

"dcvonoascrcgmmtitiimquisiddiaxi gll'art. 3.4.46¢ anche medienie un Opporing
incremento delle prese d'ana.

am% devono essere rispettati requisiti di e gll’art. 3.4.24
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3.4.28. Identificazione delle canne
Allo scopo di rendere, anche nel tempo, {aciimente individusbile il tipo ¢ la fmAone
" delle canne installats le stzsse devono essere opportunaments identificate nella zona &
ingresso mediante apposito Caniassegno non asportabile ed indzlebile

D) UMIDITA E TEMPERATURA

3.4.29. Umidita - condensa
- Dinommale pareti intemne degli mnbienti non devono essere totalments rivestits con
materiali impermeabili
* .

Le caratteristiche della climatizzazione degli ambienti, ivi compreso I'isclamento
termico, il ricambio d'aria ¢ la permesbilitd delle pareti devono essere tali da garantire,
nelle normali condizioni di occupazicne ¢ di uso, la assenza di tracce di condensazicne ¢
umidita sulle pareti perimetrali ¢ la rapida climinazione della stessa sulle parti
impermeabili delle pareti dopo la chiusura delle eventuali fonti di umidita (quali cottura
di ¢ibi, introdurione di acqua calda nell’ambiente, ece...).

3.4.30. Temperatura-negiiggnbienti dell'abitazione

Fermo restando i valori massimi (20+2°C) fissati dalla normativa vigente in materia di
conteniments dei consumi di energia, il fimzonamento dell’impianto di clinatizzzione
invernale deve garantire una temperatura non inferiore & 18°C ncgh spa.z: di abitazione ¢
accessari e non inferiore 2 20°C nelle stanze da bagno ¢ net servizt igienict.

3.4.31. Divieti
Salvo che particclari condiziont locali lo richiedane, & fatto divieto di provveders alla
climatizzazione dai seguenti spazi dell’abitazione o embient ad essa complementari:
- cantine, ripostigli, scale primaric ¢ scale secondarie che collegane spaz di
abitazione con cantine, box, garage;
— box, garage, depositl. ) ' _ —_

-~ E} IMPIANTI TERMICI EDAPPA_RECCIH DI COMBUSTIONE

3.4.32. Termini e definizioni
Per 1 termini e le definizioni conmmcnclprcscntcpamgrafoﬂfanmmdo alla
normativa nazionale vigente ed in particolare allg Legge 46/90, al D.P.R. 26 agosto 1993,
n. 412 ed alle norme tecniche UNI-CIG di cui alla Legge 6.12.71 n. 1083.

3.4.33. Norma generale
Ls installazione, la mamutznzione, la conduzicne degli impianti termici ¢ degli altrd
apparscchi di combusticne, le modalitda di allontanamento dei fimi provenienti dalla
combustione, la localizzazione ¢ 'aitezza dei comigneli, devono csservare anche le
seguent norme regolamentari che integrano e sottolineano ghi aspctﬁ pul rilevant, sotto
il profilo igienico-sanitario, della normativa vigente alla quale st fa rimando per quanto
0On espressampents prmsto.
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3.4.34. Comunicazione preventiva - i
Fermo restando quanto previsto dalla Legge 46/50 ¢ relativa normstiva di stiazione,
dal D.P.R. 412/93 ¢ dal presentz Regolamento e fatu saivi gh obblighi derivanti dalle
procediure per I'esccuzione di intarvenu ediliz, 8 curs dell’inteststario del libreto di
jrmpianto o di centrale, deve essere data comunicazione preventive al competente Servizo
nl chﬁUSSLdiMﬁglihx@a’vmﬁdgumdan&gﬁimpimmdiaﬁdpr:smﬂzpmfo
che comporting: .
g) la " sostituzione, snche se paraale, dell'impianto centralizzsto con impianti
mdividuali,
b) la’sostiruzione di impianti o spparecchi con alti aventi diversa caratteristica ¢
tipologia, ivi compreso la modifica del cambustibile di alimentanione;
o) la‘modifica dei sistzmi o meccanismi di evacuszione dei prodotti della
combustione ivi compresa la localizzazione dei punti di emissicne.

El IMPIANTY TERMICI PER LA CLIMATIZZAZIONE DEGLI AMBIENTI CON
0_.SENZA PRODUZIONE DI ACQUA CALDA :

- 3.4.35. Finalita - - : S

Gli spazi d: sbitazione ¢ quelli accessori di cui -elle lettere 8) ¢ b) dell'art 3.4.3
nonchéglispazidcstinaliasmdabagmoasuviﬁigicnici devono essere servitl da
idonei corpi scaldanti, omogeneamenie distribuiti in relazione all'uso dei singoli spazi.

La tipologia dell’impianto sermico di climatizzazione cui sono collegati i suddetti
corpi scaldanti deve essere scelta in modo tale da:

- mimimmizzre i rischi di scoppie, neendio ed intossicazione;

— minimizzare le emissioni in gtmosfers;

- minimizzare la ricaduta degh mquinanti nelle zone immediatamente circostanti;

- facilitare le operazioni di gestions, manenzione ¢ controlla;

_ massimizzare il rendimento energetica,

- essere predisposti per I"allacciaments ed impianti € reti di teleriscaldamento.

32.4.36. Impianti termici per la climatizzazione degli ambienti con o
~senza produzione di acqua calda: caratteristiche generali
Le finalita di cui al precedente articolo si ritengone soddisfaste qualora vengano
installgti impianti del tipo centralizzato, quantomeno per ogni edificio, ¢4 i relativi
generateri di calore rAsultine installati in locali sdeguati secondo le norme vigenty,
ghbiano un umico punto di emissicne conforme alle disposizioni di seguito riportats,
garantiscano | rendiments termici ed il rispetto dei limiti all’emissione previst dalla
normativa vigente & siano progettat e realizzati in modo da consentire 1'sdozone di
sistemi di cortabilizzaznione ¢ termoregolazione del calore per singola unitd immobiliare. -

Qualars, per la climatizzazicne degli ambient], si renda necessaria "adezione di pit
impianti t=mmici nen interconmessi tra di loro (impisnti sutcnomi), oltre agli specifici
requisiti in merito ai luoght 4 mstallazione, ai punti di emissione, alle gesticne ¢
manuenzione ed alle cmissioni previsti dalla pormativa vigents e dal presente
Regolamento dovrsnno essere garantiti i rendiment] termici stagionali previsti dall'arL 3
del DP.R. 412/93 riferiti alla potenzaiita nominale complessiva dei generator] installati
nell’ edificic. _
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Anche in questo caso gli impiant deveno essere progettati ¢ realizzati in modo da
consentire 'adazione di sistemi di termoregolazione ¢ di contabilizzazione del calare per
ogni singola um'tfi; immobiliare. '

Per le nuove costruzioni saluzioni diverse, ivi compresa 1"2dozione di stufe e radiaton
individuali, possono essere autorizzate, previo parcre del :Servizio n. 1, solo per
sttuazioni pamcolm, adeguatamente comprovate, legate all’uso non continuativo deght
edifict

Pe i fabbnc.m esistenti, saluzioni diverse, ivi campresa 'adozone di stufe e
Tadiatori individuali, potrannc aliresi essere adottate in presenza di impedimenti tecnico
strutturali, e vmcch di altra naturs, ivi compresi quelli condominiali, che non consentano
la realizzazione di qu.amo previsto al primo a al secondo comma del presente articole.

3.4.37. Impianti termici per la climatizzazione degli ambienti con o
senza produzione di acqua calda: luoghi di msta[lazxone
L'individuazione ¢ le carattzristiche dei luoghi &t installazione degli u:rrp_tanti termici

per la climatizzazione degli ambienti con o senza produzione dii acqua calda sono
determinate in fimzione della potcnza termica nommalc dell'imapianto e del tipo &

cornbustibile di alimentazione:
g8) per gli impianti di potenzialitd > di 100.000 kcal (116 kW) con qualsiasi
combustibile di alimentazione si applicano le disposizicni vigcnti in matenia di
sicurezza antincendio trattandosi di unpiantt per { quali é nccssana I'acquisizione
del Certificato Prevenzione Incendi (CPI);
b} per gli impianti d:.potmz:ahta comprcsau'aBOOOO e 100.000 keal/h (35 ¢ 116
kw) alimentati a: '
b.1) combustibile gassosc:_si spplicanc le indicazdoni tecniche contenute
nella Circolare de{ Ministero dell'Intermio del 25.11.1969; n. 68;

b.2) combustibile liquido o sclide: st cpphmo le norme di cui al DP.R
22.12.1970, . 1391, , .

¢} gli impianti di potenzialitd < a 30.000 keal/h (35 kw), 1v1 compreso 1 generateri di
calore individuale s qualsiasi combustibile di alimentazione, con eccezicne di
> quanto provisto al successivo comma, possono essare installati: - - —=--
1)+ all’esterno dell’ edificic; g
2)71n locale tecnico adeguato uﬂmdmdom per ez30 un locale avents le seguenti
caratteristiche:
—~ uso tassativamenta esclusivo;
- non comunicants con camere da letto, stanze da bagno o serviz igienici con vasca
o doceia; . e e
- superficie minima non minore di 2,5 mq;
— fisicamenta delimitato e di eltezzr non inferiore s m 2,40,
- dotato di ventilazione naturale diretts ottemtty con aperhuz aventi dimensioni e
carattenistiche conformi al punto 3.2.1 della norm UNI-CIG 7125/92
Possono essere installati in altri spazi dell’sbitazione, con eccezione delle camers da
letta, delle stanze da bagno o dei servizi igienici dotati di vasea o doccia, gli mmpianti
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isolati rispetto agli Embienti, definit di tipo C secondo la classificazions di cui alle
norme UNI-CIG 7129/92. o

Ne pud essere consentits  I'installazione all'interno  di wmitd  abitative
monoparsena/manostanza quando nan esista la possibilita di ricorrare 8d el luoght di
installazione quall:

_ l'estermo Gell'umits sbitativa (alooni o teraz di pertinenz: -

— in'spazic cottura completamente isolato rispetto alla restante parte dell’abitazione

e provvisto di regolamentare serazione sussidiaria nanrele. '

1 luogo di installazione in relazione slla potenza termica ¢ al tipo di combustibile ¢

fassuntonella tabella seguents:
1

Luoghi di instaliazione ammessi per impianti termici per la climatizzazione

con o senza produzione di acqua calda 2 seconda dells Joro tipologia

TIPOLOGIA DI IMPLANTI

LUOGO ' A FIAMMA LIBERA ' NON
: con potenzialita (in migliaia di keal/h)
" DI Ga30e 100 - A FIAMMA
INSTALLAZIONE 4 »100 on combusttd |0 ¢330
osd | Qasasi LIBERA®
IN LOCALE TECNICO
Corforme normatva Prevensone tncendi ) v v v g
| Corforme 2 D.P.R. 13817710 NO ® v v
Comforme a Circokare Mm. Imemo 68/6% v [ ] v v
Corforme 2 norme R.L.J. ] ND NO ND hd v
ALL'ESTERNO DELL'EDIFICIO N0 | NO [ NO [ . T 7
IN LOCALI ABITATI
Esciusi bagni e camere da lefta NO NO N0 MO ®
Adibti @ bagri e camere da letto MO ND NO NO NO*

LEGEMDA. ® Requisto mamme
v Sohione ammessa
NO Schuzione non ammessa

Fote. * Impanti con potenzaitd Trienore 8 35 kw 4 tipo C cosi come defniti data horma UNL 71298
* Con le specifiche per | monolocall monastanza

3.4.38. Impianti termici per ta climatizzazione degli ambienti con ©
senza produzione di acqua calda: certificazioni e collaudi
Fatti salvi gli obblighi connessi con la normative in materia di prevenzione incendi,
ottt gli impianti termici per 1a climatizzazione degli ambienti con o senza produzicne di
scqua calda di nuove installazione © softopest & ristnthranone, rifacimente,
adeguamento o modifica, devono essere collaudati secondo le procedure previste dalla

Legge 10/51. _
ls cenificazione di collaudo (dichisrazione di conformitd - Legge 46/50) deve’
gtiestare la conformitd dell’opera eseguits @ quanto previsto dalla normativa tecnica

vigente, dalle narme del D PR 412/93 nonché dalle norme del presente Regolamento.

Cisscun impianto deve essere dotato di gpposito “libretto di impisnto™ o &i “libreto
& centrale” secondo le disposizioni di cui al DP.R. 41293 (art. 11, comma 9).
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Ciascun apparecchio deve partare in posizione visibile, anche dopo I'installazione,
una targs non esportabile in cui siano rportats, in carstten indelebili ed in lingua
italiana, le mdlcanom previstz dalla normativa legislativa e tecruca vigente 8 seconda
delle diverse Upclogzc ¢ comprendenti comumngque:

a) il nome del cestruttare e/c la marca depositata;

b) la designazione commerciale con la quale I'apparscchio ¢ presentato 8l collaudo
dal costruttore;

¢) il numero di matricola;

d) la potenzialita termica o altro parametro equivalente.

L'apparcechio deve essere corredato da un libreto di istruzioni in lingua italiana.

Le istruzioni per l'impiego, destinate all'utente, devano contenere le indicazioni
necessarie affinché ['apparecchio possa essere utilizzato con sicurezza. In particolare
devono essere dettagliate le mancovre che assicrano il funzicnamento normale
dell’apgarecchio e quindi le manovre di sccansione, di spegnimenta e di regolazione
nonché contenere l'indicazione del tipa di combustibile utilizzato e ncl caso di

alimentazione a gas, a pressione minima di esercizio.

Le istruzioni davono incltre evideniziare sia I'esigenza di interventi di pulizia ¢ &
manutenzicne sia le precauzioni per la prevenzione dei danru provecati dal gelo.

Devona infine sottolineare la necessitd di ricorrers a tecnici qualificati per
I"instailazione dell’apparecchio ¢ per gli interventi periodici di pulida e di mmu.t:naonc
nonché per | eventuale adatamento all’impiego di altri combustibili.

3.4.39. Impiant termici per la climatizzazione degli ambtenu cono
senza preduzione di acqua calda: gestxone e manutenzione

La conduzione & la manutenzione degli impianti deve essere tale da garantire una
combustione ottimale ¢ il rispetto dei limiti qualitativi alle emissioni previsti dalla
normativa '

La conduzione degli impiant deve essere affidata a persona fisica o giuridica, dotata
di capacitd tecnica e dei requisiti previsd dalla normative vigentz, che ne assume la
" responsabilita _ 7 ' _

Le operazioni di manutenzione devono essers eseguite secondo le prescrizioni
contenute nella normativa vigente e secondo le istruzioni fornite dal costruttore
dell’ mpianta.

La manutenzione deve essere escguita almeno con cadenza armuale, preferibiments
prima dell*avviamento stagionale dell’ 1mp1am.a.

L'avvenuts esecuzcone degli intervent: di mamutenzicne deve essers cnmpmvm da
idenea documentazione rilasciata dal tecrico esecutore e annotata sull appesito libretto,
di centrale o impianto, seguendo le indicazioru previste dalla normativa vigente,

3.4.40. Impianti termici per la climatizzazione degli ambienti con o
senza produzione di acqua calda: campionabilita dei prodotti
della combustione
Al fine di consentire I’ introduzicnie di sonde per la determinazione del rendimento di
combusticne, tutti gli impianti di muova instailazione devano essere dotatt di un punto di
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prelievo dei prodott della combustione posto sul condotto tra la cassa det fumi ¢ i}
camino o canne fumaria Allo scopo devono exsere predisposti due fori allineali del
dizmetro di 5 ¢ 8 cm con relativa chiusura metallica.

Per gpparecchi alimentali a gas di potenzialits di 35 kw, ¢ per gli mmpianti esistent
qualora; ostino impedimenti alla realizzazione di quanto sopra dovrd comunque esserc
resa possibile ls campionabilita dei prodotti della combustione predisponendo wn foro
del dizmetro di 1 em nella posizione di cui al precedente comma -

E2 ALTRI SISTEMI DI CLIMATIZZAZIONE (apparecchi di riscaldamento
indipendenti)
& :
3.4,41, Stufe e radiatori individuali

L'utilizzo di spparecchi di riscaldamento mdipendenti, quali stufe e radiatori
individuali, ¢ narmato dall'art. 3.4.36. ‘ 7

Relativamente aghi altri aspetti (certificazioni ¢ collaudi, mamutenzione, ecc.) si fa
rimando a quanto previsto per gli altr gpparecchi di combustione ad eccezione dei divieti
di installazione in camere da letto e serviz 1g1cmcz per ghi apparecchi di tipo C.

E.3 ALTRI APPARECCHI DI COMBUSTIONE

3.4.42. Campo di applicazione
Al fini del presente Regolamento sono considerati altri epparecchi tutti gl apparecchi
non destinat alla climatizzazione degli ambienti.

3.4.43. Altri apparecchi di combustione: certificazioni e collaudi

Tumi gli apparecchi di combustione di nuova installazione o sottopesti &
ristrutirazione, rifacimento, sdeguamento O modifica, sono soggetti alie procedure
prevists dalla Legge 46/90.

In particolare, Ia dichisrazione di conformits deve sttestare la conformitd dell’opera
eseguita a quanto previsto dalla normativa tecnica vigente ivi comprese le nome del
presente Regolamento. :
~"Ciascun spparecchio deve portare in posizione wisibile, anche dopo I'mstallazione, -
una targa non asportsbile in cul siano niportats, in caratieri indelebili ed in lingua
italiana, le indicazioni praviste dalla normativa legislativa ¢ tecnica vigents & seconda
delie diverse tipologie di sppareechi ¢ comprendenti comunque:

8) il nome del costruttore ¢/o ls marca depositata,

b) la designazione commerciale con 1a quale 1'gpparecchio & presentato al collaudo

dal costruntore,

¢) il numero di matricola;

d) la potenzialitd t=rmica o alwo parametro equivalente.

L' spparcechio deve essere corredato da un libretto di istruziord in lingua italiana.

Le istruzioni per I'impiego, destinate all'utenis, devano conteners le ndicazom
necessarie affinché 1'apparecchio possa essere utilizzsto con micwezze. In particolare
devono essers dettagliate le manovre che assicuano il funzionamento normale
dall'apparecchio ¢ quindl le manovre di mccensione, di spegnimento ¢ di regolaziane
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norché contenere Vindicazicne del tpo di combustibile utilizzaty' e nel cso di
alimentazione a gas, la pressione minima di esercizio.

Le istruzioni devono inaltre evidenziare sia I'esigenza di interventi di pulizia e d&
manutenzione sia'le precauzioni per 1a prevenzone dei danmi provocati dal gelo.

Devone infine sottolineare la necessiti di ricorrers 2 tecnici qualificati per

I"instaliazione dell’apparecchio ¢ per gli interventi periodici di pulizia e di manutenzione
nonché per I"eventuale adanamento all’impiege di aliri combustibili

3.4.44, Altfl apparecch: di combustione: gestione e manutenzione
La conduzione’ e la manutenzione degli apparecchi deve essers tale da garantire una
combustione omtimale e il rispetto dei limiti qualitarivi alle emissioni previst dalla
normativa '
Le operazioni di manutenzione devono essere eseguite secondo le istruzioni fornite
da| cosmuttore.

L'avvenuta esccuzione degli intervent di manutenzicne deve essere comprovata da
idones documentazione rilasciata dal tecruco esecutore.

3.4.45. Altri apparecchi di combustione: campionahilita dei
prodotti della combustione
Al fine di consentire I'intreduzione di sonde per la campionabilita dei prodoni di
combusticne, turti gli apparecchi, di nuova installazione devono essere dotati di un foro

- del diamewo di 1 ¢m, posto sul condotto 43 la cassa dei fumi e i camino o carna

furnana.

3.4.45.a Installazione apparecchi a gas: collegamenti mobili
[ collegamenti tra apparecchi mebili ¢ gli impianti fissi devono essere realizzati con
tubi flessibili mobili che abbiano marcato sulla superficie esterna, in maniera chiara ed
indelebile, ad intervallo non magziore di cm 40 il nome o la sigla della dita fabbricante
ed il riferimento alla tabella- UNI-CIG o nel caso di spparsechi ad incasso con tubt
ﬂCS.SIbI.].l in accialo ccrnfon'm alla norma UNI-CIG 2.5. 2.3

La legatura di sicurezzm (collc@mcn:o secondo norma UNI-CIG 7140) tra i D.lbl
Bessibili ed il portagormmma deve essere realizzata con fascette che:

- richiedano ["'uso di un attrezzo (sia pure un cacciavits) per operre sia la messa in
cpera sia ['allentamento. E pertanto vietsto l'impiego di viti ¢ alettz che
consentano |'applicaziane ¢ I'allentamento manuale;

— abbiano larghezza sufficients ed una conformaznione adatta per non tagliare il tubo,
correttamente applicato sul raccordo pertagomma anche se stretto a fondo sullo
stesso.

E.3.1 APPARECCHT A FIAMMA LIBERA

3.4.48.b Apparecchi di combusbone a flamma libera: divieti di -
mstallazxone
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— stanze da bagno;

- scrvizjigicniciospa:dconprcsmzadidocdaovasca da bagno;

- mi"ncrc da letto;

ancorTchc’ provvisti di scrazione natwrale permanente € di regolamentars gperturs
Fnestrata, & vietara I'installazione & spparcechi di combustione a fizrnma Libora quali:
stufe, caminetti, radiatori mdividuali, scaldaacqna unifamiliari, spparecchi di cottura,

3.4.46.c Installazione di apparecchia combustione a fiamma
libera nelle abitazioni: ventilazione dei Jocali
Fermo restando il divieto di cui al precedente articolo, negli spazi dell’abitazione ove,
per esigenze tecniche non alwimenti msolvibill, siano installati gpparcechi a fiamma
Jibera per riscaldamento dell’acqua, cottra dei cibi, ece..., deve affluire tents anla quanta
ne viene richiesta per una regolare combustione. i 3

_ ‘L'afflusso di aris dovra avvenire, di norma, modiantc gperture praticate su pareti

" ~esterne del Iocale di nstallazione ed aventi i seguenti requisiti:

— sezione libera totale di almeno 6 cmq per ogni kw di portata termica mstallata con
un minimo & 100 angq;

— essere realizzate in modo che le bocche di apernura, sia all'interno che ali’estemno
della parete non poOSSano essere ostruite;

— essere protetie 8d esempio con griglie, reti metalliche, ecc. in modo peralo da
non ridurre la sezione liberz; )

- situate ad una quota prossima al livello del pavimento ¢ tale da non provocars
disnrbo al cometto funzmonsmento det dispositivi di scarico dsi prodow della
combustione; ove guesta posizione non sia possibile si dovra sumentare almeno
del 50% la sezione dell’spertura.

Qualora gli epparecchi di cothara installati siano privi, sul piano di lavoro, del °

dispositjvodisicurcmpdasscnzadiﬁmmaﬁbmlcsczionidispcmradjcuial
comma precedente devono €ssere sumentals del 100% con un minimo di 200 cmq.

Qualora nell ambiente s1ano instellati epparecchi di combustione 8 fiamma Libera e
impianti di estazione dell'aria si appliceno le disposizion di cu el punto 3.4 dells
norma UNI-CIG 7129/52 e del precedents art. 3.4.24. ‘

3.4.46.d Caminetti o
I presentc articolo s gpplica specificataments ai caminetti non utilizzati come
sistema integrativo o wico per la climatizzazione degli mmbienti ¢ quindi previsti per
wtilizzo saltuanio.

Fermo restando i divieto di installazione nelle camers da letto, neghi ambienti in cul’

gono installati i caminetti dovranno essers predisposte  aperture permanent! Verso
I'esterno di dimensioni tali da garantire afflusso d'aria per il regolare processo di
combustione (dimensionate sulla base di 400 me/ora per mq di sezione frontale del
caminetto) e comungue di seziene nen inferiore a 400 cmq.

Regolamento dIgiene
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Qualora nello stesso ambiente siano installati apperccchi a fiamma libera, oloe alle
aperture regolamentari dovranno essere predisposte aperture supplementari come previste
dalla norma UNI-CIG 7129 punte 2.5.1.3.

u
L'allontanamento dei prodot della combustione ¢ le modalits di combustione
dell"impiants devong essere tali da evitare molestia o nocumento &l vicinato; in ogni caso
laboccadclmmdzvcmubxmtanclnspctm di quanto previsto al punto 2 comma
1 de! successivo articolo 3.4.46.0. .

Per i camineti utilizzati anche come sistema integrativo o urico per la
- climatizazione degli ambienti oltre alle norme del presente articolo si applicanc le
norme generali del presente Regolamento per gli impiant di chmanmz:onc in

particolare pcrquénm attiene a-
- caratteristiche generali;
~ luoghi di installazione;
- allontanamento dei prodetti della combustione (punto 1 art. 3.4.46.0);
- temperatura degli ambients B

E.3.2 APPARECCHI A COMBUSTIONE STAGNA

~ 3.4.46.e Luoghi di installazione

L’installazione di apparecchi di combustione con presa di aria comburente estema al
locale di installarione e circuito di combustione stagno rispetto all'ambiente ¢ proibita
nelle camere da letto, negli spazi destinati a stanza da bagna, & servizio igienico o altro
spazio can presenzza di doccia o vasca da bagno.

Ne pud essere consentita linstallazione all'interno di  unitd  abitative
menopearsona/monostanza quando non esista la possibilitad di Acorrere ad altn luoght di
installazicne quali: -

~ all’sstzmo dell'unita ebitativa (baleant o terrazzi di pertinenza);

- In spazio cottura completamente isclato rispetto alla restante parte dell’abitazione

& provvisto di regolamentare acrazione sussidiaria naturale.

"

F) AL.LONTA.NAMENTO PRODOTTT DELLA COMBUSTIONE

3.4.46.f Allontanamento dei prodotti della combustione: norma
generale
Tuttl i prodotti della combustione provenient da impianti o apparecchi alimentati con
combustibile sclido, liquido o gassoso, devono essere collegati 3 camini 0 2 came
fumarie sfocianti oltre il tetto con apposito camignolo avents le caratteristiche di cu igh
articoli successivi

3.4.45.g Camini, canne fumarie e condotti di collegaments:
requisiti generali
] camini e le cane fumare, cosi come definitt all’art 3420 ¢ 1 condoth di
collegamento devono posseders 1 seguentl requisit:
) {=mini devong ricevers lo scarico da un sclo apparsechio di ur.zhmnon:;
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b) le cane fumaric devone ricevere solo scarichi simihi: , _ .
~ o solo prodotti della combustione proveruenti da impianti per ia climatizzazione
alirmentati con lo stesso cambustibile; o
-0 'wlo prodotti della combustione provenienti ds impianti o spparecchi per la
produzione di acqua calda, alimentatl con lo stzsso cambustibile;

comunque provenientl de impianti o appereechi dello stesso tipo con portals termiche
che non differiscano pin del 30% in meno rispetto alla massana portala allacciabile,

¢) i condotti di collegamento (canali da fuma) devono essere saldamente fissat (a
tenuta) all’imbocco del camino ¢ della carmma fumaria senzz sporgere al loro

intermo onde evitarne I'ostruzione, enche parziale.

3.4.46.h Camini, canne fumarie e condatti di collegamento:
dimensionamento _
Per il dimensionamento dei camini, delle canne fumnarie ¢ dei relativi condottz di
collegamento si fa rimando rispettivaments a. .
- camini: DP.R. 22.12.1970, o 1391, Norme UNI-CIG 7129/92; Necrma UNI
9615/90; _ - - S
— canne fumarie: UNI-CIG 7129/92;
— condotti di collegaments: DPR. 22.12.1970, n 1391; Norme UNI-CIG
T129/92.

3.4 46.i Camini e canne fumarie: caratteristiche dei materialie
messa in opera
1 camini e le canne fumarie devano essere di materiale impermesbile resistznti alla
temperatura dei prodoti della combustione ed alle loro dimensioni, di sufficients
resistenza meccanica, di buona canducibilita termica ¢ coibentats all’estzmno.

Devoro avere un andamento il pidt possibile varticale ¢ devono essere prcdispost.c in -
modo da rendemne facile la periodica pulizia; &8 questo scapo, devono gvere sia alla base
sia alla sommita del collenare delle bocchettz di ispezione. -

Devono essere collocati/e entro gl condotti adeguatamente sigillati e & perfetta
tenuta SOPratiulto per i casi in Cul passano o sono addossati/c 8 pareti inteme degli spazi
dell’abitazione; per i casi in cui sono addossati/e a muri perimetrali estermi devono essere
oppornmamente coibentat al fine di evitars fenomeni di condensa o di raffreddamento.

3.4.45.1 Comignali: definizione
Si definisce comignolo il dispesitivo atto & facilitare la dispersione dei prodoui della
combustione, posto 8 coronamento di un camino singolo o di una canna fumaria.

3.4.45.m Comignoli: caratteristiche
I camignolo per facilitare la dispersiane dei prodotti della combusticne, deve gvers 1
seguenti requisiti:
_ gvers sezione wtile di uscita non minore del doppio di quells de! camino o della
carna fumnaria collertiva ramificata sul quale & msanito;
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— essere conformato in modo da impedire la penetrazione nel camino o nella camma
fumaria della picggia o dellaneve, volatili, ecc.;

- essere costruito in modo che anche in caso di venti di ogni direzione ed
inclinazione, venga comunque essicmato lo scarico dei prodomt cella
combustione,

3 4.46.n Comignoli: norma generale di localizzazione
T punto di localizzazicne dei comignoll, anche in relazione al tipo di combustibile di
_alimentazione ¢ alla potenzialita degli impianti ed apparccchi serviti, deve essere tale da
« gATALIre: 4
g) una adeguafa dispcrsicnc iniziale dei prodotd della combustions;
b) una adeguata diluizione dei prodotti della combustiene, prima della loro ncadutz,
al fine di evitare ogni situazione di danno o molestia alle persone.

.3.4.48.0 Comignoli: ubicazione ed altezza
Al fine di assicurare il fispetto di quanto contenuto al precedente articole dovranno
essere osservati i requisiti di seguito riportat: : S T T ‘
1) impianti termici per la climatizzazione degli ambienti con o senza produzione di
acqua calda per usi igienici ¢ sanitari, e apparecchi di combustione (esclust 1
caminetti ad utilizzo saltuario) di qualsiasi potenzialita, alimentati con
combustibile solido e liquido diverso dai distillati del petrolio:
I comignoli devono risultare pii ald & almeno un metro rispetto al colmo de tett,
o parapetti ed a qualungue altro ostacolo o struttura distante meno di10m

Qualora i comignoli siano situati a distanza compresa fra 10 ¢ 50 m da aperture &
locali abitati devono essere a quota mom inferiore a quelle del filo superiore
dell’apertura pitt alta;

2) impianti termici pex la climatizzazione degli ambienti con o senza produzione di
acqua calda per usi igienici ¢ sanitari e spparecchi di combustione di qualsiasi
potenzialitd, alimentati con combustibili distillati del petrolic e con
combustibile gassoso, nonché caminetti ad urilizzo saltuario come definid all'art

< 3.4.46.&' - Frandd - o N a0

I comignoli devono risultare pis alti i almeno v metro rispetto al colmo dei tets
@ parapetti ed a qualinque alzro ostacolo o srurtura distante meno di 10 m. !

In ogni case, davrd essere ri.spa:amjla'uam;a ‘che i camini passono shoccare ad
altezza non inferiore a quella del filo superiore dell'apertura pii alta presente nel
raggio di 50 m dminuita & I m per ogni distanza-orizzontale eccedente i 10 m.

In caso di impedimenti tecnici documentati o di vincoli urbanistici per impiant
termici per la climatizzazione deghi ambienti con o senza produzione di acqua calds per
usi igienici e sanitari ¢ apparecchi di combustione alimentati con combustibile
distillato del petrolio o con combustibile gassoso, di potenzialita inferiore 2 30.000
keal 35 kow) & ammessa una quota inferiore del comignolo purché: =

a) sia conforme a quanto indicato al punto 4.3.3. delle norme UNI-CIG 7129/92;

b) sia piu alto di almeno 40 cm del filo superiore di aperture finestrate present

sulla stessa falda del teto;
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¢} sia pit alto &i almeno 40 cm del filo superiore di gperture finestrate nel raggio
di 8m; -

d) sia pit alto di 50 cm rispetto a qualsiasi struttura, Jfabbricato ¢ astacols, privi di
a?ermrz finestrate nel raggio &i 3 m.

3.4:'.46.p Comignoli ubicati su tetti e terrazii agibill
Dingrmaévicmm}osboceo di camini o canne fumarie su teti piani egrbill e temazn
ggibill. -
haisodihnpedimmdmaﬁoosum:aﬁchcnmmmtmol'applicazicncdi
quanto gl precedente camrua, fermo restando il rispetto di quanto previsto alle lettere ) e
d) del punto 2 dell'articolo precedente, il comignolo dovra comunque essere ubicato &
quota noh inferiare 8 2,5 m dalla quota del pavimento del tetto o del terrazzo agibile.

3.4.46.q Allontanamento dei prodotti della combustione in
fabbricati esistenti ‘

Nel caso di interventi sa fabbricati esistenti, qualora sussistano tmpedimenti tzcnico-
strurturali e/o vincoli di altra natura (quali urbanistic, architettonici, condominiali), la
necessitd della loro installazione ¢ I'impossibilits di ricorse 8 soluzoni altermnative (ad
es. impianti eletrici) per impianti ed apparecchi alimentati con combustibile gassoso di
potenzialita inferiore 8 35 kw, potranno essere adottate per I'allontanamento dei prodotti
della combustione soluzioni diverse da quelle previste all’art. 34461 :

Tali soluZioni dovrannio comunque essere conformi alla normativa vigents ¢ non
essere causa di danno e melestia alle persone.

3.4.47. Condizionamento: caratteristiche degli impianti
Gl mpianti di condizionamento dell'aria devono essere in grado di assicurare e
mantenere neghi ambienti le condizioni termiche, idrometriche, di velocita e di purezza
dell'aria idones ad assicurare il benessere delle persone e le seguent caratteristiche:
2) il rinnovo di aria esterna filtrata non deve essere mnferiore 8 30 mc/pcrsbna net
locali di uso privato. o
1 valori di cui sopra possono essere ottenuti anche medisnte ricircolazione fino a 1/3
del totale, purché I'impianto sia dotato di adeguati accorgimenti per la depurazione
dcll‘aria‘. . <
b) temperatma di 20£1°C con UR di 40+60% neclla stegione invernale: nella
stagione estiva temperatra operativa compresa 3 25-27°C con UR. di 40+60% ¢
ccmmqucconmadiffcrmzndiwmpmafml'aﬁahm:macdmncn
inferiore a 7°C; '
¢) la purezza dell’aria deve essere gssicurata da idonei accorgimenti (filltrazione ¢ se
del caso disinfezione) ami ad assicurare che nell’aria dell’ambiente non sizno
presenti particelle di dimensione maggiare 8 50 micron ¢ non ¥i sia possibilita di
trasmissicne di malattie mfettrve atraverso I’ aopianto di condinicnamento; -
d) lavclociuidcll‘ariancllemcoccupat:dapcnoncnmdmm:maggimdi
0,20 mv/s misurata da! pavimento fino ad una sltezza dim 2.
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Scno fatte salve diverse disposidoru dell'Autoritd Samutaria, con parncola:r:
riferimento per gli ambienti pubblici, commerciali, luoghu di lavoro, ece.

| .
3.4.48. Condizionamento: prese di aria esterna

Ls press d'aria esterna devono essere sistemate di norma alla copertura e comnunque
ad una altezza di almeno m 3 dal sualo se si trovano all’mtemo di cortili ¢ almeno m 6 se

su spaz pubblicL -

Le distanze dz; camini ¢ altre fonti di emissione deve garantire 1a non interierenza da
Tparte di queste . emissioni sulla pun:m dell'aria usata per il condizionaments,
L cspulmonc dcll aria viziats deve avvenire di norma alla copertura ¢ comungue in
posizione tale da fion recare molestia /o nocumento alle persane.

G) ISOLAMENTO ACUSTICO

3 4.43, Difesa dal rumore

[ materiali utilizzati per la costruzione, ristrutturazione o smplizmento degli aIloggL,
devono garantire una adeguata protezione acustica degli ambienti per quanto concerne i
rumor di calpestio, rumori da traffico o da altra fonts esterna, rumen da impiant o
apparecchi comunque installati nel fabbricato, rumori o suoni serei provenienti da
alloggi contigui ¢ da locali o spaz destinati & servizi comuru.

3.4.50. Parametri di riferimento
I requisiti atti ad assicurare la difesa contro i rumori nell'edificio, dovranno essere
verificati per quanta concame: )
8) isolamentc scustico normalizzato per via azrea ﬁ'n ambientt adiacenn e
sovrapposti;
b) isolamento acustico normalizzato tra ambiente interno e ambients esteno;
c) rumorositd provocata dai serviz ed impiant dell’immobile; _
d) rumori da calpestio. ' _

3 4 51. MISUI'EZIOI‘II e valutaz:oni
Lzmmn-cmcavmﬁmxmqmsmdxcmalpmtopmcdmﬁdcmomc
effettuats in opera.

La valutazicne dei risultati delle misure, ai fini del controllo della laro rispandenza ai
limiti richiesti, dovrd avvenire secondo le prescriziont riportate dalla raccomandazione
intermazionale ISO 140R e 71 7R ed evenmali successive modifiche ed integrazioni.

La strumentazicne e 1 metodi di misura dovranno essere conformi alla normativa
internazionale LE.C. (Intamaticnal Electotechnical Committee) come specificato all’art.
2.8.2. del Titolo IL

3.4.82. Indici di valutazione di isolamento acustico
Per | parametri mdividuati e misurati come precedentements descritto, ghi indici di
valutazione di isclamento acustico, che devono essere assicurati e dichiarsti dal
costruttore ¢ dalla direzZione lavori prima dell’autorizzazione all’uso della costruzione, a
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secondo della zona come deflinita all'art, 2.8.6 de! Titolo IL sono quelli riponat] mella
scguents tabellg,

L lndiicc di valutazione isolamento acustico delle struthrre in dB

Zone Pareti esterme
[msenza o solene
: sarraments
Industriaie 1 T [ g— 2
Misz 2 - : ’ 42
Residenziale 3 42
Part Tutela a2

: ‘
3.4.53. Provvedimenti particolari per contiguita dell'alioggio con
ambienti rumorosi

Se del caso, pud essere imposto il confinamento delle sorgenti di numore in altre parti
dzll"edificio ovvero le stesse essere dichiarate incompatibili con s destinazione ¢ quind;
disatrivate,

3.4.54. Rumorosita degli impianti

can punte di 30 dB (A).

Glr mpianti di distribuzione dell'acqua ¢ gli apparecchi idrosmnitari devono essere
realizzati, mantenuti ¢ condotti in modo da evitare rumori molesti e si dovranno adottare
B i possibili sccorgimenti tecnici e compaortamentali per eliminare ogni passibile
. mmadi d'mn_bc.— — 4 —— - - . .—— . P r— ,_

Gli epparecchi eletwodomestici (cappe, frigoriferi, cucine, lavestoviglie, lavatrici,
ece.) potranno essere usati nel periodo nottume, sole a condizicne che nen alterino la
rumorositd nei locali degli alloggi contigui,

3.4.55. Rumore da calpestio
Senza I'efferto di altre fonti di rumore, nell’alloggio non deve rilevarsi wn bivello
sonoro maggiore di 70 dB quando al Plano superiore venge messa i funzione la
macchina narmalizeats generatrice dj calpestio.
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H) RIFTU'I'IDOME.STICI

3.4.58, Obpligo al conferimento

E’ vietato conservers nell’interno degli spezi <ia di ebitazione che & servizio che
secessari, anche se in adara contenitore, 1 rifiuti solidi putrescibill € comunque intermni,
per un termine superiare alle ore 24.

Le immondizie domestiche ed in genere gli ordinari rifiuti dei Fabbricati, comunque
raccolti all’interno delle abitazioni, delle scale, det corridot, det locsli ¢ degh annessi
recintati, devona ;essere, @ curd degli abitantl, raceolti in apposit contenitori (sacchetti)
cid destinati senza alcuna dispersione ¢ confeciti tempestivaments ai luoghi di raccolta

1.4.57. Depositi e raccoglitori ‘

Ove non siano adattati altrd sistemi di raccolta con cassonetti pubblici, i fabbricati
devono disporre di un depasito atto @ contenere i recipienti (sacchetti) delle immendize.
Tali depositi potrarma €ssere costituitt da zppesit locali immondezzaia 0 da cassori

: i"! e -~ ___._ i 4_.______.- e
Dovranno €sseTe dimensionati p potT contenere almeno | dfiuti di 3 glomi,

caleolati in base al numerd massima di utentt previst nell’ edificia per 1t 5 per abitante
die come indice massimo.

Detti  depositi  devond essere  SEIPTS agevalmente accessibili  dall’estema,
raggiungibili s1a da scale e ascenscr,-sia dalla strada dai mezd di raccolta del servizdo
pubblico. :

3.4.58. Caratteristiche del locale immandezzaio
In ogni ceso, fermo restanda che tall depositi devono raccogliere rifiutl domestict gia

chiusi negli appositi sacchetti, essi dovranno assicurare le caratteristiche seguentl:

1) avere superficie adeguatd, . . _
2 alr.:mminimain:c:madimz.'cmpormmctalﬁcasmmdidimmimio,%x

3) avere pavimento € parsd con raccordi rrotondati ¢ costituid da materiale [iscio,

4) css:reubicadadtmzdis:zrm:m:ﬁmadailocalidiabitazioncdim 10 munit &
* dispositivi idonet ad assicurars la dispersione dell’ aria vizZiata, poTanno essere
ararmessi net corpo del fabbricato qualora abbiana gpposita canma di esalazione
sfociante oltre il 1229,
5) devono pctau.sufmircdi\.znapr::a &’ acqua conmlativalznciapcrillmgio, e
di scarichi regolamentari & sifonati detl’acqua di lavaggio;
6) dowmmusicmatcidnmmimcdipmvmﬁcmcdidifmmﬁmuﬁncc
et _
7 in_dct;idcpositipccmmo essere previst separati contenitor pdlsramltzcdil
di materiali nciclabili (carta, velro, metalli, ecs), per i deposito det
Afiutt pericalosi.
3.4.59. Caljatteristiche cassoni raccaglitor
[ cassani raccoglitori deveno averE le seguentl caratteristiche:
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- essere costruitl n materale resistente, avere superficie lisdla di facile pulizia con
reccord] interry exrotondati; o 7

~ svere dimension: idonez, essere facilments accessibili ed usabili da tue] gl utenti
con perticolare riguardo alle persone svantaggiate o fisicaments mopediti,

— avere dispositivi di epertura ¢ di acrazione tali da assicurare una efficace difesa
antimunine ¢ gntinsett ed wna egevole pulizia, nonché il regolare lavaggzio ¢
periodiche dismfezioni, -

— essere ubicati su aree preferibilmente coperte, con platea mnpermesbile, servita di
lencia per il lavaggio, e distanti il massimo possibile dai locali sbitati. Tal; gree
potranno anche esscre su pubblica via purché eppositaments predisposta ed
strezzata,

- ﬁécvcrc solo riftuti domestici chiusi negli eppositi sacchetti contenitori:

— essere predispost per il caricamento simomatico; se mobili dotati di idoneo
mpiamo frenante manovrzbile dai soli sddetti mumiti di segnalazione
catarifrangente se ubicati in spaz accessibili al pubblico.

3.4.58. bis: Caratteristiche cassoni raccoglitori
Ove sianc adottati sistemi di raceolta di rifiuti urbani con cassonetti pubblici, nelle
nuove costruzion potrs essere richiesto el costruttore di ricavere hmgo le recinzioni o
nei parcheggl mnche privati appositi spazi per D'installazmione deji cassonett;
opportunamente delimitati con cordoni di contenimento.

3.4.60. Canne di caduta
Le carme di caduta sono di regola vietats. Possono essere mentenuts ove gl& esistonc
solo nel rispenio delle seguenti condizioni:

8) essere esterne &l singoli appartamenti (balconi, scale, ballatoi, ecc.):;

b) assicurare il convogliamento dei rifiuti nei contenitori con accorgimenti idonei ad
mmpedirz la dispersione nel locale deposito; -

¢) essere in numero di almeno una per ogni 500 mq di superficie servita; tattavia se 1z
canna ha wn dispositivo terminale con possibilitd di alimentare due contenitori,
una canma potra servire 1.000 mq di superficie.

-3.4.61.Rifiuti di facile deperibiita _ . _ _ __ .~

I utolari di stabilimenti di produzione o lavorazicne di sostanze alimentari nelle sedi
proprie ed i titolari di lsborstori di preparazione di sostanze alimentari, i dirigenti di
collettivitd o di mense collettive, { gestori di pubblici eserciz nei quali'si CONSUMIMG O §i
vendano gener alimentar] che diano rifiuti suscettibili &i repida putrescibilits (ristoranti,
tsttonie ¢ simili) devono provvedere alla conservazions temporanea dei rifiuti solidi
prodotll In eppositi contenitori stabiliti dall*Autoritd comunale, e distinti da quelli
sssegnati al fabbricato nel quale hamno sede. Il servizio pubblico deve provvedere

-all'alicntanamento di questi rifiuti in modo regolare ¢ can frequenzs tale da non causare
problemi igienico - sanitari.

E" ammesso nel rispetto delle nomme precedents I'uso di tali rifiuti quale mangime per
srumali {atte salve le competenze veterinarie. A richiests dell’interessato e previo. parere
del Responsabile de! Servizio n 1, In relaziane alle modalitd di trattaments fnale
depurativo degli scarichi fognard, 1 nfiuti di cui al presente mrticole previa trittrazione
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POTAINO ESLTE smmessi in fognatura comunale nel Aspetto delle norme di cun alla Legge
319/76 e successive medifiche ed integrazioni.

!

3.4.62. Deroga .
ﬂsmdam.sgﬁwichspon:abi.lcdcl Servido . 1, si riscrva, in presenza di
- gjtuazione tecniche o dispositivi diversi da quelli indicati, di giudicare la loro conformitd
ai requisiti esposti negi articali pracedenti, ed ha 1a facolts di chieders 3 chi propone tali
soluzicni 13 documentazione tecmica cd i chiarimentd necessari per esprimere
eventuale parere &;vcrcvolc..

3.4.63. Rifilti non domestici |
Per i rifiuti pravenienti da edifici per attivitd produttive ¢ depositi si richiama il
D.P.R 915/82 e per quantd spplicabile 18 LR 4/0 e successive modifiche ed

integrazioni nonché quanta previsto nel Titolo I del Presente Regolamenta.

CDSCARICHI . e m e = mmmme i = R

3 4.64. Tipi di scarico
Gli scarichi idrci di rifiute, derivanti da fsbbricati si distngueno in relatone
all’origine in: '
a) acque meteoriche (bianche),
b) acque luride civiliy
¢} acque di processo industriale.

1.4.65. Reti interne

Tutti gli scarichi devono essere mccold all'origine & tramite percorsi separati ¢
distanti, in relazione alla loro origine devono essere conferitt al recapita finale
ammissibile & norma della Legge 319/76 e successive modificazioni ed integrazioni
nonché alle dispesiziord regionali ¢ 8 quantd previsto dal Titolo I del presents
Regolamento. -

E ammessa ["unificazione delle diverse reti immediatamente a monte det recapito

finale, fermo restanda la possibilitd d’ispezione ¢ prelieve campione delle singole e
'3 4.56. Acque metecriche .
Le acque meteariche possona recapitare in pubblica fognatura rispettando le norme
dell’apposito Regalamento comunale.

E’ ammesso il lora recapito sul suolo, € negli strati superficiali del sottosuolo per
Sbhﬁgaﬁoncpx:héHmemmgaadad@mm&mimﬁdcgﬁ
odifici vicini anche in relazione alla narura geologica del terrene & al profilo altimetrice.

E’ ammiesso pure il laro recapita m acque superficiali.

Ndmsidicddmmmmdoeum,qumdomuasidiediﬁddadmﬁudusu
produttive o misto ¢ comunque quando abbiane una supesficie impermeabtle maggiore di
500 maq, si doyra provveders mediants appesiti separatart a convoglizre le acque di prima

picggia nella fognatura comunzle, nel rispetta dei limitd previst, onde consentire i
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recapito sul suolo ¢ sotosuclo e nelle seque superficiall esclusivaments delle acque
meteariche di piena ¢ di stramazzo. '

3A.F7. Acque di processo
Per ghi scarichu provenienti da insediamenti produttivi ¢ ccomungue non edibiti
esclusivaments all'uso di abitazione, si fa rimando alie specifiche norme di cul g! Titolo

1 sia per le modalitd costrnuztive che per i limiti di qualitd degli stassi. -

2 4.68. Accessibilitd all'ispezione e al campionamento

Tui gl scarichi e le relative reti devono essers dotate di ispezioni e, prima della loro
confluenzs o recapito, gvers un idoneo dispositivo a perfena tenuta che ne conseni il
campionatnento.

Ove prima del recapit::J sisno realizzati impianti di depurazione e trattamento deghi
scarichi, all'uscita di questi ed immediatamente 8 monte del recapito finale, deve essere
posto un pozzstto & prelievo per enalisi di gpertura minifna cm 40x40: tale pozzetio
deve esscre a perfeta tenuta ¢ permetiere uil sccumulo mnche estemporanco di acque di
scarico per una profondita di elmeno 50am. ---- - -

2 4 69, Caratteristiche delle reti e dei pozzetti
Le condutture delle reti di scarico ¢ ntti § pozzetti nonché le eventuali vasche di

trattarnento deveno essere costruiti in materiale sicuraments impermeabile, resistente, 8
perfena tenuta. ‘

1pezz di essemblamento giunzione devono avere le stessk caratteristiche.

Le reti & scarico devono €ssere opportunamente isolate dalla rete di distribuzone
dell’scqua potabile: di regols devono essere interrate, salvo che per le ispeZoni, ¢ salvo

casi particolari ove, 8 motivata Tichiesta, i Responsabile del Serviio n. 1, pud
prescrivere o ammetere, percorsi controllabili 8 vista. ~

Le vesche, non possano di regola essere ubicate in gmbienti confinati.

1) DOTAZIONE DEI SERVIZI
"' §470. Sefvizi igienici e stanze da bagno: dotazione minima ™~
La dotazione minima dei serviz igienico-sanitari per alloggio, & costituite da:
- mvaso,mlavabo;tmbidzt,madoccia o vasca da bagno.
Lasupdﬂcicmizﬁmadaatn'lbuj:caiscrvin'igicrﬁciédimq4scdisposﬁinmico
vane. _ '
Qualors la distribuzione degli Epparecchi evvengd m pit spar diversi dovra
imsdcg‘mommmodcﬁsupaﬁcicnlﬁnedigamﬁmmfacﬂc
fruibilita.
Gli ambienti di cui all'art. 3.4.2. devono essere dotati di sdeguati serviz igienici di
uso esclusivo con aimeno un vesc ed un lavabo gquest'uitimo ubicato nell"eventuale

gntibagno, di dimensioni minime di 1 mq per la latrina ¢ 1 mq per Ienti-latrma
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1.4.71. Caratteristiche degli spazi destinati ai servizi igienict
Tutti i locali destinati a serviz igienici alla persona quali bagni, docce, antilatrine
ecc. deveno avereloltre ai requisiti generali le seguenti caratteristiche particolart:
‘ o .

~ pavimenti ¢ pareti perimetrali sino ad una altezza di cm 180 di regela piastrellate,
comunque cosuiti di materiale impermeabile liscia, lavabile e resistents;

~ casere completamente separati con pareti fisse da ogni altro locale; '

— avere sccesti da comidoi e disimpegni e non camunicare direttamente con altri
locali adibifi a permanenza di persone;. _

~ i locali per serviz igienici che hanno sccessa da altri locali di abitazione o di
lavaro o daispazi d’uso pubblico devono essere muniti di idoneo locale antibagno
(antilatrine, antidoccia, ecc.), per secondi servid & consentito I'accessa diretto al
locale bagno da singole camers da letto.

3.4.72. Caratteristiche degli spazi destinati a cucina
_Ogni alloggio deve essere sarvito da un locale di cucina per la preparazione degli

— — - — -

aliment che oltre ai requisiti generali deve avere le seguenti caratteristicher

1) avere le superfici delle pared perimewali a vista piastrellate o rivestite di
materiale liscio lavabile ed impermeabile per una altezza di m 1,80 per witta la-
zona cothura; ' _

2) una dotazicne minima di spazi e di impianti per attrezzature costituite da: lavello,
frigorifero, attrezzatura idonea per la cottura ed il riscaldamenta dei cibi, cappa
sopra ogni punto cottura idonea ad assicurare la captazione e {"allentanamento
dei vapori, gas ed odort che dovranno essere portati ad esalare oltre il tetto con
appesita canalizzazione coronata da fumaiola.

Lo spazio cottura, ove previsto, deve avere le caratteristiche di cui sopra, una’
superficie minima di mq 3,00, nonché regolamentare acroilluminazione.

3.4.73. Acqua potahile
Ogni edificio deve essers servito da un impianto di distribuzicne di acqua potabile
realizzato in modo da garantire tutti i bisogni di tutti ghi utenti. .
Nella esecurione dell'impiznto di diswibuzione si dovrd tenere in massima
considerazicne ogni opportno accorgimento al fine di ridurre le pessibili cause di
ramerosita molesta ‘

3.4.74. Obbligo di allaccio al pubblico acquedotto e deroghe

Ogni edificic deve essere allacciato al pubblico acquedotta.

Ove cid non sia possibile, il Sindaco, su parere del Rsponsébilc def Servizon 1,
autorizza | approvvigionaments con acque provenient pessibilmente da falde profonds o
da sorgenti ben protene ¢ risultanti potabili.

Altri modi di epprovvigicnamento possono essere ammessi previe tattamento di
potabilizzazione ritenuto ideneo dal Responsabile del Serizion 1.

Per le fonti di approvvigionamento di acqua potabile private, csistenti ed attive,
laddcve esista la possibiliti di allacciaments al pubblico acquedatto, t! Sindaco, nel caso
non siano state autorizzate, provvederz ad ingiungere all'interessato I'obbligo di
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allacciamento 8l pubblico servizio, con la conseguents cessazione del prelievo privato:
nel caso signo sutorizzale gli it di cui sopra saranno precedanti dalle esplicita richiesta
gl competente Servizio del Genio civile affinché non si proceda al rmmovo della

gutorizzazione o della concessione.
H
I pozzi privati per use potabile, putorizzati per le zonc non searvite da pubblico
sequedotto, devono esscre ubicate 8 monte rispetto al flusso dells falda ¢ nspetto 2
stalle, letamaie, concimaie, depesiti di immondizie e da qualunque gltra causa di
inquinemento ¢ da questi risultare & conveniente distanza stabilita dal Responsabile del
Servizon. 1.

3.4.75. Erogazione dell'acqua - Rete di distribuzione
L'crofazicne dell’sequa mediants conduttura a rete deve avvenire in modo diretto -
senzs Jutilizzo di serbetoi di carico mperti. Sono ammessi serbatol chiust di -
alimentazione parziale serviti da motopompe (sutoclavi) negli edifici nei quali la
pressione di regime dell’acquedotto nen ¢ sufficiente ad erogare scqua @ hiti ) piani: in
tal caso ¢ victata |'aspirazione dirctta dalla rete pubblica.

"= Larets di distribuzione dell’scqua deve essere:
— & idoneo matzriale € posata in opera in modo che sia facile verificare e riparatne i
guasty,
~ scparata ¢ protetta nspetio 8 i condotti d&i fognatura € nelle vicinanze e negli
incroci con questi essere posata superiormente d essi.

M) REQUISITI DI FRUIBILITA A PERSONE FISICAMENTE IMPEDITE

3.4.76. Applicazione del D.P.R. 384/78
A tutti gli edifici privati di nuove costruzioni ¢/o sottoposti 8. mistrutturazione ¢
destinazione residenziale e nmon, compresi gl edifici di edilifia residenziale pubblica
sovvenzionata ed sgevolata, ivi compresi gli spaz esterni di pertinenza: si epplica la
Legge n. 13/89 come meglio specificato nel D.M. 236/89. Per ristrutharazione edilizia s
intende la categoria delle opere definita dall’ert. 31 lettera d) delle Legge 5.8.78 n. 457.

3.4.77. Estensione della normativa
Per gli edifici pubblici e carattere collettivo ¢ sociale nonché per i servizi di pubblica
wtilita Tamvie, metropolitane, autobus, treni 8 caratiere nazionale si applicanc le norme
di cui 2l DPR. 27.4.78 n. 384; per i trasportl a cxratiere regionale valgano le-norme di
cui allaL.R. 20.2.85. S

3.4.78. Regolamentazione generale
Per altri luoghi aperti &l pubblico di eu gli'art 5.5. del DM 14.6.89 n. 236 anche 2
seguito di variazione della destinazione d'uso con o senza opere edili (negoz,
supermercat, esercii di  somministraznone alimenti ¢ bevande, banche, uffici
commerciali, sgenzie di viaggio ¢ ijmmobiliari, smbulatori estetist, parrucchieri ¢
similar]) dovra essere garantita T accessibilita agli spaz di relazione sttuando 1 criteri di
cui ai punti 4.1. - 4.2. - 4.3 - 4.6. - e relative specifiche tecniche del DM. 236/83.
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 Qualora tali srutnure abbiano una superficie utile superiore & 250 mq dovrd essere
previsto un servizio izienica sccessibile con le carattaristiche di cui al punto 4.1.6. del

DM 36/89. |

3.4.78. Man"ifestazioni astemporanee
Per gli spazi sedi di manifestazioni estemporanee quali. feste papolari, fiere, dovrd
essere garantita la accessibilitd e fruibilita degli spazt di relazione ¢ accessa, oltre ad
almeno un servizio igienica secondo le specifiche tecriiche del D.M. 236/89.

[

i
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Capitolo 5

'CAVEDI, CORTILI, SUOLO PUBBLICO

3.5.1. Cavedi e cortili: criteri generali

Per nnt: gh jnterventi che inferessine caved ¢ cortili, dovranno teners in particolare
conte 1 problemi della circolazione naturale dell’aria ¢ dells pnvatezza.

3.5;2. Cavedi: dimensioni
In tutte le costrurioni ¢ ammessa per la dirctta acroilluminazione di latrine, gabinctto

da bagno, comridoi da disimpegno, 12 costruzione o creazione di cortiletti interni, derti
pozzi luce, o cavedio © chiostrine. :

In rapporto alla loro eltezza questi devano essere cosi dimensionati:
_ gltezza finc a m §: lato minimo 2,50, superficie minima mq &,
gltezza finoem 12: lato minimo 3,00, supc;'ﬁcic minima mq 9,
- altezza fino s m 18: lato minimo 3,50; superficie minima mq 12;
— gltezza olre m 18: lato minimo 4,00, superficie minima mq 16.

La superficie minima netta si intende quella libera da proiezioni orizzontah.

L'altezza déi cavedi, si computa 8 partire dsl piano del pavimento del vano piu basso
illurninato dal cavedio. ‘

3.5.3. Cavedi: comunicazione con spazi liberi

I cavedi devono essere completamente gperti in alto e comunicare in basso
dirertamente con 1'esterno del fabbricato o con altri spazi eperti di usi comune a Livello
del pavimento, mantenuti sempre Liber, ¢ di sezione di almeno 1/5 dell’area del cavedio
¢ comunque di dimensioni non inferior 8 m 1,00 di lsrghezza ¢ m 2,40 di altezza.

3 5.4, Cavedi: caratteristiche — e
1 cavedi devono avere pareti in tinte chiere ed interamente libers e terminare In basso
su pavimento impermesbile e mumito di scarico delle aeque piovane, realizzato in modo
da evitare ristagry di acqua. _
E’ vietato, in detto scarice, versare acque 0 materiale di rifiuti delle case.

s 5.5, Cortili: norme di salvaguardia
E" vietats qualsiasi opera edilizia per effetto della quale risultino peggiorate le
condizioni igieniche dei cartili esistenti.

3 5.6. Access! aj cortill

I cortili devono svere, di norma, slmemo Un BGEESSO VIS0 uno spazgo pubblico,
transitabile agli eutomezzi: ove tali sccessi per sulomezzi debbano superare dislivells,
occorrers che sbbigno superficie antisdrucciolevele, pendenza ¢ magg di curvatura tali da
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permetere un’agevale percarribilitd ed inoitre avers almeno una piattaforma piana di
lunghezza minima di m 4,00 all’ingressa.

|
3.5.7. Pavimentazione dei cortili :

I sucla dei cortili deve essere sistemata in modo da permettere lo scola delie acque ¢
pavimentato per una zona perimetale larga almeno cm 99, in modo da impedire
I'infiltrazione hogo i muril Scno ammmesse aitre soluziont che assicuring parimenti la
- difesadeimul. -

Dovranno altrsi essere gsservate, se e per quante applicabili, le norme previste dalla
vigente legislazione in materia di fruibilitd a persona con ridotts o impedite capacita
motorie o sensoriall. : ‘

La restante superficic deve essere sistemata in modo da non dare lucgo alla
formazicne di ristagni di acque.

Ogri cartile deve essere provvisto di presa d’acqua.

—— - t— e © — L — e e . m— e e

3.5.8. Cancelti

Ove si faccia ricorso a cancelli, porte, portoni, motorizzati dovranne essere adotiat |
iteri costruttivi ed i dispasitivi di protezione contro gli informuni di cui alla norma UNI
del gennaio 1984 ed eventuali successive modifiche ed integrazion '

I cancelli, le parte ed { portoni motorizzati esistenti dovranno adeguarsi alla normativa
di cui sopra entra § anni dalla data di entrata in vigore del presente Regolamento &/o
comunque ento il termine fissato dal Sindaco in specifici att prescrittivi.

3.5.9. Igiene dei passaggi e degli spazi privati

Al vicoli e ai passaggi privati, per cid che riguarda la pavimentazione ed il regalare
scolo dell’acqua, sono applicate le disposizioni fguardanti t cortili

I vicoli chiusi, i cortili, ghi anditi, i corridoi, i passagg], i portici, le scale ed in genere
turti i luoghi di ragicne privata dovranno essere tenuti costantemente puliti ¢ sgombri di
cgni immondizia e di qualsiasi depesito che possa cagionare umidita, cattive esalazioni o
menomare la asrazione naturale. :

Alla pulizia di detti spazi di ragione privata, come di tutte le parti in comune, sona
temuti sclidariamente i proprietari, ghi inquilini e coloro che per qualsiasi titolo ne
abbiane dintto all’usa. -

3.5.10. Suolo pubbiico: norme generali
Tuttz le strade, od altri suoli ad uso pubblico, devono essere provvisd dif
caralizazione, pex il facile ¢ pronto scole delle acque meteoriche. :
E’ proibito gettare, spandere 0 accumulare immendizie o rottami di qualsiasi geners,
acque sporche, materiali di scavo o demclizione o alro materiale che proveca offesa,

imbrattamento o molesta, sulle sttade, sulle piazze, sui cortili e su qualsiasi area &
terreno scoperto nell’ambito pubblico o privato, come anche in fossi o cznall, ma
dovrarmo essere smaltiti in idonet recapiti autorizzati, '
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2 5.11. Concessione di suolo pubblico
Oltre all’osservanza delle disposizioni prevists dalla Legge ¢ dai regolament vigenti,
la concessione del suolo pubblico per attiviti estemporanes Varie, come fiere, mercal,
i di divertimento, esposizioni, sccampamenti di nomad, rdumy ecc. € data dal
Sindaco’ subordinatamente gll'adempimento & norme igieniche indicate  dal
Responsabile del Servizion. 1 concernenti principelmente:
a) la disponibilita di scqua potabile ¢ di servizi igienici ¢ loro regolamientari scarichi;
b) la disporibilitd di contenitori idonei per 12 maccolta dei rifiuti (residui alimentan,
carte, involueri, ec<.); '
¢) leindicazon ¢ i mezzi per lo sgambro di mforimatt,
malore.

ferit o comunque colpit da

3
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'Capitolo ( 6

SOPPALC‘HI SEMINTERRATI, SOTTERRANEI
SOTTOTETTI, SCALE

3.6.1. Soppaichi, superficie ed altezza
La superficie dei soppalchi sara relazicnata alla superficie det locali ed all'altezza
delle partl sia inferfori che superiorL
L'altezza netta fra pavimento finito e soffitto finito, sia per la parte sottostante che

per la parte soprastante, non potrd essere inferiore a m 2,10 in tal caso la superficie del
" soppalca non superer 1/3 della superficie del locale.

Qualors 1'altezza come sopra definita, sia per il locale sottostante che per i locale
soprastante, sia almeno di m 2,30, la superficie del soppalco potra raggiungere 1/2 deila
superficie del locale. -

Saranno ammesse gradazioni intermedie, su parere faverevole del Responsabile del
Servizio n 1: in cgni casc la superficie del soppalco, ivi comprese le superfict per
I"'accessc, non supererd mai gli indict di cui al comma precedenta.

3.6.2. Aeroilluminazione dei soppalchi

Entrambe le parti, soprastante e sottostante, deveno essere totalmente aperts ¢ quella
superiore murita di balausta non inferiore a m 1,00 di alezza

- 1 vano principale ¢ i vani secondart cosi ricavati devono risultare regolamentari per
quanto rigusrda la superficie tluminants; la superficie aerante deve essere verificata sulla
. superficie di pavimento del vano prmczpalc, al netto del soppaica; debbono inoltre essers
assicurate tutte le caratteristiche ed 1 rcquxsm di cul al capitolo 4 del presente Titolo ad
eccezione dell’altezza. Resta inteso, in ogni caso, che le salette del soppalea non devano
limitare o ridurre la funzionalita delle superfict finestrate.

'3.6.3. Seminterrati e sotterranei: definizioni - T

Si intende per seminterrato quel locale che per parte della sua altezzs st trova sotto il
piano del marciapiede del fabbricato, per sotterraneo quel locale che s ova
completamente satto il pianc del marciapiede de] fatbricato.

Sia i locali sotterranei che seminterrati non possono essere destinati ad abitazione.

3.6.4. Caratteristiche d'uso dei locali seminterrati e sotterraneiy
[ locali di cui all’articolo precedents possona essere destinati ad usi che comporting
permanenza di perscne quali servizi igienici, magazzini di vendita, uffici, mense, esercizy
pubblici, ambulstori, laboratori artigiarali (fatte salve le particolari normative vigenti per
le spcciﬁchc destinazioni) quando abbianoc i seguenti requusit, fatte salve le dacgh: di
cut all’art. 3.0.0.:

3) altzzm ¢ superficie minima utile secando gli indic previst pex le spcc:ﬁchc
destinaziont;
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b) dispositivi tecnici tli da essicurare sis lateralmente che interiorments wne buona
impcrmcg};ﬂimzionc ¢ ventilazione delle superfici, detti requisiti sono da
ftenersi soddisfatti quando i locali sbbiano vespaio di m 0,50 di alezza
pavimento wte ed impermesbile, mour protett cFicacements contro T umidita del
tefreno, Tesistenza termics pei © maggiore 8 1 Keal/mq/h/°C sia per 1 paviment!
che per le paretd, indici di fonoisolamento di cui al Cepitolo 4 del presents Titolo,

¢) sdeguate condizioni di acroilluminazione direiiz come previsto nel Capitolo 4 del
presente  Titolo; glternativamente, qualors sia tecnicamente Impossibile,
condizionamento Embientale che assicuri | Tequisiti di cui egli articoll 3.4.47. ¢

. ' 3.4.48. «d {lluminazione ertificiale che assicuri 1 limiti previsti per le specifiche

‘ destinan inazion d'uso; L

d) scarico regolamentare delle acque residue in collettori che non possono dar luogo
8 rigurgiti, B |

¢) idonee canne di ventilazione sfocianti oltre 1 tetto;

f) le condutame eventualmente presenti devono Essere sdeguaraments isolate ¢
protztie;

g) in relazione alle specifiche destinazioni otenere le previsie awtorizzazioni in
materia di sicurezza, prevenzione, igiene del lavoro, ecc. '

3 6.5. Autorizzazione all'uso a SCopo lavorativo del locale
seminterrati e sotterranei :

L'uso a scopo lavorativo deghi ambienti di cui ai precedenti articoli 3.6.3 ¢3.6.4. deve
essere, gi sensi dell’ert. 8 del DPR- 303/56 autorizzato dall'ER. sentito il parere del
Responsabile del Servizio n. ] che viene rilasciato previa intesa fra organi tecnici
competenti specificatamente in materia di igiene pubblica, embientale ¢ tutels delle
salute nei Juoghi di lavoro. - ‘

3.6.6. Sottotetti: isolamento e licenza d'uso
I locali di ebitazione posti sotto i tetti © terrazze devono averc una camera d'aria di
glmeno cm 30 interposta tra il soffitto ¢ la coparira. -
Pud essere consentita l2 messa in opere nella copertura di stati di conveniente
‘ spessore di materiale @venie speciali proprieta coibenti tali da essicurare condizioni
e - ._".equivalenti & quelle stabilite nel precedente comma. . . . _

- In qucst‘ﬁltimo caso il coefficients di cul sopra non deve SUpCrare le 1 Keal/h/mg/*C.
1 vari sottotetto o parti di esso che abbisno i requisiti di abitabilits previsti dal
Capitoic 4 del presente Titolo possono essere sutorizzati all'uso quali locali di

gbitazione principale, accessori ¢ di servizio, in tal caso dovranmo essere stati
specificatamente prcvistiinprogcunemncﬁmdmfascdiconwsicnc.

< 3.5.7. Scale di uso collettivo a servizio di piu alloggi:
aeroilluminazione

Fato salvo gquantc espressamente previsto dalls Legee n 13789, le scale che
collegano pit di due piani compreso il piano terra, devono essare serale ¢ ilhemmate
direntamente dall’estzmo @ mezzo finestre di adegusta superficie & comunque ncn
inferiore & mq 1 per ogni piano.
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Potra essers cansentita la illuminazione dail’alto a mezzo di lucernaig la cut apertura
dcvccampmiamqowpa’pianascwim. -

Gli eventuali uz.ﬁssx devono essere comodaments ¢ agevolmente apnblh alle scopo di
consentire anche una carretta ventilazione. [ vei che costituiscona paret nel vane scala,
deveno cssere adeguataments protetti o di mat.:nalc tale da non costituire pericolo per
["incalurnitd delle persone.

Nei vani scalas & fatto assoluto divieto & realizzare l'apertura di Encstr: per
{"serazicne det locah contigui .

Scno escluse dal.la rcgolamcntazmnc di cui al presente articolo ¢ successivi le scale di
sicurezza per le quah si applicano le vigenti norme specifiche.

3.6.8. Caratteristiche dei materiali delle scale di uso collettivo
Le pareti dei vani scala devono essere realizzate con materiali lavabili che cansentano
una facile pulizia ¢ di almeno cm 180.

Stcssc caratteristiche devong avere il grading - alzata pedata ¢ plancrottnh nenché i~
parapetto o la balaustra completi di corrimana.

3.6.9. Sicurezza delle scale
Le scale devono essere agevoll ¢ sicure sia alla salita che alla discesa, essere sempre
dotate di corrimano ad una altezza non inferiore a m 0,9C.

E® vietata I'apertura delle portcTn. adiacenza al gradino della rampa e comunque la
distariza fra i punti pid vicini fra il primo gradine della rampa in discesa ¢ la soglia det
vana porta non potra essere infericre a m 0,50. .

3.5.10. Larghezza delle scale
La larghezza della rampa e dei piancrottoli della scala di accesso all'alleggio deve
essere commisurata al numero dei piani, degli alloggl ¢ deghl utenti servitl, comunque
nen deve essers inferiore a m 1,20 fatto salvo comunquc quanto previsto dalla Legge
13/89. .

Nei casi di scale secondarie che collegano lecali di abitazicne o che callegano vani
abitativi con cantine, sottotetti dello stessa alleggio, ecc. pud essers consentita una
larghezza di rampa inferiore ¢ comunque nen minere & m 0,80, purché la pedata abbia
profondita non inferiare 2 am 25 ¢ |3 somma 2a+P sia compresa Tz §2/64 cm.

3.6.11. Dimensioni delle scale di uso comune
I gradini delle scale devano avere le seguent misure:
~ alzara minima 16 cn, massima 18 an; I'altezz massima dafla alzaty & consentita
solo per casi particolari ¢ comunque solo per progetti di ristruttirazione,
- pedata di larghezza tale che la somma di essa con due alzats non sia inferiore 2 cm
63.

Per il collegamento di pid alloggi le scale devono essere intarroue almenc ogni 10
alzate con idenet pimerottoli che per le nuove cosguziont non deveno essere di
larghezz inferiont a m 1,20 salvo quanto dispesto al successive articolo.
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3.6.12 Scale a chiocciola

Per gli edifici di nuove costruzione ove sia prevista la realizzezione di scale @

chiocciola per il collegaments di dus o pill piani, tre diversi allogzi o comunque ad uso

comume, questa dovra svere wna pedata di profendité minima di an 30 ¢ comunque tale
che la somma di essa con due alzats sie compress tra 62/64 cm..

Le scale 8 chiocsiola che collegano locali diuno stesso alloggio o che collegano vari
ehitativi con cantine, sotiotetti ecc. devano avere un'spertura di diametro non inferiore a
m 1,20. '

3.6.13. Chiusura delle scale di uso comune

'Ncl]é nuove costruzioni la scala di secesso all’alloggio, se unica, deve essere coperta;,
dovra inoltre essere chiusa su ogni lato fermo restando quanto previsto dall’art. 3.6.5.
qualora sia I"unico collegamento per alloggl situati su piti &i due piani fuor terra. '

£3.6.1 4. Stenditoio di uso comune '
‘ Le costruzion: sbitative con pid di 6 (sei) unith abitative devono essere dotate di
.. Jocale standitoio di uso pormune convenicniemene acTato; '

5 o
i e T

3.6.15. Spazio giochi .
Nell'area di pertinenza non edificata di costruzion abitative con pit di 6 (sei) unitd
ghitative deve essere riservata una zona per il gloco dei bambind. ‘
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Capitolo 7

ESERCIZI DI OSPITALITA ED ABITAZIONE
COLLETTIVA |

3.7.0. Norme generali

Gli eserciz di ospitalitd e le abitazioni colletrive, ad esclusicne di quelle regolate da
norme speciali, indicate ¢ disciplinate dalla Legge 17 maggio 1583 n. 217 e dalla Legge
Regionale 8 febbraio 1982 n 11 ¢ successive modifiche ed integrazdioni, fatta eccezione
per i campeggi ¢ i villaggi turistici di cui al succassivo Capitolo 15, fermo restando le
autorizrazioni amminisrative e sanitarie previste per l'apertma ¢ pet I"esercizio, olzs a1
requisiti previsti dalla precitata legislazione devono rispondere anche ai requisit ¢ alle
norme ripartate ai successivi articoli, nonché daila Legge Regicnale 11 settzmmbre 1989 n.

- 45._ ....,.‘,._‘:_.. . maa m e —— ———— e e e A s o —

L]

il

Pcr I'climinazione delle barrere architettoniche ogmi stuttura ricettiva dovra
soddisfare i requisiti dchiest dal DM 14.6.39 n 236. Inoloe le seguentt sturture

ricettive:
- casa per ferie
— ostelli per la giovent
- eserciz di affiftacamere
- case ed appartamenti per vacanze
devono csservare quanto citata dalla Legge Regionale 11 settembre 1989 1 43.

3.7.1. Alberghi, motel
a) Superficie e cubatura minima delle camers:

Le superfict minime delle camere dovranno essere conformi a quelle prcﬁstc dal

D.P.R. 30 dicembre 1970, . 1437, pertanto:

— la superficie minima utile neta delle camerz 2 un letra & fissata in mq § ¢ quella
= dalle camere a due letti nmq 14:
— |a cubatura minima dovra comungue essere rispettivamente di me 24 e me 42

Le dimensioni di cui sopra, vanno calcolate al netto di ogri altro ambients accessorio.
L'altazza minima netwta delle camere non dovri essere inferiors 3 m 2,70

Fermo restande che le camere da letta non possona ospitars pin di 4 lettt, nel qual

caso dovrh essere considerato appartamento, olwe if secondo letta ¢ per ogni leto 1n piu-

la cubatura minima va aumentats di mc 18 con non meno di mq 6 di superficia.
b) Servid igiemict

Di regola ogni camera deve essers dotata & serizio iglenico propric complete di
lavabo, W.C., bagno ¢ preferibilments doceia, cestino rifiutl.

[ servizi igienici comuni seno Ammessi nei scli alberghi, classificad con una stella

cosi come individuati nell’allegato A alla Legge Regionale 8§ febbraic 1982 n 11
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"Discrplina della classificazione alberghiers” ¢ SuccessIve _modiﬁca.zicrm e per gl eserciz
gvent: le stesse carateristiche.
In questo case, fermo restando che comunque la camera dovrd essere provvista di

lavabo, dovra esseTe previsto un bagno campieto per ogra 10 posti lewc svente le
caratteristiche ¢ I¢ superfici cosi come previste per la civile abitazione.

¢) Local: comuri: ristoranty, bar, £¢c.:
Tuti gli spazi comuni, dOVTanno Osservare gli indici minimi dei requisit degli alloged
per civile abitazone, in particolare per quanto conceme I'illuminazione, I'1sclamento

acustico, Ia temperatura ¢ il condizionamento.

Gli cv;nmah locali di preparazione e conswmazione pasti (alberghi provvisti i
ristorante), bar, ecc. dovIanno OsseTvare Wil le indicazioni previste nel Titolo IV del

* presente Regolamento.

3.7.2. Affittacamere B

Gli eppartamenti wtilizzatl per I'attivits di affitacamere devono essere dotat] di un

servizio igicnico-smitmio, completo di tazza igienica con cacciata d'scque, lavabo, vasca

da bagno ¢ doccia, specchio, ogni 6 posti letto o frazione & 6 superiore & 2, comprese le
persane Epparteneniti al nucleo farailisre & conviventi. ‘

3.7.3. Requisiti di abitabilita delle strutture ricettive

Le stnonoe ricenive deghi art 3.7.1. 37.2. nonché le case e sppattamenti per

vacanze ¢ le residenze ruristico-alberghicre (alberghi residenzali), per quanto conceme i
requisiti di illuminazione, isolamento acustico, temperatura, condidionamento € tutto

quanto non previsto nei precedent articoll, i fa fimando ai requisiti previsti per le civili

gbitazioni di cui al Cap. 4 del presents Tiwlo.

Devono inoltre essere osservate le norme vigenti M materia di prevenzione ineendi ed
ogni eltra norma In matena di sicurezza ivi comprese quelie relative 2gli obblighi di
conformita per i material, gli irmpianti eletrici e gl irnpianti di servizio.

3 7.4. Ostelli per la gioventd, case per ferie, collegi
--Gli ostzlli per la gloventil, ie case per ferie, i collegidevono disporre it - -~

g) dormitori separati per i due sessi gventi cubatura tale da sssicorare almeno mc 18
per persona, nel caso di dormitori fino 8 4 perscne, dovrmmo essere gssicurati gl
indici minimi previsti per gl alberghi. Tale superficic € riducibile 8 mc 15 per1
colleg per bambini fino ad un'etd di enni 12,

b) aree sociali destinate a soggiomo ed eventuaimente a stdic;

¢) refettonio con superficic 2 mq 0,7C a mg 1,20 per persona in relazione all'etd,

d) cucine avente nitte le caratteristiche miportate nel Titolo TV del presents
Regolamenta, .

£) lsvand:daecommqucmlocalebmvunﬂmPerhrmha dalla biancheria

f) una latrina ogni 10 persons, 1 hvaboogﬁSpczsonc,mmdoc:n'aogm 10 perscne.
Tali servizi, distinti per i due sessi, devono essere i77ati sacondo le modalits
ed aventi caratieristiche previste al Capitolo 13,
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g) locale per infermeria cont numero di post letto pari al 5% dellanicetuvita totale
dell'abitazione, sistzmati in camerette di non pud dr 2 letts, separate’ per sesso,
dotato di seryizl iglenici propri con 3cSessa oppertunaments disumpegnato;

h) locale Lsolato per la temperanca sosta di individw a.mmalan o sospetti di forme
contagicse, dotato di servizig igienico propria;

i) sarvizio per la disinfezione ¢ la disinfestazione della biancheria, delle suppcllcmh
e delle smnghc in uso ai scggett di cui al precedente puntc h).

Tut ght ambmnn devono avers pavimento di materiale compatto ed unito, facilmente
iavabile, paret mr¢st1te di materiale impermeabile fino ad un'aliezza di m 2 e devono
inoltre possedere tutti i requisiti (illuminazione, isolamento acustico, temperatura &
condizicnamenta) previsti per gii alloggd di civile abitazione di cui al Capitelo 4 del

presente Titolo.

3.7.5. Alloggi Agro-turistici

Fcrmc restando quanto dispesto dalla Legge § dicembre 1985, n 730 “Dlsczphna
dell’ Agnn.msmo i complessi o gli alloggl destinati a tale attivita devono possedere |
rcqu:sm minimi, per gli aspett igienico-sanitari, di cui all'articolo precedents ad”
eccezicne dsi punti g), h), i) che si applicano solo per attivitd che prevedano la presenza

di un numere di ospin maggicre dt 30.
Tali requisiti si applicano in via provviscria fino all’adeguamento alla normativa
igienico-sanitaria che verra stabilita dalla Regione ai sensi dell’art 5 della Legge 730/35.

3.7.6. Dormitori pubblici - asili notturni: caratteristiche
Trattasi di esercizi di ospitalitd 3@ caraftere temporanee, di tipo collettivo, con
atrezzature essenziali

I dorrmton pubblici o asili netnumi, sempre separatamente per i due sessi, devono
avere aimeno:

- una cubana totale dara.ssiau'arc minimo mc 24 per posta letto; .
- una disponibilita di serviz igienici collettivi aventi le caratteristiche previste al
Capitalo 9 per gli Alberghi diurmi & che assicurano 2lmena un bagnao completo per
; ogm' 10 letti, uny lavabo ogra § letti;
=" un esercizio di disinfezione e disinfestazione degli individui, della biancheria e
“ dei leui con locali per la bonifica individuale.

Tumi gli ambienti devono avere inolwe sempre tune le carameristiche previste
all’ultimo comma dell’art. 3.7.5. . .

3.7.7. Esercizi di ospitalita collettiva - definizicne e caratteristiche

St definiscone esercid di ospitalitd collettiva le strutturs ave 1 sogget: cspit:u:i per le

precarie condizicm individuali, anche se non ammalati ¢d autosufficientt in gmc.n:,
necassitano di particolare assistznza socio-sanitaria.

Per quzu esercizi devono essere assicurati 1 requisit strutioali e gestionali previsd
dal piano Regionale Sccio Assistenziale per i triennio 83/5C approvato con DGR o
4/871 del 23 dicembre 1987 (B.UR.L. . 11 dei 16 febbraio 1988 1? suppl straord) e
successive integrazioni, nonché ai requisiti previsti dal D.P.C.M. 22 dicembre 1989 per
quants ed in quants applicabile.
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Capitolo &

LOCALI DI RITROVO E PER PUBBLICI
'_ SPETTACOLI

3.8.0. Normativa generale
1 locali di cui al presenic Capitolo devono rispetare le norme previste in materia di
igiene ¢ sicurezza previste dalia normativa nazionale in vigore, I particolare quelle
denate dalle Circolare del Ministere o 16 del § febbraio 1951 ed moltre quants di
seguito pﬁrcvisto. ‘
Per quanto altro nen previsto nel presente capitolo sono fatie salve le norme generall
di Regolamento.

Restano altresi fatte salve le prescrizioni in materia dells Commissione Provinciale di

Vigilanza sui locali di pubblico spettacole nonché le norme di sicurezza ¢ le commpetenze

" —gei Vigili del Fuoco In proposito, ¢ le norme di cui ella Legge Regioriale n 13/89°¢
- DM. 236/85. = S

A) LOCALI DI RITROVO PER PUBBLICI SPETTACOLI

- 3.8.1. Cubatura minima

I teatri, 1 cinema € in Benere ety ghi ambient adibiti 8 pubblico spettacolc, ftrovo o
Aunioni. devano essere di adeguata —batra in relazione &l mumero di posti € devono
inoltre essere ben ventilati, se occorre anche con mezz meccanici € con mopianti di
condizionamento dell'aria. La cubarura dello spazio destinato ggli spettatori non deve
essere in ogni ceso inferiore 8 me 4 per ogni potenziale wante.

- 3.8.2. Servizi

Ogni locale di cui &l precedente punto, deve €sseTe provvisto di almeno due serviz
igienici preferibilmente del tipo alla turca, con regolare entimateria divisi per sesso fino 2
200 possibili utilizzatori contemporanci del Jocale, con I'aggitnta di un ultericre servizio
igiersco per ogru successivo incremento di eenito possibili wenti, L. .

Nell"antilatrina deve essere collocato un lavabo ad acqua correnic € potabile. I locali
adibiti 8 servizi igienici devono avere le carateristiche ¢ le attrezzsture previsie per gl
esercizi ricenivi di cui al Capitolo 15 del presente Regolamento.

3.8.3. Requisiti : . -_ o

Gli edifici di cui al presenic Capitolo deveno possedere tutti i requisiti previsti per
dvili abitazioni dal presents Regolamento, ad eccezione di quelli di aeroilluminazione
nanmale direta per il conseguimento dei quali si fard ricorso ad idonei impianti tecnic.
Gli impianti di condiponamento d'aria devono essarc mentenuti M esercizio M modo da
ottenere condizioni ambientail di benessere previste dal Capitolo 6 de! presente Titolo.

Gli impianti & ventilazione devono ESsicurare un ficambioc d'arie per una portala non
inferiore a mc 30 per persona/ora. : :
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3.8.4, Divieto di fumare
Nei locali di cui all’art. 3.8.1. devono essere applicati cartalli luminest o fuarescenti
recanti la seritta “VIETATO FUMARE™, in numero adeguato alla tipalogia ed alla
dimensione del locale, dispesti all’intamno def locale in posizione ben visibile ai
frequentatort ¢ almeno uno, sempre ben visibile, nell’ ingresso salvo il disposto dell’art. 4
della Legge 11 novémbre 1975, n. 584.

B} PALESTRE ~

3.8.5. Requisit minimi delle palestre

[ requisitt di scguito riporati sono richiesti per le palestte ad eccezicne degli
“impianti sportivi” di cui al DM 10.9.86 per i quali valgono il medesimo D.M. &
successivi aggiomament] ¢ integrazioni.

L'altezza det locali minima ammissibile per consentire il corretto svolgimento di
attivita fisiche é m 3.
 Al'fine di consentire idanes Sandizioni di a&oiﬂuminazionc la superficie finestrata
utile non deve essere inferiore a 1/10 della superficie del locale; a gudizio dell’ Autorita
Sanitarta saranno installati apparecchi ausiliari di ventilazione forzata,

La superficie minima dei locali da definire caso per caso in relazione al tipo di attivit
svolta e al numero massimo di utent contemporaneaments ammessi nan dave essers
comunque inferiore a mq 2 per utente.

¥ I locali palestra devono essere dotati di pavimentazione ¢ zoceolatura fino 2 m 1,30
*lisci e lavabili; tu gli spigoli devono essere arrotandati.

3.8.6. Spogliatoi

Gl spogliatol collettivi, distinti per sesso, devono essere dimensionati in modo da
garantire una superficie minima di mq 1,6 per ogni petenziale urilizzators
contemporaneca; con altezza non inferiore @ m 2,40 & avere regolamentars
acrotlluminazione naturale. -

Deveno essers dotati dic

-~ panche di materiale lavabile _

~ appendiabit in numers adeguato all'wenz

~ termoventilaten ad aria calda o asciugacapelli,

Inoltre all’interno degli spogliatoi devono cssere installati almeno un lavello ogni 5
utenfi  contemporanet. I comandi per |'erogazione deil’sequa devono  essers
prefenibilments di tipo non manuali e devono essare sempre previsti, in carrispondenzz
dei lavandini, distributori awtomatici di sapene e salvies monouss, nonché adeguato
numero di racceglitort di riffuti con comanda a pedale.

3.8.7; Servizi igienici W.C. - Docca
- Dagli spogliatoi devano essere dircttamente accessibili non meo & o 2 W.C
distinti per 3e230 ¢ non mena di una doccia agni 4 utanti contamparanes
L'alterms dai [ocﬁli deve essere almeno di m 2,40 e devono avers una finestz apribile
di almeno mq 0,6; per bagni ciechi |'aspirazione forzata deve garantire un dcrmbio
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minimo di 6 vol/h s¢ in aspirazone contnus ovvero di 12 vol/h se in aspirazione forzate
intermittente.

Ls paw{imcmazionc dei locali di servizio dovia €Ssere provvista pre{eribilmente di
piletta di scarico sifonata yerso la quale dovra essere pssicurata idonea pendenza, gl fine
di facilitare le operazioni di pulizia. o
1 W.C: devono essere provvisti di locale antibagno di superficie minima di g 1
wvisto di rubinetteria non manuale ed in corrispondenza de] quale devono essere

installau distributan automatici di sapone ¢ saivictte mOnouso nonché meccogliton di
 rifiuti con comando 8 pedale.

Tutti i iocali di servizio devono essere dotati di pavimmtaz'cmc ¢ zoccolaturs finoam
1,80 lisci € Javabili ed avere.numi gli spigoli concavi errotondat.

3.8.8. Locali accessori
Deve essere previsto uno spazio 0 W locale ad uso ufficic’

In relazione alle dimensioni delle palestre sarh previsto slmeno wn servizio igiemico
con entibagno ¢ lavabo ed uno spoglisteio con doccia per personale. 1'antibagno pots
essere utilizzato come spogliateie-se Almeno di mq 3. c

Deve essere Previsto apposito locale © VERo per 1 deposite dei materiali i pulizia
Deve scmpre esSere previsto locale o spazo peril primo soccorso.

L'installazione di gpparecchi di combustione & fismma libers {riscaldamento,
produzione di BeqU2 calda) & sempre vietata in qualsiasi locale privo di serazione
naturale continua. Tali epparccchi devono essere preferibilments installati I locale
separato ad uso esclusivo (focale caldaia). ‘

Qualora all'nterno della pelestra o comunque in uno qualsiasi dei locali di cui l2
palestrs fa perte Vengeno svolte gttivita che rientrano nel campo di epplicezione della
LR n 5/86, il tiwolare ¢ tenuto 8 presentare al Servizio n. 1 la prescricd domanda di
autorizzazione corredats da tirtza la docamentazione di cui ell’ast. 4 della suddetta legze

- pelativamente alle attivitd soggette. -t T S ek
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{ Ca Y itolo 9 (testo modificato - vedi allegato)

ALBERGHI DIURNI E PISCINE APERTE AL
y ~ PUBBLICO |

3.9.1. Autorizzazione
Ferma ["autorizmzione amministrativa di cui all'art. 36 del T.U. 18 giugno 1931 n.
T73, chiunque intenda aprire e mantenere in funzione stabilimenti balneari, piscine a
alberghi diurni deve ottenere anche una speciale autorizzarione sanitaria rilasciata
dall’E.R. su conforme parere del Responsabilé del Servizio n 1 che 1a conceds quando
gli stessi abbiano anche le caratteristiche ripartate agli articoli successivi.

3.9.2. Raccoglitori di rifiuti
7 Su tutta I'area dello” stabilimenta dovrd cssere sistemata un adeguato numero di
raccoghitont di nifiut, che giomalmente, a cura della gestione, dovranng essere svuatati.

3.8.3. Lucghi diristorazione _
Qualora negli stabilimenti balneari fosserc posti in esercizio bar, ristorant, ecc.,
questi dovranno avere, oltre alle necessarie ¢ preventive autorizzazioni. anche tutts le
. Ccamttenistiche previste nel Titola IV del presente Regolamento. '

A) ALBERGHI DIURNT

3.9.4. Superficie minima dei locali

[ camerini degli alberghi diurni devono avere aitezza regolamentare, una superficie di
basencrnixfcricreamq4pcribag;ﬁh1vasu,cdamq 1 per i bagni a doccia. In
quest’ultimo caso i camerini deveno essere precaduti da uno spogliatoio di superficie
non inferiore a mq 1 o in altemativa possona essere consentiti adeguati spaz anti-doccia
per riporre gli indumenti. . ' ‘

Sia negli spazd destinati al bagno in vasca sia nelle zone 2 doccia, devono essere
pravisti aerctermi o termoventilatori o prese per asciugacapelli; nel caso di doces con
spazio anti-doccia gli aerotermi o termoventilatod o le prese degli asciugacapelly,
realizzati in numero pari ai posti doccia, dovranno essere previst in un appasito spazio
preferibilmente antistants alle stesse docce,

3.9.5. Servizi igienici

GL alberghi diurni devono essere provvisti di servizi igienici, disting per sesso, In
numero nen inferiors ad 1 per ogni 10 camerini e di un adeguato numero di lavabi con
erogazione di acqua potabile.

Tutti | comendi per I"erogazione deil’acqua, devono essers non manuali posubilmenie
a pedale 0 g cellule fotoeletTiche con distributor di salvietta di parma non riutilizzhili
O di carta, gvvern asciugatoi termoventilanti; distributad di sapane Liquide o in polvers;
un adeguate numero di accoglitor di Afiuti con comando & pedale.
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Ipavim:mi devono esscrc 8 superficie wnita ¢ ompermeabile, €on opporinz pendenza
yerso tma boccd d; scarico delle aeque di lavstura raccordats alla fognatiea.

3.9.6. Caratteristiche dei locali: pareti & pavimentl
Le parcti € 1 pavimenti dei camerini, degli spogliztol, sieondo il tipo di bagno,

nonché dei servidl jgienici devono essere piasteliati Qe pareti fino od un'altezza i m 2)
¢ comumJue costituiti & materiale impermeabile, & facile lavature € disinfezione, con

angol mtermn fra il pavimento © le pared grrotondatl.

I pav-imcnw'inoltrc deve gvere adeguale pendenzs Verso piletie sifonate © {ognolo che
permenta i facile scolo delle acque & lavaggio nonche essere tisdrucciolevole.

-

Infine moe le superfici impermeabili delle pareti eme € perimeTal, nelle normali
condizioni d'uso ¢ occupazione, non devono presentars Taces di condensa.

3.9.7. Caratteristiche dell'arredamento

Tutte le suppcﬂcrrili a servizio det camerini, degh spogliatot © spaz antidoces nonché
dei serviz igienici, devono essere costituite da materiale impermeabile ed svere
superficic liscia jdonea 8d una facile detersione € disinfezione.

4.9.8. Aerazione

Fermo restando che pE i serviz ¢ cons< ita una altzzza i 2,40, I'altezza del vari -
di soggiomo sid del personale che eventualments deghi ospiti deve essere di almeno I
2,70. - -

L'ecrazione del vani di cul egh &t precedenti & gmmessa sia 8 me2Z0 superficie
finestrata che In gSpLrAazione forzata: I quest’ultimo ©asO deve essere BSSICUTELO UM

coefficiente di ricambio minimo di 6 volumi/ora in espulsione continua.

Se a mezzo di finestra, questa deve esSCTS preferibilments del tipo @ vesistas, allo

scopo di evitare a formazZione & correnti d'Emie.

3.8.8. condizionamento
Gli impiant di condizionamento dell arig, obbligatori per i jocali interrati, devono
essere in grado di gssicurare ¢ mManicnere negli smbienti le condidoni termiche,

" jgrametriche, & velocita e di puwerz dell'mia idonee 84 assicrare condizione di

benessere delle persone cd in particolars garantire 1 requisiti di o gll'at 3.447. del
Capitolo 4 del presente Titwole. : :

3.9.10. Locali depositi
Tutti gh alberghi diurmi devono essert provist di apposito locale di deposito di
materiale per le pulizie & peT 1g bisncheria & ricambio.

2.8.11. Disinfezione
Ibagnicle docee, dopo ogni Us® venno detersl ¢ disinfettatl con materiali idonel.

Lea disinfezione dei serviz igiemial deve invece essere effetniata giomalmente con
detersione 8d ogni O6ESTT Tz
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3.9.12. Cambio biancheria
Dopo ogni b‘agnq.p doceia si dovrd provvedere al cambio della biancheria che deve
essere effettuato fz cura del gestore. .
La biancheria n dotazione al SETVIZY, per essere rutilizzata, deve essers sattoposta a
lavaggio. - N |

3.9.13. Altre prestazioni dell'albergo diurno
Per tutte le alire prestazioni tipiche dell'albergo diurno per [a cura della persona, si fa
rimando alla specifica normativa.

B) PISCINE APERTE AL PUBBLICO

3.9.14. Caratteristiche della vasca
Lz pareti ¢ il fondo della vasca deveono essere perpendicolari ¢ rivestite in modg da
assicurare |'impermeabilita con materiale ideneo (pimcyatura in mosaico o altro).
Allo scopa di garantire una facile pulizia ¢ disinfezione, | materiali usat devono
¢ssere prefenibilments di colore chiaro.

——

La piscina, per almeno una profonditd di m 0,30 deve avere pareti perfettamente
verticali e lisce anche allo scopa di assicurare una regolare virata.

Su almeno della meta del perimetro della piscina in posizicne idonea devong essere
realizzate delle canaletts per lo sfioro delle acque che devono recapitare in fognatura

La vasea deve csasers circondata, lungo tutto il perimetro, da una banchina di
larghezza nan inferiore a m 1,50 castituitz q rivestita di materiale antisdrueciclevole.

3.3.15, Acqua di alimentazione: caratteristiche
Qualunque siz il sistama di alimentazicne, 1'acqua in entrats deve possedere buone

Le caranteristiche chimiche ¢ chimics. fisica devono dimostrare I'assenza di sostanze
tossiche, irritanti, inquinanti a comunque che possano risultare nocive al bagnans,

E’ prevista la possibilitd di addizionare all'acqua in entrata piccole quantitd di
sostanze alghicide, come ad esempio il solfato di Tame in quantiti variabile ds | a 2
g/mq. '

3.9.16. Alimentazione della piscine
In base alle modaliti con cui viene effettuata, [e piscine pessono essere alimentate: |
‘l) 1 creuito aperto;
2} acircuito chiusg,

3.9.17. Piscine con alimentazicne a cireuito aperto

L'acqua viene prelevata da un carpo idrica situato in prossimits dellg vasca, e viene
fatta quindi passare arraverso la vasea NAICrA ¢ poi inviata allo scarieq,
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L'uso di queste piscine € consentito solo quando I'scqud di alimentazione & idonea
glla balneazione © viene sottoposta, prime dell’ ingresso in vescs, gd idoneo tattamento
di disinfezione ¢ che 1l Lempo di detenzione dell’acqus nells vasca non superi il limite di
6 ore ¢ che, SCmpre per ogni bagnanis, sia previsto um volume di scqua in misw2 non
inferiore 8 mc 3.

3.9.18. Piscine con alimentazione a ciclo chiuso

Questo sislcma consiste nel fatto che 'scqua viene fatta continuamente fatts passare
attraverso um Eppesito impianto di trattamento che restinisce all’gcqua gid wilizzata 1
suoi dovuti requisitl, dopo di che esss viene rinviate gll'uso.

1e ﬁprdiw dovute ad evaparszione, sgocciolamento dei bagnanti, ecc., Vengono

quotidianaments reintegrate con puove 8eque provenienti da] sistema esteno di
glimentazione. '

Sulla tbazione di mandata dell’acqua i reintegro di ognl vasca deve essere installato
‘Fpposito contatore. -

2.9.19. Depurazione, riciclo, afflusso e ricambi d'acqua
L'scqua di afflusso delle piscine glimentaté @ circuito chiuso deve essere
sinterrotamenite depurata.

I riciclo completo dell'scqua deve gvvenire in meno &l 8 ore. Deve mnoltre €ssere
gssicurato un reinteEm o giornaliero non inferiore al 10% del vohrme dell’sequa in vasca.

T completo Tinnovamento dell"scqua della piscina va effettuato quando sono superati
«tri di concentrazione di cui alla Circolare del Ministro della Sanita n. 128 del 16

giugno 1971

3.9.20. Caratteristiche delle canalette di sfioro
Le canslette di shoro svolgono le fumzione di scarico & troppo piene, & raccolta dei

materiall ga]lcggimti (grasso, capelli, ecc.) € viene indicata & bagnanti come sede

gppropriata pet cversarvi secrezianl nasali e salivan.

o Nells stessa canalett2, POSSTNO E3SCTE fatte convergere le seque che i maccolgono sul
pavimento immediatamente circostante i bord: della vesca. T _

5821, Accesso in vasca |
Per le piscme pubbliche gll’mgresso deve essarc raccomandato che i gli utenti s1
gervano gelle docce individuali ¢ commmque T'sccesso alla vasca deve gvvenire
unicaments SIraverse un passaggio obbligato mUnIto di docce ¢ zampilli ¢ ad scqua
corrente sul pavimento per wnd profondité di & 15 minimo per una hmghezza nen

mfcﬁcrcumBaﬂosccpodigm-mmrcmabuonapulizladclbagmm.
Selapischﬁ&dotﬂaanchzdimo:paziommigmlptmoeommqu:non
' cnmmodidirmamsoailocalidiristnm.ﬂﬁwmommadowécsscr:
Mmmmmitomgﬁsomﬂo&mmndwqmmmdiﬂmmnm
,jnf:ricr:amISclmgan]mmcml
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3.9.22. Uso della cuffia
In ntte le piscine aperte al pubblico & fatto abbligo dell’uso della’ cuffia che dovra
essere esibita all'jngressa,

3.3.23. Temperatura dell'acqua e dell'ambiente ,
La temperaturz dell’acqua in vasca deve presentare valori generalmente compresi tra
20° ¢ 22° C negli impiamt al coperta, ¢ tra 18% & 25° in quelli ail'aperta.

La temperatura dell’aria in piscine riscaldate artificialments (coperts) deve essere
superiore di 4° 5° C rispetto alla temperatura dell’acqua della vasca; comunque non
deve mai essere sx;pcricrc a 30°C ¢ inferiore a 24°C.

3.8.24, Capienza della vasca
La capienza della vasea si caleola preferibilmente in relazione alla superficie
dell"acqua, secondo il rapporto di mq 2,50 per bagnante quando la profonditd della vasea
sia_lrmagiorc_‘a @ 1,50. Per profondit inferior i rapporto sard me 3,50 per wtente,

L s .

3.9.28. Tipi di spogliatoi

Gl spogliatoi possono cssere di tipo a;

— rotazione;

- singole;

- collettiva, —_

E’ consiglizbile sempre la realizmzione degli spogliatoi 3 rotazione; solo
cccezionalmente, previo parere del Responsabile del Servizio n. 1 dells US.SL
territorialmente competente, che detterd di volta in volta le necessarie prescrizoni,

Pessono essere realizzati spogliatoi singoli (costituiti da cabine noleggiate e usate da ung
scla persona, di dimensioni minime dim 1 x m 1) o spogliatoi callettivi.

3.9.26. Caratteristiche dello spogliatoio a ratazione
Gl spogliatot a rotazione sono costituiti da cabine in numera non inferiore al 15%

 del fiumera massima degli utent calcolata i sensi dell’art. 3.9.28, detratta i numero di
cabine singole ¢ spogliatoi collettivi ove presenitl Le cabine a rotazione devono avere le

successivo ultimo comma. Le ports inoltrs devono essere realizzate in modo che, a
cabine libere, le stasse siano SCmpre gperis, mentre a cabine occupats si blocching
dall’interno. - .

Le pared devono avere wn'alterza di m 32 complessiva di uno spazio libero fa
Pavimentn epar:t:dialh:zapaziacmSOpcrmzdaepi&facﬂilc cperaziani di pulizia e
disinfezione. Tutte le superfici vericali ed orizzontali, oltre ad avere gli spigeli
arotandati devono essere costituite o rivestit interaments con materiale lavabila,

Le cabine degli spogliatoi 3 rotazicns oltre ad gvere le porte & chiusura simultaneq
come sopra detto, deveno essers dotate & un sedile ribaltabile ¢ di un appendiabito: i
tutts deve essere di materiale liscio, facilments tavabile e di buona resistenza.
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Negli spogliatol & rotazione, devono essere previsie due carsiecorridoie affinche il
begnente, dopo il pagamento del biglietto € dope I atraversamento di U0 gpposito spazio

di separazione, Si inoltri nel corridolo 8 piedi calzali ed entri nella cabina libers
individuale perche 8 pore aperte; dopo BYST ripesto gh indumenti, esca dalla porta verso
il percarso & piedi nudi fino all'accesso alla vasca come deserito nell'art 3.9.25.

Sul percorso 8 pied: nudi ¢ prima dell’mgresso el coesso della vesce, dovra essere
previsto spposito spazio o locale per il recapito deglhi indumnenti. .

*

3.6,27. Rientro del bagnante dalla vasca
1 rientro dei bagnanti deve avvenire direttamente agli spaz dei servizi (docee, servid
spogliatoi) senz2 dover rignraversare Ja zona *accesso alla vasca”.

3.9.28. Proporzionamento delle docce e dei wcC
Le piscine Bperie al pubblico devona BVers, gimeno:

1) per uomirz; |
a_—}WCogﬁ6cabinc; _ ‘ S -
b - 1 orinatoic ogi 4 cabim;_
¢ - 1 doccia ogni 4 cabine,

2) per dorme: |
a -1 WC ogni 4 cabin;

b -1 doccia ogni 4 cabine.

3.9.29. Caratteristiche delle zone docce € del WC

La zona doccia deve comunicare con uno Spazio provvisto & sermoventilatari ad aria
calda o asciugacapelll in numero pari ai posti doccia.

1locali WC devono BVErS superficic non inferiore a mq 1,50 ¢ tazza (Barea).

E' consigliabile realizzare uno Spazio umico antilatrina ove domo essere sistematl
pil lavabi o un unico lavabo con simeno tn punto di crogazione di acqua calda ¢ fredda -
per ogni 3 servizi. ' _ : ‘ '

Le paret! yerticali dei servizi ¢ delle docce, devono essere piastrellate © rivestite con
materiale tmpermeabile € di faci)e pulizia e disinfezione fino ad un’ alterza di m 2.

Le pareti veriicali ed orizzontali devono 8vere spigol grrotondati. In w1 serviz
devono essere previste sufficienti prese ¢'acqua oon relative lance per le operazioni di

Jlavaggio ¢ spposita pilenta 0 fognolo sifonatt.

1 comandi per I"erogaZone dell’acqua devomo essere non menuali, possibilmente 8
pedaleoa gomito 0 8 cellula fotoeletmica.

Devono inolue €ssEre previsti negh spazi antilamine distribwtori di sapone liquido ©
in polvere; in i i locali servizi deve essere sistemalo un adegusto RUMETO d

- raccoglitorn 4} rifiuti con comandc & pedale.
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Tutte le aitre suppelletili evenituali, non comprese nel presente articolo, dovranno
essere costituite di materiale liscio e facilments lavabile. = L

f .
3.8.30. Aerazione & illuminazione dei servizi idrosanitari, docce,
Zane spogliatoi

Qualcra per aleuni locali 'lluninazione namrgle aVVeniga con apertura sollevarg da|
margine superioré della ttamezzatira, occorre installare idonei dispositivi meccanict dj
espirazione forzata allo scopo di garantire © necessari ricambi dj ang; in quests caso
occarre i preventivo parere del Responsabile del Servizia n. | della USSL

territorialmente competenta, '

3.9.31. Insonorizzazione ,
Le pareti delle piscine coperte, limitatamente alle zone vascs, dovrammg essere
 opportunaments insonorizzte allo scopo di evitare risonanzy: - - - .= :

3.9.32. Obblighi def gestore

In tutee le piscine apertz al pubblica & farto obtligo, a cura del gestore, esparre, in
zona ben visibile (alla cassa); .

1) il numero massimo di utenti amrmissibili in relazione alla grandezza della vasca;

2) il numero massimo di utend presenti nel tumo e sulla base del quale viene

determinata la clorazione;

3) ivaler di cloruri misurati nella Vasca can specificata il limite massimo ammesso,

Questi valori oltre che essere esposti anche in wn punto ben visibile della vasca,
dovranno essere registrati di  continug o/a scadenze perodiche ravvicinata ed
Oppartlunaments conservatl per un periodo di almena § mesL

3.9.33. Zone riservata ai tuffi

Per le zone riservate agli impianti per i tuff devong essere osservate le norme di cuj
alla Circolare det Ministero dell'Intemo . 16 del 15 fabbraio 1951.

3.9.34. Pronto soccorso

In tutte le piscine aperts al pubblico dovri essere Opportunamente realizzato un
locale, &i superficie minima di mq 15 atrezzato & pronto soccorso con presidi
{armacolegici e attrezzatura Aecessaria e dotato di apparecchio telefonico collegato
direttazmente can I"estemo. _

Per gli impianti con capienza superiors & 300 unitd dovrd prevedersi la presenza
continuativa di un infermiere o di un bagnine abilitato in pronte soccarsa,

3.8.35, Piscina con accasso agli speftatori

Se la piscina é dotata di SPAZ per spetiatord, fatto salve i Tispetto dalle norme ngent
n materia di sicurezza, & secanda della CAp1enzZ2 e 2 seconda dellg destinzzione,
POTANO essere fame prescrizicni aggiuntive in ordine al mumero dei serviz per il
pubblica. .
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2 §.38. Deposito materiale .

in hote le piscine ico si dovra realizzare Wno spazio chiuso per il
depesito del materiall ' 17 151
l"rmpia!nto.

nazione di emergenza |
¢ grrezzanue dovia esseTe garantita da un generdicie di corrente

omaticamerite In €aso 4 interruzione di energin eletmcea

goe 13785 ¢ DM. 236/89 per

258.37. fHumi

L*illurninazione dell
che enrerd In funzione aut

Soﬁé: comungue faite salve le nome & cui alls Le

quanto ‘applicabili.

i
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CASE RURALI, PERTINENZE E STALLE

3.10.1. Definizione e norma generali
Per casa ruralé o colonica, si intende una costruzione destinata ad abitazigne, al
normale funzicnamento dell’azienda agricola ¢ provvista dei necessari serviz a
qQuest’ultima inerenti, _
Le costruzioni rurali, per la parte adibita ad abitazione, sona soggette 3 tutte [e norme
relative ai fabbricati di civile abitadone contenuts nel presente Regolamento. :

Nella costruzione di case rurali devono essere attuar j miglior accorgimenti tacnici
alle scopo di separare convenientemente la parts residents da quella aziendale,

. —— i v o .

Le stalle e altri ricover per animali in genere non devono comunque comunicare con |
locali di abitazione e non devong avers aperture sulla stessa facciata ove esistono le
finestre delle abitazioni a distanzs inferiorz am 3 in linea onzzontale.

Non ¢ comunque consentito destinare ad uso alloggio i locali soprastanti i ricaveri
per anumali.

[ lecali di ricovero e di riposo dei lavoratori avventizi devono pessedere gli stessi
requisiti di abitabilita previsti al Capitalo 4 de! presente Regolamento,

3.10.2. Locali per lavorazioni e dapositi
[ locali dell’edificio rurale adibiti ad operazioni o manipolazioni agricole capaci di
modificare negativaments "aria confinata devono essere separatt daj locali di abitazicne
mediante mezz divisori impermeabili; nelle nuove castruzioni detti locali devoro essere
ubicati in un corpa di fabbrica separato da quello ad uso abitazione.

I'lucghi di deposito e di consarvazione delle darrgta alimentari devono essere asciutti,
ben aerati, con pavimento di cotta o di gemata, difest dalla pioggia ed impermeabili.

Le apertize devono essers dotate di reticella ¢ di protezione per la difess da roditart
ed insetr.

E’ vietato conservare nei luoghi di depesito ¢ di conservazione delle derrate,
anticrittogamict, insetticidi, erbicidi, ed alt presidi che dovranno essers collocati in
appasito locale.

3.10.3. Dotazione di acqua patabile

Ogni abitazicne deve exsere dotata di acqua carrente dichiarata potabile,

Net casi in cw non é dispenibile acqua proveniente dall’acquedotto pubblica,
I'approvvigionaments idrica dave essere assicurats da acqua di pozzo che deve assere, a
cura del proprietario, sottoposta a periodici accertament chimici ¢ batteriologici, con
impianto di sallevamentc s motare ¢ condote 2 pressione. '

I pozzl devong essers convenientemente protetti d3 passibili fontd di inquinamenta,

C'ammediﬁ}zé

T T e L



" Ambienti Confinati, Igiene Edilizia 73

Nei casi in o non € possibile la costuzione del pozzo, si pud ricomere all'uso delle
cisterne che devono eSsSere costruite 8 regole d'arte ed essere dotate degli mccorgimenti
tecnici gtti ad escludere le seque di prima picggie. '

5
3 10.4. Scarichi

I corili, lc gie, gli orti, i giardini, anche s¢ gid esistenti, annessi alle case nrall
devono essere provvisti di soolo sufficients in modo da cvitare fmpaludamenti
prossimita delia casa.

In ogm casa nuale, snche s¢ gii esistente, sl deve provvedere @l regolare
gllontanamento delle acque meteariche dalle vicinanze dells casa medesima.
A Le cdncimai:.ipozzincri._ipqzzmipcrlcminccdmg:ncrcnmiiscrbmi di
raccola di liquami decadenti dalle mttivitd devono essere realizzati con matenale
impermeabile 8 doppia tenuta ¢ rispettare, per il recapito finale, le norme del Titolo I del
presente Regolamento. '

 Devono inoltre essere collocati 8 valle ¢ lontano almeno m 200 dai pozd di
~prelevamente © di qualsiesi altro serbatoio d’acqua potabile ¢ devano essere ubicati ad
nz distanza dalle abitazioni di almeno I 50, ¢ comungue tale da non eITeCAE molestia

g! vicinato. Non sono comingas consentiti nel centro abitato.

3.10.5. Rifiuti solidi

Gli immondezzai sono consentiti solo presso le abitaziani nurali sparse, ove non viene
effertazto il servizio di raccola dei rifumi e devono svere pavimenio & pareti
irpermeabill, coperchio 8 temuata ed essere svuotati prima della colmatura. Gl
inmondezzei deveno distere almenc m 20 dalle finestre ¢ dalle porte dei loceli di

abitazione o di lavorc.

Il tresporto dei rifiuti deve cormmque avvenire in modo da evitare il disperdimente.

4.40.6. Ricoveri per animali: procedure -
Ls costruzone di ricoveri per nimali & soggets ad gpprovazione da parte del Sindaco
che 1a concede sentito il parere de] Responsabile del Servizio o 1 per quanio stiene le
. competenze I materia di igiene del suolo ¢ dell'abitato, ¢ del Servizio Veterinario sulla
;doneita come ricovero anche ai fini della profilassi delle malattic diffusive degli animal)
¢ g firi del benessere delle speci allevate. B . _
Lamivazione dell’impianto & subordmata all"grtorizzazione del Sindaco che s
rilascia previo sccertamento favorevole dei Servizi n 1 Veterinario secondo le
Tispettive COmpeLnZe. ' _
L’sutorizzazione deve indicare 1e specic o le speci di animali nonché il numere del
capi svezzati che possono esscre ricoveratl.
Qualora tratasi di:
- nllevammtidisuinim&i:casciﬁciosdsluimbﬂjmmﬁpcrlahmazionc di
prodotls alimentari;
— allevamenti di caratters industriale © commerciale che wtilizzano riffut alimentari
di qualsiasi provenienze,
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— canili gestt da prival o da enti a scopo di ricovern, di commersio o di
addesgamenta; , . i
- allevamenio industriale di amimali da pelliccia e di animali destinat al
ripopolamento di riserva di caccia, ‘
den3 autorizzazione ¢ subordinata al nulla osta previsto dall’art. 24 del Regolamento
di polizia veterinaria approvato con D.P.R. 3 febbraio 1954 n. 320 e attuzlments
rlasciata dall’E.R. dei serviz di zona competente per il temitoria.

3.10.7. Caratteristiche generall dei ricavert

I ricoveri per gli animali, fermo restando I'obbliga del rispetto di quanto previsto
dall'art. 54 del D.P.R. 303/96, devona essere sufficientemente aerati ed illuminat,
approvvigionati di acqua potabile, dotati di idonei sistemi di smaltimento dej liquami e
di idonee protezioni contro gli insett ¢ i roditori, devono essere agevolments pulibili,
lavabili e disinfettabili. ,

I recimti all’aperto devono essere dislocati lontano dalle sbitazioni e quanda non
- abbiano pavimento impermeabile devona essere sistemati in modo da evitare il ristagno
dei liquami. ' ' _

Tutte le stalle, le porcilaic ed aitri locali adibiti al Heavero di bestiame deveno poter
usufruire di una presa d’acqua con relativa lancia per il lavaggio. Tutt i locali di ricovero
per il bestiame devona inaltre avere superfict finestrats apribili in modo da garantire
Uiluminazione e ['acrazione del locale secondo le esigenze del tipo di allevamento
praticato,

3.10.8. Stalle
Le stalle per bovini ed equini devono avere pavimentazione impermeabile, dotara di
idonet scoli

Le stalle adibite a pitz di due capi devono essere dotate di concimaia ai sensi dell'art.
233 cel RD. 27 luglio 1934 n. 1265 ed avers tutte le protezicm necessarie alla
prevenzione degli infortuni. Le stalle per vacche lattifere devono essere datate di epposit
locali per I8 raccolta del latte e depositi dei recipienti; dotate di adeguati servizi iglenici
aventl i requisiti di al DPR. 327/30 per il perscnale di custodia e per 1 mungitori
eventuali.

0l locale per la raccolts del latte, salve le particolari carattaristiche previste dal R.D. 9
aprile 1929 n 994, deve essere attiguo alla stalla; avere pavimento in materiale
impermeabile che permena la scola delle acque all'esterno, pareti rivestits in materiale
impermeabile ¢ facilmente lavabile fino ad un'altezza di m 2,20 fnestra apribile
ail’esterno ¢ reti antimosche, impianto di acqua corrente potabile per il lavaggio dei
recipienti, spogliateia, lavandine ¢ doccia per gli operatari addeti.

3.10.9. Porcili
Ipordﬁammaa&mﬂimdwcmsmmﬁmﬁmidondmmﬁiadm
distmzammimadimwdaﬂeabita:dcrﬁedaﬂesmdeedcvmwmapm
sufficienti per il rinnovamento dell’aria. Devono incltre avere mangiatoie e pavimenti
ben connessi e di matzriale impermeabile. I pavimento deve essere inclinato per
facilitars lo scolo delle urine in pozzett a tenuta.
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2.10.10. Pollai e conigliaie
1 pollai ¢ le conigliaic devono eSSETe gerati e mantenuti puliti; devono essere ubicatl
al di fuori delle sres - rbanizzate, all'intemo delle quali s2r3 ETIMESSO solo un numero di
capi limitato all'uso ferniliare (massimo 10) ¢ comunque g distanza daile sbitazioni
viciniori non inferiore 8 I 10 ¢ comumgue tale da non recare molestia e/o nocurnento &l
vicinata..

3.10.11. Abbeveratoi, vasche per il lavaggio
Gli eventusll gbbeveratol, vasche per il lavaggio ¢ U rinfrescamento degli ortegs,
vasche per il buato, devono essere 8 sufficiente distanza € 8 valle dei pozz ¢ devono
‘essere Alimentats con Bequ2 potabile;, devono inoltre esserc cireondate da una platea di
'pmtczicncinccmcntontLAamooglimcacchogﬁmlc;cquﬂusalcociisupcroin
condotti di materiale impermeabile fino ad una distanza di m 200 dai pozzi per essert

disperse sul fondo in modo da evitare impatudamenti o ristagni.

Sono victaie Je bocehe di ricropimento SOmMMETSO.
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'Capitolo 11

EDIF.ICI PER ATTIVITA PRODUTTIVE,
' DEPOSITI

3.11.1. Norme generali ,

Fato salvo il rispeto deile vigent Leggl in materia d&f igiene e sicurezz negli
ambienti di lavoro e diverse disposizioni di. Legge & norma dell'art. 24 della Legge
833/78, gli edifici destinati all’'uso generico di lsboratori, opifici, depositi, ove sia
prevista permanenza centinuativa di addetti od altro che si configuri come ambiente di
lavaro, devono in via preliminare avere le caratteristche costruttive, indicats nei
successivi articoli del presente Capitolo.

. Resta inteso che per gli ambienti di lavoro a destinazione specifica vale
esclisivaments quants prevista dal Capitolo [ del presente Titolo. .- ‘

Resta altesi inteso il rispetta delle norme della Legge 13/89 < DM, 236/89 per
quanta applicabili

3.11.2. Isolamento

I locali di lavorazione deveno cssere ben riparan dagli agenti atmesferici e
dall'umidita (art. 7 D.P.R. 303/56).

[ locali di lavoro in ambiente chiuso devono avere una soffittatura e/o pareti laterali
costituite da swumure murarie o di analoghe caratteristiche, tali da assicurars il rspetto
dei Lmitt di termocoibentazione, previsi per le civili sbitazioni in ogni punto
dell'edificio.

3.11.3. Sistemazione dell’area esterna

L'arza attomo all'edificio dovrd essere opportunamente sistemata; dovrd essere
realizzato lungo tutto il perimetro dell’edificio un marciapiede impermeabile di larghezza
minima di cm 50 o altra oper3 idonea allo scopa. Se nell’area si prevedona depesit di
materiali il terreno dovrd essere opportunaments sistemato e impermeabilizzato, qualora
il materiale depositato pessa rilasciare sostanzs inquinanti: dovranno incltre essere
previsti ¢ realizzati, nel rispeo della Lezge 319/76 ¢ dalle LL.RR. in materia, idonei
umpianti per la rceolta ¢ lo smaltimento delle seque meteoriche, di dilavamento e di
lavaggio nel rispetto anche di quanto previsto dal Titclo I

3.11.4, Pavimentazione
1 pavimento det locali di lavero deve essere isalata dal terrene alle scope di evitare la
presenza di umuditd all’intemo degh opificy; il plano & calpestio deve essere pii alto
rispetto al piano di campagna circostants ogni ingresso. Sotto il pavimento qualcra non
esista cariting, si dovranno adotare provvedimenti idonei ad otznere un coefficients di
dispersione termica minore o uguale a 1 ¢ un’adeguata barriera al vapore.

Per motivate esigenze tecniche ¢ produttive, su parere del Responsabile del Servizo
1. 1, si potra derogare dall’obblige del vespaia,
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1 pavimento dei loceli di lavoro deve esscre realizzato in materiale (Tmpermezbile)
resistente, in superficie unita, reccordats alle pareti con spigoli grrotondati, di facile

pulizia ¢ tale da evitare in ogni caso polverosita..

3.1%1 5. llluminazione

Dovra essere Bssicursta una superficie di illuminazione nstrrale pari @ 1/8 delle
superficie del pavimento s laterale, ad 1710 s 8 Livello dells copertime. :

Dovré inoltre essere assicuaia una superficie di scrazione nanmale apribile con
comandi ad sltezza d'uomo, comprensiva degl ingressi, non inferiore ad 1/12 della
superficie del pavimento.

Ls disposizione delle spernare dovrd essere adeguats 1l onenimento del miglior
risultato. Allo scopo € Opportuno prevedere superfici apribili contrapposts, Eperture &
vesistas ¢ posizionamento in corrispondenza det prevedibili punti di produzione ¢ di
grtivita lavorativa con svolgimento di calore. :

3.11.6. Dotazione di servizi per il personale )

1 Jocali di servizio devono essere previsti in numero ¢ posizions sdeguats sia alle

esigenze di privatezza e comfort sia alla necessitd di una facile e rapida pulizia.

In og'ﬁ ambicnte di lavoro, ove sia previsto un AWM di sddetti fino a 3, sard
necessario almeno umn vano latrine con entibagno con lavabo.

L'entibagno dovra esserc—di dimensioni adeguats ¢ potrd essae usato anche come
spogliatoio.

Ove sia previsto un NUNEO di addetti - titolari e/o soci compresi - maggiore di tre, si
dovramno prevedere almeno due vani latrina con relativo entibagno.

La dotazione dei servizi per ambienti di lavoro che presumibilments gvranno adderti
dz 11 & 40, dovra essere di almeno 3 vani latrina con entibagno e di almenc wn locale
spogliatoio per 56350 di sdeguata superficie. :

Ogni successivi 30 dipendenti si dovra prevedere un ulieriore gabinetio.

T mummero }Dtalc dei gabinetti pud essere ridotto 8 2/3 qualors vengano previsti in
sdeguato numero orinatdl. — e T T AN

J yasi dovranno essere preferibilmente del tipo alla purca |

4.11.7. Caratteristiche dei servizi igienici
I vano latrins deve esserc di superficie minima di mq 1; I'antibagno & superficie

" minima di mq 1; Jaddove non sis previsto gpposito spoglistoic € 81 usi 'entibagno coms

spogliatoic 1a superficie minima di esso non sars inferiore smq 3.

I gabinetti devono essere suddivisi per sesso. Devano essere regolarmente riscaldati €
con regolamentari requisiti di sero-illuminazione paturale diretta gnche per I'antibagne
usato per spogliatoic, essendo gmmissibile 1a ventilazione forzata solo ove sia dimostrata
wnz impossibilits tecnica alla prima soluzione.

1 pavimenti dei vani sarvizi ¢ degli spoglistoi plurimi dovrarno essere serviti da uns
piletta di searico sifonata.

Regolamento d Igiene



78 ' Titolo I

Le pareti dei servizi igienici (latrina - antilatrina) devene essers piastrellate fino ad
una altezza di m 1,30; la rubinetterir dovra essere & comando preferibilmente non

manuale. ;
3.11.8. Caf_atteristiche degli spegliatoi: super:fici minime
Gli spogliatoi devona avere la superficie minima di mq 10 e comunque non meno di |
mq per ogni addetto poteniziale utilizzatore contemporanes;, devono avere parsti rivestits
di materiale impermeabile ¢ facilmente lavabile fino ad wn'altezza di m 1,80 dal
pavimenta; devorjo avere regolamentare asro-illuminazicne nanurale. e

3.11.9. Spogliatoi: dotazione minima
Net locali spogliatoi - che devono essere adeguatamente e regolarments termoregolati
- devono prevedersi lavatoi e punti per I'erogazione di acqua potabile nel rispetto degli
indici di cui al D.P.R. 303/56: almeno una doccia con antideccia in relazione a venti
utilizzatori potenziali contemporanei e spazia adeguato per appesiti armadietti a dappio
scomparta per ogni lavoratore prevista. '

Sia gh spogliatoi che i servid igienici devono essere accessibili alle macsu'anz:
preferibilments mediante passaggl coperti

3.11.10. Mense: caratteristiche .

Fermo restando il divieto di consumare pasti in ambiente di lavoro - per le
caratteristiche  delle mense e refemori che devono essere previsti laddove sia
presurmibilments una presenza di almeno 30 addetti durante Iintervallo per la refezione -
st fa rimando alla normativa prevista per ghi ambienti ove si producono, man:ipalano e
somministrana alimenti e bevande,

Nella sala da pranzo deve comunque essere assicurato uno spazia di mq 1 per persona
¢ I'uso di materiali ed attrezz che dducano al minime la nanerosity

3.11.11. Divieto di installazione distributori alimanti e bevande
Nell'ambiente di lavora ove avvengano lavorazioni con emissioni di polvert ¢ gas
vaporl o che risultano particolarments insudiciant non sono ammessi distributori
autematicl di alimenti ¢ bevande che devono essere confinati in appositi locali o box
adeguatamente aorezzatl.

3.11.12. Prescrizioni integrative

In fase di preventivo parere (come previsto dall'art. 3.1.10. & 3.1.11. presents Titolo),
in merito al nulla osta allo svolgiments dell’atdvits lavorativa, ed inn relazione alle
caratteristiche di essa, il Servizia di Igiene Pubblica Ambientale & Tutela dellz Salute nei
Luoghi di Lavero formulerd metivate propeste di prescriziond integrative all’autoritd
locale @ cut il richiedente dovri adeguarsi prima deil’inizio dell'amivitd, ancorche
["ambiente sia stato gia autorizzato ad essere usato per attivits lavorative, |

3.11.13. Locali sotterranel a samisotterranei

E’ vietato adibire al lavoro locali sottaraned o samisotterranei e comunque carenti di
aria ¢ luce diretta
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Lo svolgimento del lavoro nel suddetti locali potrda esscre consentito previa
autorizzazione dell’E.R., silorquendo signo rispentati gli elm disposti de] presente
Regolamento ed in particolare e previsioni di cui el Capitolo 6 del presents Titolo e si
provveda con mezz Gconosciti idonei dal Responsabile del Servizion. 1 glla acraziene,
alia illuminszione ed alla protzzione dall’umdita.

Restano comunque victate in det locali le levorazioni che dizno luogo 8d szoni
nocive. . .

L eobiente di lavoro deve essere predisposio in modo tale da assicurare Ia possiEiliu'a
di separarc convenientemente le vane lsvorazoni ed isolare guelle che produconc
elementi di rischio o &i nocivite.
3.11.14. Isolamento acustico
Tutte le fonti di rumoresité devono essere protetis & le strutture dell’edificio devono
comunque 8ssicurare un potere di fonoisolamento non inferiore 8 2/3 di quanto previsio”
per le cosmuziani di civile gbitazione. '
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Capitolo 12
AUTORIMESSE PRIVATE E PUBBLICHE

1.12.1. Autorimesse a numero di veicoli non superiori a 9:
caratteristiche
Le autarimesse private devano essere provviste di pavimento impermeabile € castruite
secondo le norme. di cut al D.M. 1 febbraio 1586.
E' fatto assohuto divieto di far passare @ vista nelle autorimesse tubazioru della
distribuzione di gas, a meno che non siane conformi alle norme UNI-CIG, ncnché di
instatlare impianti a flamma libera.

.7 3.12.2. Autorimesse pubbliche e private con numero di veicali
“superiori a 9: caratteristiche o ST
Fer quanto riguarda le autorimesse pubbliche e private con numerc di veicoll

superier a 9, fatto salvo il rispetto delle norme in materia di sicurezza antincendi, si

davranno assicurare le norme di cwi ail'art. 86 del TULL.PP.SS. 19.6.1931 n. 733,

come modificato dal D.P.R. i 616 del 24.7.1977, nonché assicurare rispetts det requisiti

¢ delle norme tecniche previste dal DM 1.2.86.

Per quanto conceme le autorimesse per carri funebri si fa rimando all’art 19 del
D.PR n 803 del 21.10.19758.

s spglomats con DP.R. o 285 dat 10.09.50
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Capitolo 13

AMEBULATORI, OSPEDALI E CASE DI CURA

4.43.1. Ambulatori: caratteristiche dei locali
Fermo restando le procedure mutorizzative ed i requisiti previsti nel Titolo T del
presente Regolamento per I'escrcizio dell'attivitd, 1 locali da gdibire ad uso ambulatorio
devono possedere - dal punto di vista igienico-sanitario - i requisiti stabiliti dalle norme
generali per I'igiene del lavoro approvate con DP.R. 19 marzo 1956 n. 303 e dzlle norme
previste dalla LR n. 5 del 17.2.86 ed evere disponibilitd di almeno un servizio igienico

con lavabo con rubinetteria 8 comando @ pedale o 2 fotocelluta. I locsli adibiti ad -
gmbulatori e sale di sttesa devono avere pavimenti di materiale impermesbile ¢ ben
connessi, pareti Tivestite per un'altezza di atmeno m 1,80 dal pavimento e costituits da

materiale impermeabile liscio ¢ di facile pulizia ¢ sanificazione. :

Le latrine annesse egli embulator] devono possedere i requisiti prescritti dal presente
Regolamento ed 8veTe 8cCEss0 RO esclusivamente dalla sala visita.

Gl mbulator deveno essere costinuiti gl minimo da tma sala di attesa ¢ una salz
visita di dimensioni non inferiori & mq 9 ciascunz, e devono essere mantenuti In
condizioni costanti di funzionalita . -

La sala di attesa e quella di visita devono essere convenientemente arredate. La sala di

visitz deve contencre Tuna ['alUtIzatue, la strumentazione e le apparccchiature in
relazione all’esercizio della specifica sttivita. -

In ambulatorio deve essere posto un ermadietto farmacsutico provvisto di presidi
terapewtici sdeguatl alle amivits che vi si svolgono, e deve essere installato lavabo con
rubinetteria a comando a pedale 0 8 fotocellula.

Gl amnbulatori di nuova istituzione devono essere “gocessibili” a persone con ndotts
o impedita capacilé motoria, gllo scopo devono essere osservatl i requisiti previsti dalla
Lepge 13/89 ¢ dal DM 236/89 art. 4 punti 4.1. - 4.2. - 4.3,

Gli smbulatori esistenti dovranno edeguarsi &1 requisitl suddetti n occesione di -
modifiche_ strutturali € QuANLOMERO in casi di interventi di ristumrazione e
grpliamente. B

Quanto sopra fatte szlve le possibilita di deroga previste dal citato D.M. 236789,

2 13.2. Ospedali: riferimenti generali per la costruzione
Fermo restando le necessarie ¢ previstz autor joni per 'effettivo esarsizio
dell'attivits, per la sceita dell'mrea ¢ per i requisiti costnuztivi ¢ le caraneristiche tecniche
degli edifici ospedalier] in genete, si fa rimando alle previsioni & cui al D.C.G. 20 luglic
1939 e successive modifiche &d integrazioni.
Resta inteso che il rilascio della concessione edilizia dovra essere subordmata alla
preventive autorizzazione dell” Autorits regicnale.

1 progett: pcr le costruzioni ospedaliere oltre alle procsdure di tipc genermle per il
rilescio - da parte de! Smndaco - della concessione edilizia, devono altresi seguire le

Regolamento d Tgiene



32 - Titolo IT

previsiori di cus ail’art 228 del T.U. delle LL.SS. approvato con R.D. 27 luglio 1934, n.
[265. '

3.13.38. Case di cura: riferimenti generali per la caostruzione.
Autorizzazioni

La realizzazigne di case di cura cosi come definite dal DP.C. M 27.6.86 nella scelta
dell'area, nella progettazione e nelle caratteristiche e requisiti costuttivi deve essers
conforme alle indicazioni riportate nello stesso DP.CM 27.6.86 relativo alle
determinazioni dei requisiti tecruci sulle case di cura private.

I rilascio della concessione edilizia da parte del Sindaco non esaurisce [iter
autorizzativo in quanto analogas autcrizzazione deve essere rilasciata anche
dall’ Assessore Regionale alla Sanitd, per delega del Presidente della Giunta Regiorale.

Solo in presenza di entrambe le autorizzazioni il private acquisisce il dirito di
‘ ccstmm: ung casa di cura.

. Ulu.man 1 Iavon, "autorizzazione all'usa dei locali verri rilasciata dal Smdzcc al
sensi e con le procedure previste dall’'art. 221 del T.ULL.SS. 1265/34, nonché dalla

Regione cut compete la venfica dells conformita dell’opers al progetto approvato ¢ la sua
idoneitd sotto il profilo igleruco-sanitaria in relazione allo specifico uso cul & destinata.

Prima dell'inizio dell’effemtive esercizio dell’amtivitd dovrd essere omenuta anche
I'autorizzazione all’esercizio della casa di cura rilasciata dall’ Assessore Regionale zlla
Sarutd per delega del Presidente della Regicne Lombardia (D.P.G.R. n. 845 del 20
novembre 1981 e successive modificazioni) sino all’emanazione della Legge Regionale
che disciplina 'autorizzazdone e la viglanza sulle istituzioru sanitarie di carattere
privato, si applicano gli articoli 51, 52, 53, [ ¢ Il comma, della L. 132/68. ¢ gli atticoli
153 e 194 del Testo Unico delle Legg Sanitarie R.D. . 1265/34.
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Capitolo 14

FABBRICATI PER ABITAZIONI TEMPORANEE

E/O PROVVISORIE - COMPLESSI RICETTIVI]

ALL'ARIA APERTA (CAMPEGGI E VILLAGGI
' TURISTICI)

A) FABBRICATI PER ABITAZIONI TEMPORANEE E/O PROVVISORIE

3.14.1. Campo di applicazione

Ls presenic mormativa Bi spplica a tutti i ricoverl 8 caraltere temporanco e/o:
provvisario per esigenze sia di destinazione alla ricezione d&i turisti ¢ nomadi, che per -
1'allestimento in via eccezionale per emergenze causate da catastrofi naturall € non.

Tumi ghi altri alloggi che fentrano te quelli provvisori, come meglio sotospecificato,
dovranno, fatte salve le disposiziani di Leggl vigent in materia, -OsSservare guanto
previsto dal presente Capitolo. - o o '

Tra gli alloggl temporancl & caratiere Provvisoria fientranc:

— e tende; - le rouloties, 1 campess ¢ simili; - 1 containers, ! pr:fabbdcuti. ed uso:

Provvisorio ¢ lemporaneo, - i bungalows. ‘

3.94.2. Requisiti propri degli alloggi provvisori
1 proprietario o gli wenti qualora usino mezzi propri, devono assicurare che:

Tende: devonc avers adeguati requisiti costrugtivi, di impiante ¢ d'uso tali da
garantire un edegusto isolamento dal terreno ed una idonee serazione dello spazio
canfinato. ‘

All'interno delle tende & vietato 'uso & impianti a fiamma libera.

Roulottes - Campers: devono svere uno spezio abitabile non inferiore & mc 4 per

persane. R . - o . ‘

Devono avere almenc la seguente dotazione di serviz: frigorifers, cucna con c2ppa,
spazio chiuso con servizio igienico a smaltimento chimico.

Gli allacciamenti alla carrente elettnca devono essere sistemat! in uno spazio isolato,
ed accessibile solo agli addett. :

Devono essere provvisti di acrazrione ¢ ilhuminazione nanrale 8 mezzo di sportelli-
finestre & doppia Vetraturs in numero sufficients ed 8 mezzo di eppositi acratorl.

Le bombale di gas liquide (GPL) per il funzionamento della cucina devono essere
gistzmate all’estzrno, ed OpPPOTRIMAMENLE COPETLE € PrOETe. -

Prefabbricati, containers ed analoghi: devono essers realizzati con idoneo matenale
gtto 8 garantire la resistenza gl fuoco: evitare che si verifichino notevell sbalz di
temperaturs, che si formi condensa sulle pareti interne ed ancora che ne permetiano una
facile pulizia per garantire la massima igienicitd dei focall, degli spaz ¢ dei servizl.
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Devano garantire uno spazio abitabie non inferiore a mq & per persona.

Tutti ght spaéi - terni devono avers aerazione natuale che assicuri i sufficienti
ricambi d'aria ed avere un’'adeguata illuminazione naturale.

Devona essere dotati di adeguato servizio igienico completo di una dotazione minima
composta da un Javaba, un WG, bagno ¢ preferibilmente doceia, il tute regolarmente
allacciato alla rete fognaria o 2 regolamentare impianto di trantargenta.

Deveno :wcr: altezza minima non infericre a m 2,40 i prefabbricati, e am210i
cantamer.

I pavimenti devono essers in materiale durevole e lavabile: I'impianto eletmica di
illuminazrione deve essere eseguito secondo le norme CEI (Comitata Elettrotecnico
Italiano). P
....Devong essere approvvigionati di acqua potabile, di regola proveniente dal pubblico
scquedatta. _

T Bungalows: per le caranteristiche di quesd alloggi si fa espresso rimando a quanto
pravisto agli articoli 15 ¢ 16 del Regolamentc regionale 11 ottobre 1982, n. 8.

Fermo restando il "rcquisito di altezza fissato dal soprarichiamata Regolamento
regionale, deve prevedersi per ogni persona una spazio abitabile non inferiore a mq &,
can un'altezza nen inferiore a m 2,40,

B) COMPLESSI RICETTIVI AILL'ARIA APERTA (CA3MPEGGI E VILLAGGI
TURISTICI)

3.14.3. Requisi'ti dei complessi ricettivi all'aria aperta
Nella sistemazione o predispesizione dell’area o delle piazzucle per d
pasizicnamento degli alloggt provvisori di cui al precedente articolo occorre che, olre al
rispetto degli indici minimi di superficie delle piazzuole di cut all'allegato A) del
Regolaments regicnale 11 ottobre 1982, n 8, gli stessi alloggl, di regola, distino tra di
loro lunge tutta il perimetro:
5 — letwnde minimo m 2,5C;
7 = lerculottese i campers, minume m 3,50,
= = 1 prefabbricati, i containers, i bungalows minime m 5.

Tutti gli alloggi devono inoltre distare dal servizi igienici e dai depositi dei nfiut
almeno m 20. - '

Per particolari situazioni di gravitd, si potra derogare da tale norma previo parere del
Responsabile del Servizio . 1 della U.S.S.L. territorialmente competznte.

I suolo destinato alla ricezione di alloggi provvisori deve essere sistzmato ed

attrezzato in modo da faverire lo smaltimento delle acque meteariche; deve moltre
garantire un’agevele percorribilitd per il passaggio delle persone.

3.14.4. Approvvigionamento idrico

Fermo restando la dotazicne minima di cwi al Régolammm Regiomale n. 3/32, la
dotazione normale di acqua & fissara in 500 litri per persona per ogni giomo, di ol
almeno 1/3 potabile; I'eventuale ercgazione di acqua nen potabile ad usa dei servid i
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pulizia, ed ogni sltre utilizzazione che non comport pericole per la salute degli utenu,
dovri essere segnalata con Epposits indicazione chieremente visibile su ogn! punto &
trogazione.

1"acqua potabile dovrd parverure dall’acquedono comunale; in mencanza di questo ¢
provisto I'spprovvigionamento private di scqua dichiarata potabile dal competente
Servizio dell’U.S.51.. :

Ne] caso che Igpprovvigionamento non derivi dall’acquedotto comunale € necessario
installare serbatoi di riserva di acqua potabile della capacitd di 100 litri/giomo per
persona ospitabile, oppure munire il parco & campeggio di motori o gruppi elettrogen in
grado di far funzionare le pompe.

3.14.5. Servizi idrosanitari: dotazioni minime e caratteristiche

Olre i requisiti ¢ fermo restando le dotazioni previste - & sol fini dells
classificazione - dal Regolamento regionzle n. 8/82 ¢ dalla relativa tabella A) i complessi
ricettivi all’eria gperta devono essere provvisti delle seguenti dotazioni minime di serviz
idrosanitar eventi anche le caratteristiche appreso specificate:

 — ] lawina p ogIﬁZOpcrscncinlocali_distintipu'i due sessi;
— 1 lavebo per ogni 10 persone; - '
— 1 doccia con scqua calda e fresca per ogru 10 persone in locall distinti per 1 due
sessi.

Le costruzioni destinate i serviz igicnici deveono essere posizionate sdeguatamente

i modo da assicurzme 1'isolamento ¢ nel contzmpo la facile accessibilitd.

Turti gli ambienti dei serviz devono avere pavimento di materiale compatto ed unito,
non assorbente ¢ poroso, facilmente Javabile: devono svere pareti con spigoli grrotondad,
rivestite di materiale impermeabile fino ad um'altezza di m 2 ad eccezmone dei locali
doccia, che devono essere completamente rivestiti di materiale impermesbile.

Dovrd inoltre essere assicurata adeguata pendenza del pavimento alie pposite piletie
per il deflusso delle acque di lavaggio. : ‘

I locali doceia deveno avere, sempre separatamente per i due sessi, adeguati spogliatol
con panche di materiaie lavabile, appendiabiti ¢ armadiett.

Devono avere oltre ad ‘Lm‘ad:g:ﬁéa Jhammazione ed serdione come meglio
specificato agli articoli successivi, adeguata termoventilazione ¢ spparccchiature per
I'immissione di aria calda o prese per gsciugacapelli In rumero peri & quello dei posti
doccia.

Tn alernative ai locall spoglistol, pessone essere consentiti spazi antidoccia per
riporre gli ndumentl; in questo caso devano essere previste delle 2one con prese d'ana
calda ¢ prese per asciugacapelli in numero pari &i posti doccia.

E' comunque consigliabile prevedere le zone © locali doccie separati, anche s¢
contigui, con i resto del servizio.

1 vani latrina devono evere superficie non infericre & mq 1, possedere tutti | requisitl
previsti dal presente Regolamento ed gverc preferibilmente un veso alls turca; nel servid
destinati agli womini potarmo prevedersi in aggiimta alla dotazione minima anche
orinatol 8 parcte.
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E’ consigliabile realizzare una Spazio wuco anti-latrina ove dovranno essere sistemati
pil: lavabt o un unico lavabo con almeno un punto di erogazione di acqua calda e fredda
per ogr e servizt.

Dovrd essere realizzato wn pposito locale, distinta o incorporatd ad un bloceo dei
servizi, ove si sistemerd oo il materiale occorrente per le pulizie ordinarie, avvero per
le disinfezioni 0 disinfestazioni che saranmo eseguite ad intarvalli di tempo adeguata.

I locale o i locali m questione doVTIG 5SS chiusi al pubblica. Net locali di
scrvidio deveno - essere provisie sufficienti prese d’acqua con relative lance per le
operazioni & lavaggio. ' .

Tutti i comandi per " crogazione dell’acqua devona essere non manuali, possibilmente
a pedale o 3 gomito; davono incltre essere previst distribuzeri di salviette di panno -
carta, qvvero asciugatol rermoventilati; distributorl di sapone liquido o in pelvers, u
adeguato numera di raccoglitori di rifiuti con comanda & pedale.

~ Tute le ale eventuali suppeliettili non comprese nel presente articola, devano
|77, Sempre esserT costituite di materiale liscio ¢ facilmente _2a@ilc. -

3.14.8. Aerazione, illuminazione dei servizi idraosanitari

Tusti | locali det serviz idm—sanitz.ti, devono avere idonea illuminazone ed aaragone
ottenuta mediante fenestratura possibilmente a vasistas. ‘

Qualora per alcuri locali 1'aerazione ¢ Uilluminazicne avvengano con aperturd
sollevata dal margine supericre della tramezzstura, occome installare idonei dispositivi
meccanici di aspirazione forzzia alla scopo di garantirs i necessari ricambi di acia, in
‘questo <asQ OCcorTe il preventivo parcre del Respensabile del Servizio . 1
territorialments competents. '

Ogni locale det servizi deve essere munmito di apparecchio per "illuminazione
artificiale, tale da assicurare 1'utilizzo anche nelle ore notume.

L'illuminazione notturna dei piazzali e dei percorsi deve easere passibilmente
concentrata in bassa mediante 1'uso di lampiancind aventi I altezza massima di m 2,50.

- 3.14.7. Lavelli per stoviglie, lavatoi pef biancheﬁa, docce
all'aperto
[ lavelli per le stovighe ¢ i lavatoi per la biancheria, possono essere installati in corpi
di fabbrica o all aperta.

Devong essers in Numero adeguato al numero delle persane ospitabili, realizzatl con
materiale di facile puliza. ‘

In sostituzione det lavatoi per la biancheria : anche consigliata 1'adoZione di
macchine lavatricl 2 gettone. '

Per quanto concerme le docee all aparto, cecarre che le stesse ghbiano pavimentazicne
liscia, impermeabile, adeguata e con idcnea pendenza ailo scopo di evitare la formazione
di pazzanghers e allagamenti alle zone limitrofe.

Nelle vicinanze di tuttl i servid di cui sopra dovranna esseTe appostl in UmETS
adeguato raccoglitorl di rfiutl
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3.14.8. smaltimento dei rifiuti liquidi

- Per quanto riguarda 1o smaltimento dei Tiffut liquidi, gl impienti di depurazione,
I'immissione delle 82que depurate I specchi d'acqua, <i fa riferimento alla Legze 10

magEo- 1976 n. 319 ed mlls Legse regionale £2/85 € BUCCESSIVE modificazioru &d

'

ntcgrarioni nonché al Titolo I del presents Regolemento.

2.14.9. Pronto $OCCOrs0 .
Tutt i complessi devono essere muniti di cassette di pronto soccorso €on

medicamenti necessarl Per i complessi aventi uma fcettivits superiore & 500 ospiti
potenziali deve £sSeTe prevista la realizzazione di un locale, di superficie minima di mq

15, attrezzato & pronto <OCCOTSO COn Btiyezzalire & presd farmacologicl.
Restano ferme le indicazioni sull’espletamento del servizio ¢ sulla dotazione di

‘o telefonico o mezzo & comunicazione alternativo previsto dal Regolamento
regionale n. 8/82 ¢ relative tabelle allegate. : '

3.14.10. Altri servizi |
Le cucine, le dispenss, le sale da pranzo, 1 bat, i cafft, le sale da gioco ed ogri aliro
esercizio di ospitalitd collenive, dovranno OSSETvare le norme indicats negli specifici
capitoli del presents Regolamento. '
Anslogamente YERno applicate tutte le indicazioni riguardantl ilrpcrsonalc sddetto.
' alla manipolazione ¢ alla somminiswazone deght alimenti ¢ delle bevande.

3.14.11. Rinvio |

Per quanto non previsto dal presenie Regolamento, ed in particolare per quanto

concsne: '

- le procedure per I'identificazicne delle &res, concessione edilizia, gutorizazione
gll"esercizio, obblighi del titolars, classificazione, deroghe P i compless
esistenti ecc. : - -

_ lasistemazione del 1arene;

_ e caraticristiche degli accessl,

_ eohimentorifivt solid.___ -

— goeesso di enimali; ' }

~ dispositivi &i illuminazione, €<

—

si fa espresso rimando 8 guanto previsto dalla Legse Regionale 10.12.1982n. Tl ¢
relativo Regolamento regionale di gtuszione n. 8 del’11.12.82 ¢ loro modifiche ed
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MODIFICAZIONI RISPETTO AL TESTO
TIPO DELLA USSL 33 APPROVATE DAL

COMUNE DI RHO

Deliberaa. ISZ-Can.sigHa Comunale def 19.12.1991

Parers 4 campmbdxm Delibera U.SSL. 68 nd00 del 13.04.1992 - "PER I
SEGUE;\'I'TARITCOLL
- 3.0.0. Cmpodlapphmz:onc - camma 3°

- 3.1L Richieste di autorizzazione o concessioni edilizie: opere interne art. 26
Legge 47/35 - abrogazione del comma 2° -

- 3 1 6 Documentazions integrativa per ambienti di Iavoro a destinazione

*ETT o e specifica ¢ definita - comma B

e e

- 317 Licenza d'usa- commal“ LT e

- 317 Comma 2°

- 3.1.8. Domanda per licenza d’uso - comma 2°

- 3.1.8. Abregazione del comma 5°

- 318 Nulla osta per [esercizio di attivita lavorative ¢ depositi - 2° comma
— 323. Distanze ¢ superficie coperta - comma 2°

- 3.2.5. Divieto all'uso e al riuso di materiali - comma 1°

- 3.26. Intercapedini ¢ vespai - comma 2°

- 3.27. Murt pcnmctmh comma 2°

- 3.28. Parapetti commma 3°

- 335 Allontanamento materiali di risulta - 1° comma

-~ 3411,  Requisiti minimi di illuminazione naturale diretta

-~ 3.4.12  Superficie illuminante utile - cormma 1°

. 3.413. Presenza di astacali allseroilluminazione - comma 1°
- 3.4.13  Abrogato comma 2°

- 3.459. Caratteristiche cassoni raccoglitord

- 3461 Rifiuti di facile deperibilita - 1° comma

- 3.473.  Acqua potabile - comma 2°

- 351 Cavedi e cortili: criteri generali

- 352 Cavedi: dimensiom - comna 1°

- 353 Cavedi: comunicazione con spaz liben

- 364 Caratteristiche d'uso dei locali semintarrati e sottzrranei - comma 1°
- 346 Sattotatt: isolamento e licenza d'uso - comma 3°

- 3.6.10. Larghezz delle scale - comma 2°

-~ 3.6.13." Chiusura delle scale di uso comune

- 3.6.14  Stznditoio 4 usa conmume
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- 3.6.15.  Spazio gochi
- 3114, Pavimentazione - comma 1°

Delibera Consiglio Comunale n® 93 del 14.9.95

Parere d compatibilita n® 1156 del 28.11.95 - PER I SEGUENTI ARTT.
- mt 3.1.12 - 4° comma ‘ .

-~ @t 343
- gt 348

Delibera Azienda USSL 33 del 19.04.95 n° 263
_ dall'en 3.419all'ant. 3.4.46.9

Delibera & surroga Azienda USSL 33 del 06.03.96 n° 218
— dali'art. 3.4.19 all'art. 3.4.46.q
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REGOLAMENTO D'IGIENE - TITOLO IV
Igiene degli aliment e bevande

1 .

CAPITOLO I........ teeecraceneeanaan ceeaens fteteoeeeteetesaceerresteterasnanssanane A
DISPOSIZIONT GENERALI «.c.ulvesmcennnnees eeeeeeeenesasaet e snane et e tnanans
4.1.1. Ambiti di vigilanza 1
4.1.2. Interventi degli organi di vigilanza 1
4.13. Libreno di idoncirz‘.x samitaria, 2
4.1.4. Conservazione ¢ rinnove &cl libretto di idoneita sanitaria 2 l
4.1.5. Commissioni di vigilanza sulle mense per le collettivita, )
4.1.6. Accertamentt per il rilascio del librento di idoneita sanitana 2
4.1.7. Accertamenti per il nnnovo del libretto di idoneita sanitaria 3
4.1.8. Accertamenti estempaoransi.... 3
4.1.9. Segnalazione de: casi sospetti 3
4.1.10. Abbigliamento ¢ requisiti igienici di comportamento 3
4.1.11. Autorizzazione sanitaria 3
4.1.12. Modalita di rilascio deil'auterizzazione sanitana 4

4.1.13. Documentazione a corredo defla domanda di autorizzazione sanitaria per
stabilimenti industriali 4
4.1.14. Esposizione dell'autorizzazione sanitarnia 5
CCAPITOLO 2..ccveiiiiiiiiiieeinncisennaans 6

STABILIMENTI E LABORATORI DI PRODUZIONE,
PREPARAZIONE E CONFEZIONAMENTO aauariiiiiiirtcetnteennenanenes 6
42.1. Locali degli stabilimenti & laboratori di produzicne 6
42 2. Caranenstiche dei locals I3
423, Stabilimenti industriali con anness: reparti di vendita 7
42.4. Laboratori artigianali v
425 Laborator artigianali annessi ad esercizi di vendita 7



42.6. Deroghe...... 7
4.2.7. Impiant di lavorazione 32
4.2.8. Strutture di deposito 3
42.9. Acqua. potabile, .9
42.10. Serviz1 igtenici 9
4.2.11. Docce 9
42.12. Dispositivi per lo smaltimento dei rifiuti 5
4.2.13. Pulizia dei locali ¢ degli impianti - 9
4.2.14. Controlli di qualita 10
CAPITOLO 3........... eeeceeceancnenaaraaraans feeieeecemeeneeneteneaaneaaas 11
ESERCIZI DI VENDITA AL PUBBLICO...ccccoueareeraaacanncereranrenesnannas .11
4.3.1. Autonzzazione amministrativa per aprire, n'Icvar:; trasferire 0 modificare
esercizi di vendita di alimenti e/o bevande - Autorizzazione per esercizi che
comumercianc o vcndonq particolan sostanze alimentari 11
4.3.2. Canantznistiche strurturalt degli esercizi di vendita al pubblica il
4.3.3. Anrezzature... . It
4.3.4. Protzzione ¢ conservazione degli alimenti W12
4.3.5. Raccolta e smaltimento dei rifiuti 12
4.3.6. Animali o elementi estrane: 12
4.3.7. Disinfestazione = derattizzazione 12
4.3.3. Vendita di p_rodocti surgelati, 12
4.3.9. Carta o altro materiale per avvolgere sostanze alimentan .. 13
4.3.10. Modzalita di vendita di sostanze in confezione non sigillata 13
4.3.11. Divieta per gli acquirsnti 13
4312, Vendita di generi diversi: 13
4.3.13. Vendita di scstanze pericolose e/o nocive 13
13

4.3.14. Esposizione all'ssterno....
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43.15. Chiosch! - Geneni consentit 14
4.3.16. Chioschi - caratteristiche strutturali 14
CAPITOLO 4 c.eoeeeniinieneininnnnnns etremetemesatteisansatantatetananaanaan R {1
ATTIVITA' DI COMMERCIO SU AREE PUBBLICHE ...cccciitiannncnnnnee.n 16
4.4.]. Atuvita di commercio su arse pubbliche - Norme generali 16 -
4.42. Area di commercio a posto fisso : 16
443, Assegnazione degli spazi...... 16 |
4.4.4. Commercio a posto fisso - Autorizzazione ¢ rcquis_iti | 17
4.4.5. Modalita di vendita.. 17
4 4.6. Vendita itinerante con automezzi - Requisit richiest ‘ ‘ 17
4.4.7. Strunture di deposito...... 18
448 Modalitd di vendita............... | 18
CAPITOLQ 5. eeieeirercaaens et eeeedmeaseseecaraceaaeanaaan 18
ATTIVITA' DI SOMMINISTRAZIONE .cimiiiiiiiieiiicctniecaeanccacenns 19
4.5.1. Eserciz: pubblici di somministrazione di alimenti ¢ bevande 19
4.5.2. AUOAZZAZIONT oo -19
4.53. Requisiti generall e 19
454 Arredament, attrezzature, utensili ' 20
4.5.5. Operazioni di pulizia | 20
4.5.6. Ristoranti, tratiorie. tavole calde, mense aziendall, refezioni scolastiche,
laborator con produzione di gelati e pasticcena in bar e gelaterie o
assimilabili - Requisiti struttural) 20
" 45.7. Bar e tavole fredde o assimilabili - Requisiti strutturali 7:}
458 Zone di cottura ¢ preparazione cibi 22
435 Installazione impianu di cortura. 23
4.5.10. Somministrazione in pertinenze esteme ., 23
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4.5.11. Centri di produzione pasti - 23
4 5.12. Unita terminali di distnibuzione 23
4.5.13. Olio di frittura | 24
4.5.14. Prot=zione, conservazione, ¢ modalita di prcpamzionc di alimenti e bevande.........__24
4.5.15. Agriturismo 25
4.5.16. Preparazions estemporanes 25
4.5.17. Festz papolan 25
4.5.18. Autorizzazione sanitaria per le fests popolan :26
43.19. Locali di consumo pasti - Refettoni 27
CAPITOLO 6............... S ceverriann e eeecaceerenicsissessastasiasatas 28
ESERCIZI DI DEPOSITO c.uuueeriiiiinrennrensasassessasssanseraesssssesssssesssanes 28
4.6.1. Autorizzazion . . : 28
4.6.2. Requisiti delle strutturs di deposito 23
4.6.3 Aorezzature per la conscrvazion;. 28
464 C.oliocaziom.; delle merci depesitats net magazzini ' 29
4.6.5. Merci cansentite ——— 29
4.6.6. DiSinfestazione ¢ deralZZAZIONE v e ceereersemecnsesssessssssser s s smsses e e ‘ 29
4.6.7. Movimento veicali ' ' 29
4.6.8. Norme di sicurczza e igiene del 1avoro s .29
469 l;crsonalc 2GEO e 29
CAPITOLO T oo eeeseneeeeeeesnnessssassnssassssssassssnsensensenens 30

DISTRIBUTORI AUTOMATICI E SEMMUTOMA'I’ICI D1

SOSTANZE ALIMENTARI 1t cciiiiirsnsssntsecaanestessacssssssmnerasanssans 30
4.7.1. Disposizian generali 30
4.7.2. Comunicazione dell'installazione.. ' 3
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CAPITOLO 8 .....ueinnrmmnaniinarasiannenenanenes et e 31
MEZZI DI TRASPORTO DELLE SOSTANZE ALIMENTARI «...cccurmrmees 31
4.3 1. Norme generali 31
432 Mezz di trasporto soggetti ad autorizzazione sanitaria 3]
4.8.3. Domande per il rilascio dell'autorizzazione sanitaria : 31
4.8.4. Registro delle autorizzazioni ; ' 32
4 8.5. Idoneita del veicglo al trasporto delle sostanze alimentari 32
4.8.6. Requisiti di cisterne ¢ contenitor : 32
4.8.7. Condizioni di temperatura durante il trasporto 32
4.8.8.7Ancsmzionc di idoneita ' 32
CAPITOLO 9. rasassosanenes s SO *
ACQUA DESTINATA AL CONSUMO UMANO ..cutiarracrerirrenaeneaee 34
4.9.]. Disposizion: generali 34
4.9.2. Attingimento dell'@CQURA ..ttt 34
4,93 Chiusura fonti di approvvigionamenio....... -34
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4.9.6. Caranteristiche costruttive 35
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REGOLAMENTO D'IGIENE - TITOLO IV
Igiene degli alimenti e bevande

CAPITOLO 1

DISPOSIZIONI GENERALI

4.1.1. Ambiti di vigilanza

La wigilanza e if controllo sulla produzione e sul commercio di quaisiasi sostanra destinata
all'alimentazione, o comunque impicgatz per la prcpa.mznonc di prodotti alimentari, vengono
esercitati in qualsiasi ivogo di produz]onc pn:pa.mzlon: confeznionamento, d:posxto veadita, -
distribuzicne & consumo sulle matene prime, sui semi-lavorati e sui prodotti finiti, sui locali, sugli
impianti, sui macchinan, sugli utensili, sui recipienti, sui contenitori, sugli imballaggi destinati a
venire a contatto con gli alimenti, sui mezzi di trasporto ¢ sul personale da parte degli organi ed
uffici previsti dalle norme legislative e regolamentari vigenti in materia.

Ferme restando le competenze del Ministerc della ‘Sa.nité.,.la vigilanza su quanto sopra & esercitata
dai Servizi e dai Presidi dell'USSL per quanto di competenza.

At fini de! presente Regolamento. per Servizio n. | e Servizio n. 4 si intendono rispettivamente il
Servizio di Igiene Pubblica, Ambientale e Tutela della Saluzc nei luoght di lavoro e il Servizio di
Medicina Veteninana della USSL.

4.1.2. Interventi degli organi di vigilanza

Qualora vengano nscontrale deficienze, irregolaniti, inconvenienti ai locali ¢ alle attrezzarure
adibiti alla produzione, preparazione. deposito ¢ vendita delle sostanze alimentari, i titolan o
conduttort devono provvedere alla eliminazione secondo le prescrizions ¢ t termini fissati dall'E.R.

Se gli interessati non avranno provveduto in conformita 2 quanto sopra, salve le sanzioni prevists
dalle vigenti leggi. fino ad avvenuto adeguamento:

1) per le antivita soggette ad autorizzazione samitaria, polra esseme prevista la sospensions da
parte dell'E.R. in relazione alla gravita della violazione riscontrata;

2) per le amivitd non seggetie ad autorizzazione sanitana, i Sindaco, ricevuta la segnalazione da
parte del Servizio n.l ¢/o del Servizio n. 4. secondo le nispettive competenze, potra disporre la
sospensione della autonzzazione amministrativa.

| provvedimenti di cui al comma precedente comportano |z sospensione dell'ativita,

L'avvenuto adeguamento deve esserz comunicato al Servizic n. | e/o al Servizio n. 4 per le
opportune verifiche.

L'E.R.. nei casi in cui si passono ravvisare pericoli per la salute pubblica, adotta i provvedimenti
previsti dall'art 13 della L. 283/62 ¢ dall'art. 22 del D.P.R. 327/80.

Il sindaco, nicevuta comunicazione di tli provvedimenti, pone tn ano gli interventi di competenza.
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4.1.3. Libretto di idoneita sanitaria

I personale addetto alla produzione, preparazone, maxﬁpolaziou: ¢ vendia delle sestanze
alimentan, cosi come prcwsco dali'art. 37 del D.P.R. 327/80, deve essere munito del libretto di
idoneita sanjtaria di cui all'are. 14 della L. 283/62. .

Il rilascio del libretto deve sssere chiesto all'E.R cui fa capo il Comune di residenza o di abituale
dimora del richiedents; I'E.R. provvede al rilascio previa verifica det requisitl igienico-sanitari di
cui al successivo art, 4.1.6., avvalendosi dei Servizi ¢ dei Presidi zonali ¢ multizonali della USSL.

Quando il richiedente proviene da altro comunc facente capo ad altro ER., dovrd essers prodotta
una dichiarazione la quale attesti che all'interessato noa era smto rilasciato in precedenza, ovvero
era stato negato, ¢ per quali motivi, il libretto di idoneitd sanpitaria, secondo quanto previsto
dall'art. 37 del D.P.R_327/30.

4.1.4. Conservazione e rinnova del libretto di idoneitd sanitaria
I libretto & valido un anno ¢ deve essere custodito presso il posto di lavoro.
Gli esercenti il commercio ambulante ¢ gli addetti al trasporto, per 1 qua.li s1a necessario U libretto

di ideneita sanitaria, devano tenere il libretto medesimo nel luogo n cui cﬂ'ct:uano la vendita o sul
mezzo di trasporto a seconda dell'amivitd esercitdta.

Chi presta la propria opera presso pill imprese deve essere in possesso di fotocopia autenticata del
libretto di idoneita sanitaria da conservarsi sul luogo o sui luoghi di lavoro, diversi da quello
presso cut € custodito il ibreao onginale. .

1l libretto deve, comunque. essere esibito ad ogm richiesta delle autorit preposte alla vigilanza.

L'E.R. cui fa capo il Comune di lavoro del titolare del libretto pud effettuare gli accertamenti
relativi al nnnovo. In tal caso dovra esserne dam comunicazione all'E.R. che ha disposto il rilascio
e presso cui & istituito lo schedario di cui al quarto comma dell'art. 37 del D.P.R. 327/80.

4.1.5. Commissioni di vigilanza sulle mense per le collettivita

[ componenti delle commuission per la vigilanza sulle mense nelle fabbriche, nelle scucle ¢ in altre
collettiviti, sono ammess: net localt dove si producono, preparano, manipolano ed immagazzinano
sostanze alimentani per la mensa, dopo aver conseguito appoesito nulla-osta rilasciato dal Servizio
n. | nel quale sara specificato il divieto a venire in contatto con gli alimenti, ¢ ad usare | serviz.

igienici destinati al persanale addetta.

Il nulla-osta deve essere custodito dal responsabile della produzione della strutura presso cui
viene svolta la vigilanza,

Il responsabile della produzione ¢ altresi tenuto a controliare il Aspetto delle preseriziont.

4.1.6. Accertamenti per il rilascio del libretto di idoneitd sanitaria

II libretto di idoneitd sanitaria viene rilasciato previa verifica del possesso di opportuni requisiti, in
relazione alla specifica amivita svolta. a seguito di:

a) visita medica tendente ad appurare ['assenza di controindicazioni allo svoigimento delle
mansioni di alimentarista;
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b) eventuali accertamenti specialistici e/o di laboratorio sulla scorta dell'esito della visita modica
di cui alla precedente lenera a);

¢) eventual] accsriamenti tendenti ad escludere lo stato di portatore cronico di agenti patogen;
quall, in particolars, Saimonelle nelle feci e Stafilococchi ent=rotossici nel rinofaninge:;

d) verifica mediants colloquio dell'avvenuta acquisizione teorica e pratica di nozion
comportamentali corrette sotto il profilo igienico-sanitario relativaments a ambienti di lavoro,
lavorazioni, conservazione degli alimenti, abbigliamento & cura della persona, concetti general]
increnti la prevenzione delle malartie a trasmissione oro-fecale e delle tossinfezioni alimentari,

4.1.7. Accertamenti per il rinnovo del libretto di idoneita sanitaria

In occasione de! rinnove del libretto di idoneita sanitara si procederd alla verifica del
mantenimento dei requisiti di cui al precedente art. 4.1.6., ad eccerione di quanto prevists alla
lettera d).

4.1.8. Accertamenti estemporanei

LER. competente al nlascio /o al rinnovo del libretto di idoneita sanitaria pud disporre in ogni
momento accertamenti sulle stato sanitario del personale di cui trarasi ed -adottare ;
provvedimenti che ntenga necessari ai fini della rutela della salute pubblica.

4.1.9. Segnalazione dei casi sospetti
Al sensi dell'art. 4] de! D.P.R. 327/80, i titolari o conduttoni dell'esercizio hanne 'obbligo di:

- segnalare immediatamente 2ll'E.R., per l'adozione degli eventuali provvedimenti, i casi sospetti
di malartie infettive e/o contagiose del personale dipendeate;

- nichiedere al personale dipendente assentatosi per causa di malattia per olire 5 giormi, una
certificazione medica’ dalla quale nsulti che il lavoratore non presenta pericoli di contagio
dipendenti dalla malatia.

4.1.70. Abbigliamento e requisiti igienici di comportamento

Il personale comunque addetto alla produzione ¢ preparazione di sostanze alimentari negli
stabiliment: industniali ¢ nei laboraton di produzione, nelle cucine delle mense, dei nistoranti, delle
tavole calde, delle tavole fredde, ¢ di attivita assimilabili, dei centri di ristorazione collettiva, delle
feste popolan. deve indessare abbigliamente conforme a quanto previsto dall'art. 42 del DPR

327/30.

1 personale che nelle strutture di cui sopra ¢ addeno zlla sola somministrazione o vendita, (ad es.
baristi, camenieri ¢ commessi), pué essere esentato dall'obbligo del copricapo.

In ogni caso il personale. oltre a quanto previsto al precedente art. 4.1.6., deve curare la pulizia

personale e quella de! proprio abbigliamenteo.

4.1.117. Autorizzazione sanitaria

Si considerano soggetti ad autonizzazione sanitaria di cui all'art. 2 della Legpe 283/62 e dell'art.
25del D.P.R.327/30;
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1) I'ssercizio di stabilimenti o laboratori di produzicne, preparazione & confezionamenta, nonché
i depositi all'ingrosso delle sostanze alimentari; ‘

2) i magazzini di deposito della grande distnbuznene al d.etm:glio oon fisicamente annesst agli
esereiz di vendita: :

3) i laboratori artigianali annessi ad esercizi di vendira al dettaglio e/o di somministrazione.

Si considerano anpessi agli esercizi quei laboratori artigianali che, quand'anche non direttamente
comunicanti, destinano a lore produzione aila vendita al dettagho o alla somministrazione oel solo
esercizio gestito dallo stesso titolare del laboratorio.

E altresi soggeta ad autorizzazione sanitaria l'ativitd di preparazione di sostanze alimentan negli
esercizi alberghieri ¢ affini, comprese le mense delle scuole, le mense aziendali) 1 complessi
turistici di cui alla Legge 326/58 ¢ le strutture agrituristiche di cui alla Legge 730733, le case di
ripeso, le strutture socio-assistenziali in genere, escluse quelle con caratteristiche ¢ dimensione di

tipo famigliare, ece.

4.1.12. Modalita di rilascio dell’autorizzazione sanitaria

L'autorizzazione sanitaria di cui al precedente articolo viene rilasciata dallE.R. in cui hanno sede
ie amivita di cui al medesime articolo, previo accertamento dei requisiti igienico-sanitari dei locali,
delle amrezzature, degli utensili ¢ del personale addetto, almeno sotto l'aspetto dei requisit
organizzativi {numero addetti, turmi di rotazione, suddivisione delle mansioni, ecc.)

Per l'ottenimento dell'autorizzazione ex art. 3 Legge 287/91 i pubblici esercizi qualora, in relazione
alla tipologia dell'amtivita svolta, siano soggetti anche all'autorizzazione sanitaria, all'atto del ritire.
dell'autorizzazone di cui al citato articolo, dovranno esibire l'autorizzazione sanitaria, da valere
come certificazione di idoneita ai sensi del predetio articoto.

Contestualmente alla presentazione della domanda di autorizzazione sanitaria, linteressato pud
chiedere al Servizio n. ! o al Servizia n. 4, secondo le rispettive competenzs, il rilascio sulla base
della documnentazione esibita, di un parere preventivo all'allestimento dei locali e degli impianti.

Ad sensi dell'art. 27 del D.P.R. 327/80. l'interessato comunicherd l'avvenuto allestimento dei locali
e degli impianti. richiedendone [lispezione. ai fini del rilascio dell'autorizzazione sanitaria. Per
quanto aftiene i requisiti specifici si rimanda ai rispentivi articoli dei successivi capitoli,

I requisiti ivi specificati devano essere rispentati nel caso di avvio di nuove amtivitd,

Per quanto conceme le modificazioni alle amivita esistenti soggette ad autorizzazione sanitaria ed
annesse ad esercizi di somministrazione o vendita, pud essere consentito derogare ai requisit
fichiesti in caso di comprovata impossibilitd tecnica, adottando soluzioni alternative, giudicate

idonee dal Responsabile del Servizio n. | /o n. 4, secondo le rispettive competenze. Tali soluzioni
comporteranno la annotazione di condizioni vincolanti sull'autorizzazione sanitana.

4.1.13. Documentazione a corredo della domanda di autarizzazione
sanitaria per stabilimenti industriali

Al fine di consentire una effettiva analisi preventiva, alla domanda per la apertura di stabilimenti
industnali dovra essere specificata la documentzzicne di cui all'art 26 del D.P.R. 327/30:

- planimetria in piant. sezione, in scaia 1:100 degli ambienti con indicata superficie, alterza,
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- schema rete di fognatura;

-.d_cscrizionc dei processi tecnologici da realizzare;

- distribu.zioﬁ: spaziale (lay-out) degli tmpianti;

- descrizione delle principali macchine inserite;

- descrizione delle aree di deposito e di inmagazzinaggio momentaneo ¢ definitivo;
- diagramma di flusso delie sequenzs operative,

- deserizione delie procedure di @mrollo di qualita;

- descrizione dei protocolli di sanificazione;

- elenco degli additivi ¢ dei coadiuvanti tecnologici da impicgarsi.

4.1.14. Esposizione dell'autorizzazione sanitaria

] titolar delle attivita di cui all'art. 4.1.1 1. devono esporte l'autorizzazione sanitaria in modo ben
wisibile al pubblico. ' ' ‘
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CAPITOLO 2

STABILIMENTI E LABORATORI DI
PRODUZIONE, PREPARAZIONE E.
o CONFEZIONAMENTO

4.2.1. Locali degli stabilimenti e laboratori di produzione

Ai fini dell'ottenimente della autorizzazione sanitaria di cui al precedente art 4.1.11. gl
stabilimenti ¢ laboratori di produzione, preparaziene ¢ conferionamento, fatti salvi i requisiti
previsti da leggt o regolamenti speciali, devono essere conformi alle caratteristiche di cui agli art.
28 ¢ 29 del D.P.R. 327/30. nonché dalle norme dei presente Regolamento.

I requisiti di cui al presente capitolo si applicano, sulla base di opportune verifiche degli organi di
vigilanza, anche ai centri di preparazione pasti destinati alla ristorazione collettiva.

Gli suabilimenti e i laboraton di cui sopra non devono essere collocati tn zone che, per particolari
condizioni di inquinamente ¢ insalubritd, possano compromerttere le carattenstiche del prodotio

finale. .

Al fini del presente Regolamento, per locale o servizio annesso, si intende qualsiasi locale o
servizia che sia funzionalmente collegato agli stabilimenti o laboratori di cui al pime comma del

presente articolo.

4.2.2. Caratteristiche dei locali

[ locali di cui al precedente art. 4.2.1. non davano averc comunicazione diretta con le latrine o con i
_loealt di abitazione. ¢ non devono essere impiegati in aleun modo per sosta o dimora di persone.

Deve, inoltre. esserc previsto un apposito locale per la centrale termica o per gli impianti o le
apparecchiature termiche. secondo le specifiche disposiziont di legge.

Nei predetti locali deve essere consentito un agevole accesso alle appareechiature lunge tumo il
loro perimetro, sia per il loro utilizzo specifica sia per le operazioni di pulizia, sanificazione ¢
manutenzione; i percorsi od | passaggi. qualora destinati anche a mezzi di movimentazione, devono
avere larghezza supenare di almene em 70 all'ingombro massimo det mezzi: in ogni caso i percorsi
non devonao sevrapporsi alle postazion: di lavere. Deveno inoltre esserz disponibili postazioni di
lavoro che non si intralcino reciprocamente. ‘

Oltre alle carantenistiche di cut sopra, t hmits mimimi di cubatura, altezza ¢ superficie per azende
che occupino piu di 5§ adderni, sono fissati dall'art. 6 de! D.P.R. 303/56.

L'asrazione deve essere assicurata con continuitd, ncarrendo anche ad idonet mezA di ventilazione
sussidiana e« di ventilazione meccanica o ad impiante di condizienamento riconosciute idones,

Non ¢ consentito 'impisgo di apparzechi ozonizzanti /o di deoderanti chimici.

Le parcti devono essers intonacate e rvestte, per altezza non inferiore a mt 2, con mateniali di
colere chiaro, impermeabili, facilmente lavabili e disinfeabili; 1 soffitti deveno essere di materiale
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idoneo, tale da non crears inconvenienti alle sostanze alimentari; | pavimesoti devone avers
superficie unita ¢ impermeabile, facilmente lavabile ¢ disinfemmbile, con pendenza verso un
adeguato numero di fognoli muniti di chiusura idraulica; nei locali ove vi sia versamento di hiquid
sul pavimento, i posti di lavoro dovranno essere muniti di graticolato faciimente amovibile; gli
spigoli e i raccordi tra pavimento ¢ parels, € tra parcts e parcte devono avere sagoma curva.

4.2.3. Stabilimenti industriali con annessi reparti di vendita
Gli stabilimenti industriall, nel casc abbiano annessi reparti di vendita, oltre ai requisiti di cui al
precedente art. 42.2,, debbono avers:

a) un locale o vano deposito, 2 seconda del tipo di prodotto, comunicantz o facilments
raggiungibile attraverse un percorse protetto ¢ con attrozzature idones per la conservazione dei

prodotti;

b) un locale per fa vendita. con le carattenstiche di cui al successivo art. 432, '

4.2.4. Laboratori artigianali

| laborator artigianali non annessi ad esercizi di vendita al dettaglio o di somministrazione deveno

avere:
a) un locale esclusivamente destinato alla produzione:

b) un locale deposito di adeguate dimensioni. per la conssrvazione, con spaz ¢ attrezzaturs
idonee, separati per materie prime e prodott finiti;

c) servizi igienici. annessi, costituiti da latrina ¢ antilatrina, ad uso esclusivo del personale ed in
numero adeguate. aventi le caranteristiche di cui al successivo art. 4.2.10;

d) spogliatoio cestituito da locale o spazio adeguatamente scparato dai locali di cui alle lettere a)
e b) del presente articolo, acrato, abbastanza ampio da contenere armadietts metallici a doppio
scomparto, in numero di 1 per ciascuno addetto; lo spogliatoio potra coincidere con I'antibagno
purché. a giudizio degli organi di vigilanza, possegea | requisiti nchiest,

¢) docee, in numero adeguato al personale, laddove il tipo di lavorazione ne consigli l'uso per la
presenza di polveri od sceesso di calore ambientale. '

I locali di cur alla fentera ;i) oltre alle caratteristiche di cui al precedente art. 4.2.27 devono avere
superficie nefa calpestabile. per addenio. non inferiore a mq 2 ¢ una superficie compiessiva non

inferiore a mq 8.

4.2.5. Laboratori artigianall annessi ad esercizi di vendita

I laboratori artigianali annessi agli esercizi di sola vendita al defraglio ¢/o somministrazione, oltre
ai requisiti di cui al precedente ant. 4.2.4., devono essere  provvist di un locale esclusivaments
destinato alla venditz, con le caratteristiche di cui al successive art. 432,

4.2.6. Deroghe

L'E.R. puo consentire in particolar casi, anche in relazione all'esigenza 1ecnologica del Procssso
produttiva, che i locali di cui alle lettere a), b) e d) dell'art. 28 del D PR 327/80 ¢ di cui alle
lentere a) e b) dei precedenti art. 4.2.4., siano riuniti in un unico locale di adeguata superficie =d
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adeguatamente attrezzato.

4.2.7. |mpiand di lavorazione

I predetty stabilimenti ¢ laboraton devonoe essere inoltre pn:mnsu dj unp:arm, attrezzature, utensili
ricoposciuti idonei sotto il profilo igienico-sanitario in base alle porme in vigore, costituiti in modo
da evitare il ristagno dei prodotti in lavorazione ¢ da consentire la facile, rapida e completa pulizia
di tuntz le parti destinate a venire in contatto con gli alimenti, ¢ ad essere manipolate dagli addett,

Le linee di produzione devono essers ordinate secondo il progressive perfezionamento del prodotto
evitando, per quanto tecnologicamente possibile, la promiscuitd di operazioms non sequenziali e fa
contaminazione dall'ambientzs.

Le linee di produzione devona, inoltre, essere separate per materia prima ¢/o per prodotti finiti
(cioé non deve verificarsi promiscuitd di lavorazione), ¢ devaono essers previsti idoned aceargimenti
fisici e tecnici armi ad evitare la frammistione con altri prodotti estranei alla lavorazione in corso.

Qualora la medesima amrezzatura venga usata per lavorazioni successive diverse si deve,
ogniqualvolta possibile, procedere a lavaggio e disinfezione.

4.2.8. Strutture di deposito

Le strurture di deposito devono avere caratteristiche costruttive ¢ condizioni termoigrometriche in
relazione ai genen depositati.

Qualora nei locali di deposito si venifichi permanenza di persone, i requisiti strutturali devono
essere analoght a quelli dei locali di produzione di cui ai precedent articoli 4.2.2., 423,424 ¢
4.2.5.. in quanto applicabili. nel rispetto di quanto previsto dalle vigenti norme in materia di igiene
del lavora & di quanto previsto nel Titolo [[] del presente Regolamenta.

4.2.9. Acqua potabile

La rete di distribuzione interna e gli eventuali serbatoi deil'acqua potabile devono essers costruit
“in modo tale da proteggere l'acqua da ogni possibile inquinamento.

Ove l'approvvigionamento idrica per il consumo umano avvenga non solo a mezzo del pubblico
acquedotio, la rete di distribuzione nen proveniente dal pubblico acquedotto non vi deve essere
collegata e dovra essare nconoscibile.

Il titolare del laboratorio o dello stabilimento & penalmente respensabile della qualid dell'acqua
impiegata nel ciclo di produzione.

E' obblige del titolare provvedere ai periodici controlli analitici di gestione di cui all'art 13 del
D.P.R 236/38, conservandone i referti presso la sede dell'impianto per i controlli ispettivi.

Il titolare ¢, altresi, tenuto a comunicare il programma dei controlli ¢ le eventuali successive
variazioni con l'indicazione dei parametni ¢ della periedicitd, ed a conservare g ssitic

Le acque utilizzate per la fabbricazione, il trattamento, la conservazione, la immissione sul
mercato di prodotti o sostanze destinate al consumo. umano, mediants incorporazione o comtafto e
che possona avere conseguenzs sullz salubnta del prodotto alimentare finale, non possona
superare | valort dei parametri microbiologici ¢ tossicologici di cui alle tabelle D ed E dell'allegars
I'al D.P.R 236/83, nonché degli alti parametri il cui mancato rispetto possa pregiudicare la
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salubrita del prodotto finale. ‘

L'utilizzo per gli scopi di cui al comma preeedents di acque non aventi caratteristiche di potabilitd,
refativamentz 2 parametri diversi da quelli microbiologici ¢ tossicelogici, ¢ comunqus non
pregiudicanti la qualitd del prodotio finale, ¢ autorizzato dal Responsabile Servizion 1.

4.2.10. Servizi igienici

I locali adibiti a servizi igienici ed il locale antistantz, dotatc di porta a ritomo automatico,
debbono avere pavimenti e pareti, fino a mt 2 in mareriale impermeabile, facilmente lavabile ¢
disinfettabile.

I gabinetti devono essere in numero non inferiore 2 quanto previsto dalle indicazioni contenute nel
Capitolo 2 del Titolo I de! presente Regolamento.

La carta igienica deve essere posta in contenitors proteftive, atto ad evitare insudiciamenti.

L'erogazione dell'acqua potabile ¢ lo scarico del WC devono essere azonati 2 comando non
manuale, preferibilmente non a gomite.

All'interno dei gabinerti devono essere collocati appositi contenitori per nifiuti, con coperchio a
tenuta azionato a pedale. :

4.2.11. Docce

Le docce, ove previste, debbono essere in numero adeguato a seconda del tipo di lavorazone e,
comunque. non meno di | ogni 10 lavoratori.

4.2.12. Dispositivi per lo smaltimento dei rifiuti

Per lo smaltimentoe delle acque luride devono essere previsti canalizzazioni e scanchi e, se
necessario, impianti di depurazione a norma delle vigenti dispesizioni.

Gli organi di vigilanza 'possonc in ogni momento richiedere la documentazione relativa allo scanico
o quella refativa allacciamento alla pubblica fognatura.

I rifiuti salidi ¢ semisolidi debbono essere aliontanati di continue, 0 comunque al pitt presto, dalle
aree e dai locali di lavorazione ¢ confezienamento con appropriata aftrezzaturd, per evitare
I'inquinamento delle sostanze destinate all'alimentazione.

Il materale di rifiuto deve essere smaltito in modo tale da non favorire la presenza di insetti,
roditori ed altri animal:. ‘

I contenitor di rifiuti ¢ immondizie devono essere chiudibili ¢ mantenuti chiusi, posti a congrua
distanza dai locali di lavorazione in aree opportunamente protette; lo smaltimento deve avvenire

nei modi previsti dalla legge.

4.2.13. Pulizia dei locali e degli impianti

1 locali, gli impianti. le anrezzature e gli- utensili di cui agh articoli precedenti, devono essere
mantenuti nelle condizioni richieste dall'igiene mediante operazioni di ordinaria ¢ straordinaria -
pulizza.
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Esst, dopo l'impiego di soluzioni detergenti ¢ disinfettanti ¢ prima dell'utilizzaziane, devogo essere

lavan abbondantemente con acqua potabile per assicurare I'climinazione di ogni residuo.

Le modalita con le quali si procede alla sanificazione della linea di produzione devono esserc
dettagliatamente descritte in un protocolle da esporre nei locali di produzione.

4.2.14. Controlli di quaiita _
Gli stabilimenti industriali ¢ laboratori che adottano dei controlli analitci di qualita delle matere
prime, delle fasi di trasformazione = del prodotto finito, ne conservano documentazione a
dispasizione per i controlli ispettivi per almeno due anni.

wzsl 68



Jriene deeli climerti ¢ hevande 11

CAPITOLO 3

ESERCIZI DI VENDITA AL PUBBLICO

4.3.1. Autorizzazione amministrativa per aprire, rilevare, trasferire o
modificare esercizi di vendita di alimenti e/o bevande - Autorizzazione per
esercizi che commerciano o vendono particolari sostanze alimentari

Chiunque intenda aprire, rilevare, trasferire o comunque modificare un esercizio di vendita di

alimenti ¢/o bevande, deve munirsi dell'autorirzzazione amministrativa, rilasciata dal Sindaco a
norma della fegge 11/6/197] n. 426 ¢ del relativo Regolamento di esecuzione, di cui al D.M.

375/88.

L'esercizio dell'attivita sulla base dell'autorizzazione rilasciata ai sensi del comma precedents, ¢
subordinato all'accertamento, da parte del Servizio n. 1 e/o del Servizic n. 4 secondo le rispettive
competenzs, del rispero della normativa igienico-sanitana.

Si fa comunque salva V'applicazione delle norme speciali che prescrivono il rilascio di una speciale
autorizzazione.

4.3.2. Caratteristiche strutturali degli esercizi di vendita al pubblico

Gli esercizi di vendita al pubblico in sede fissa devono essere compost, almeno da:

a) un locale per la vendita con aceesso diretto dalla via pubblica o di uso pubblico e con spazi
liberi per la circolazione della clientela di larghezza utile noa inferiore 2 em 100, con superficie
calpestabile non inferiore a mq 8, nel nispetio dei requisiti previsti dalle vigenti disposizion! in
materia di accessibilitd ¢ visitabilitd per persone con ridota o impedita capaciti motona,

b) un vano contiguo 2eralo in mamiera indipendente, in rapporto diretio con il locale di vendita e
munito di lavabo con acqua potabile corrente;

¢) un servizio igienico funzionalmente collegate. costituito da locale WC con vanc antistante ad
uso esclusivo degli addetti. con i requisiti di cui al precedente art. 4.2.10.

.i,prcd:tti locali devono avere i requisiti di cui al precedents art. 4.2.2. in quanto applicabili.

4.3.3. Attrezzature

Le suppellenili, gh scaffali. le anrezzature. eli utensili devono essers costruiti di materiale
resistente all'uso ed impermeabile. tenuti sempre in accurato stato di pulizia ¢ manutenzione ¢ in
bucno stato di conservazione.

Quando V'esercizio effertui la vendita di alimenti « bevande per cui sia espressaments prevista una
temperatura di conscrvazione. gli armadi ¢ le vetrine refrigeranti devono essere muniti di un
termemetre arto a misurare la temperatura dell'ambiente di conservazone, visibile dall'acquirente
per le merci in esposizione.

Gli impianti per il lavaggio delle stoviglie devono esserc fomiti di acqua potabile corrente ¢ di
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scarich.i. raccordati, mediante sifoni‘id.mulici, alla fognatura,

4.3.4. Protezione e conservazione degll alimend

Le sostanze alimentari devono essere riparate dalle mosche ¢ dagli altri insetti € da altre cuse di
inquinamenta; nen devono mai essere depositate all'esterno del negozia o depositate direttaments
sul pavimento, ma da esso sollevate in modo da consentire lo svolgimento delle operazicni di
puliza, ‘

Le vetrine di custodia ¢ di esposizione delle merci e delle derrate venduts sfuse non devono essers
aperts da parte dell'acquirente, ¢ devono garantire le condizioai di corretta conservazione.

Le vetrine ¢ i banchi di vendita devono essere protetti da ogni causa di inquinamento con opportuni
dispositivi; le lampade delle vetrine di custedia devono essere dotate dj sistema di protezione.

4.3.5. Raccalta e smaltimenta dei rifiuti
I negozi di vendita e di distribuzione di generi alimentari devono essere dotasi di idonei sistemi per
la raccolta di nfiuti, quali ad esempio:

a) contenitari, favabili e disinfertabili muniti di sacco impermeabile, con coperchio a tenuta ¢
sistemna di apertura preferibiimente a pedale, di capacita adeguata:

b) contenitor a sacco a perdere con strumura rigida di supporto, adeguataments coperti, di
capacitd adeguata e con sistema di apertura preferibilmente a pedale.

I contenitoni di cui sopra devono essere tenuti in luogo appartato.

Quotidianamente i rifiuti devono essere allontanati dai locali, ed i contenitori accuratamente puliti
e disinfertati,

4.3.6. Animali o elementi estranei

Fatte salve le eccezioni di legpe. di norma negli esercizi di vendita non potri essers consentito ai
clieati wntrodurre animali, al fine di non pregiudicare la igienicita degli alimenti; e altresi vietato
detenere quant'altro in grado di pregiudicamne la salubriti.,

4.3.7. Disinfestazione e derattizzazione

I negozi ¢ i depositi annessi, ove necsssario. devono essers sottopostl, a cura del proprietario, a
penodica disinfestazione ¢ deraftizzazione con mezzi efficaci ed innocui per i generi alimentari,
secondo le istruzieni che verranno impartite dal Servizio n. | o dal Servizio n. 4 secondo

competenzy

4.3.8. Vendita di prodotti surgeiati

Chi intende vendere esclusivamente prodom surgelari deve munirsi dell'amestato d idoneta dei
locali di cui all'art 3 della L. 27/1/68 n. 32. rilasciato dal Responsabile del Servizio n.i, previa
verifica deif requisiti igienico-sanitan dei locali e della apparecchiatura frigorifera previsti dalle
vigenti disposizioni (D.M.13/6/71 e successive modificazioni).

In egni caso le apparecchiature frigorifere devono essere conformi alle vigenti disposizioni.

uss! 68



Jpiene depii afiment ¢ hevende 13

La vendita dei prodomi surgelati deve avvemire nel rispetto delle dispesizioni di cut al D.L.vo
110/92.

4.3.9. Carta o altro materiale per avvolgere sostanze alimentari

1 fogli di carta o di matzriale di altro genere, destinati ad avvoigers con contatto dirctto derrats
alimentari, devono essere conformi alle norme n relazione all'alimento avvolto, devono essere
custoditi in appositi cassetti, contenitori o dispositivi che Li protzggano dalla poivers o da contatti
di qualsiasi specie.

I fogli suddemi, oltre a non recare iscrizioni a stampa nella parts che va a contatto diretto delle
derrate alimentari, devono sssere estralni dai contznitori protettivi man mano che se ne presenti la
necassita di impiego. :

4.3.10. Modalita di vendita di sostanze in confezione non sigillata

La vendita di alimenti non involucrati, sfusi o previo frazionamento ¢ che possono essere
consumati senza preventiva sbucciatura o lavaggio o cottura, dovra esserc effettuata attuando
particolari accorgimenti in modo da evitare il contatto diretto degli alimenti con le manj, ricorrendo

all'uso di idonei strumenti,

Qualor il personale degli esercizi di venditz artenda promiscuamente siz alla manipolazione dei
generi alimenmar. sia al maneggio della moneta, la vendita di generi alimentari non
preconfezionati, ad eccezione della fruma ¢ della verdura che possa essere consumata solo dopo
shucciatura e/o comura tagliata. dovra essere cffetruata con le medalita di cui al preccdente

comma.

4.3.11. Divieto per gli acquirenti
E' fatto sempre divieto agli acquirenti di toccare & scegliere con le mani nude la meree non protetta,

1l titolare o il gerente dell'esercizio deve pubblicizzare tale divieto mediante apposizione di cartelli
da esporre nelle immediate adiacenze dellz merce in vendita.

4.3.12. Vendita di generi diversi

Negli esercizi di cui al presente capitolo nei quali si effettua la vendita di sostanze alimentani ¢
non, le diverse merci devono essere depositate ed esposte in scaffalature, reparti o scompartimenti
ben distinti ¢ separati. afti ad evitare nschi di contiminazione. '

4.3.13. Vendita di sostanze pericolose e/o nocive

Oltre a quanto previsto nel precedente articolo. le sostanze corrosive, caustiche, infiammabili o
comunque pericolose 0 nocive, possono sssere detenute ¢/o vendute solo se in confezioni originali

e sigillate.

4.3.14. Espasizione all'esterno

L'autorits comunzle pud consentire l'esposizione di alimenti all'estermo degli esercin di vendita, a
condizione che vi siano idonei mezzi di conservazione ¢ di protezione, al fine di difendere i prodot
stessi da ogni eventuale forma di inquinamento. ‘

I prodotti alimentari. ancorché confezionati, esposti in ares con traffico veicolare di apprezzabile
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intensita, dovranng essere collocati in vetrinette o altre proteziom similari idones.

4.3715. Chioschi - Generi consentiti

Nei chioschi, installati in un posto fisso ed autorizzati dal Sindaco su parere conforme del Servizio
n. |, puo essere consentita la vendita dei seguenti genert alimentari:

~ a) frutta ¢ verdura;
b) funghi ¢ tartufi;
¢) birra, bibits analcocliche in coafezioni originali ¢ sigillatz o bibite alla: spina;
d) prodotti conmfezionati all'origine in scatole metalliche, in recipient di vetro, chiusi con
ceperchio sigillato, in buste di laminati tcrmosaldari; '
¢) biscotti ¢ doleiumi in involucri originali o in apposite confezioni sigillate, con esclusione della
pasticceria a base di crema ¢ panna;
f) formaggi. burro. margarina e écmiconscrve; '
g) conserve di prodotti alimentari in confezioni originali e sigillate;

k) gelati, prodotti ¢ confezionati in laboratori autorizzati, da vendersi in confezione originale e
sigillata, o sfusi in coni e/o bicchierini a perdere nel rispetto delle modalita di cui a) successiva

Capitolo 4.12;

i) surgelati, purche il chiosco sia dotato di idones attrezzature per la conservazione dei prodotti
con le modalitd previste dalla legge ¢ quindi in possesso dell'attestato di cui al precedente art

4338, ‘

‘Per il mateniale deperibile & necessario mantenere la catena del freddo. La frutta « la verdura vamno
tenute in cestelli di materiale non poroso sollevati dal pavimento di almeno cm 20. Qualora venga
pure esercitata amtivitd assimilabile a laboratorio di  preparazione, ¢ necessaria anche
lautorizzazione sanitaria di cui all'art. 2 della Legge 283/62, nci rispetto dei requisiti di cui al
successivo Capitolo 4.3,

Saivo il famo che la struttura disponga di idoneo impianto per il lavaggio delle stoviglie, la
somministrazione di angurie a fette = delle bibite di cui alla precedente lentera ¢) & consentita solo

utilizzande oggetti monouso (bicchien, posate, piatti, ecc.).

4.3.16. Chiaschi - caratteristiche strutturali
I chioschi devono essere costruiti in muratura, in legno o in altre materiale riconosciuto idones dal
Servizio n. [, e devono essere lontani da fonti di insalubrita o insudiciamento.

'L'espesizione delle merci all'esterno del chiosco deve avvenire con le modalita di cui al precedente
art. 4.3.13.

I chioschi devono avers pavimenti di materiale lavahile, impermeabile, unito « compatto, pareti
lavabili, impianti di acqua corrents, nonché idoneo sistema di raccolta dei nfiut solidi e di
canalizzazione e smaltimento dei rifiut: liquidi, detato di idoneo sifone intercertatore.
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Devone pessedere almeno un'pi:mo di lavoro in materiale impermeabile, lavabile ed inossidabile,
compatto ed unito.

Devono essere dotati di servizie igienico o deve essere precisata la disponibilita del servizo
igienico per il personale addetto. ‘

Devono, inoltrs, essere dotati di idonei mezz di conservazione in relazione alla matura delle
sostanze alimentan poste in vendita,
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CAPITOLO 4

ATTIVITA' DI COMMERCIO SU AREE
PUBBLICHE —

4.4.1. Attivitd di commercio su aree pubbliche - Norme generalli

Salvo espressi divietl, l'attivitd di commercio su aree pubbliche ¢ disciplinara dalla Legge 112/9] &
dal relative Regolamento di esecuzione, dal D.P.R. 327/80, dalla L.R. 22/883, dal D.M. 243 ddf
4.6.93, e dalle norme del presente Regolamento.

Qualora l'area nen sia dotata di punt di erogazione di acqua potabile ¢ di energia elettrica, a
vendita di prodomi alimentart depenibili, da mantenere in regime di temperarura controllata, potra
essers consentita solo ad operatori dotati di idonei mezzi omologati dal Ministzero della Sanita

4.4 2. Area di commercio a pesto fisso

L'area su cui si svolge il commercio a posto fisso viene individuata con le modalitd previstz dalla
Legge [12/9] ¢ dal relativo Regolamento di esecuzione, dalla L.R. 22/88, sulla base del passesso

det seguenti requisiti:
1) essere ubicata in zone che non presenuno pericoli di inquinamento dovuto a traffico, poivere,
esalazioni dannose o maleodoranti per gli alimenti esposti; non ¢ consentito l'ingresso ad
autaveicoli estranet alle arvitd di vendita nell'area di mercato durante 'orarie di vendita;
2) prevedere spazi riservati alla sola vendita di sostanze alimentar;

3) essere dotata di congruo numere di contenitort per rifiuti solidi, con coperchi a tenuta;

4) avere pavimentazione impermeabile. ed essere collegata alla fognatura con apposita pendenza
verso sistermt di raccolta. onde evitare it nstagno di acque meteoriche o di altr scanchi liquidi;

3} essere dotata di congruo numero di punti di ¢rogazione di acqua potabile;
6) essere dotata di congrue numero di punti di erogazione di energia elettrica,

L'area deve essere pulita nelle ore immediatamente successive, ¢ | rifiuti solidi devono essere
asportati in glomata '
Indipendzntemente dal famo che dema area possa trovarsi in un complesso al copertc, deveno

essere previsti servizi igienici separati per il personale, in misura non inferiore a 1 ogni 25 punti
vendita ¢, per [a clientela, in numero adeguata con almeno | ssrvizio conforme at D.P.R. 384/783.

Detti servizi devono risponder ai requisiti di cui all'art, 4.2.10.

4.4.3. Assegnazicne degli spazi

Gli spazi di vendita neil'area di cui al presente articoio sono assegnati in modo da garantire critert
di cmegeneita rispetio ai prodotti venduti, ¢ alle modalita di vendita
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4.4.4. Commercio a posto fisso - Autorizzazione e requisiti
Oltre a quanto gia stbilito da leggi speciali, il commercio a posto fisso assegnato su suolo
pubbhco anche in occasicne di mercati, fiere, ecc., deve essere autorizzata dallaumma
amministrativa competente, ai sensi della Legge 112/9], previa:

2) acquisizione di certificato di idoneitd sanitaria relativo al deposito ove esistente, in cui
vengono conservati i generi alimentari da porre in vendita, sulla basc dei requisiti di cui al
successivo art. 4.6.2. e seguent, rilasciata dall'ER;

b) parere favorevole, rilasciate dalla USSL competente per territorio sede dell'impresa, cirea
requisiti dell'automezzo/autonegozio, © del banco di vendita,

c) acquisizione di altre cventuali specifiche autorizzaziont, quando ’prcvisto da leggi speciali.

Il rilascio della cermificazione di cui alla lettzra b) del prwcdcm.: comma ¢ subordinato’
all'osservanza delle seguenti condizioni:

a) uso di banchi mobili costituiti da una plancia o tavola di larghezza non inferiore a.cm 30, in
materiale resistente all'uso ed impermeabile, facilmente lavabile, sollevata dal terreno di almeno .
em 70 lungo tutto il perimetro. nel caso in cui i prodotti di cui ¢ consentita la
commercializzazione, con esciusione della frutta e verdura, siano venduti sfusi, la plancia dovri
essere dotata di una protezione incolore e trasparente, lavabile ¢ disinfentabile, di altezza non
inferiore 2 em 30. | banchi devono essere coperti all'altezza minima di mt 2 dal suolo da una
tenda o altra copertura idonea a proteggere le merci dal sole ¢ dalle precipitazioni;

b) use di automezzi/autonegozi sui quali sia possibile disporre o estrofiettere la plancia di cui
sopra. ¢ che abbiano 1 requisiti di cui al successive ant. 4.4.6.

I banchi o gli automezzi/autonegozi di cui alle leniere a) ¢ b) del presente articolo devono essere
dotati di attrezzature ¢ mezzi idonei ad assicurare k¢ miglion condizioni di immagazzinamento,
esposizione & conservazione dei prodotti. in relazione alla loro tipologia.

Nel caso si verifichino percolazioni di liquidi di diversa natura, i banchi o gli automezzi di cui alle
precedenti lettere 2) ¢ b) dovranno essere dotati di idonei mezzi di raccolta, per il successivo
smaltimento. in conformitd alle normative vigenti, realizzati in modo tale da non causare

insudiciamentc del suole o molestia.

Ogni diversa sistemazione del punto di vendita deve essere autorizzata dal Sindaco, su conforme
parere dei competent servizi della USSL.

4.4.5. Modalita di vendita

La vendita delle sostanze alimentart deperibili per le quali sono obbligatonie specifiche temperature
di conservazione & vietala m carenza di idonei sistemi per assicurare il nspetto di tale obbligo.

L'esposizione dei generi per la vendita ¢ consentita selo in involucri o contenitor atti 2 proteggere i

prodotti dall'impelveramento. dall'insudiciamento e dalla contaminazione da parte degli inset,
dall'influenza degli ageati atmosferici e dal contarto del pubbiico.

4 4.6. Vendita itinerante con automezzi - Requisiti richiesti

E' ammesso l'uso degli automezzi per la vendita di generi alimentan, purché questi nsultino
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specificamente carrozzati  per tale scope, ¢ siano proventivamente riconesciuti idoned, con
riferimento alla merce in vendita, secondo le rispettive competenze dal Scmz:o n. | ¢4 delI'USSL
cut fa capo il comune di residenza del venditore ambulante.

1l parere igienico-sanitario ¢ subordinato al possesso der seguenti requisiti:
a) la parte destinata all'esercizio perfettamentz lavabile; |
b) dotazione di un'idonea apparecchiatura frigarifera per 1a conservazione della merce depenbile;

c) possesso di idoneo piano metallica (o stmilare) da lavoro, munito di protezione con i requisiti
di cui al precedents art. 4.4.4.; :

d) esistenza di un impianto di lavaggio con sufficientz scorta di acqua potabile o di capace
serbatoio per acqua potabile, ¢ di altrettanto capace serbatoio per I'acqua usata;

&) dotazione di un idoneo recipients per la raccolta dei rifiuti, con i requisiti di cui all'art. 43 5.

I Sindaco, su conforme parere de! Servizio o, |, autorizza gli itinerari ¢ gli orari di vendita con tali
autornezz del commercia ambulante, ¢ pud vietarlo nelle zone in cui non & consentito i} commercio

int sede fissa,

Le aree di sosta, comunque. devona essere adeguatamente protette o lontane da possibili fonti di
inquinamenteo veicolare ¢/o ambientale.

Durante gli spostamenti degli automezzi gh alimenti devono essere opportunamente protstii da
fonti di insudiciamento ¢ dagli agenti atmosfenci.

4.4.7. Strutture di deposito

Chiunque effettui il deposite di sostanze alimentan da vendersi in forma ambulante, deve essere
munito di certificato di idoneita sanitana. rlasciata dall’E.R., sulla base del possesso dei requisiti

di cui al successivo ant. 4.6.2. ¢ seguenti.
4.4.8. Modalita di vendita

I commercio ambulante. in quals-ia.si forma venga esercitato, & soggetto al rispetto delle norme di
cutagliartr. 4.3.9.-43.10.-43.11. -43.12.-43.13. -43.14.
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CAPITOLO 5

ATTIVITA" DI SOMMINZISTRAZIONE

4.5.1. Esercizi pubblici di somministrazione di alimenti e bevande
L'ativita degli .esercizi pubblici ove si preparano ¢ si somministrano per il consumo cibi ¢
bevande, quali caffe. bar, gelatene, birrerie, pasticeerie, ristoranti, tratiorie, mense, rosticcsrie,
tavole calde, pizzene, tavole fredde, osteric con o senza cucina, spacei analcoolici, sale da gioco ¢
da ritrovo con bar, ecc., & regolata oltre che dalle disposizioni di legge, anche dalle norme del

presente Regolamento.

4.5.2. Autorizzazioni

Chiungue intenda aprire un esercizio pubblico di cui sopra deve ottenere, nei casi previsti,
I'autorizzazione sanitania di cui alla Legge 283/62, nonché la speciale autorizzazione di cui alla

Legge 287/91.

4.5.3. Requisiti generali
Gli esercizi pubblici di cui all'art. 4.5.[. devone assicurare il nspetto di quanto previsto dalla
Legge 13/89 e dal D.M. 236/89 in materia di superamento ed eliminazione delle bamers
architettoniche e devone, altresi:

- essere ubicati a conveniente distanza da fonti di insalubritd e inquinamento;

- possedere ideneo spazio per il pubblico. dimensioni ¢ numero dei locali adeguat: al flusso dei
chentr;

- essere costruiti in modo da garantire una facile ed adeguata pulizna;

. essere idoneamente aerati. iluminati. umidificati e termoregolati in modo naturale o artificiale,
cosi da evitars ogni condensazione di vapori o sviluppe di muffe; l'areazione deve essere
assicumta con conlinuitd ricorrendo, ove necessario, a idonei mezzi di ventilazione sussidiana

e/o meccanica o ad idoneo impianto di condizionamento.

- non avere alcuna comunicazione direa con il locale WC, ed essere convenientemente scparati
dai locali di abitazione: inoltre deve essere previsio un ingresso autonomo ed indipendente per
locali di abitazione eventualmente adiacenti o sovrastanti.

E' vietato, in ogni casa, adibire i locali degli esercizi pubblici ad usi diversi da quelli per i quali
sono stati autorizza. _ . ‘

Gli esercizi pubblici devono essere provvisti di acqua potabile.

In ogni caso Fesercizio delle amivitd che diano origine a searichi, rifiutl, emissioni atmosferiche e/
rumorose. deve essere conforme alle disposizioni vigenti in matena.
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4.5.4. Arredament, attrezzature, utensili

'arredamento degli esercizi pubblici deve essers funzionale, ed t taveli e le sedie distribuiti in
modo taic da consentire I'agevele esplicazione di tutte le operazioni di servizio; il banco per Ia
distribuzione ¢ U consume dei cibi deve essere sufficientementz largo e profondo per rendere
agevole tl movimento delle stoviglie.

Gli utensil, le attrezzature, i recipienti ¢ le stowglm devono essere di materiale idonen, comunque
conforme alle norme di legge, mantenuti in buooo stato di conservazione e di accurara pulizia e

custediti al riparo dalla polvere, dagli msetti ¢ da ognu altra fonte di mqumamcnto

Aftrezzature ¢ utensili devono essere inoltre in quantitd sufficiente per evitare durante la
preparazione e il confezionamento dei cibi qualsiasi contatto, anche indiretto, fra sostanze

completamente diverse per composizione ¢ matena.

4.5.5. Operazioni di pulizia

Le operazioni di pulizia dei locali non deveone esserc svolte nei periodi connessi con la
preparazione ¢ somministrazione di alimenti. Per tali operazioni si raccomanda l'uso di apparecchi
ad aspirazione,

4_.5.6. Ristoranti, trattorie, tavole calde, mense aziendali, refazioni
scolastiche, laboratori con produzione di gelati e pasticceria in bar a
gelaterie o assimilabili - Requisiti strutturali

Per quanto riguarda gli esercizi di cui sepra, devono essere previsti:

A) un locale esclusivamente destinato alla preparazione degli alimenti di dimensioni adeguate alla
superficie della sala di consumazione ¢ all'attivita svolta. Il locale deve preveders spaz diversi

nissrvan alla:

- preparazicne dei cibi crudi (mondatura, pezzarura);

- cottura dei cibi;

- affertatura di cami cotte, formagg! e salumi, guamitura piatt.
Detto locale deve inoltre:

a) avere dispense per il governo delle stoviglie e degli utensili;

b) avere banchi. per la manipolazione degli alimenti, ricoperti in materiale impermeabile, duro,
compatto e facilmente lavabile;

c) avere pareti con idoneo nvestimento impermeabile ¢ lavahile almeno fino all'alterza di mt 2
dal pavimento, con raccordi tra parste € parete 2 SAgOMA, CuUrva,

d) pavimento impermeabile. lavabile antiscivolo ¢ mantenuto pulito, con raccordi 2 sagoma
curva tra pavimento e pareti:

¢) avers lavelli in numero adeguato aile necessitd defl'esercizio, muniti di rubinetti di acqua
fredda e calda, con erogatoni di sapone liquide e asciugamani non rutilizzabili; '
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- . /
f) avere cappe idones ed adeguate per la raccoim det prodotti della combustiane, collegatz ad
idoneo condotto fumario sfociante oltre if tetio del fabbricato ¢, comunque, in posizione da nen
recarc molestia o danne al vicinato;

_ B) avere cappe per Ja raccolta delle esalazioni derivanti dalla cottura dei cibi collegate ad idones
cappe di ssalazione sfocianti oltre il tetto del fabbricato ¢, comungue, in pesizione da non recare

molestia o-danno al vicinato;

h) avers aperwre protete dall'sntrata di mosche, insetti o altn animali;

i) disporre di idonei contenitori per rifiuti solidi, secondo quanto previsto dal precedents art
435.

Nelle cucine che servono pio di 100 pasti al giomne ¢ nelle mense devono essers assicurati spaz .
scparati per la preparazione e l'eventuale lavaggio di carni, verdure, formaggi, salumi, primi piarti,
In dette cucine deve essere assicurato il "percorso in avanti” dei prodotti alimentan dalla foritura

al consumeo.
B) a seconda del tipo di laboratonio:

a) un locale o vano per la conservazione ¢ il deposito delle matenie prime;
b) un Jocale o vanc per la conservazione ¢ il deposito dei prodotti finti.

Su parere tecnico del Servizio n. | ¢ del Servizio n. 4 secondo competenza, circa la idoneitad dei
dispositivi di separazione atte a garantire dall'insudiciamento /o dall'inquinamento le operazion: di
preparazione ¢ di consumo. I'E.R. pud consentire che le attivita di cui alle precedenti lentere A) ¢

B) avvenganc in un umco locale,

C) celle 0 armadi frigorifen dotati. se del casa, di porte a barmiera d'aria, per la conservazione di
aliment: e bevands deperibili, e dotate alresi di 1donea apparecchiatura per U controllo della

temperatura, visibile dalf'esterno:

D) un locale di somministraziene in cui i banchi di esposizione &/0 somministrazione abbiano le
caratteristiche di cui alla leqtera A) sub b) de! presente articolo e siano dotati di idonei sistemi per
la conservazione dei prodotti esposti ¢ per la loro protezione dal contario del pubblico; detio locale
deve esscrz mantenuto in perfento stato di pulizia, e in particolars deve:

" 2) avers pavimenti ¢ parcti lavabili ¢ disinfettabili;

b) essere sufficieniemente ampio. cosi da garantirs l'agevole movimento del personaie e della
chientela; '

c) esserz illuminato £ aerato In modo naturale ¢/o artificiale;

E) uno o pit servizi igienici adeguati al numero del personale nservati ad uso esclusive dello
stesso, dotati di annessi armadi a due scomparti separati per la custodia degli indumenti personali
dei lavoraton;

F) almeno un servizio igienico nservato al pubblico, ne! casc di locali di somministrazions fino a
50 posti. o con superficie finc 2 mq 60 (caleolandc I'area a disposizione degli utenti). Deveno
essers previsti uftenon seriz: igienici a disposizione de! pubblico in ragione di | ogni ulterion 50
posti 0 mq 60 (o considerevolt frazioni di tali parametri); con pid di un servizio igienice per il
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pubblico deve essere prevista anche la separazione per sesso. Nelle nuove costruzioni, melle
nstrutturazioni ¢ nel casi di ampliamento del tpe di amivita autorizzata, almeno vn servizio
igienico deve essere accessibile ai sogg:tti fisicamente impcditi.

G) un locale o vano per i rifiutl salidi con idopeo ¢ capace coutmrtorc a tenuta, lavabﬂc e
disinfettabile, facilmente vuotabile o asportabile;

H) vano o settore separato per il disbrigo delle operazioni di lavaggio delle stoviglie;
T} un locale o vano per il deposito delle sostanzz e/o dei mateniali pon alimentan,

L) spaz adeguatamente ventilati ¢ idonei alla eventuale collocazione, senza sovrapposizione, degli
. abiti degli avventori, per gli esercizi con capacita ricsttiva superiore alle 50 persone;

M) doces, ove richieste, per gli addenti alla preparazione, in reiazione al numero degli stessi e al
tipo di attivita
I locali di cui alle lettere A). B), E) F) H) devono avere i requisiti previsti nel Capitolo 4.2. in

quanto applicabili.

La superficie complessiva dei locali di cui alle lettere A}, B), C) ¢ H), salvo diversa indicazione del
Responsabile del Servizio n. 1. non deve esserc inferiors a mq 0,5 per posto a seders ¢, comunque,

non inferiore a mq 20.

4.5.7. Bar e tavole fredde o assimilabili - Requisiti strutturali

[ bar e le tavole fredde o assimilabili devono avere:

a) un locale di preparazione e/o somministrazione che preveda spazi separati per ciascuna
amvitd: comunque lo spazio per la preparazione di alimenti non compresi nei generi di cafferteria

non deve essere inferiore a mq 4:

b) un locale o vano depesito, giudicato idanea. nel quale siano separati i generi alimentari da
quelli non alimentari:

€) un servizio igienico, annesso, ad uso esclusivo del personale;

d) un servizio igienico per il pubblico per esercizi fino a 50 posti, o con locali di
somministrazione fino a mq 60. ¢ un ulteriore servizio igienico per esercia con dimensioni
supenori, cosi come indicato al precedente art. 4.5.6., lettera F);

¢) idence attrezzature per la conservazione degli alimenti e bevande deperibili.

[ iocali di cui alle lettere c) ¢ d) del presente articolo devona avers | requisiti di cut al Capitoio 42

Le anrezzature, gli utensili ¢ le stoviglie per la prepamzione e la somministrazione di aliment e
bevande devono avere | requisiti di cui al precedente art. 4.5.4.

Sulla base dei requisiti strutturali posseduti, 'E.R. specifichera ne! provvedimento autorizzative la
tpologia delle preparazioni consentite ¢ le eventuali limitazioni.

usy! 68



Jpiene degli afimensi ¢ hevande 73

4 5.8. Zone di cottura e preparazione cibi

Nelle gastronomie, nelle tavole calde, nelle pizzerie ¢ negli eserciz di cui al precedente art 4.5.7,
la zona assegnatz alla cotura e preparazione dei cibi, a giudizno dell'E.R, pud sssere distinea da
quella ove sosta il pubblico acquircnte o corsumatore, anche da vet.

4.5.9. Installazione impianti di cottura

Gli impianti di cottura devono essere installati secondo le norme stabilite per le cucine, e i forni
devono essere provvisti di idonec impianto fumario per la captazione ¢ l'allontanamento di fumi e
gas in canne regolamentan e sufficienti. In ogni caso le attivita di cui sopra non devono essere
causa di danno, o molestia per il vicinato.

4.5.10. Somministrazione in pertinenze esterne

Qualora per la somministrazione si utilizzino pertinenze esterne ai locali, tali pertinenze devono
essere adeguatamente protette da fonti di inquinamento &/o insudiciamento, anche mediante teli &/o
tettoie e consentire unz facile ¢ adeguata pulizia.

Nellz domanda di autorizzazione deve essere fatto riferimento all'eventuale utilizzo per la -
somministrazione di pertinenze esterne: qualora tale utilizzo costituisca estensione di un'amivita gia
in corso. deve essere fata segnalazione all'E.R. per le necessarie verifiche.

Gli alimenti crudi o cotti non devono essere esposti in contenitori aperti; devomo essere
adeguatamente protenti ¢ separati da ogni possibile fonte di contaminazione, ¢ devono rispettare le

temperature di legge.

4.5.11. Centri di produzione pasti

I centri di produzione pasti di cui all'ulumo comma del precedente art 4.2.1. oltre all
caraneristiche di cui al precedente art. 4.5.6., devono possedere idoneo sistema per: -

a) la conservazione a +00°—63° C dei cibi cotti nel caso di utilizzo del sistema fresco—caldo;

b) il raffreddamento dei cibi. in modo da raggiungere +8°C nel cuore del prodotto in 3 orc ¢
apparecchiature dotate d termoregistratori per la joro canservanone 2 +2°C, nel casc di utilizzo

del legame refnigento:

¢) la surgelazione dei cibi in modo da raggiungere -18°C in un periodo di tempo che permetta di
superare, con la rapiditi mecessada ed in funzione della natura del prodotio, la zona di
crstallizzazione massima: inoltre. apparecchiature dotate di termoregistraton per la loro
conservazione a -20°C. nel nspetto della legislazione vigents in caso di utilizzo del legame
surgelato, se autorizzati alla produzione di alimentl surgelat. .

4.5.12. Unita terminali di distwribuzione

Le unita terminali di distribuzione, compresi i "fast-food”, oitre al rispetto dei requisiti di cui al
precedente art. 4.5.6.. in quanto applicabili. devono possedere:

a) nel caso di utilizzo di alimenti conservati con legame refnigerato o surgelato, adeguate
struffure afe 3 mantenere le temperature di stoccaggic, rispemivaments, ai valon di +2°C e -
18°C. controllabili mediante termoregistratori, nonché impianti ¢ strutture  per il
ricondizionamento di tali aliment {bagnomana, forni a termoconvezione, vapore, forni a

Regolamento d'Igiene



_24 | - Tuclo IV

‘microonde ecc.), in grado di ripc-)rt:m: la temperatura dei medesimi a +65+70° C senza danni
termic;

b) nel caso di alimenti conservati utilizzando il legame calde, idones attrerzature per la
conservazione a temperatura nom infenore 3 +65°C; .

c) settare per la preparazione estemporanca di prodotti alimentari, con i requisiti previsti al
precedentz art. 4.5.6., laddove applicabili.

4.5.13. QOlio di frittura
In woe le attivita di preparazione di alimenti per la somministrazione previstz dal presente
Capitolo non & consentito I'utilizzo, per altri usi alimentari, di olio usato per fnttura,

Ferma restando la necessita di provvederc ai ﬁc;unbi dell'olic in relazione all'usc, non é consentita
la riutilizzazione dell'olie per frttura nei giomi successivi a quello de! primo utilizzo, dopo il quale
dovra essere smaltito secondo 1a vigente normativa,

Le operazioni di frirtura devono essere condotte in apposite friggitrici da mantenere copertz nel
periodo di non utilizzo dell'slio. .

Nelle friggitrici la superficie dell'olio esposta all'aria deve essere [a minore possibile. |

4.5.14. Protezione, conservazione, e modalita di preparazione di alimenti
e bevande

Gli aliment: ¢ le bevande, anche a base di estratti ed aromi, devono nispondere ai requisiti di legge
ed essere conservatl con modalitd atte al mantenimento delle loro caratteristiche igieniche: le
bevande deveno essere diluite solo al momento dell'impiego con comune acqua poatabile, acqua
munerzle con a senza aggiunta di anidride carbonica. [ prodotti in vendita devono essere protetti dal
contarnto del pubblico, dalla polvere e dagli inserti: in particolare:

- le acque minerali ¢ le bevande gassate devono essere conservate net recipienti originali, che

vanno tenuti chiust fino al moemento della vendita o della mescita, al riparo dalla viva luce e

lontano da sorgenti di calore. Unma volta aperte, le bottiglie devono essere tappate e
" adeguaramente conservate:

- il lante deve essere conservato. in ogni caso, rigorosamente alle temperature di legge. E'
ammessa la tenuta per ogni addetto di un solo contenitore aperto per uso estemporanes da riporre

in frigorifero dopo l'uso;

- la birra pud essere spillata dai banli con apparccchiature che vi immettano, a mezzo di
tubazione in matenzle rnspondente ai requisiti di legge, anidride carbonica pura o aria aspirata
dall'atmosfera esterna da idonea posizicne, e non da ambienti abitati o cantine:

- Impianto per la preparazicne estemporanea di acqua di seltz o soda, oltre che nispondere alle
disposizion: di legge, deve rsultare adamo alla dissoiuzicne di anidride carbonica, la quale deve
essere preformata. compressa in bombele ¢ cartuces ¢ cormispeadere aghi standard di legge:;

- le bibite a base di spremuta di fruma o frullati consistenti in emulsioni di polpa di frutta
mescolata a lante o ad altn liquidi ¢ 2 ghiaccio, devono essere preparate alla presenza del clients
@ preparate in precedenza ¢ adeguataments  protetie; devono essere utilizzati prodomi marturi e
ben lavati, latte pastonizzato o sterilizzata, ghiaccio per uso alimentare ¢ con appositi appareechi
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 che evitino il contarto delle mani con le bevande:

- il tht, il caffe, la cioccolata devono essere preparati con prodott rispondent! ai requisiti di
legee: ,

- la pasticceria, i dolciumi, lo zucchero, i panini, i tramezziny, i toast ¢ simili, nonché ogni
prodotto venduto senza 'originaria confezione, devono essere protetti dal contatto del pubblice,

dalla poivere ¢ dagli insetti; a seconda del tipo di alimento i medesimi vanno conservati in
contenitori, oppure in vetrine refrigerate, presi con pinze o altro matenale idoneo.

La cottura dei prodatti dolciari da forno (brioches e analoghi) da impasti congelati ¢ subordinata
al rilascio di specifica autorizzazione, previa verifica della idopeitd sia delle modalita di
conservazione, sia delle apparecchiature frigorifers.

4.5.15. Agriturismo

Le strutture utilizzate per agriturismo devono rispettare i requisiti previsti dai precedenti articoli in
relazione alle effertive esigenze. e alla tipologia dell'amivita svolta accertate dal Servizio n. 1.

4.5.16. Preparazioni esfemporanee )

Sulle pubbliche vie. sulle piazzs, sui mercati, in occasione di fiere o simill, le attivita dirstte a
preparare o cuocere generi alimentari o dolciumi (come friggere il pesce, le frinelie, preparare
dolei con zucchero fuso. torrone, ecc.) possono essere consentitz purché vengano cifettuate
all'intemo di strutture ¢/o automezzi dotati di apposite apparecchiature nconosciuts idones dal

Servizion. |.

4.5.17. Feste popolari

Lagivita di preparazione ¢/o somministrazione di sostanze alimentan in occasione di feste
popolari, parchi di divertimento. esposizioni, raduni ¢ simili, comunque aperti al pubblico, ¢
soggera ad autorizzazione sanitaria da parte dell’E.R., previa venfica da parte del Servizio n. [,
nel rispetto di norme igieniche arte ad evitare pericoli per la salute degli avventori, ¢ impedire
{'inquinamento del suolo con nfiuti di qualsiasi genere. ‘

1. Nel easo venga effertuata solo artivita di vendita &/o somministrazione:

a) il persomale adderme. anche salwariamente ed occasionalmente alla vendita /o
somministrazione deve vssere provvisto di libretto di idoneitd sanitaria; -

b} i tavoli devono essere di materiale lavabile o ricoperti con materiale lavabile:

¢) laddove non sia disponibile un adeguato sistzma per il lavaggio delle stoviglie, i bicchieri, le
posate ¢ i piatti utilizzati devono essere del tipe monouse, € vanno conservati al riparo da ogni
insudiciamento;

d) il banco di distribuzione deve essere in materiale lavabile, o ricoperto con materiale lavabile;

¢) deve essere predisposto lallacciamento al pubblico acquedotio per il riformimento di acqua
potabile. o un idonea serbateic di acqua riconosciuta potabile:

f) i prodotti alimentari devono essere conservati con modalitd idones al mantenimento delle loro
caranieristiche igieniche e alle temperature necessarie, nonché protetti dal contatto del pubblice,
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dalla polvere e dagli insetti:

g) i rifiutd solidi provementi dai banchi di somministrazione devano essere raccoln dal personale
in appositi contenttort, chiusi e sistzmati lontanc dai luoghi di consumarione;

h) sull'intera superficic occupata deve essere garantita la disporubilita per il pubblico di idon=t
contenitori per la raccolta det rifiud,

0le acque usate devone essere smaltite in fognatura o, in assenzz, smaltite in modn nr::nuto
idoneo ai fini 1gienico samitari, dall'E.R_;

1) deve essere garantita la disponibilitd di almeno un servizio igicnico ad uso esclusivo del
personale = di uno ad uso esclusivo del pubblico, riconoseciuti idonet;

m) non & ammessa f2 somministrazione o la vendita di alimenti depenbili a base di uova, lante,
panna o yoghurt, s¢ non in confezioni eriginali ¢ conservate in attrezzature riconosciute idones;

n) nel caso di vendita /o sommunistrazione di prodotti non preconfezicnati ¢ preparati altrove, -
purché in laboraton autorizzati, tali prodotti devono essere avvolti in idonei involueri protettivi.

2. Quajora venga effettuama anche lattivita di preparazione estemporanea di cibi comi da
consumarst in loco, oltre ai requisiti di cui sopra, deve essere previsto:

A) un locale o spazo idoneo delimitato e coperta, esclusivamentz destinato alla preparazione, di
adeguata ampiezza e adeguatamente protento, il quale deve prevedere spazi distinti per:

- mondatura
- pezzatura
- cottura cibi
- affertarura cami, formaggt, salumi, guamitura piatti, ecc..
Deno locale ¢ ambiente deve inoltre avere:
a) lavelli in numero adeguato alle necessitd, dowri di rubinetto di acqua potabile;
b) pareti, se previste, in materiale lavabile e impermeabile fino a mt 2 di altezza dal pavimento;
¢) pavimento, o idoneo piana di calpestio sollevato dal suolo, in mateniale lavabile;

d) idonei dispositivi per la raccolta ¢ lo smaltimento dei prodotu della combustione e delle
esalazion: derivanti dalla cortura. in mode da noa arrecare moiestia;

¢) idones dispense per la conservazione, alle temperature necessarie, delle materie prime /o dei
prodoct finutt:

f) idonet mezzi di protezione da mosche, insetti, o altri animali nocivi;

g) idoneo ¢ capace contenitore di rifiuti. con copcrch:o a tenuta ¢ apribile a pedale, facilments
svuctabile e asportabile,

B) un vano per |a detenzione delle sostanze ¢ materiali non alimentari.
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4.5.18. Autorizzazione sanitaria per le feste popolari

Le domande per ottenere l'autorizzazione sanitaria per le amivita di cui al precadente articolo
devono essere inviate, a cura del responsabile dell'organizzazione o, in assenza, dal singolo
interessato, all'E.R_ ¢ per conoscenza al Sindaco, con congruo anticipo ¢ comunque almeno 7
giomi prima dell'inizio dell'attivita, e devono contencre i scguenti dati:

a) nome ¢ dati anagrafici del responsabile;
b) ubicazione della manifestazione:

c) indicazione delle sostanze alimentari che si intendono vendere, produrre, preparare,
SOMIMINISUAre; :

d) durata della manifestazione;

e) indicazione del termine di approntamento delle strutture;

f) disponibilita di servizi igienici: |

g) numero ¢ generalita delle persone addene:

h) descrizione dei locali ¢ delle anrezzature;

i) indicazione relativa all'approvvigionamento idrico ¢ allo smaltimento dei rifiuti selidi ¢ Liquidi;

) indicazione dei sistami scelti per mantenere la salubnta ¢ la conservazione delle sostanze
alimentan.

‘1l Servizio n. | provvederd ad effettuare il sopralluoge di verifica a1 fini dsl rlascio
dell'autorizzazione sanitaria. a partire dal giome indicato come termmine di approntamento delie
strutture e, comunque. entro le 24 ore precedenti I'inizio deila manifestazione.

Sulla base dei requisiti strurturali posseduti, I'E.R. spezifichera nel provvedimento autorizzativo la
tipologia delle preparzioni consentite ed eventuali altre prescrizioni.

4.5.19. Locali di consumo pasti - Refettori

Nell'ambito di insediamenti produttivi di qualsiasi tipo: di scuole, di altre collentivita, ecc., i locali,
utilizzati per il solo consumo di pasti non preparati in loce, devono essere riconosciuti idone; dal
Servizio n. | con conseguente rilascio di opportuna certificazione.
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CAPITOLO 6

ESERCIZI DI DEPOSITO

4.6.1. Autorizzazioni

Chiungue intenda attivare un esercizio di deposito all'ingrosso di sostanze alimentari deve ottzners
l'autorizzazione sanitaria di cwi all'art 2 della L. 283/62, che viepe rilasciata dallE.R. nel cui
termitono ha sede detto eserciziog, sulla base del rispetto dei requisiti di cui al presentz capitola.,

Come previsto dal precedente art. 4.1.11., sono altresi da autorizzare i depositi della grande
distribuzione al dettaglio non annessi agli eserciz di vendita,

4.6.2. Requisiti delle strutture di depasito

Le strutture di cui all'articolo precedentz devono essere dotati degli impianti necessari ad
assicurare la buona conservazione delie merci depositate.

In particolare le suddents strutture devono risponders ai seguenti requisiti, in relazione alle merci
depositate:

a) esscre adeguatamente protetti d2 fonu di insalubritd e inquinamento, in modo tale che nen
vengano alterat i caratten igienicl. organolettici e fisicochimici delle merci depositate;

b) essere adeguatamente illuminati ed aerati in modo narurale e/o artificiale, mediante idonei
sistemi; ' '

¢) avere pareti in materiale liscio ¢, nel caso di deposito anche parzale di alimenti non
preconfezionati, lavabile e impermeabile wle da superare il livello delle merci depositate, ¢
comunque fine ad altezz non inferiore 2 mt 2;

d} avere soffirti intonacati o comunque tali da non arrecare danno alle merei depositate:

€) avere pavimenti chiari. impermeabili. raccordati a sagoma concava con le pareti, declivi verso
un fognale, munito di chiusura idrulica per lo scarico delle acque di lavaggio;

f) essere dotati di acqua potabile carrente in quantita sufficients.

g) essere dotati i servizi igienici aventi le caratenistiche di cui al presente Regolamento, nel
Caso v1 sia OCCUpato personale con presenza continua,

h) essere dotati degli accorgimenti necessan per evitare moiestie e disturbi di qualsiasi natura_

A giudizio dei Servizi n. | ¢ n. 4. secondo le rispettive competenze, ai locali di cui al presents
capitolo possono essers zstesi ogniqualvolta se ne presenti il caso, i requisiti ¢ le caratteristiche
strutturali di cwi al Capitole 4.2.

4.6.3. Attrezzature per la conservazione

Le strurrure di deposito ¢ i magazzini devono essere dotate, qualora la natra delle merci lo renda
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necessario, di antrézzamure di refrigerazione idonee alla conservazonc der prodotti alimentar
munite, sz del caso. di porte a barricra d'ana.

Lz .celle frigorifere di capacita superiore a It 1500 devono essere dotate di sistemi di
termoregistrazione, € i tracciati devono esscre conservall ¢ tequti a disposizione degli organi
preposti alla vigilanza per almenc | anno. :

4.6.4. Coliocazione delle merci depositate nei magazzini
Le merci devono essere sempre collocate in modo da rendere sempre facile il riscontro delle partits

e ['accesso alle stesse.

Le merci devono essers tenute sollevate da terma ad un'alt=zza minima corrispondente a quella de
bancali di trasporta. ¢ 2 conveniente distanza dalle pareti.

4.6.5. Merci consentite

Nelle strutture di cui al presente capitelo é consentito solo il deposito delle tipologie di merci per le
quali & stata concessa 'autorizzazione. ‘

4.6.6. Disinfestazione e derattizzaziane

Ove necessario i magazzini ¢ i depositi devono essere sottoposti a trattamenti di disinfestazione, ©
devono essere dotate di adeguati sistemi per prevenire l'accesso ¢ la proliferazione di insetti ¢ altr
animali, e devono essere attrezzati per la lotta antimurina.

4.6.7. Movimento veicoli
Allinterno dei locali di cui al presentc capitolo & vietato l'uso di veicoli azionati da motori
alimentati da earburante, o combustibile di qualsiasi upo.

11 carica della batteria dei carreili elevatori, o di altri mezzi, deve essere effettuata fuon dai locali
di deposito delle sostanze ahimentari. nel rispetto della normativa vigente. -

4.6.8. Norme di sicurezza e igiene del lavoro

Le strutture ed i locali di cui al presente capitolo, oltre che a1 requisiu igicntico-sanitari, devono
- . - . . . -

essere nspondenti anche alle norme di sicurezza & igiene del lavoro per le quali sono previste

autarizzazioni specifiche indipendenti da quelle sanitarie. e preliminan rispetto a queste ulume.

4.6.9. Personale addetto

Il personale lavorante di cui al presente capitolo deve essere in possesso del libretto di idoneita
sanitaria. qualora si verifichino le condizioni di cui al precedente art. 4. 13.
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CAPITOLO 7

'DISTRIBUTORI AUTOMATICI E
SEMIAUTOMATICI DI SOSTANZE ALIMENTARI

4.7.1. Dispaosizioni generali
I distnbuton automatici ¢ semiautomatici di sostanze alimentari debbono rispondere ai requisiti
previsti agli artt. 32-34 de! D.P.R. 327/38Q.

Oltre a quanto sopra previsto, detti distributori devono essere collocati in luoghi facilmente
aceessibili agli utenti, preferibilmente in appesiti box o locali adeguatamente attrerzati e
comunque non devono essere callocati in ambienti ove si producono emissioni di vapori, gas,
polveri, o si svolgone lavorazion particolarmente insudicianti.

4.7.2. Comunicazione defl'installazione
ta Dita insuallatrice di un distributore automatice di sostanze alimentari deve, aimeno 7 glorn
prima della installazione. dame comunicazione preventiva al Servizio n. 1,

In detta comunicazione deve. inoltre, essere fatta specifica menzdane:

a) della frequenza e delle modalita con cui sono effettuate le operazioni di  pulizia e/o
disinfezione: ’

b) de! responsabile delia gestione delle apparecchiature;
¢) del tupo di approvvigtonamento idrica; se vengono usati serbatoi, devono essers specificate le

modalita di. nfomimento, di ‘pulizia e di manutenzione, nonché le caramteristiche qualitative
dell'acqua nsultanu da analisi eseguite nei 30 giomi antecedent.

Fermo restando i controlli dispesti e le prescrizioni impartite dall'autoriti sanitaria in relazione
all'uso, il responsabile della gesuone delle apparecchiature di cui al presente capitolo deve
assicurarsi che l'acqua utilizzata per il loro rifomimento possieda i requisiti di cui all'art. 2 lettera
b) del D.P.R. 236/38.

Alla Dima presso cui viene installaro il distributors viene affidata una copia della chiave dello
stessa, al fine di consentire il prelieve di campioni di alimenti. ' '
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CAPITOLO &

'MEZZI DI TRASPORTO DELLE SOSTANZE
ALIMENTARI |

4.8.1. Norme generali
Il trasporto delle sostanze alimentari, salvo quanto previsto da normative specifiche, € disczplma.tn
dal D.P.R_327/8C e dal presente Regolamento.

E' soggeto alle disposizioni di cui al presentz capitolo il trasporto effettuato sia da parts di chi
svolge amivita commerciali (commissionari, commercianti rivenditon, pubbl:u esercia di vario
tipo, ecc.), sia da parte degli vtilizzaton profcssncna.h (ristoranti, alberghi, posti di ristoro, ecc.),
nonché le collettivita, le comuniti e le convivenze ecc,

Il trasporto delle sostanze alimentan deve avvenire con mezzo igicxﬁcamcntc‘-idcnco, rispondente ai
requisiti di legge per quanto concerne materiali ¢ modalita costruttive. :

Durante il trasporto il mezzo deve essere tenuto pulito nel fspetto di quanto previsto dall'art. 43
de! D.P.R_327/30.

4.8.2. Mezzi di trasporte soggetti ad autorizzazione sanitaria
Salvo quanto previsto in materia di trasporto di aliment: di ongine animale, sono soggett
all'autorizzazione sanitaria di cui all'art. 44 del D.P.R. 327/80:

1) gli automezzi cisterna ed i contenitori asportabili ed intercambiabili (containers—cisterna)
adibiti al trasporto delle sostanze alimentan sfuse;

2) i veicoli adibiti al trasporto degli alimenti surgelati per a distnbuzione ai dettaglianti.
L'autorizzazione deve essere richiesta ¢ rinnovata ogni 2 anni, presso FELR. cui fa capo i
Comune di residenza del proprietario del veicolo. cosi come nsulta dalla iscrizione al PRA., ed

ha la validita termitoriale (comunale o extra comunale) specificata nel provvedimento medesimoe,
secondo quanto consentito dalle caratteristiche del mezzo di trasporto.

Sui mezzi di cui al presente articolo dovrd essere conservato l'originale o copia autentica del
provvedimento di autorizzazione.

4.8.3. Domande per il rilascio dell’autorizzazione sanitaria

Le domande per il rilascio dell'autorizzazions sanitaria di cui al precedents art 4.2.2, ai sensi
dell'art. 45 def D.P.R. 327/80. devono contenere:

a) il nome o la ragione sociale ¢ la sede dell'impresa;

b) gli estremi d'identificazione del veicolo o delle cisterna o del contenitore (qualora siane
amovibili);
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¢) l'indicazione delle sostanze alimentart al cui trasporto si intende destinarli

d) l’iﬁdjc:tzionc del luoge dove, di norma, I'impresa ricovera il veicola, la cisterna o il cont=nitore
ai fini delle operazions di lavaggio, disinfezione ¢ disinfestazions; ’

e) le necessanie attestazionn di riconoscimento previste dal Decreto del Ministerp ded Trasport
de! 21/3/73 ¢ dal D.M. 18/2/84 circa le caranteristiche costruttive, nel caso in cui i veicoli, le
cisterne € i contenitori siano utilizzati o utilizzabili per il trasporto di sostanze alimentari in
regime di temperatura controllata. '

4.8.4. Registro delle autorizzazioni

L'ER,, ai sensi dell'art 46 del D.P.R. 327/80, tiene un ‘apposito registro delle autorizzazioni
rilasciate, delle relative variazioni ¢ dei provvedimenti adottati in conseguenza di trasgressioni,

LER trasmene altresi. semestraimentz, al Ministero della Sanitd e ai competenti organi di
vigilanza, I'elenco delle autorizzazioni rilasciate, di quelle revocate e di quelle non ricnovats,

4.8.5. ldoneita del veicolo al trasporto delle sostanze alimentari

Fermo restando I'obbligo di legge del mantenimento del veicolo nelle condizioni di idoneita di cui al
precedente art. 4.8.1. ¢ a sospenderne l'uso in caso di sopravvenuta inidoneithy, ['E.R. che ha
nlasciato l'autorizzazione sanitaria di cui al precedente art 4.8.2., ove accerti, direttaments o a
seguito di segnalazione di altri organi di vigilanza che il veicolo; la cisterna o il contznitore non &
pitt ideneo al trasporto delle sostanze alimentari specificate nell'autorizzazione sanitaria, adorta i
provvediment: di cui all'art. 47 de! D.P.R, 327/80,

Qualora il Servizio n. I o il Servizio n. 4, secondo competenza, accerti I'inidoneita di veicoli,
cisterne o contenitori autorizzati da altro E.R., ne dara segnalazione all'E.R. territorialmente
competente. nonché agli altn ergani competznt, per i necessani provvedimenti.

4.8.6. Requisiti di cisterne e contenitori

Le cisterne ¢ i contenitort di cui al presente Capitole devono avers i requisiti richiesti dall'art. 48
del D.P.R. 327/80. '

4.8.7. Condizioni di temperatura durante il trasporto

Il trasporto di sostanze alimentan, per cui la legge preveda specifiche temperature di trasporto,
deve essere effettuato con modalita afte a garantire il mantenimento delle condizioni di temperatura
di cui all'allegata C e successive modificazioni del D.P.R. 327/30. nonché da disposizioni speciali,
ovvero previsie nelle modalita di conservazione.

II trasporto di cibi cotti deve nspettare le temperature di conservazione prevists nel precedents art.
45.11.

I veicali, le cisterne e i contenitori utilizzati o utilizzabili per i trasporto in regime di temperatura
controllata, ancorché non seggemi all'auterizzazione sanitaria di cui alfart. 44 del D.P.R. 327/80,
devono essere in possesso delle necessarie arastazioni di dconescimento previste dal Decreto dei
Ministero der Trasporti def 18/2/84, circa le caratteristiche tecnico-costruttive.
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4.8.8. Attestazione di idoneita

Per i veicoli, cisterne o conteniterl non soggetti ad autorizzazione sanitana, che noo trasportino
sostanze non confeziomats, sara rilasciata dal competeote Servizo dell"'USSL una antestazione di
idoneita del mezzo al trasporto di dette sostanze, sulla base della valumazione dei requistt di cui al
presente capitolo. '

Tale attestazione ha validitd biennale.
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CAPITOLO 3

ACQUA DESTINATA AL CONSUMO UMANO

4.38.1. Disposizioni generali
L'acqua utilizzata per il consumo umano deve rispondere alle caratteristiche quahtanvc prcwsu:
dal D.P.R_ 236/88.

Tutti i materiali a contatro con l'acqua emunta ¢ distribuita per il consumo umano deveno
nspondere al requisiti previsti dalla vigente normativa in materia.

4.9.2. Attingimento dell'acqua

L'artingimcnid dclI‘ﬁcqua destinata al consumo umanae, in qualsia.si modalita avvenga (da falde, da
sorgentt, da acque superficiali) deve essere realizzato in modo da garantire le caraneristiche di cui
al precedente articalo.

In particolare, se vengeno utilizzate falde, I'attingimento deve avvenire da falde profonde anche
qu:mdo le condizioni della falda consentano prelievi pit superficiali.

Ove non sia tecnicamente possibile, lamngxmcnto da falde profonde potri essere consentlto su
parere favorevole del Servizio o 1. da falde pit superficiali.

4.9.3. Chiusura fanti di approvvigionamento

Fane salve le disposizioni di cui alla L.R. 62/83, nonché quanto prevista al precedente Titolo I
- del presente Regolamento. le fonti di approvvigionamento che presentino situazioni di rischio
igienica non diversamente sanabili, ancorché gia autorizzate, deveno essers eliminate.

Il Sindaca, su propesta del Servizio n. |, ingiunge al propretaro di provvedere, fissandone i
termunt per 'aguazione: : .

a) alla chiusura, a propria cura e spese ¢ soro la propria responsabiliti, secondo le modalita
tecniche che saranno preseritte dal Servizia n. 1

b} alla richiesta di revoca dell'autornzzazione, se la fonte & stata autorizzata

Analoga procedura deve sssere artuata per tunte le fonti di approvvigionamento in disusa.

4.9.4. Fonti non autorizzate

Qualora si trami di una fonte amtiva non autorizzata, che non costituisca rischio i igienica, il
proprietario, ove non sia possibile ['allacciamento al pubblico dcquedotto, deve rchieceme
l'autorizzazione alla Giunta Regionale - Sertore Lavort Pubblici - Servizio del Genio Civile, previg

parcre favorevole de! Servizian. |.

4.9.5. Casi di inadempienza
Nei casi di inadempienza a quanto previsto dai due preeedent articoli, il Sindaco provvede
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d'ufficio alla chiusura addebitandene le spese al proprietario.

4.9.6. Caratteristiche costruttive
Le caratieristiche costruttive degli acquedotti devona essere rispondenti alle disposizicai statali ¢
regionall. :
4.9.7. Pozzi a scavo

Non sono consentiti pozzi del tipe a scave: quelli esistenti devono essers soppressi o trasformati in
pezzi del tipo mbolare,

4.9.8. Rubinetto per prelievi

Subito dopo l'uscita dalla fonte ¢ dopo eventuali impianti di trartamenta, nonché all'uscita de:
serbatoi, deve essere derivato un rubinefto in materiale idoneo per il prelievo dei campioni,
collocato in luogo accessibile ed adeguatamente protetto, identificabile mediante un numero di
codice applicato preventivamente. concordato con il Servizio o, L. '

4.9.9. Installazione dei contatori

Come previsto dallart. 7 della Legge 319776, twmi i proprictari degli impianti di
approvvigionamento autonomi devono provvedere all'installazione di un contatore, regolarmente
sigillato, sulla tubazione in uscita dalla fonte e prima di ogni derivazione, preferibilmente di tpo
Woltmann, correttamente funzionante. ‘

4.9.10. Conztrolli interni

Tutti i proprictan /o gestort degli impianti di approvvigionamento sono tenuti ad effettuare i
controlli interni prevsti dall'art. 13 del D P.R. 236/88. secondo opportuni protocolli comunicati al

Servizio n. 1.

12 documentazione refativa a demti cantrolli deve essere tenuta a disposizione degli organismi di
vigilanza per 12 mest.

4.9.11. Aree di salvaguardia

Secondo le disposizioni del D.P.R. 236/88. allo scopo di garantire le carafieristiche di potabilita
dell'acqua captata. la zona circostante il punto di captazione deve esserc protefta con musure
appropriate mediante vincoli ¢ servitu diverse, individuando una zona di protezione assoluta e una

zona di nisperto.

La dimensione di tali zone ¢ le relative prescrizioni sono fissate dal Servizio n. 1, in relazione a
specifiche situazioni e sulla basz della normativa vigente.

4.9.12. Zona di 'protezione assoluta
E' rappresentata dail'area immediatamente circostante il punto di captazione.

Detta are deve ssscre adeguatamente recintata ed adibita esclusivamente alle opere di presa c agli
edifict di sarvizio '

Vi deve essere vietata ogm ativied di qualsiasi genere.
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Dovranno altresi essers riSpcrLa::' le modalid di sistemaziope dell'arca secondo le prescrizioni
impartite dal Servizio n. 1, ¢ suila base della normativa vigente.

4.9.13. Zona di rispetto
Si estende all'esterno della zona di protezione assoluta
All'interno di essa non possono essere ammesse determinate artvitd, mentre altre devono essere

opportunamente regolamentate, secondo le prescrizioni impartite dal Servizio n 1, sulla base delle
disposizion statali e regionali vigenti,

4.9.14. Trattamenti di potabilizzazione
I trattament; di potabilizzazicne possono essere effettuati, previo parere favarevole del Servizio
o.l.

I titolare o gestore della fonte, o del servizio acquedottistico, & comunque tznuto a verificarne
I'=fficacia nel corso dei controlli interni di cui al precedents art. 4.9.10.

4.9.15. Trattamento domestico dell'acqua
Il trartamenta dell'acqua a livello domestico deve avvenire nel rispetto delle dxsposmom contenute
nel Decreto del Ministero della Sanita, n. 443 del 21/12/90.

I titolan o propric:ari i locatari di abitazioni, gli amministratori di condominio, i legali
mpprescnmnn di imprese gve siano installati o presso cui si intendano installare le apparccchlamr:
di cui al presente articolo devono, ai sensi del comma 4 dell’art. 3 det D.M. di cui sopra, dcvono

darne notifica al Servizio ni. [ dell'USSL.

Per gli immobili di nuova costruzione o assoggettati a intervent di nstrutturazione, la
documentazione di cui al citato art. 3 del Decrsto Ministeriale di cui sopra deve essere trasmessa
al Servizion. | in fase di richiesta di licenza d'usa.

Per ghi immobtli gid in possesso di licenza d'uso la notifica deve pervenire, con la documentazione
prevista per leggs, entro ¢ non oltre 30 giomi dall‘insr.allazionc.

Nel caso di immobili nei quali siano gia installati detti impianti, il titolare @ proprietario,

amministratore o legale rpprusenaante, deve dame natifica al Servizio n. [ con le informazioni di
cui alle letere b), g) h) ¢ i} del D.M. 443/9C. entro 180 glormi dail'entrata in vigore del presente

Regolamenta.

La documentazione di cui ai precadenti comrﬁi dovra essere altresi corredata:
a) det pid recenti referti analitici dell'acqua. su campioni prelevati prima e dopo l'impianto;
b) di un calendario delle manutenzioni cui sara sooposto l'impianto.

4.3.16. Accesso alle strutture

Per I'espletamento dell'attivitd di vigilanza i tecnici delle USSL ¢ dei PMIP devono avere libero
accesso al locali ¢ agh impianti, anche fuor crana di funzionamento, qualora cié sia necessario.
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4.9.17. Segnalazione di variazioni

1 proprietari, nonché gli addetti agli impiant devono renderst disporubili a2 foroire ogni notizia
nonché la propria collaborazione, fermo restando a loro carico l'obbligo qualora si intendano
apportare modifiche alle opere di captazione o agli impianti, di darne immediata comunicazione al
Servizion. 1. v

4.9.18. Ricerca e sfruttamento di nuove risorse di approvvigionamento

Chiunque intznda atmuare la ricerca ¢ lo sfruttamento di nuove nsorse di approvvigionamento
idrico deve richiedere la avtorizzazione ¢/o la concessione alla derivazione, che verranno rilasciate
dalla Giunta Regionale - Settore Lavori Pubblici - Servizio del Genio Civile, previa acquisizione
del parere favorevole del Servizio n.] ¢ dell’ente gestore del pubbiico acquedotto.

Comunque, prima di iniziare la distribuzione dell'acqua per il consumo, dovra avere acquisito un
idoneo parere di idoneita alla distribuzione secondo le procedure proviste nel D.M. 26/3/91.

4.9.19. Divieti o limitazioni all’'uso dell’acqua.

Qualora sia stata dichiarata dal Servizio n, | la non potabilita o la non usabilii dell'acqua
distribuita per il consumo umano. non deve esseme consentito I'impiego per l'alimentazione o per
la preparazione di sostanze alimentari. salvo quanto disposto dal precedents capitolo 4.2, nonché
per tutti gli altri usi che il Servizio n. | riterra opportuno inibire.

Il Sindaco. ricevuta la segnalazione dal Servizio n. I, informa la popolazione con idonei avvisi ¢
dispone che ne venga sospeso l'uso. impanendo al proprictano di provvedere al risanamento ¢ alla

_nimozione delle eventuali cause.

In caso di inadempienza il Sindaco provvede d'ufficio e ne addebita ie spese al propretaria.

4.9.20. Rifornimenti idrici delle industrie alimentari

Per quanto concemne 'acqua utilizzata dalle industrie alimentar, si nmanda alle norme in proposito
contenute nel capitolo 4.2.

La frequenza minima dei controlli ¢ | parametri da determinare sone stabiliti dal Servizio n. 1.
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CAPITOLO 10

PANE, PASTA E SFARINATI

4.10.1. Vendita al pubblico

La vendita al pubblico di pane, pasta ¢ sfarinati é consentita solo negli eserciz di vendita
autorizzati a norma delle vigent leggi in materia (v. principalments Legge 580/67, Legge 1002/76,
Legge 426/71, DL vo 109/92).

4.10.2. Conservazione ed espasizione del pane

Il pane deve essere conservate al nparo dalla polvere, fuon dal contatto degli acquirenti ma,
comunque, in modao visibile agli stessi in apposit scaffali, scansie o vetrine perfettamente puliti ¢
con tanti scomparti o recipienti quanti sono i tipi di pane posti in vendita,

I differenti tipi di pane esposu in vendita devono essere identificati con appaosito cartello recante le
indicazioni di legge.

4.10.3. Modalita di vendita

Quando il pane sia venduto promiscuamente con altri gener, gli scaffali, le scansie ¢ le vetrine in
cui & esposto il pane non devono essere adibiti ad altn usi, & devono essere separati e distint da

quelll degli altn genen.
Il pane deve essere pesato su appasita bilancia tal quale, oppure avvolta in adatto involucro.

L'eventuale sezionamento del pane deve avvenire su piano di laveore, e con utensili ad uso
esclusiva,

4.10.4. Trasporto del pane con automezzi

Gli automezzi utilizzati per il trasporto del pane e di altri prodotti da formo non confezionati, dal
fuogo di lavarazione agli esercizi di vendita. ai pubblici esercizi ¢ alle comunitd, devono rispondere
ai requisiti di cui all'art. 43 del D.P.R. 327/80 per quanta applicabili, & devono essere muniti di
tdonea separazione dail'abitacolo di guida

4.70.5. Contenitori per il commercio del pane

Net caso di utilizzo di contenitori rigidi, questi devono essere di matzriale lavabile, dotati di
coperchio, mantenuti in perfetto stato di pulizia e rispondenti ai requisiti specifici previsti dal D.M.
31/3773 ¢ successive integrazioni /o medifiche.

Nelle varie fasi deila commercializzazione, tali contenitori non devono essere accatastati ¢ devono
essere tenuti soflevati da terra. = protetti da eventuali fonu di insudiciamento o altre

contaminazioni.

E’ consentito l'uso di altri contenitori (es. sacchi) purché siang in possessc dei requisiti specifici
previsti dal D.M. 31/3/73 ¢ successive integrazioni &/o modifiche.
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Le disposizioni di cui ai prcc:denti commi devono essere nspettate anche nella fase di consegna a
domicilic, purché il pane sia stato preincartato nell'esercizio di vendita

4.10.6 Distinta di accompagnamento

1l trasporto del pane dal luogo di lavorazione agli eserciz di vendita, ai pubblici esercizi, alle
comunita deve avvenire con le modalita previste dai commi 3 ¢ 4 dell'art. 24 della Legge 580/67.

4.10.7. Pane grattugiato

1] pane grattugiato pud essere posio in vendita solo se in confezione -originale e sigillata, oppure
preparato estzmporancamente a richiesta del chiente,

Per la preparazione del pane grattugiato non € consentito l'uso di pane contenente olii ¢ grassi, o di
pane ammuffito o irrancidito.
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CAPITOLO 717

LATTE E DERIVATI

4.11.1. Latte ammesso alla vendita

E' ammesso alla vendita per il consumo diretto solo il latte proveniente dagii allevamenti
ufficialmente indenni da tubercolosi ¢ ufficialments indeani o indennt da brucellosi, e/o comunque
provenicnte da animali in bucna stato di salute che non presentino sintomi 'di malattie contagiose
trasmissibili alluome attraversa il lante, ¢ che siano sotoposti al controlio sistematico della

mammella.

Le aziende di produzione del lante devona essere autorizzate dal Servizio n. 4 dell'USSL.

Il latte, prima di essere posto in commercio, deve esserc sottoposto a pastorizzazione e
sterilizzazione; altri traamenti possono essere autorzzal con Decreto del Ministro della Sanita,
di concerto con il Ministra dell'Agricoltura ¢ delle Foreste in relazione ad event calamitosi, alla

evoluzione tecnologica ¢ a normative della C.E.E.

E' ammesso 1l larte da consumarsi crudo. purché siano rispettate le modalita di cui al successivo
articolo 4.11.4.. ¢ limitatamente al latte proveniente da allevamenti riconosciuti ufficialments
indenni da tubercolosi e ufficialmente indenni o indenni da brucellosi.

4.11.2. Latte per il consumo diretto

Il lante destinato al consumo dirento, subito dopo la mungitura, deve essers filtrato e, se non viene
spedito entro le 2 aore successive, deve essers mantznuto a temperatura non superiore 2 +4°C sino
al momento della consegna per il trasparto agh stabilimenti di raccolta ¢ di bonifica

{ locali a wl fine utilizzat devono cssere costituiti e gestiu in modo da garantire condizioni
igieniche soddisfacents.

It latte deve pervenire agli stabiimenti di raccolta o di bonifica a temperatura non superiorz a
+6°C, ¢ deve possedere | requisiti chimico-fisict di composizione relativi 2 peso specifica, tenore in
materia grassa, lenore in materia proleica. lenore in materia secca sgrassata ¢ punto di
congelamento previstt nei DD.MM. nn. 184 ¢ 183 del 9/5/9!; deve inoltre possedere | requisiti
igicnica sanitan refativi a tenore in germi a + 30°C. tenore in cellule somatiche, residui di
antibiotici previsti nei DD.MM. di cul sopra.

4.11.3. Caratteristiche strutturali e igieniche dei centri di raccolta e
bonifica del latte

I centri di raccolta, | centni di pastorizzazione, le centrali del latte devono avere le caratteristiche
igienico-strutturali previste nel Capitolo 4.2 per gli smbilimenti ¢ [ laboratori di sostanze
alimentar, sulla base delle prescrizioni impartite, in modo tale da garantire una corretma
esecuzione dei uartament di bonifica ¢ una buona conssrvazione dei latts,

La direzicne deve essers affidzta ad una persona tecnicamente qualificata che rispende del buon
funzionamenta, dei controlli analitic: del lane in armivo e di quello in uscita.
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1l trasporto del latt= a detti centri deve essere effettuato con automerzi adeguatamente proteti ¢
rispondenti alle vigenti disposizioni di legge, nonché a quanto previsto al Capitolo 4.3, utilizzando
contenitori idonei provvisti di chiusura ermetica ai quali devono essere applicati mezzi di
identificazione della provenienza.

I document relativi ai trattamenti di bonifica e a tutze le analisi effetuate devono essers conservati
per almeno tre mesl.

4.11.4. Latte crudo

Il lane da potersi consumare crudo deve possedere i requisiti chimico-fisici di composizioni: el
requisiti igienico-sanitari indicati nel precedente articolo 4.11.2.

Le aziende agricole che intendono vendere latte crudo di propria produzione, ai sensi dell'art. [,
comma 6 della Legge 3/5/89 n. 169, sono obbligatz a eSporTe, nel locale destinato alla vcndna,
apposito cartello recante Ia scricta "lante crudo da consumarsi dopo bollitura prolungata”, ponché

le modalitd ¢ | tempi di conservazione.

4.11.5. Latte presso centri e | punti di vendita

Il latre destinato al consumo viene distinto in:
- latte pastonzzato
- lante fresco pastorizzato
- lane fresco pastorizzato ad Alta Qualita
- latte UHT a lunga conservazione
- latte sterile a lunga conservazione.

Pressc i centri e i punti di vendita il lante deve presentare le carattenistiche di-cut agli art. 3,4, 5, ¢
6 della Legoe 169789, nonché le caratteristiche microbiclogiche di cui alla O.M. 10/10/85 per
guanto nguarda il latte pastonzzato.

4.11.6. Conservaziane del latte

Nella conservazione del latte pastonzzato nelle centrali e nei centrl di pastorizzazione nonché (per
il latte pastorizzato, fresco pastorizzato ¢ fresco pastorizzato di Alta Qualita) durante il trasporto
alle rivendite deve essere nspentata la catena del freddo secondo le temperature di legge.

4.11.7. Rivendite di latte

Le nvendite di latte possonc vendere lafte confezionato pastorizzato, sole se dispongono di
armadio o bance frigorifura, all'intemo del quale sarad ricavato uno scomparto di capacita tale da
contenerlo tuno ed esclusivamente a cid desunato. ed in grado di mantenerio wtio ad wma

temperawra da +1°C a +6°C.
4.11.8. Derivati del latte

La panna, i latti fermentati, gli voghurt. ecc., devono essere canservati alle temperature di Icggc
con le modalita di cur ai precedenti arm. 4.11.6.24.11.7.
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4.11.9. Panna posta in commercio

La panna posta in commercio deve presentars le medesime caratteristiche microbiologiche dai
comnspondenti tipi di latte da consuma.

4.11.10. Panna destinata a successive trasformazioni

La panna destinata a successive trasformazioni industriali o artigianali deve essere vendum
prefenbilments in recipienti di vetro o di metailo inossidabile, a boeca larga, con coperchio
fissabile sznza guarnizioni di gomma, lavabili con miscela detergente e sterilizzabili al calore,
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CAPITOLO 72

GELATI: LABORATORI DI PRODUZIONE
ARTIGIANALE ANNESSI AGLI ESERCIZI DI
| VENDITA

4.12.1. Autorizzazioni

Chiunque intenda fabbricare gelati deve fars domanda all'E.R. il quale nlascia l'autorizzazione
dopo aver fatto accertare dal Servizio n. | la idoneita dei localy, delle artrezzature ¢ del personale,

4.12.2. Locali di produzione

" 1l laboratorio per la preparazicne dei gelati deve essere costituito da apposito locale o vano
destinato alla scla preparazione del gelato. idoneamente scparato da altre lavorazioni ed avente i
requisiti di cui al precedente Capitolo 2 del presente Titolo, in quanto applicabili.

4.12.3. Vendita ambulante o in chioschi

La vendita di gelati in forma ambulante ¢ in chioschi ¢ consentita nel nispetto delle modalita di cu
all'art. 4.3.13, purché la struttura di vendita sia dotata di idoneo impianto di refrigerazione di cui aj

successivo art. 4.12.13.

4. 12.4. Preparazione estemporanea di gelati

Chi intende installare macchinari per la produzione estemporanea di gelati in esercizi pubblici, gia
dotati di autorizzaziene sanitaria, deve dame comunicazione al Servizio n | dell'USSL, e

rispenare i seguenti requisil

1) disporre di apposito ed idoneo locale o vanc per la conservazione delle materic prime, e perla
preparazione delle nuscele;

2) utilizzare attrezzature sufficienti per i giornalieri trartament: di pulizia ¢ disinfezione delle parti
interne dell'apparecchio destinate a venire in contarto con le miscele liquide o gelificate; :

3) reperire idonex superficie, non esposta ai raggi del sole, per la collocazione del macchinarnio;

4) protegoere ugelio lerminale con idoneo cappuccio da nmuovers solo al momento
dell'erogazione, ¢ da softoporre quotidianamente 2 lavaggio e disinfezione.

4.12.5. Frequenza dei controlli sulla produzicne

L'esercente autorizzato alla preparazione di gelati deve, a propnia cura ¢ spese, almeno | volta nei
seguenti periodi: | ottobre - 31 marzo. | aprile - 30 giugne, | luglic - 30 settembre o, comunque,
secondo Ie indicaziont del Servizio n. 1, fare effertuare prelievi ed esami del prodotto da idonei
laboratori, acquisendo certificazione debitamente sottoscritta da professionisti all'uope abilitati.

Gli esiti di tali 2sami devono essere conservati per almeno 2 anni, ed esibiti ad ogni richiesta del
personale incaricato deila vigilanza igienico-sanitana.
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4.12.6. Campionamento di saggio
[ personale addetto alla vigilanza igienico-sanitaria pud procsdere, in qualsiasi momento, a
pretievi d'ufficio di campioni alle scopo di controllare ia salubnitd ¢ Ia igienicitd def prodotto,
attraverso l'analisi eseguita dal PMIP.

A completamento del processo ispettivo di vigilanza, pud essere consentito, pei laborator annessi
alla somministrazione per finalit purameate conoscitive defla qualita del procedimento produttivo,
il prelievo di un campione ripartito i due aliquote. Qualora l'analisi dia esito sfavorevole, si
adottano | provvedimenti necessart volti alla nmozione delle eventuali cause ¢ si procede ad un
campionamento regolamentare.

4,12.7. Caso di esito sfavarevole
Fatti salvi i provvedimenti urgenti motivati dall'occorrenza di situazioni di rischio igienico-
sanitario, qualora due campionamenti di saggio, anche non consecutivi, dovessero dare esito
sfavorevole, I'E.R. pud sospendere l'autorizzazione alla produzione del gelato su proposta del
Servizio n. 1, o in relazione alla situazione oggettiva o alle tnadempienze accertate,

4.12.8. Pulizia degli utensili e delle apparecchiature di produzione
Gli apparecch: e gli utensili per la preparazione, miscelazione e congelamento devono essere di

materiale lavabile ¢ inossidabile. facilmente smontabili, pulibili ¢ disinfettabili.

Prima di cgni uso deveonc essere semnpre puliti e conservati in idonet armadi, al riparo daila
polvers, e da ogni altra fonte di insudiciamento.

I maechinan devono essere sottopost: ad accurata pulizia giomalmente, o alla fine di ogm ciclo di
lavorazione.

4.12.9. Mcdalita igieniche di produzione
Ciascuno dei prodomi inmpiegari deve essers in condizioni tali da non apportare inquinamenti al
prodono finito.

La pn:para.zionc il congelamento. la conservazione a bassa temperarura, la formazione in porzioni
ed in pezzi ¢ la distnibuzione al pubklico deveono avvenire con mezzi ¢ modalita atti ad evitare la

contarminazione microbica dei prodaotti.

La panra utilizzata deve esser: sontoposta almeno ad un processo di pastorizzazione.

4.12.10. Residui scongelati

I residui scongelati che si trovano nel fondo della gelatiera e/o dei contenitori per gelari non
possong esserc mescolati alle miscele da congelare, né altrimenti utilizzati ¢ devono pertanto essere
eliminat .

4.12.11. Banchi di vendita

La vendita dai gelati, anche di quelli gid prepanati, deve essere farta con banco appasito distints o,
comungue, separato in medo ritenuto ideneo dal Servizio n. I, dal bancs impiegato per i
comymercio di altri generi,
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Lz cialde ¢ | conteniton per i-gcla.ti devono essere ripesti al riparo dalla polvers fine al momento
dell'utilizzazione,

Il g=lato nei contznitort pronti per la distribuzione deve essere conservato a temperatura inferiore a
- 10°C. :

4.12.12. Pulizia degli utensili e delle apparecchiature per ia vendita
Per il servizio di distribuzione del gelato in razioni devono essere disponibili utensili idonei.
Lo strumentario deve essere costituito da materiale a superficie unita ¢ spccula.rc,‘facilmcnnc

lavabile e sterilizzabile, e munito di guardia che impedisca il contatto fra le mani ¢ il gelato da
distribuire. Detto strumentario deve essere tenuto in apposito recipients sotto flusso correntz di

acqua potabile.

In altemativa € consentito utilizzare una paletta per ogni singola vaschetta, tenendo la.pa.lctr.a
cosuntemente immersa nel gelato.

4.12.13. Contenitori per la vendita ambulante dei gelati preconfezionati

[ contenitori per la vendita ambulante dei gelati preconfezionati devono essere di acciaio
inossidabile o altro idoneo matenale, tenuti costantemente puliti ed idonei a conservare i gelad alla

temperatura di -13° C,
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CAPITOLO 13

PRODOTTI ORTOFRUTTICOLI - FUNGHI -
TARTUFI

4.13.1. Vendita
E' consentita la vendita di frutta, legumi, erbaggi, buibi, radici ¢ simili (infiorescenze, polloni, ecc.)
purché pon sianc guasti, fermentati, colorati artificialments, invasi da parassiti o, comunque
alterai.
E' vietata la vendita di patate rinverdite o di altri tuberi con germoglio che abbiano subito la
congelazione, o che siano colpiti da parassiti in grado da renderli insalubri.

E' altresi consentita la vendita di funghi e tartufi, purché siano in buono stato di conservazione, e
che non siano invasi da parassiti o altrimenti avariati. carbonizzati, di saporc c/o odore sgradevole,
o che appartengano a specic non commestibili o tossiche.

Non & inoltre ammessa la vendita di funghi in polvere, o di dimensioni tali da non consentire il
riconoscimento deila specie di appartenenza di ciascun pezzo presentato, '

4.13.2. Esercizi di vendita - Autcrizzaziani

Gli esercizi di vendita det prodocti di cui al presente Capitolo sono soggett, oltre che alle
disposizioni previste da leggi e regolamenti vigenti, anche dalle norme contenute ne: precedenti’
Capitolo 4.3. e 4 4., nonché dai successivi articoli del presente Capitolo.

4.13.3. Igiene dei prodotti in vendita

1 prodetti ortofrutticoli, prima di essere messi in vendita. devono essere adeguatamente puliti dalla
terra € da eventuali scarie. nonché dalle foglie che presentine eventuali traces di marcescenza, sia
pure incipiente.

E’ vietarg il lavaggio det prodotu ortofrutticoli in acque non dichiarate potabili, ai senst del D.P.R.
236/38. '

E' altresi vietato avvoigere deni prodotti in carta usaw. stampatl, o comungue non nispandente ai
requisiti del D M. 21/3/73 e successive modifiche.

4.13.4. Funghi

Agli efferti igienico-sanitan i funghi sone distind in freschi (spontanet o coltivati) e condizionan
{secchi, surgelati. sott'olio. in salamoia. ecc.).

4.13.5. Funghi freschi - Specie di cui & ammessa la vendita

E" ammessa |a vendita dei funghi freschi appartenenti alle specie sottoelencate:
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NOME SCIENTIFICO

Boletus edulis - Schaeff. ex Fr.
Boletus pinicola - Vitt

Boletus pinicola

Var. fuscoruber - sensu Moser
Boletus acreus - Bull. ex Fr.
Boletus reticulatus - Schasff. ex Boudier
Boletus appendiculatus - Schaeff.
Boletus regius - Krombolz
Boletus impolitus - Fries
Leccinum auranuacum - Gray
Leccinum quercinum - Pilat

Leccinum vulpinum - Watling

Leccinum testaceoscabrum - (Secret.) Sing.

Leccinum duriusculum - (Kalek. ¢ Schulzer ap. Fr.) Sing

Leccinum scabrum - (Bull. ex Fr.) Gray
Leccinum oxydabile - (Sing.) Sing.
Leccinum vanicolor - Watling
Leccinum holopus - (Rosk.) Watling
Leccinum melancum - (Smotl.} Pil. e Der.
Leccinum percandidum - Watling
Cantharellus cibarius - Fries
Cantharellus cibarius

var. bicolor - Maire

C;md'sarcllus cibanus

var. amethysteus - Quelet

var. janthinoxantus - R.Maire

NOME ITALIANO

porcino
o
porcino a
carne
bianca
parcine a
carne

gialla
porcinello

rosso

porcinello

giallo

gallinaccio

finferio
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' Ca.ntha.n;:llus cibarius

var. janthinoxantus - R:Maire
Cantharellus cibarius

var. subcibanus - Comer

Agaricus campester - (Linn.) Fries
Aganicus arvensis - Schaeff. ex Fr.
Aganicus bisporus - (Lange) Sing.
Agaricus Hortensis - (Cookc) Pilat
Morchella vilgans - (Pers.) Boudier
Morchella esculenta - Pers, c\ St. Amous

Cantarellus lutescens - Pers.

Craterellus comucupioides {Linn. ex Fr. Pers.)

Hydnum repandum - Linn. ex Fr.

Suillus luteus- Linn. ex Fr.

Suillus granulatus - Linn. ex Fr.
Xerocomus badius - {Fr.) Kuhn. ex Gilb.
Arnanila caesarea - (Scﬁpoli ex Fr.) Quelet
Armilanella mellea - (Vahi. ex Fr.) Karst.
Russula aurata - (With)ex Fr.

Russula cyanoxantha - Schaeff. ex Fr.
Russula virescens - (Schaeff. ex Zant.) Fries
Pleurotus comucopizc - (Paulet ex Fr.)
Pleurotus ervngit - Quelet

Pleurorus astreatus - Kummer

Pleurotus ostreatus var. columbinus - Quelet op. Bres.

Lactarius deliciosus - Fries

Lactarius sanguifluus - {(Paul. ex Fr.) Fr
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cantarello

prataiolo

pratatolo coltivato,
champignon

spugnala

cantarello giallo o finferfa
trombetta da marto
steccherino dorato
pinarello, pinuzzo
pinarelio o boleto granuleso
baleto baie, pinarolo
ovule buono

chiodino

russola dorata

russola maggiore

russola verdeggiante
agarico giallo

cardarello o cardeaczllo
agarico ostreato o gelone
aganca ostreato o gelone
agarica delinioso

lartarcio sanguigno
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Clitocybe infundibuliformis - Quelet imbutino

Agrocybe acgerita - (Bng.) Sing. piopparello
Lepiota procera - (Scop. ex Fr.) Gray marza di  tamburo, bubbola

maggiore, fungo parasole

Tricholoma georgii - Queler prugnolo, maggengo spinarolo

Le specie in vendita devono esscre esposts separataments.

Per la vendita al dettaglio deve essers apposto sui contenitori, a cura del venditore, un cart=lling
indicante la denominazione di vendita e il prezzo.

Sono purz ammessi alla vendita funghi freschi appartsnenti a specic Mangerccce Non COmprese
nellelenco di cui sopra. previa dichiarazione scritta di assenza di specic fungine tossiche rilasciata
dal Centro micologico defi'USSL o, in mancanza, dal Servizio n. 1.

E' vietata la vendita di funghi in forma itinerante.

4.13.6. Funghi freschi coltivati
E' ammessa Lz vendita di funghi freschi coltivati commestibili purché rispondano ai requisiti di cui
al precedente art. 4.13.1 :

Se non sona contenuti in confezioni orginali deve essere acquisitz la dichiarazione, di cui al
comma 4 del precedente articolo.

Nelle confezioni di Psalliota bispora é tollerata presenza di terriccio in quantitd non supeniors al
12%. |

4.13.7. Funghi condizionati

Di norma i funghi condizionati {conservati, secchi e surgelati) devono essers posti in vendita in
confezioni contencnti una sofa specie. Ove le confezioni contengano pil specie, a cura del
produttore, deve essere indicato il nome scientifico ¢ il nome italiana, e ove previsto, le specic
contenute secondo ke denominazioni dsultanti dagli elenchi di cui al presente articolo.

Ai sensi del D.L.vo 109/92. gqualora i funghi provengano da swmbilimenti di coltivazicne, si
aggiungera in ctichefta. accanto al nome. I'indicazione "coltivato”.

Incltre, gualora tramisi di funghi di importazione, si aggiungera la specifica “importatc”.

H sezionamento dei funghi condizionati deve essere tale da consentire all'analisi morfobotanica il
nconoscimento della specie.

Gli stabilimenti di preparazione ¢/o confezionamento dei funghi confezionat: devono indicare, ra
Ialtro, nella Achiesta di autorizzazione sanitaria di cui alla L. 283/62, le generalit della persona
softo la cui responsabilitd avvengono le lavoraziem. -

1 funghi conservati devone appantenere alle seguenti specice:
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NOME SCIENTIFICO NOME ITALLANO
Armilariella mellea Ricken (le confezioni non chiodino
devono” contenere  pexz di | gambi
eccessivaments fibrosi e tenact)

Cantharellus c;'ban'us - Fries

Cantharellus cibanus var. bicolor - Maire gallinacco
Cantharellus cibarius var.amgthystcus - Quelet finferlo
Cantharellus cibarius V';u'. janthinoxantus - R. cantareilo
Maire

Cantharellus cibarius var. subcibarius - Corner

Boletus edulis - Schaeff, ex Fr. porcino
Baletus pinicola - Vit 0

Boletus pinicola var. fuscoruber - sensu Moser porcino a
Boletus aereus - Bull, ex Fr. came
Boletus reticulatus - Schaeff. ex Boudier btanca
Psalliota bispora - Lange (e verita affini prataiolo

coltivate

Pholiota mutabilis - Schaef, ex Fr.

4.13.8. Funghi secchi

I funghi secchi devono essere posti in vendita in confezione sigillata, che ne consenta comunque la

visibilita dall'esterna del prodaito.

I contenitori devono recare anche il nome scientifico e il nome italiano, ove previsto, della specie di
fungo contenuto, come risulta dall'elenco seguente, ¢ il numero deila partita.

E" ammessa la vendita dei funghi secchi appartenenti alle seguenti specie:

NOME SCIENTIFICO
Cantharellus cibarius - Fries
Canthareilus cibarius var bicoior - Maire

Cantharellus cibarius var. amethysteus - Quelet

Canthareilus cibarius var janthynoxantus - R. Maire
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NOME [TALIANO

gallinaccio
finferla

cantarello
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Cantharellus cibarius  var. subeibarius - Comer

Boletus edulls - Schasff. ex Fr.

Boletus pinicola - Vit porcing ¢

Boletus pinicola var. fuscoruber - sensu Moser porcino 2

Boletus aereus - Bull. ex Fr. came

Boletus reticulatus - Schaeff. ex Boudier bianza

Craterellus cormucuproides - Lina. ex Fr. trombetta da morto
Cantharellus lutescens - Pers. cantarello giallo o finferia

4.13.9. Funghi secchi - Caratteristiche e modalitd di vendita

] funghi secchi messi in vendita non devono essere ammuffiti, fermentati, tarlati, con parassiti
(adulu e larve) o rammollii dalla pioggia.

E’ vietata, inoitre, la vendita di funghi secchi polverizzati, o di dimensioni tali da non consentire la
sicura identificazione delle specic di appartenenza, anneriti, colorati artificialmente, nonché con
residui di antiparassitan ¢ contaminati da ifomiceti nocivi e/o tossici.

E' pantmenti vietata la vendita di funght secchi contenenti corpi estranei, di origine vegetale o
mincraie.

Il pesc indicato deve essere niferite a quetlo dei funghi con umidita massima del 17%.

I requisiti minimi igienico~sanitan ¢ commerciali dei funghi secchi alla vendita devono essere talj
che il cumulo der funghi tarfati. purché senza parassiti adulti ¢ larve, carbonizzati, anneriti,
imconascibili, nonche dui corpi estranei alla specie fungina dichiarata, non abbia a superare il
t3% del peso nerto towle

| funghi secchi vanno conservan in ambiente fresco e asciutto e, comunque, il prodottc da
confezionare deve essere tenuto  in luogo diverso da quelle in cui ¢é dcposxmlo il prodotto
confezionato pronto per la vendita,

4.13.10. Specie di funghi condizionati non in elenco

Altre specic non comprese negli elenchi di cui ai due precedenti articoli 4.13.7. ¢ 4.13.8, possono
essere posti i commercia solo prcvno controllo e niascio della dichiarazione di cui al precedente
art. 4,135, nella quale inoltre si anesti la compaublhta della specie fungina con il trattamento cui

¢ stafz softoposta.
4.13.11. Funghi congelati e surgeiati

E' ammessa la vendita di funghi surgelati, purché appanenent; alle specie previste nell'art. 4.13.5
limmatamente ai porcini o porcini a came bianca.
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I funght surgelad post in vendita deveno recars anche 1l nome scientifico della specic e il nome
italiano, ove previsto, come indicati nel presents Capitolo.

[ funghi destinati alla surgelazione devone essere in buono stato di conservarione secondo i
requisiti indicati al precedente art. 4.13.1.

E' vietata la vendita di funghi congelati.

4.13.12. Visto di frontiera
I! visto di frontiera che accompagna la merce non ¢ valido at fime della dichiarazione di cur al
precedente art. 4.13.5.

4.13.13. Raffigurazioni sulla confezione

Sulle confeziont ¢ nella pubblicitl. comunque effettuata, non sono consantite raffiguraziont diverse
da quella della specie di funghi contenutt. -

4.13.14. Tartufi

La vendita dei tartufi. freschi e condizionati, ¢ disciplinata dalla Legge 16/12/85 n. 752 ¢ dalla
L.R. 8/7/89 n. 24.
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CAPITOLO 14

NORMA TRANSITORIA

4.14.1. Modalita di adeguamento
Le caraneristiche strutturali previste nel presentz Regolamento devono essere applicatz, per le
arivita di nuova istituzione, sin dell'entrata in vigore del Regolamento medesimo.
Le amivica gia in essere all'entraia in vigore del presente Regolamento dovranno adeguarsi alle
norme ivi contenute, nei termini € el modi indicati dai competenti organi di vigilanza.

Potranno essere consentite deroghe solo nei casi di comprovata impossibilita di realizzazione ¢
quando, a giudizio del competente Servizio, la soluzione altermativa permetia di conseguire le

medesime finalita della norma derogata.

Regofamenta dlgiene
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B//egata al Titolo IV de/ Regolaments Locale di Igiene ]

VALORI INDICATIVI DI QUALITA"
MICROBIOLOGICA DEGLI ALIMENTI

Crema e pasticceria a base dj crema

La crema ¢ Ia Pasticceria a base di crema non devono presentare Escherichia coli, pé
Staphylococcus aureys superion a 10/g.

Prodottj di gastronomia

I prodomi di gastronomia non devong presentare Escherichia colj né Staphylocoecus aursus
superian a |0/g, e salmonella deve essere assente in 25 g,

Prodotti cotti surgelati

Latte destinatg agli stabiliment

Il atte che perviene aglr stabilimenti deve, 1= Faltro. avere |e Séguent! cararteristiche:
- cnatenstiche organolegiche proprie del lane 3 consumao;
- assenza di antibiatic] « censervant e di ogr ajtm SQstanza estranea:

- canca microbica totzle nap superiore 2 500.000 ynijts formanti colonie 3 + azec,

Latte parzialmente disidratato

I lage Parzialmente disidrataco (coneunirarg) sterthzzato, nen deve conterere Staphviococcus
aureus in | ml: nog deve contensre saimonella in 25 mi, deve fornire esito favorevole alle prove di
stabilita dopo incubazigne di 3 seumane 1 + 32°C & 4 [0gga+35°C.

Il larte Parzalmente disidratato (concentrarg) zuccherato, rcostituito 1:3, deve presentare

uss! 54



teiene desii alimenti ¢ bevande ’ 55

Staphylococcus aureus assente in | ml, mentre i saprofit, esclusi | lattobacilli, non devono essere
superion a 20.000 ml ¢ i coliformi devono essere assenti in 1 ml.

Latte totalmente disidratato

I tipi di lante totalmente disidratato (latte in polvere) comunque posti in vendita, d:vono presentars
le seguenti carattenstiche:

- fosfatasi pegativa
- salmoneila assente in 235 g e Staphylococcus aureus non superiors a 10/g
- carica barterica non supenore 1 200.000 colonie/g, esciusi i fermenti

_ - canca batterica nen superiore a [O/g,.

Limitatamente ai campioni di saggio, 1 tipi di lane totaimente disidratato (latte in polvere) per 1a
P P | po pe
' prima infanzia devone nspendere ai seguenti requisiti:

- carica batterica totale (flora asrobica a +32°C) non sn:x;‘ncrlcSrc a 10.000 coionie/g
- coliformi assentiin | g
- Staphvlococcus aurcﬁs assentein | g
- salmonella assente in 25 g
- carica micetica non superiore a [00/g
- fosfarasi ncgnzivi
- assenza di sastanze inibent:
- asscnza di aflatossine e metalli pesanti
Il prodotio finite non pu¢ averc un contenuto in umidita supecriors al 5% in peso.
Panna montata
Alla vendita la panna montata disaerata deve avere le seguenti caranenistiche:
- E. coli non supc.riorc a l0/g
- Staphylococeus aureus non superiors a 10/g
- Salmonella assente in 25 g

Yoghurt

Con la denominazione yoghurt si intende latte fermentaro da microrganismi specifict
autoacidificanti, Lactebauillus Bulgaricus e Strcp[ococ..us Thermophylus vivi e vitali nef prodatio
finito finc al memento del consunio e, comunqgue, in aumero non inferiore a 1.000.000/g,
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II latte impiegato per la produzione dello yoghurt deve esserc comunque sottoposto ad un
trattamento di bonifica termica prima di essers inoculato com i microrganismi specificl di
fermentazicne.

Nello yoghun Califormi ¢ Staphylococcus aureus aon devono essere superiori 2 10/ml.

Burro

La fosfatasi deve essere negativa, la canca in muffe deve essere inferiore a 100/g 1 coliformu
devono essere inferiori a 100/g ¢ Staphylococcus aursus inferiore a [00/g.

Farmaggi freschi

I formaggi freschi a pasta cruda e a pasta filata non devono contenere E. coli in numero superiore
a 10/g Staphylococcus aureus in numero superiors a 100/g; in particolare i formaggi freschi a
pasta cruda devono presentare prova della fosfatasi negativa alla produzione.

Formaggi duri e semiduri .
La produzione deve essere farta con latte possibilmente pastorizzato e, comunque, di buona

qualta

Nel caso in cui non sia possibile disporre di lane sattoposte a trattamento di bonifica, i formaggi
- devono essere posti in commercio solo dopo un penodo di stagionatura di almeno 60 giorm.

Il prodotio non deve presentare Staphylococcus aureus superiare 2 100/g, né muffe superion a

[00/g. purché non siano appositamente aggiunte. E' ammessa, qualora la tecnologia di produzione
lo richieda. la presenza di muffe non tossinogene sulla crosta di superficie.

Formaggio grattugiato

Il formaggio grattugiata. alla vendita non deve presentare Staphylococcus aureus superiore a
100/g, né muffe superiori a 100/g.

Ricotte e mascarpone
Le ricottz ¢ il mascarpone devono avere le seguenti caratteristiche microbiologiche:
- E. coli non su;ﬁricrc a [0/g
- Staphvlococcus aureus non supertore 2 100/g
- Salmonelia assente in 23 g,

Formaggi fusi

| formaggi fusi devono essere conservati in modo da evitare lo scadimento della qualita, ¢ deve
essere garantita l'assenza di ogni tipo di microflora che possa alterare le caratteristiche dei
prodogo.

Ghiaccioli

I cosiddetti ghiaccioli non devono presentare una carica microbica superiore a 5.000 colonie/ml, né
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coliformi supenont a [0/ml. ¢ salmonella deve essere assente in 25 ml.

Funghi secchi

E' victata la vendita di funghi secchi polvenizzati o di dimensions tali da non consentire la sicura
dentificanione delle specic di appartenenza, anneriti, che sianc stati colorati artificialments, che
contzngano residui di antiparassitan, ¢ contaminati da ifomiceti nocivi &/o tossici.

La canca ifomicetica non deve essere superiore a 2.000 colonie/g,

Regolamento d'lgiene
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Guardianie: Requisiti
Cancelli, porte, portoni, e barriere motorizzate

CAPITOLO 4 - Requisiti specifici delle abitazioni
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sull’ambiente circostante
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ambienti
) Allontanamento dei prodotti della combustione
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generali
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Camini, canne furnarie: caratteristiche dei materiali ¢ messa in
opera

Comignoli: caratteristiche

Comignoli: ubicazione ed altezza

Comignoli ubicati sui tetti e terrazzi agibili

g) Rifiuti domestici
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CAPITOLO 1
NORME GENERALI E PROCEDURALI

3.0.0 Campo di applicazione delle norme

Le norme del presente Titolo si applicano, per gli aspetti inerenti l'igiene e la sanitd pubblica, a tutti
i nuovi interventi di trasformazione urbanistica ed edilizia del territorio e dell’ambiente fisico in
genere, di costruzione, di demolizione, di recupero, di sistemazione e di utilizzazione dei manufatti
edilizi.

Le norme del presente Titolo, di carattere strutturale, non si applicano alle situazioni fisiche
esistenti e gia autorizzate 0 comunque conformi alla previgente normativa.

Al presente Titolo III & allegato “Manuale tecnico” (di seguito Manuale) contenente proposte di
soluzioni tecniche idonee a raggiungere gli obiettivi e soddisfare i requisiti di volta in volta di
seguito riportati per gli specifici ambienti e/o attivita.

11 Sindaco o altro organo comunale, ha la facoltd di richiedere alla competente struttura tecnica
dell’ASL, I’espressione di pareri igiemico sanitari, ogni volta che cid si renda necessario per
1’esercizio delle proprie funzioni nelle materie di competenza del Comune.

Articolo 3.1.1. — Interventi sul patrimonio edilizio esistente

Per gli interventi sul patrimonio edilizio riguardanti edifici esistenti o comunque autorizzati all'uso,
trovano applicazione le norme del presente titolo fermo restando che, per esigenze tecniche
documentate o per vincoli legislativi di natura urbanistica e/o ambientale, sono ammesse deroghe
agh specifici contenuti del presente regolamento purché le soluzioni comportino oggettivi
miglioramenti igienico-sanitari e comunque non comportino situazioni di antiigienicita o
inabitabilita.

Per gli interventi di ristrutturazione finalizzati al recupero abitativo dei sottotetti esistenti si
applicano le disposizioni vigenti in materia, con particolare riferimento a quelle regionali.

Le deroghe vengono concesse dal Comune con apposito atio ¢ sulle stesse, se inerenti gli aspetti
igienico sanitari regolamentati nel presente Titolo, deve essere acquisito parere del Responsabile
della competente struttura tecnica dell’ ASL.

3.1.2 Soluzioni tecniche alternative

A motivata e documentata richiesta possono adottarsi soluzioni tecniche diverse da quelle previste
dalle norme del presente Titolo, purché tali soluzioni permettano comunque il raggiungimento dello
stesso obiettivo della norma.

Articolo 3.1.3 — Richieste di permesso di costruire; denuncia inizio attivita; opere pubbliche
comunali

Le richieste di permesso di costruire ¢ le Denuncie di Inizio Attivitd devono essere inoltrate al
Comune corredate dalla specifica documentazione prevista dal Regolamento Edilizio in relazione
al tipo di intervento, nonché da quanto previsto dalle specifiche disposizioni legislative e
regolamentari vigenti in materia, oltre a quella di interesse igienico-sanitario riportata nel Manuale
(allegato A e seguenti).

L’interessato ha facolta di allegare una certificazione della competente Struttura Tecnica dell’A.S.L.
attestante la rispondenza delle opere ai requisiti igienico-sanitari, di competenza della stessa A.S.L..
Ove prescritto dalla normativa vigente, la richiesta e la denuncia di cui al primo comma, devono
essere corredate dalla suddetta certificazione; in tali casi si applicano le procedure di cui al
successivo art. 3.1.4.

Per gli interventi relativi ad opere pubbliche comunali si applicano le disposizioni vigenti in matena
(art. 7 D.P.R. 380/01 s.m.1.).
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Articolo 3.1.4 — Parere ¢/o certificazione igienico sanitaria a corredo dei progetti.

Nell’ambito dei procedimenti relativi all’esecuzione di opere edilizie, di cui al precedente art. 3.1.3,
ove sia prescritto di acquisire il parere dell’A.S.L., ovvero lo stesso sia richiesto dall’interessato, il
Responsabile del Procedimento richiede alla competente Struttura Tecnica dell’A.S.L. I’espressione
del suddetto parere.

Detto parere & reso dalla competente struttura tecnica dell’ASL, entro il termine di giorni 30 (trenta)
dal ricevimento della richiesta, corredata dalla documentazione prescritta. Fermo restando quanto
previsto dall’ultimo comma del presente articolo, trascorso il predetto termine, il parere si mtende
reso in senso favorevole.

L’interessato, ha facoltd di acquisire direttamente, in via preliminare, dalla competente Struttura
Tecnica dell’A.S.L., una certificazione attestante la conformita del progetto alle norme di sicurezza
ed igienico-sanitarie. Tale certificazione ¢ resa nel termine di giorni 30 (trenta) dalla richiesta,

La presentazione di tale certificazione a corredo del progetto, sostituisce il parere dell’A.S.L.
previsto dalle vigenti disposizioni di legge e costituisce, umitamente agli elaborati tecnici
opportunamente vistati, parte integrante dell’istruttoria.

La richiesta di certificazione deve essere completa della documentazione tecmica citata al
precedente art. 3.1.3.

I termini, di cui al secondo comma, possono essere eventualmente interrotti dall’As] una sola volta
per integrazione o completamento della documentazione presentata e riprenderanno a decorrere
nuovamente per intero dalla data di ricevimento della documentazione integrativa.

Articolo 3.1.5 — Certificato di agibilita

Per la occupazione parziale o totale di nuove costruzioni, di fabbricati esistenti oggetto di interventi
edilizi condotti a modifica delle condizioni di abitabilitd precedentemente autorizzate o assentite,
ovvero oggetto di cambi di destinazione d’uso, nonché per la rioccupazione di fabbricati dichiarati
inabitabili, il proprietario o chi ne abbia titolo deve richiedere il certificato di agibilitd al Comune
nel nspetto delle disposizioni legislative e regolamentari vigenti in materia.

1l certificato deve essere richiesto per Pintero edificio o, quantomeno, per le parti di edificio
singolarmente funzionali, sempre che queste ultime rispettino e verifichino tutte le condizioni
prescritte dalla legge; 1’agibilitd non pud riguardare singole unitd immobiliari che non presentino
caratteristiche di edificio (o porzione di esso) autonomo sotto il profilo strutturale e funzionale, se
non per i casi di variazione della destinazione d’uso con opere a ci6 preordinate

Articolo 3.1.6 — Domanda per il Certificato di agibilita

La domanda di agibilitd deve essere presentata al Comune, corredata da quanto previsto dalle
disposizioni legislative e regolamentari in materia.

Articolo 3.1.7 — Parere o certificazione igienico sanitario per il Certificato di agibilita

Il Comune, nell’ambito del procedimento per il rilascio del certificato di agibilitd di cui al
precedente art. 3.1.5, pud acquisire il parere igienico-sanitario della competente Struttura Tecnica
dell’A.S.L. ovvero richiedere accertamenti e verifiche.

Detto parere & reso dalla competente struttura tecnica dell’ASL, entro il termine di giorni 30 (trenta)
dal ricevimento della richiesta, corredata dalla documentazione prescritta. Fermo restando quanto
previsto dall’ultimo comma del presente articolo, trascorso il predetto termine, il parere si intende
reso in senso favorevole.

1l richiedente il certificato di agibilitd, ha facolta di allegare alla domanda una certificazione della
competente Struttura Tecnica dell’A.S.L. ottenuta direttamente presso la siessa, che attesti la
rispondenza delle opere eseguite ai requisiti di sicurezza ed igienico-sanitari. Tale certificazione &
resa nel termine di giorni 30 (trenta) dalla richiesta.
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I termini, di cui al secondo comma, possono essere eventualmente interrotti dail ’As/ una sola volta
per integrazione o completamento della documentazione presentata e riprenderanno a decorrere
nuovamente dalla data di ricevimento della documentazione integrativa.

3.1.8 Esercizio di attivita lavorativa

Fermo restando quanto previsto per I’acquisizione della licenza d’uso di cw al precedente articolo,
chiunque intenda adibire o usare costruzioni ed aree o partt di esse nel territorio del Comune per
iniziare una qualsiasi attivitd lavorativa o istituire un deposito - magazzino di materiali, anche
all'aperto, ampliare, ristrutturare o modificare in modo significativo le strutture edilizie, gli impianti
e/o il ciclo produttivo, deve ottenere specifico atto di assenso del Comune ovvero darne
comunicazione al medesimo per i successivi atti amministrativi secondo le disposizioni di cui al
D.P.R. 447/98 e s.m.i., previa acqusizione dei pareri di Asl ed Arpa, ove prescritto dalla vigenti
disposizioni legislative e regolamentari in materia.

3.1.9 Concorso per la formazione di strumenti urbanistici

Gli strumenti urbanistici generali adottati a livello comunale o intercomunale, nonché le varianti,
escluse quelle a procedura semplificata di competenza comunale (art. 2 LR 23/1997 ovvero alire
disposizioni vigenti al riguardo) e i piani attuativi da approvare a livello sovracomunale, sono
inviati in copia all’A.S.L. territorialmente competente, contestualmente alla pubblicazione degli
stessi all'albo pretorio municipale.

Nel termine previsto dalle vigenti normative per la proposizione delle osservazioni, e comunque
entro 60 giori dalla data di ricevimento della documentazione, la A.S.L. trasmette al Comune
interessato valutazioni di carattere igienico sanitario, intese ad una migliore definizione dell'uso del
suolo, alla corretta allocazione degli insediamenti ed alle opere di urbanizzazione.

Decorso infruttuosamente il predetto termine, la valutazione si intende resa in senso favorevole.

Le valutazioni dell’ A.S.L. costituiscono allegato obbligatorio delio strumento urbanistico generale o
della variante generale allo stesso o del piano attuativo di cui al primo comma del presente articolo.
Il Comune, ricevute le valutazioni di cui al precedente comma, ¢ tenuto a pronunciarsi sulle stesse
con deliberazione motivata.

In sede di approvazione degli strumenti attuativi dei piani generali, il Comune acquisisce il parere
igienico - sanitario della competente Struttura Tecnica dell’A.S.L. che lo esprimera entro 30 giomni
dal ricevimento della richiesta.

Qualora il provvedimento di approvazione del piano attuativo abbia valore di permesso di costruire
(secondo quanto disposto dal comma 9 dell’art. 7 della LR n. 23/1997 o da altre disposizioni
legislative al riguardo), i piani attuativi dovranno essere corredati anche dalla documentazione
prevista al precedente art. 3.1.3.

3.1.10. Parere sanitario sni Regolamenti Edilizi

I Regolamento Edilizio adottato dal Comune & inviato in copia all’ASL territoriaimente
competente, per 1’acquisizione del parere sulle norme di carattere igienico sanitario, necessarto per
la successiva approvazione, nei tempi e nei modi stabiliti dalle vigenti disposizioni di legge al
riguardo (LR 23/1997 e s.m.i.).
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CAPITOLO 2
DISPOSIZIONI GENERALJ PER I CANTIERI E PER IL SUOLO PUBELICO

A) CANTIERI

3.2.1 Sicurezza nei cantieri

In ogni lavoro edile (costruzioni, demolizioni, rifacimenti, tinteggiature, ecc.) devono essere
adottate tutte le necessarie precauzioni allo scopo di garantire la sicurezza, la salute e la incolumita
della popolazione, nonché la tutela dell'ambiente.

Per quanto riguarda la sicurezza e la salute dei lavoratori si rimanda alle vigenti disposizioni in
materia di prevenzione degli infortuni, di igiene e sicurezza del lavoro.

Le norme di sicurezza e¢ di salubritd devono essere garantite anche nelle condizioni di non
operativita del cantiere.

3.2.2. Recinzioni : :
I cantieri edili devono essere delimitati mediante idonee protezioni, adottando, ove necessario,
opportune recinzioni da realizzarsi con materiali adeguati.

I restauri esterni, di qualsiasi genere, ai fabbricati insistenti su aree pubbliche od aperte al pubblico
possono effettuarsi solo previa realizzazione di recinzione chiusa dei fabbricati medesimi o di altre
analoghe misure protettive idonee ad assicurare lincolumiti e la tutela della salute della
popolazione. '

Le norme del presente articolo non si applicano in caso di lavori estemporanei di breve durata,
inferiori alla settimana, purché vengano adeguatamente vigilati e/o segnalati € siano messe in atto
idonee misure protettive per evitare ogni possibile inconveniente.

3.2.3. Demolizioni: difesa dalla polvere

Nei cantieri ove si procede alle demolizioni, oltre ad adottare le misure descritte al punto
precedente, si deve provvedere affinché i materiali risultanti dalle demolizioni vengano fatti
scendere a mezzo di apposite trombe o di recipienti ¢ comunque previa bagnatura allo scopo di
evitare l'eccessivo sollevamento di polveri.

In tutti i cantieri ove si proceda alla demolizione a mezzo di palle o altri macchinari a braccio
meccanico, ove necessario, su indicazione del Responsabile della competente Struttura Tecnica
dell’ASL, oltre alla bagnatura, occorrera adottare speciali accorgimenti, allo scopo di evitare
l'eccessiva polverosita.

3.2.4 Norme per limitare I'inquinamento acustico
L'attivitd di cantiere edile & considerata sorgente fissa ancorché di carattere temporaneo ed &
soggetta alle disposizioni di cui alla legge 447/95, DPCM 1.3.1991, alla L.R. 13/2001 s.m.i.
Qualora l'attivitd di cantiere edile comporti I'uso di macchinari o impianti rumorosi, a cura
dell'impresa deve essere presentata domanda di autorizzazione al Sindaco, o altro organo comunale
competente, ai sensi dell’art. 1, comma 4, del D.P.C.M. 1.3.1991 s.m.i.
Qualora l'attivitd presupponga il superamento dei limiti massimi di esposizione nell'ambiente
esterno e negli ambienti abitativi, il Sindaco, o altro organo comunale competente, previo parere del
Responsabile della competente Struttura Tecnica ASL ovvero dell’ARPA, secondo le mispettive
competenze, pud concedere deroghe ai sensi delle citate disposizioni, nel rispetto delle seguenti
condizioni:
a) siano previsti ed attuati tutti gli accorgimenti possibili finalizzati a limitare le emissioni
sonore;
b) le fasi e/o le operaztoni che determinano livelli di rumorosita superiori a quelli stabiliti dal
DPCM 14.11.1997¢ dalle disposizioni attuative della legge 447/95 s.m.i., siano svolte unica-
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mente dalle ore 8,00 alle ore 12,00 e dalle ore 15,00 alle ore 17,00 dei giomi feriali escluso il
sabato. _
A motivata e documentata richiesta degli interessati, in relazione alla specificita delle situazioni e/o
a particolan fasi di lavorazione, il Sindaco, o altro organo comunale competente, previo parere
favorevole del Responsabile della competente Struttura Tecnica dell’ASL, ovvero dell’ARPA,
secondo le rispettive competenze, pud concedere ulteriori deroghe a quanto previsto al precedente
comma.

3.2.5 Prescrizioni particolari

Fatto salvo quanto gia previsto al precedente art. 3.2.4 relativamente all’inquinamento acustico, se
dalle attivita di cantiere derivano effetti molesti per il vicinato o la popolazione in genere dovuti a
polveri, a vibrazioni, o ad altri agenti chimici o fisici, su indicazioni della competente Struttura
Tecnica dell’ASL ovvero dell’ARPA, secondo le rispettive competenze, il Sindaco, o altro organo
comunale competente, prescrive specifiche misure di adeguamento e/o mitigazione.

In ogni caso le opere di demolizione di fabbricati o parti di essi, di sistemazione di aree
abbandonate o altro che possano determinare inconvenienti di natura igienico sanitaria, devono
essere preceduti da adeguati interventi di derattizzazione.

Allo scopo, prima dell’inizio dei lavori & necessario acquisire certificazione attestante la
regolamentare esecuzione dell’intervento con oneri a carico della proprieta.

3.2.6 Sicurezza e salubrita negli interventi su strutture esistenti e per le aree abbandonate
Prima di procedere ad opere di demolizione di fabbricati o di parti di essi, alla sistemazione di aree
abbandonate o ad altri interventi analoghi su strutture o aree, 11 Committente deve accertarsi che non
siano presenti situazioni o materiali che possano determinare, nella realizzazione dei lavori, gravi
rischi per la salute dei lavoraton € della popolazione e di inquinamento ambientale.

A tal fine qualora l'intervento sia previsto su area dismessa o su fabbricati ad uso produttivo deve
presentare al Comune ed all’A.R.P.A. territorialmente competente, un piano di indagine, redatto ai
sensi del D.M. 471/99, s.m.i. la cui approvazione ¢ indispensabile e preliminare ad ogni attivita
edilizia.

In presenza di rischi, accertati preventivamente o emersi durante i lavori, devono essere realizzati,
adeguati interventi di risanamento. _

‘Fermo restando quanto previsto dal D.Lgs. 5.2.1997, n. 22 s.m.i., qualora l'intervento interessi aree
dismesse, precedentemente adibite ad attivitd produttive, ovvero edifici od opifici abbandonati o
diroccati, infrastrutture in condizioni di decadimento o di fatiscenza ed opere murarie non
completate, che hanno un impatto negativo non solo sull’ambiente ma che sono pericolosi per
I’igiene, la sicurezza e la salute pubblica, st applicano le disposizioni normative vigenti, comprese
le indicazioni tecniche del Ministero della Sanitda (G.U. n. 31 del 8.2.1994) e gli specifici
provvedimenti regionali . ‘

In caso di rinvenimento durante le operazioni di scavo di materiali vari interrati (fusti, materiale
metallico o plastico, fanghi, rifiuti di qualsiasi genere, ecc.) o di terreno visivamente e/o
olfattivamente contaminato, il responsabile dei lavori deve disporre I'immediata sospensione dei
lavori stessi nell’area interessata dal rinvenimento e deve informare immediatamente il Sindaco, o
altro organo comunale competente, il quale dispone i necessari accertamenti avvalendosi anche
delia competente Struttura Tecnica dell”’ASL e dell’A.R.P.A. territorialmente competente.

3.2.7 Allontanamento materiali di risulta

Per ogni intervento di demolizione o scavo o altro che comporti 'allontanamento di materiali di
risulta, 1] committente o il responsabile dei lavori deve comunicare al Comune l'idoneo recapito di
tale materiale, da comprovarsi con apposita documentazione ad opere eseguite.

Nell'esecuzione det lavori dovra essere evitato ogni imbrattamento del suolo pubblico, in particolare
durante le operazioni di trasporto dei materiali di risulta aj recapiti autorizzati.
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3.2.8 Interventi su strutture con presenza di materiali amiantiferi

Fermo restando quanto previsto al 2° comma del precedente art. 3.2.6. agli interventi su strutture
con presenza di materiali amiantiferi si applicano le procedure previste dal Decreto Legislativo
277/91 (comunicazione preventiva alla ASL 90 giomni prima), dalla Legge 257/92 e relativi
decreti di  attuazione (DM 6.9.94) s.m.i. e dalle indicazioni tecniche ed amministrative emanate
dalla Regione.

3.2.9 Rinvenimento resti mortali

In ogni cantiere, nel caso di rinvenimento di parti di cadavere o anche di resti mortali o di ossa
umane, chi ne faccia la scoperta deve, ai sensi del regolamento di polizia mortuaria, informare
immediatamente il Sindaco, o altro organo comunale competente, il quale ne da subito comunica-
zione all'autorita giudiziaria e a quella di pubblica sicurezza e dispone i necessari accertamenti per il
rilascio del nulla-osta per la sepoltura.

3.2.10 Cantieri: dotazione di servizi

Per tutti i cantieri devono essere disponibili servizi igienici con scarichi conformi alla normativa
vigente ed adeguata fornitura di acqua potabile.

Oltre a quanto indicato al primo comma, nel caso sia prevista la realizzazione di alloggi temporanei
per le maestranze o per il personale di custodia, o di strutture per uffici, dovranno essere assicurati
gli specifici requisiti previsti nel presente Titolo.

B) SUOL.O PUBBLICO

3.2.11 Suolo pubblico: norme generali

Tutte le strade, od altri suoli ad uso pubblico, devono essere sistemate in modo da consentire il
facile e pronto scolo delle acque meteoriche.

E' proibito gettare, spandere o accumulare immondizie o rottami di qualsiasi genere, acque sporche,
mateniali di scavo o demolizione o altro materiale che provochi offesa, imbrattamento o molestia,
sulle strade, sulle piazze, sui cortili e su qualsiasi area di terreno scoperto nell'ambito pubblico o
privato, come anche in fossi o canali.

3.2.12 Concessione di suolo pubblico
Oltre all'osservanza delle disposizioni previste dalla Legge e dai Regolamenti vigenti, la
concessione del suolo pubblico per attivita estemporanee varie non comprese tra quelle disciplinate
al Capitolo 8 "Locali per pubblico spettacolo", & data dal Sindaco, o altro organo comunale
competente, subordinatamente all'osservanza delle norme relative alla sicurezza impiantistica, alla
prevenzione degli infortuni, all’impatto acustico, al superamento delle barriere architettoniche per i
casi occorrenti ¢ delle prescrizioni igienico sanitarie della competente Struttura Tecnica dell’ASL |
concernenti principalmente:
a) ladisponibilitd di acqua potabile e di servizi igienici e, ove necessario, di energia elettrica;
b) regolamentari modalita di raccolta e smaltimento dei rifiuti solidi (residui alimentari, carta,
vetro, lattine, ecc.) e liquidi;
¢} le indicazioni ed i mezzi per lo sgombero di infortunati, feriti o comunque colpiti da
malore.

3.2.13 — Aree pubbliche attrezzate

Al fini del presente articolo per arce pubbliche attrezzate si considerano quelle adibite a campi
gioco e ad aree a verde attrezzato.

Nel rispetto dei requisiti di accessibilita alle persone con ridotta o impedita capacitd motoria o
sensoriale, tali aree, al fine di garantire una confortevole e sicura fruibilita, devono:
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essere dotate di punti di erogazione di acqua potabile € di contenitori per i rifiuti,
opportunamente dislocati e in numero adeguato;

essere protette negli accessi in modo da evitare )’ingresso di automezzi o veicoli a motore,
ad eccezione di quelli necessari alla manutenzione delle aree,;

essere dotate di ogni accorgimento (sistemazione del terreno, alberature, siepi, ecc.) per
favorire il contenimento dei livelli di rumorosita, qualora sifuate in adiacenza di strade con
intenso traffico;

essere dotate di adeguata illuminazione pubblica nel rispetto delle vigente normativa in
materia di inquinamento luminoso;

se di superficie maggiore di mq. 10.000, essere dotate di apposito servizio igienico
accessibile anche alle persone con ridotta o impedita capacita motoria o sensoriale;

essere, possibilmente, dotate di zone specifiche per I'utilizzo da parte degli animali
domestici e di punto telefonico.
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CAPITOLO 3
FINALITA’ DELLE COSTRUZIONI E DISPOSIZIONI PER LE AREE EDIFICABILI E
REQUISITI GENERALI DELLE COSTRUZIONI

3.3.1 Finalita

Le costruzioni devono soddisfare i bisogni fondamentali individuali e sociali delle persone,
favorire idonee e sicure condizioni di esercizio delle attivitd che vi si svolgono ¢ devono garantire
la salubritd ambientale interna ed esterna e il benessere psicofisico delle persone.

3.3.2 Requisiti generali delle costruzioni
Per il soddisfacimento delle finalitd di cui al precedente articolo le costruzioni devono possedere i
requisiti generali di seguito elencati.

A) EDIFICABILITA’ DELLE AREE

» presenza delle opere di urbanizzazione primaria;

» idoneita dell'area a scopo edificatorio;

« assenza di fonti di rischio naturali e non;

« presenza di adeguata superficie scoperta e drenante;

B) TECNICO - FUNZIONALI ED AMBIENTALI DI INTERESSE IGIENICO -
SANITARIO - (requisiti di salubrita)
» idoneita materiali impiegati;
» protezione dall'umidita;
» presenza di adeguata aerazione;
» presenza di adeguata illuminazione;
» protezione dalle cadute accidentali delle persone;
» idoneo approvvigionamento idrico;
» idonee modalita di smaltimento degli scarichi idrici;
« protezione dall'inquinamento da rumore;
» fruibilita alle persone fisicamente impedite;
» presenza di requisiti specifici in relazione alla destinazione d'uso;

C) DI GESTIONE
» facilitazione degli interventi di manutenzione della costruzione e delle singole parti di
essa,
« sicurezza dell'arredamento, delle apparecchiature e dei dispositivi necessari allo
svolgimento delle attivitd previste nella costruzione.

D) CARATTERISTICHE DI PARTICOLARI PORZIONI DI EDIFICIO
« cavedi € cortili;
» Interrati ¢ seminterrati;
» sotiotetti;
e scale;
s autorimesse;
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A) REQUISITI DELLE AREE EDIFICABILI

3.3.3 Edificabilita delle aree: opere di urbanizzazione

Fatto salvo ogni ulteriore aspetto di carattere urbanistico, disciplinato dalle vigenti disposizioni
legislative e regolamentari in materia, un’area libera pud essere edificata solo ove risultino esistenti
le opere di urbanizzazione primaria ovvero ne sia prevista la realizzazione e [’ultimazione
preventivamente alla occupazione dei fabbricati.

Sono escluse dall'ambito dell'applicazione di quanto previsto al precedente comma le zone
agricole, per le quali la richiesta di edificazione deve essere completa degli elaborati attestanti le
modalita del rispetto della normativa almeno per quanto concerne l'approvvigionamento idrico e la
tutela dell'inquinamento da scarichi idrici.

3.3.4 Salubrita dei terreni edificabili

E' vietato realizzare nuove costruzioni su terreni che siano serviti come deposito di rifiuti in genere
o altro materiale che abbia comunque potuto inquinare il suolo, se non dopo completo risanamento
nel rispetto delle norme vigenti e delle procedure di cui al D.Lgs. 5.2.1997, n. 22 ed al D.M.
471/99. s.m.y.

Il completamento degli interventi di bonifica & attestato da apposita certificazione rilasciata dalla
Provincia.

Per le aree sottoposte ad indagine ambientale preliminare, il parere di conformita ai limiti dalle
leggi in materia, viene rilasciato dall’ ARPA competente per territorio.

E’ altresi vietato l'uso del terreno, a scopo edificabile, gia adibito a cimitero per il tempo previsto
dal Regolamento di polizia mortuaria.

Se il terreno oggetto di edificazione & umido e/o soggetto alle infiltrazioni di acque sottetranee o
superficiali, deve essere operato un sufficiente drenaggio € si dovranno adottare accorgimenti per
impedire che I'umidita si trasmetta dalle fondazioni alla muratura e/o strutture sovrastanti.

Nel caso di rutilizzo, con o senza edificazione, di aree dismesse precedentemente occupate da
attivitd produttive si applicano le disposizioni di cui al precedente articolo 3.2.6.

3.3.5 Fonti di rischio naturali e non: idoneita dell'area

L'area edificabile deve garantire che le costruzioni siano realizzate alle distanze previste dalle
normative vigenti per la presenza di fonti di rischio.

Qualora sia nota, o le informazioni territoriali evidenzino la presenza di fonti naturali e non, di
inquinamento, il Sindaco, o altro organo comunale competente, anche su proposta della competente
Struttura Tecnica dell’ ASL, dispone che la progettazione ¢ la realizzazione dell'opera tenga conto
anche delle prescrizioni di cui al successivo art. 3.3.12.

3.3.6 Superficie scoperta e drenante

Per superficie scoperta e drenante si intende una porzione di terreno libera da qualsivoglia
costruzione sottostante, con almeno 30/40 cm di terra da coltivazione in superficie, non sottoposta
ad alcuna opera edilizia e/o intervento che possa modificarne le caratteristiche naturali di
permeabilita e di filtrazione, atte a garantire la naturale depurazione ¢ il conseguente percolamento
(drenaggio) delle acque meteoriche nel sottosuolo senza opere di raccolta e di smaltimento.

Tale porzione di terreno deve essere libera da particolari atirezzature e non essere adibita ad usi
quali depositi, posti auto, parcheggi, percorsi carrabili, la cui realizzazione richieda comunque
interventi, seppure parziali, di imperrneabilizzazione.

Tale superficie, oltre ad una funzione di utilizzo confortevole del fabbricato, ai fini igienico sanitari
ha lo scopo principale di favorire la depurazione microbiologica e regolare 1’equilibrio ossigeno —
anidnde carbonica mediante il processo di fotosintesi clorofilliana.

Per le caratteristiche dimensionali si rimanda a] Manuale (tab.1)
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3.3.7 Sistemazione dell'area

L'area di pertinenza del fabbricato, ultimati i lavori, e preventivamente all’occupazione d’uso,
dovra risultare sgombra da ogni materiale di risulta e dalle attrezzature di cantiere; dovra inoltre
essere sistemata ¢ delimitata secondo quanto previsto in progetto.

B) REQUISITI DI SALUBRITA' DELLE COSTRUZIONI

3.3.8 Materiali impiegati per le costruzioni
I materiali impiegati per la realizzazione delle costruzioni oltre ai requisiti di resistenza meccanica
e stabilitd devono soddisfare 1 seguenti requisiti essenziali di:
a) sicurezza in caso di incendio;
b) idoneita igienico sanitaria ¢ di salubritd e comunque tali da non procurare sviluppi di gas
tossici, presenza nell'aria di particelle o gas pericolosi, emissioni di radiazioni neghi ambienti
di vita e di lavoro, in accordo con le “Linee Guida per la tutela e la promozione della satute
negli ambienti confinati” del 27 settembre 2001 ( G.U. n® 276 del 27/11/01 S.0.).
Il rispetto dei requisiti di cui al comma precedente si ritiene soddisfatto qualora i materiali
impiegati risultino essere certificati a norma del DPR 21 aprile 1993, n. 246 di attuazione della
Direttiva CEE 89/106 del 21 dicembre 1988 e s.m.i..
Per quanto concerne i requisiti di protezione contro il rumore, si imanda anche a quanto previsto
negh specifici articoli.

3.3.9 Divieto al riuso di materiali

Nelle costruzioni di fabbricati € vietato il reimpiego di materiali deteriorati, inquinati, malsani o
comunque non idonei dal punto di vista igienico - sanitario, privi dei requisiti di cui al primo
comma dell'articolo precedente,

E' altresi vietato per le colmate l'uso di terra o altri materiali di risulta che siano inquinati o che
comunque siano ricompresi fra i materiali non ammessi dalla normativa vigente.

3.3.10 Protezione dall'umidita
Laddove si faccia luogo alle costruzioni in assenza di locali cantinati o sotterranej, i pavimenti e le
pareti devono essere protetti dall'umidita con idonei accorgimenti cosi come riportati nel Manuale.

3.3.11 Muri perimetrali e pavimenti

I mun perimetrali degli edifici devono avere spessore adeguato in relazione ai materiali da
costruzione impiegati per la protezione dei locali dalle variazioni termiche e dall'azione degli
agenti atmosferici ovvero per ottenere un adeguato potere fonoisolante.

Gli elementi costitutivi degli edifici devono poter evacuare le acque di edificazione e le eventuali
acque di condensa e permanere asciutti.

I pavimenti devono essere costituiti da materiale unito ed impermeabile, tale da consentire una
facile pulizia, evitare in ogni caso polverositd e comunque garantire adeguate condizioni igieniche.
I mun perimetrali delle costruzioni, con riferimento at locali di abitazione, non possono essere
addossati al terreno ma ne devono essere distanziati mediante intercapedini munite di sistemi per
I'allontanamento delle acque filtranti .

3.3.12 Protezione da fonti di inquinamento naturali

Le costruzioni devono essere progettate e realizzate nel rispetto delle disposizioni normative
vigenti per quanto conceme la presenza di inquinanti chimici, fisici, biologici derivanti da fonti di
rischio artificiali (sistemi radianti, sistemi di trattamento e smaltimento rifiuti, depuratori, strade,
ferrovie, aeroporti, ecc..) o naturali (radon, ecc.) al fine di garantire la salubritd dell'ambiente
confinato.
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3.3.13 Aerazione naturale e artificiale

Di norma tutti gii ambienti di nuova costruzione devono avere una regolamentare aerazione
naturale fornita da superficie apribile come specificato nei singoli capitoli.

Possono usufruire di aerazione solo artificiale gli ambienti indicati nel Manuale (Tabella n°® 2 -
Ambienti con aerazione solo artificiale) purché dotati di impianti con i requisiti ivi specificati.

Per ghi ambienti dotati di impianto di condizionamento, fatto salvo il rispetto delle norme in
materia di prevenzione incendi ove previste, deve essere comunque garantito un ricambio d'aria
naturale (mediante apertura finestrata o canne di aerazione) da valutarsi in funzione dell'attivita
svolta, con superﬁcie minima pari ad 1/100 della superficie di pavimento, a meno che I'impianto
medesimo sia dotato dei seguenti sistemi di:

- controlio in continuo del funzionamento e segnalazione con allarme delle anomahe

- affidabilitd di funzionamento mediante I'adozione di sistema di alimentazione elettrico
indipendente ovvero di alimentazione da un gruppo di continuit o altri sistemi equivalenti.

In caso di mancato o non corretto funzionamento degli impianti di aerazione artificiale
(condizionamento, impianto di ventilazione artificiale) gli ambienti, se non dotati di regolamentare
acrazione naturale, devono ritenersi non usabili fino al ripristino del funzionamento degli stessi.
Qualora si ricorra alla installazione di impianti di aerazione artificiale (condizionamento,
ventilazione artificiale) in ambienti con aerazione naturale regolamentare non devono risultare
pregiudicate le normali condizioni microclimatiche.

In ogni caso devono essere rispettati i limiti di rumorosita previsti dalla vigente normativa.

3.3.14 Impianti di condizionamento — definizione

Per impianto di condizionamento dell'aria si intende un impianto capace di realizzare ¢ mantenere
negli ambienti, contemporaneamente, condizioni termiche, igrometriche, di ventilazione e di
purezza dell'aria comprese entro i limiti richiesti per il benessere delle persone durante tutte le
stagioni (UNI).

Gli impianti di condizionamento devono avere le caratteristiche e soddisfare i requisiti riportati nel
Manuale.

3.3.15 Illuminazione naturale e artificiale

Di norma tutti gli ambienti di nuova costruzione devono avere una regolamentare illuminazione
naturale fornita da superficie finestrata, come specificato nei singoli capitoli, nonché di idonea
illuminazione artificiale.

Possono usufruire di illuminazione solo artificiale gli ambienti descritti nel Manuale (Tab. n° 3)
Negli ambienti destinati ad attivitd terziaria (uffici) la cui estensione, per particolari esigenze
operative, non consente la regolamentare illuminazione naturale, sono ammesse integrazioni
mediante impianti di illuminazione artificiale.

L'impianto di illuminazione artificiale deve possedere caratteristiche di adattabilita, facilitd di
regolazione dell'intensitd luminosa e del numero di unita in funzione.

Restano fatte salve diverse disposizioni dell'Autoritd Sanitaria Locale per I'applicazione, ove
necessario, di disposizioni integrative.

3.3.16 Parapetti

Tutte le differenze di quote accessibili, interne ed esterne, di altezza superiore a 50 cm (finestre,
balconi, terrazze, scale, soppalchi, sbalzi di quota, ecc.) devono essere dotate di protezioni contro le
cadute, costituite da parapetti o altre idonee strutture, per i cui requisiti si rimanda al Manuale.
Sono fatte salve le disposizioni vigenti in materia di eliminazione e superamento delle barmere
architettoniche e di sicurezza negli ambienti di lavoro.
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3.3.17 Installazioni di sicurezza per accesso a Inoghi elevati
Tutti 1 nuovi edifici devono essere muniti di idonei manufatti fissi tali da consentire I'accesso ed i
lavoro in sicurezza sulla copertura senza la necessita di dover installare opere provvisorie quali
ponteggi o simili, come da Manuale.

3.3.18 Misure contro la penetrazione dei volatili e di animali in genere
Nella realizzazione degli edifici devono essere adottati specifici accorgimenti tecnici onde evitare
la penetrazione dei volatili e degli animali in genere.

3.3.19 Approvvigionamento idrico - acqua potabile

Tutti gli edifici ed i luoghi destinati ad ambienti di vita e di lavoro devono disporre di acqua in
quantitd sufficiente e di sicura e costante potabilita.

Ogni edificio deve essere allacciato al pubblico acquedotto. _

Il Sindaco o altro organo comunale competente, ferme restando le disposizioni di cui al D.P.R.
n.236/88 e s.m.i, su parere de! Responsabile della competente struttura tecnica dell’ASL, pud
consentire il ricorso a fonti autonome di approvvigionamento ad uso potabile, previo rilascio del
certificato di potabilita, fintantoché non si renda possibile 1'allacciamento al pubblico acquedotto;
una volta realizzato tale allacciamento, la fonte autonoma, ove non destinata ad usi diversi,
opportunamente autorizzati, da quello potabiie, deve essere disattivata.

Devono essere adottati tutti gli accorgimenti al fine di evitare sprechi di acqua potabile per usi non
potabili/alimentari nel rispetto degli obiettivi e delle indicazioni della vigente legislazione in
materia. '

3.3.20 Distribuzione dell'acqua all'interno di edifici
Ogni edificio deve essere servito da una rete di distribuzione adeguatamente dimensionata, in modo
da assicurare costantemente il soddisfacimento del fabbisogno per usi potabili e civili, deve essere
progettata e realizzata in modo da ridurre per quanto possibile le cause di rumorosita.
La refe di distribuzione interna dell'acqua deve essere realizzata secondo norme di buona tecnica
nel nispetto della L. n.46/90 s.m.i ed in particolare: '
- deve essere di idoneo materiale, e posata in operz in modo che sia facile verificamne e
riparamne i guasti; S
- separata e protetta rispetto ai condotti di fognatura e, nelle vicinanze ed in prossimita con
questi, nei percorsi orizzontali deve essere posata superiormente.
. Per aspetti particolari si rimanda al Manuale: : S

3.3.21 Scarichi idrici _ '

Gli scarichi idrici decadenti dai fabbricati sono costituiti da:

- acque meteoriche — di dilavamento delle coperture e delle superfici pavimentate estemne;

- acque nere (o cloacali) — derivanti dai servizi igienici, dalle cucine/cotture e dai lavandini; .
- acque di processo ~ derivanti dall’esercizio di attivitd di produzione di beni efo prestazioni di-
servizio che presuppongono I’utilizzo di acqua nei cicli di lavorazione.

Fermo restando Iobbligo del rispetto delle norme di cui all’art. 3.3.3 del presente regolamento,
tutti 1 reflui idrici devono essere raccolti e smaltiti con reti separate dall’origine al recapito finale,
secondo le vigenti disposizioni di legge.

In particolare: ,

- gli scarichi degli insediamenti civili e produttivi ubicati in zone servite da pubblica
fognatura sono assoggettati all'obbligo di allaccio alla medesima, cosi come stabilito dalla
normativa vigente;

- gli scarichi degli insediamenti civili ubicati in zone non servite da pubblica fognatura sono
ammessi nei recapiti e con le medalitd stabilite dalla normativa vigente;
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- gli scarichi degli insediamenti produttivi ubicati in zone non servite da pubblica fognatura

possono altresi recapitare in corpo d'acqua superficiale nel rispetto della normativa vigente.

Relativamente alle caratteristiche tecniche delle opere di raccolta e smaltimento degli scarichi idrici
si rimanda a] Manuale.

3.3.22 Requisiti acustici: norma geperale

Gli edifici devono essere costruiti in modo da garantire che i potenziali occupanti siano difesi dal
rumore proveniente dall’ambiente esterno, nonché da quello emesso da sorgenti inteme o contigue.
Per gli aspetti tecnici e le normative di riferimento si rimanda al manuale tecnico.

3.3.23 Requisiti di fruibilita a persone fisicamente impedite.

Per tutti gli edifici pubblici, privati aperti al pubblico e privati si applicano le norme della legge 13
gennaio 1989 n. 13, della legge 15.2. 1992, n. 104, del D.P.R. 24.7.1996, n. 503, s.m.i..

Le specifiche tecniche applicabili sono quelle di cui al DM 14.6.1989, n. 236, integrate, per quanto
non previsto, da quelle di cui alla legge regionale 20 febbraio 1989, n. 6.

In caso di esercizio di nuove attivitd aperte al pubblico, che necessitano di specifica autorizzazione
sanitaria da rilasciarsi da parte dell’ASL, in fabbricati esistenti non oggetto di opere edilizie ¢/o di
cambio di destinazione d’uso rilevante agli effetti urbanistici, la verifica del mspetto della
normativa in materia di eliminazione € superamento delle barriere architettoniche € di competenza
della Struttura Tecnica ASL.

C) REQUISITI DI GESTIONE

3.3.24 Requisiti di gestione: Norme generali

Libretto di edificio

Gli edifici devono essere progettati e realizzati in modo che con operazioni di normale
manutenzione possano conservare le loro prestazioni e il loro decoro.

La facilitd degli interventi di normale manutenzione deve essere perseguita anche, ove possibile,
con riferimento a tutti gli impianti presenti nell'edificio.

Fermo restando che gli arredi, i materiali e le attrezzature occorrenti per gli interventi di normale
manutenzione devono poter essere portati all'interno o fuori dagli edifici attraverso le normali vie
di accesso, per edifici superiori a 5 piani fuori terra deve essere realizzato o deve essere prevista la
possibilita di realizzare in qualsiasi momento un apposito sistema di elevazione {montacarichi).
Ulteriori disposizioni in merito alla manutenzione degli edifici, sono dettate dal Regolamento
Edilizio; in dette disposizioni il Comune potra istituire un apposito “libretto di edificio”.

- Manutenzione delle costruzioni; fabbricati, manufatti ed aree abbandonate

E' fatto obbligo ai proprietari di mantenere le costruzioni o parti di esse nelle prescritte condizioni
di usabilita.

Quando tali condizioni vengono a mancare, i proprietari devono provvedere alle opportune
riparazioni e adeguamenti del caso.

11 Sindaco, o altro organo comunale competente, in relazione a vigenti disposizion: di legge pud far
eseguire in ogni momento ispezioni dal personale tecnico dell’ASL per accertare le condizioni
igieniche delle costruzioni a qualsiasi uso destinate, ovvero chiedere il rilascio di paren o
valutazioni circa gli aspetti di rilevanza igienico sanitaria.

In caso di inosservanza di quanto prescritto al primo comma, 1l Sindaco, o altro organo comunale
competente, pud ordinare i lavori di risanamento necessari ovvero dichiarare antigienica o
inabitabile/inusabile una costruzione o parte di essa, sentito il Responsabile della competente
Struttura tecnica dell’ ASL o su proposta di questi.
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Le costruziont, 1 manufatti e le aree non utilizzate devono essere tenuti, a cura dei proprietari, in
condizioni tali da evitare pericoli per I’igiene, "incolumita e la salute pubblica.

In particolare:

- devono essere idoneamente recintati o chiusi, in modo da impedire 1’accesso di persone estranee;

- 1 fabbricati o manufatti o le parti di essi pericolanti devono essere demoliti 0 messi in sicurezza;

- qualsiasi materiale o sostanza pericolosa (amianto allo stato friabile, sorgenti radioattive, sostanze
o materiali nocivi, tossici, a rischio infettivo, elettrico, d’incendio e/o esplosione) e i rifiuti di
qualsiasi genere devono essere allontanati € smaltiti in conformita alla legislazione vigente.

In caso di inosservanza a quanto prescritto al comma precedente, il Sindaco, o altro organo
comunale competente, affida all’interessato un termine per la presentazione dei progetti di
risanamento.

Trascorso inutilmente il termine prefissato, il Sindaco, o altro organo comunale competente,
ordina lo sgombero e/o la demolizione ovvero gli interventi di bonifica per la rimozione delle
situazioni di pericolo per la salute e I’incolumita pubblica.

Ulteriori disposizioni in merito alla manutenzione degli edifici, sono dettate dal Regolamento
Edilizio.

3.3.25 Antigienicita ed inabitabilita delle costruzioni
I fabbricati esistenti possono essere dichiarati antigienici, inabitabili o inagibili con le modalita e le
procedure previste per le specifiche destinazioni d'uso.

D) CARATTERISTICHE DI PARTICOLARI PORZIONI DI EDIFICIO

3.3.26 Cortili: definizione

Si definisce cortile l'area libera, compresa tra corpi di fabbrica e/o aree verdi e/o spazi pubblici,
destinata al passaggio delle persone e a dare luce ed aria agli ambienti interni dei fabbricati o ad
altre funzioni.

Per le caratteristiche si rinvia al Manuale.

3.3.27 Cavedi e patii; definizione

Si definisce cavedio I'area scoperta interamente delimitata da fabbricati, destinata a dar luce ed aria
ai locali di servizio, ad esclusione dei posti di cottura.

E’ altresi definito patio, I’area scoperta interna al fabbricato, sistemata a giardino e destinata a dar
luce ed aria agli ambienti interni del fabbricato e che non comunica direttamente con 1’esterno.

Per le caratteristiche si invia al Manuale.

3.3.28 Igiene dei passaggi e degli spazi privati

Ai vicoli ¢ ai passaggi privati, per ¢id che riguarda la pavimentazione ed il regolare smaltimento
delle acque meteoriche, sono applicate le disposizioni riguardanti i cortili.

Tutti i passaggi ed in genere tutti i luoghi di ragione privata dovranno essere tenuti costantemente
puliti e sgombri da qualsiasi tipo di materiale che possa cagionare umidit, cattive esalazioni o altri
inconvenienti igienico sanitari.

Alla pulizia di detti spazi di ragione privata, come di tutte le parti comuni, sono tenuti solidalmente
1 proprietari, ghi inquilini e coloro che a qualungue titolo ne abbiano diritto all'uso.

3.3.29 Piani seminterrati e interrati — cantine : definizioni

Per seminterrato si intende quel locale che per parte della sua altezza si trova sotto il piano del
marciapiede che costeggia il fabbricato o sotto la quota del terreno circostante, o sotto la quota del
cortile,
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Per interrato quel locale che si trova completamente sotto il piano del suddetto marciapiede o sotto
la quota del suddetto terreno o cortile.

Per cantina, quel locale seminterrato o interrato, adibito a ripostiglio dell’ allogg:o o alla
conservazione, per uso familiare, del vino o delle derrate alimentari.

3.3.30 Piani seminterrati e interrati — cantine: modalita d’uso

I locali semintetrati ed interrati, non possonc essere destinati ed utilizzati come spazi di abitazione
di cui alla lettera a) del successivo art. 3.4.3, fatta eccezione per quelli con caratteristiche precisate
al successivo ultimo comma.

I locali interrati non possono essere destinati ed utilizzati né come spazi accessori di cui alla lettera
b) né come posto di cottura di cui alla lettera c) del successivo art. 3.4.3.

I locali seminterrati ed interrati possono essere utilizzati ad uso diverso dall’abitazione a condizione
che siano rispettate le prescrizioni vigenti al riguardo in tema di igiene e sicurezza, fatte salve
eventuali norme urbanistiche pil restrittive.

Gli ambienti ubicati ai piani seminterrati, che sono interrati per meno della meta della loro altezza e
del loro perimetro, possono essere adibiti a spazi di abitazione di cui alla lettera a) del successivo
art. 3.4.3, purché dotati dei requisiti specificati nel Manuale, nel quale sono riportate anche le
caratteristiche generali degli ambienti.

3.3.31 Sottotetti: norma generale

I vani sottotetto o parti di essi che abbiano i requisiti di abitabilita prcvisti nel presente titolo
possono essere autorizzati all'uso quali locali di abitazione primaria, accessori e di servizio, in tal
caso dovranno essere stati specificatamente previsti in progetto e autorizzati nel relativo titolo
abilitativo.

Per i requisiti igienico - sanitari di abitabilita relativi ai sottotetti esistenti ed oggetto di
applicazione di specifiche disposizioni legislative quali ad esempio la L.R. 15.7.1996, n.15 e s.m.1,,
si fa rimando alle specifiche indicazioni fornite in merito con nota del Settore Sanita della Regione
del 18.2.1997 n. 49772/G - 10616/8 e s.m.i..

3.3.32 Scale: norma generale

Al fini del presente regolamento le scale si distinguono in:

- scale primarie: scale che collegano pil piani con diverse unita immobiliari, e/o costituiscono
’accesso alla stessa unita immobiliare;

- scale secondarie: scale che collegano tra loro spazi della medesima unit immobiliare.

Fatte salve le disposizioni vigenti in materia di sicurezza e fermo restando il rispetto della

normativa in materia di eliminazione e superamento delle barriere architettoniche, le scale devono

possedere i requisiti di cui al Manuale.

Nei vani scala & fatto comunque assoluto divieto di realizzare aperture finestrate per 1’areazione

sussidiaria di locali contigui, nonché ogni apertura per 1’areazione primaria e/o la ventilazione dei

locali.

- camminamenti gradinati: manufatti di percorrenza per 1’accesso all’unitd immobiliare, priva di

parti comuni, realizzati sull’area esterna a collegamento tra ’accesso pedonale dalla strada e la

porta di primo ingresso. Per loro caratteristiche non sono assimilabili e scala primaria o secondaria

e quindi non soggetti ai requisiti tecnici previsti per le scale, purche I’alzata non superi i cm. 10 ¢ 1a

pedata non sia inferiore 2 cm. 60. E’ comunque fatta salva ’osservanza dei requisiti di adattabilita

previsti dalla Legislazione vigente in materia di eliminazione delle barmere architetioniche.

3.3.33 Soppalchi: definizione e norma di rinvio

Si definisce soppalco la superficie di calpestio ricavata suddividendo orizzontalmente un ambiente
e che, avendo una superficie di calpestio inferiore a quella del pavimento dell’ambiente, non
realizza un ambiente autonomo.
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L’elemento orizzontale che definisce tale spazio non deve limitare o ridurre la funzionalita delle
superfici finestrate.

Al fini del presente regolamento, i soppalchi non sono considerati quali piani distinti se la parte
superiore ¢ completamente aperta sulla parte inferiore.

Sta lo spazio soprastante che quello sottostante non potranno avere destinazione diversa dallo
spazio principale in cui & realizzato il soppalco.

Entrambi gli spazi devono disporre dei requisiti e delle caratteristiche previste dal Manuale, nonché
da specifiche norme in relazione alla destinazione ed utilizzazione.

3.3.34 Autorimesse.

Si intende per autorimessa un’area coperta e delimitata da pareti perimetrali destinata
esclusivamente al ricovero, alla sosta ed alla manovra degli autoveicoli, con i servizi annessi.

Le definizioni e le norme generali di sicurezza sono contenute nel Decreto del Ministero
dell’Interno 1° febbraio 1986 s.m.i..

Le prescrizioni integrative alle disposizioni previste dal Decreto citato sono contenute nel Manuale.
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CAPITOLO 4
REQUISITI SPECIFICI DELLE ABITAZIONI

3.4.1 Principi generali

Ogni abitazione deve essere regolarmente disimpegnata e idonea ad assicurare lo svolgimento delle
attivita proprie del nucleo familiare in condizioni di riservatezza ed i locali in cui esse si effettuano
devono essere raggiungibili con percorsi interni all'abitazione o per lo meno, qualora si tratti d:
interventi su fabbricati esistenti, attraverso passaggi coperti € protetti anche lateralmente.

Gli spazi destinati a cucina efo a zona cottura ed i servizi igienici devono essere dotati di
accorgimenti atti a garantire il regolare smaltimento dei sottoprodotti e dei reflui delle attivita che s1
svolgono.

3.4.2 Tipologie di abitazioni in relazione alla delimitazione degli spazi

L'abitazione pud essere a pianta fissa o a pianta libera a seconda che si intenda o meno separare in
modo fisso gli spazi.

Nel caso di abitazioni realizzate secondo la tipologia della pianta libera permane "obbligo della
delimitazione fissa degli spazi destinati a servizio igienico.

3.4.3 Tipologia degli spazi dell'abitazione
In base alla previsione di una permanenza di tipo continuativo o limitata nel tempo e dedicata a ben
definibili operazioni, in ogni abitazione si distinguono:

a) spazi di abitazione o locali di abitazione: camera da letto, sala da pranzo e soggiorno
(quest’ultimo adibito anche a studio o a lettura), cucina, ambienti multiuso con tipologia a
pianta libera;

b) spazi accessori o locali integrativi: spazio per lo studio o per la lettura, spazio per il gioco,
tavernetta e assimilabili, veranda;

¢) spazi di servizio ¢ locali di servizio: bagno (stanze da bagno e servizi igienici), posto di
cottura, lavanderia, corridoio, spogliatoio, guardaroba, disimpegno, ripostiglio e cantina;

Gli spazi accessori e quelli di servizio, ovunque realizzati nell’edificio, devono comunicare
direttamente con gli spazi di abitazione, fermo restando quanto previsto nel manuale per le stanze
da bagno ed i servizi igienici.

Fanno eccezione i soli locali multiuso di utilizzo condominiale ove specificatamente previsti.

A) DOTAZIONE MINIMA DI SPAZI E REQUISITI MINIMI DIMENSIONALI

3.4.4 Dotazione minima
In ogni abitazione, sia a pianta fissa che a pianta libera, deve essere garantita una dotazione minima
di spazi in relazione al numero di utenti.
La dotazione minima di spazi da garantire nelle abitazioni a pianta fissa ¢’ la seguente:
e una cucina o, in alternativa, qualora si tratti di unita abitativa fino a due persone, uno
spazio cottura;
e un locale soggiorno-pranzo;
e un numero adeguato di camere da letto in relazione al numero di utenti;
s una stanza da bagno regolarmente disimpegnata.
La dotazione minima di spazi da garantire nelle abitazioni a pianta libera ¢ la seguente:
s un ambiente multinso dimensionato in relazione al numero di utenti;
e una stanza da bagno regolarmente disimpegnata.
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Nelle Tabelle n° 4 € 0° 5 del Manuale €' riassunta la tipologia degli spazi in relazione al numero dj
utenti e i requisiti dimensionali minimi, rispettivamente per abitazioni a pianta fissa e libera.

3.4.5 Superfici e volumi minimi

Le superfici € 1 volumi minimi netti delle abitazioni sono determinati in funzione della tipologia di
spazi da garantire in relazione al numero di utenti ammissibili per le abitazioni 2 pianta libera e a
pianta fissa come indicato nelle tabelle 4 e 5 del Manuale.

Le superfici e 1 volumi minimi si intendono al netto di eventuali disimpegni, corridoi, ingressi, ecc.
anche se non fisicamente delimitati in modo completo e devono possedere le caratteristiche previste
per la singola tipologia di spazio per essere utilmente considerate ai fini della determinazione del
numero di utenti massimi ammissibili.

Gli spazi accessori e di servizio, esclusi i bagni, i corridoi ed i luoghi di passaggio in genere, di cui
alle lettere b) e c) del precedente art. 3.4.3, realizzati al piano seminterrato, nel sottotetto e sulla
copertura piana dell’edificio, non devono avere un volume inferiore a me. 21.

Gli alloggt con tre o piu camere da letto, devono essere dotati di cucina indipendente e di almeno
due servizi igienici, per il secondo dei quali & sufficiente una superficie netta utile di mq 3,00.

Nellie unita immobiliari destinate ad uffici o negozi, quando non regolamentati da specifiche norme
¢ fatte salve le disposizioni in materia di abbattimento delle barriere architettoniche, la superficie
netta utile dei servizi igienici non deve essere inferiore a mq 3,00, comprensiva dell’antibagno.

3.4.6 Altezze minime dei singoli ambienti

L’altezza ¢ definita quale rapporto tra i volumi e la superficie del singolo spazio delimitato in
maniera fissa cioé mediante opere murarie.

L’altezza netta media interna degli spazi di abitazione di cui alla lettera a) del precedente art. 3.4.3.
non dev’essere inferiore a m 2,70. In caso di soffitto inclinato (in tutto o in parte), ferma restando
I"altezza media di m 2,70, I’altezza netta minima interna di tali spazi non dev’essere inferiore a m
2,10.

‘L’altezza netta media interna degli spazi accessori e di servizio di cui alle lettere b) e c) del
precedente art. 3.4.3 non dev’essere inferiore a m 2,40, ulteriormente riducibile a m 2,10 per i
corridoi ¢ i luoghi di passaggio in genere compresi i ripostigli. In caso di soffitto inclinato (in tutto o
in parte), ferma restando 1altezza media di cui sopra, I’altezza netta minima interna di tali spazi non
dev’essere inferiore a m 1,80, ulteriormente riducibile a m 1,20 ove detti spazi siano ricavati nel
sottotetto a condizione che non si faccia ricorso a delimitazioni dello spazio del sottotetto, eccetto
che per I’eventuale bagno.

Gli spazi con altezze inferiori. rispetto ai minimi sopra stabiliti devono essere chiusi con
delimitazioni fisse.

3.4.7 Incrementi di superfici per abitazioni con pill di tre utenti ammissibili

Nelle abitazioni a pianta fissa, con un numero di utenti ammissibili superiore a tre, allo scopo di
assicurare un confortevole uso degli spazi e di favorire un pill agevole svolgimento delle attivita
degli occupanti, devono essere realizzati incrementi delle superfici degli spazi di abitazione, nonché
spazi aggiuntivi di servizio e/o accessori, fino al raggiungimento delle superfici minime indicate
nella tabella 4 del Manuale.

In particolare dovra essere comunque previsto un secondo servizio igienico per cinque o pid utenti,

3.4.8 Numeri di utenti ammissibili

Il numero di utenti massimi ammissibili per ogni abitazione e’ determinato in funzione di quanto
previsto alle Tabelle nr. 4 e nr. 5 del Manuale.

Nel nispetto degli indici sopra stabiliti il progettista deve indicare, nel progetto, il numero massimo
di utenti ammissibili per ogni abitazione.
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La certificazione del Direttore dei lavori per la richiesta di agibilitd deve contenere anche
Iindicazione del numero massimo di utenti ammissibili calcolato ai sensi del precedente primo
comma. :

Nel permesso di costruire, nella denuncia di inizio attivita e nel certificato di agibilita deve essere
indicato, per ogni abitazione, il numero massimo di utenti ammissibzli.

B) SOLEGGIAMENTO

3.4.9 Soleggiamento

Al fine di assicurare un adeguato soleggiamento, neile nuove abitazioni €' vietata la realizzazione di
unita' abitative nelle quali tutti gli spazi di abitazione di cui alla lettera a) del precedente art. 3.4.3
abbiano affaccio solo verso Nord.

Si intende per affaccio verso nord quello in cui I'angolo formato tra la linea di affaccio € la direttrice
est-ovest sia inferiore a 30°.

C) ILLUMINAZIONE E VISIONE SULL'AMBIENTE CIRCOSTANTE

3.4.10 Generalita

Al fine di garantire agli occupanti adeguate condizioni ergonomiche, il benessere psicofisico ¢ la
possibilita di relazione con I'ambiente esterno.

In tutti gli spazi delle abitazioni di cui all'art. 3.4.3. lettere a) ¢ b) e nella prima stanza da bagno,
deve essere assicurata un'adeguata illuminazione naturale diretta e una adeguata visione verso
I'esterno. ‘ '

Possono usufruire di illuminazione solo artificiale gli spazi di cui alla lettera ¢) dell'art. 3.4.3
(esclusa la prima stanza da bagno).

3.4.11 Requisiti minimi di illuminazione naturale diretta

L'illuminazione naturale diretta deve assicurare un fattore di luce diurna (FLD) (i) stimato non
inferiore a 0,018 nel punto di utilizzazione pilt sfavorevole del locale ad un'altezza di m 0,90 dal
pavimento, qualunque sia la posizione dell'ambiente, anche in presenza di ostacoli all'illuminazione
(aggetti, pareti o strutture prospicienti, profondita del locale).

Per superficie illuminante utile, che deve essere riportata sul progetto, si intende la superficie totale
dell'apertura finestrata verticale misurata in luce architettonica (vuoto di progetto), detratta la
eventuale porzione posta entro un'altezza di m 0,60 misurata dal pavimento de! locale.

Si considera altresi equivalente alla superficie finestrata verticale la superficie finestrata inclinata
posta ad una altezza compresa tra 1 e 2 m. dal piano del pavimento.

Superfici finestrate diverse da quelle verticali o inclinate, come definite al comma precedente, sono
consentite per I'illuminazione naturale diretta degli spazi accessori € di servizio.

Sono consentite anche negli spazi di abitazione quale sisterna integrativo, per una quota comunque
non maggiore del 30% calcolato come al secondo comma.

In fase di progetto devono essere esplicitate le soluzioni tecniche che consentono di ottenere tale
requisito (vedi Manuale).

Gli spazi accessori e di servizio realizzati al piano seminterrato, nel sottotetto e sulla copertura
piana dell’edificio, devono avere una superficie finestrata (comprese le superfici finestrate non
verticali quali velux o simili) idonea ad assicurare I’illuminazione e 1'areazione naturale, non
inferiore a 1/20 della superficie di pavimento per le cantine ed i locali ripostiglio o deposito in
genere e non inferiore a 1/12 della superfcie di pavimento per gli altri locali integrativi o di servizio.

(i) 11 Fattore di Luce Diurna -FLD- &' la misura dell'illuminamento diurne in un punto di un piano determinato,
espressa come rapporto tra l'illuminamento in quel punto stesso e l'illuminamento esterno che nello stesso istante si
verifica su un piano orizzontale esterno esposto alla luce libera della volta celeste senza irraggiamento diretto del sole.
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3.4.12 Visione suli'ambiente circostante
La visione verso I'esterno di cui al precedente art. 3.4.10, lettera b) deve includere sia I'ambiente
circostante che la volta celeste. :

3.4.13 Requisiti delle superfici vetrate

Fermo restando il rispetto delle norme di buona tecnica vigenti in materia di sicurezza e resistenza
agli urti, le superfici vetrate o comunque trasparenti devono poter consentire idonee condizioni di
riservatezza per gli occupanti, garantendo comunque il valore minimo di illuminazione naturale
riportato all'art. 3.4.11.

Tali superfici devono poter essere accessibili, agevolmente ed in condizioni di sicurezza, per la
pulizia e la manutenzione.

3.4.14 Illuminazione artificiale

Ogni spazio di abitazione, di servizio o accessorio deve essere munito di impianto elettrico stabile
atto ad assicurare l'illuminazione artificiale tale da garantire un normale comfort visivo per le
operazioni che vi si svolgono. '

3.4.15 INluminazione notturna esterna

Al fine di consentire 1’agevole individuazione delle abitazioni e I’utilizzo degli spazi esterni in
condizioni di sicurezza, gli accessi, le rampe e gli spazi di circolazione di pertinenza devono essere
ben visibili ed individuabili sia di giomo che di notte mediante adeguato impianto di illuminazione,
anche temporizzato o a comando esterno,

Quanto sopra a valere anche per i numeri civici nei casi in cui non vi provveda 1’illuminazione
stradale.

Resta in ogni caso fatto salvo il rispetto delle disposizioni legislative vigenti di cui alla Legge
Regionale 17/2000 e s.m.i.

D) AERAZIONE E VENTILAZIONE DEGLI AMBIENTI

3.4.16 Finalita

Le abitazioni devono essere progettate e realizzate in modo che le- concentrazioni di sostanze
inquinanti ¢ di vapore acqueo non possano costituire rischio per il benessere e la salute delle
persone ovvero per la buona conservazione delle cose e degli elementi costitutivi delle abitazioni
medesime e che le condizioni di purezza e salubritd dell'aria siano le migliori tecnicamente
possibili.

Deve essere altresi impedita l'immissione e il riflusso negli ambienti dell'aria e degli inquinanti
espulsi e, per quanto possibile, la mutua diffusione nei locali di esalazioni e di sostanze inquinanti
in essi prodotie.

Ferme restando le specifiche integrative relative alla ventilazione degli ambienti, le finalitad di cui
sopra si ritengono soddisfatte quando siano assicurate aerazioni naturali e sussidiaric per i singoli
spazi dell'unita’ abitativa medesima come specificato nel Manuale.

E) UMIDITA' E TEMPERATURA

3.4.17 Umidita, condensa

Le caratteristiche costruttive degli ambienti devono essere tali da garantire, nelle normali condizioni
di occupazione e di uso, l'assenza di tracce di condensazione e umidita sulle pareti perimetrali e la
rapida eliminazione della stessa sulle parti impermeabili delle pareti dopo la chiusura delle
eventuali fonti di umidita (quali cottura di cibi, introduzione di acqua calda nell'ambiente, ecc.).

Aggiomamento R.L.I. Titolo 3° 27



Allo scopo le pareti interne degli ambienti non devono essere totalmente rivestite con materiali
impermeabili.

Articolo 3.4.18 — Temperatura negli ambienti dell’abitazione

Gli spazi di abitazione e quelli accessori, nonché gli spazi destinati a stanza da bagno € a servizio
igienico, devono essere idoneamente riscaldati nella stagione invernale in modo da ottenere
condizioni di salubritd ambientale che devono poter essere mantenute sia per breve che per lungo
periodo.

Fermi restando i valori massimi fissati dalla normativa vigente in materia di contenimento dei
consumni di energia, il funzionamento dell’impianto di climatizzazione invernale deve garantire una
temperatura non inferiore a 18° C, negli spazi di abitazione e accessori, € non inferiore a 20° C
nelle stanze da bagno e nei servizi igienici.

La scelta dell’impianto termico per la climatizzazione degli ambienti deve consentire di
minimizzare 1 rischi per la salute e la sicurezza delle persone, sia all’interno che all’esterno delle
abitazioni, nonché garantire il rispetto delle norme che regolano le emissioni in atmosfera ed il
contenimento dei consumi energetici adottando altresi idonei accorgimenti che favoriscano il
raffreddamento passivo degl edifici nel periodo estivo.

Tali finalita si ritengono soddisfatte qualora vengano usati apparecchi elettrici o installati impianti a
combustibile liquido o gassoso del tipo centralizzato, quantomeno per ogni edificio, ed i relativi
generatori di calore risultino installati in luoghi adeguati secondo le norme vigenti, producano
emissioni conformi alle disposizioni tecniche vigenti, garantiscano i rendimenti termici previsti
dalla normativa vigente e siano dotati di sistemi di termoregolazione e contabilizzazione del
consumo energetico per ogni singola unitd immobiliare.

Qualora, per la climatizzazione degli ambienti di edifici sia comprovata, con documentazione
tecnica a firma di professionista qualificato e abilitato, la necessita di ricorrere all’installazione di
pit impianti termici non interconnessi tra di loro (impianti autonomi), oltre agli specifici requisiti in
merito ai luoghi di installazione, ai punti di emissione, alla gestione e manutenzione ed alle
emissioni previsti dalla normativa vigente dovranno essere garantiti 1 rendimenti termici stagionali
previsti all’art. 5 del D.P.R. 412/93 e s.m.i. niferiti alla potenzialitd nominale complessiva dei
generatori installati nell’edificio e rispettati i limiti di emissione previsti in via transitoria dalla
D.G.R. 19/10/01 nr. 7/6501 nelle more dell’approvazione di specifica legislazione regionale da
comprovarsi da tecnico abilitato.

Per i fabbricati esistenti, quando si sia in presenza di impedimenti strutturali o di altri vincoli che
non consentano la realizzazione di quanto previsto, potranno essere adottate soluzioni differenti che
dovranno, in ogni caso, garantire la salute e la sicurezza delle persone nonché il rispetio delle norme
che regolano le emissioni in atmosfera e il contenimento dei consumi energeticl.

F) IMPIANTI TERMICI ED APPARECCHI DI COMBUSTIONE

3.4.19 Termini e definizioni
Per i termini ¢ le definiziom si fa rimando alla normativa generale ¢ di settore vigenti, come
indicato nel Manuale.

G) ALLONTANAMENTO PRODOTTI DELLA COMBUSTIONE

3.4.20 Allontanamento dei prodotti della combustione.
Tutti 1 prodotti della combustione provenienti da impianti termici o apparecchi alimentati con
combustibile solido, liquido o gassoso, devono essere collegati a camini o a canne fumarie sfocianti
oltre il tetto con apposito comignolo al fine di garantire :

e una adeguata dispersione dei prodotti della combustione;
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* una adeguata diluizione dei prodotti della combustione, prima della loro ricaduta, al fine
di evitare ogni situazione di danno o molestia alle persone.
Allo scopo si rimanda ai contenuti del Manuale.
Nel caso di interventi su fabbricati esistenti, qualora sussistano impedimenti strutturali e /o vincoli
di altra natura (urbanistict, architettonici, condominiali), per impianti ed apparecchi alimentati con
combustibile gassoso di potenzialita inferiore a 35 Kw, potranno essere adottate soluzioni diverse
purché siano conformi alla normativa vigente e non siano causa di danno e molestia alle persone.

3.4.21 Termini e definizioni.
Per i termini e le definizioni si fa rimando alla normativa generale e di settore vigenti, come
indicato nel Manuale.

H) RIFIUTI DOMESTICI

3.4.22 Obbligo al conferimento :

Le immondizie domestiche ed in genere gli ordinari rifiuti dei fabbricati, comunque raccoltt
all'interno delle abitazioni, delle scale, dei corridoi, dei locali e degli annessi recintati, devono
essere, a cura degli abitanti, raccolti in appositi contenitori a cid destinati senza alcuna dispersione e
conferiti tempestivamente ai luoghi di raccolta all'uopo predisposti.

I rifiuti quali pile e farmaci inutilizzati, scaduti o avariati, provenienti dall'attivita domestica,
devono essere conferiti negli appositi contenitori predisposti dal servizio pubblico o presso gli altri
recapiti autorizzati.

3.4.23 Spazi per i contenitori dei rifiuti

Allo scopo di favorire la raccolta differenziata e ove non siano adottati altri sistemi di raccolta dal
Comune, in fase di progettazione/realizzazione di nuove costruzioni deve essere prevista la

realizzazione / individuazione di specifici spazi idonei ad ospitare i contenitori per la raccolta

differenziata.

3.4.24 Depositi e raccoglitori -

Ove non siano adottati altri sistemi di raccolta con cassonetti pubblici, i fabbricati devono disporre
di un deposito atto a contenere i recipienti (sacchetti) delle immondizie.

Tali depositi potranno essere costituiti da appositi locali immondezzaio o da cassoni raccoglitori che
dovranno essere dimensionati, in relazione al numero massimo di utenti previsti nell’edificio, per
poter contenere i rifiuti per il periodo di tempo intercorrente fra le raccolte eseguite dal Servizio
Comunale.

I) SOPPALCHI

3.4.25 Soppalchi nelle abitazioni: norma generale
Nelle abitazioni e' consentita la realizzazione di soppalchi nel rispetto dei requisiti di cui al Manuale
al fine di garantire idonee condizioni di abitabilita.

L) ANTIGIENICITA'E INABITABILITA': CONDIZIONI E PROCEDURE

3.4.26 Dichiarazione di antigienicita

La certificazione di abitazione antigienica ¢' rilasciata dai Responsabile della competente Struttura
Tecnica dell'A.8.L., previo accertamento tecnico.

La certificazione €' inviata al Comune per la conseguente dichiarazione di antigienicita e 1’adozione
dei provvedimenti conseguenti,

Al fini del presente articolo non si tiene conto degli effetti dovuti al sovraffollamento.
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Un'abitazione dichiarata antigienica dal Sindaco, o altro organo comunale competente, una volta
libera, non puo essere rioccupata se non dopo che la competente Struttura Tecnica dell'A.S.L. abbia
accertato l'avvenuto risanamento igienico e la rimozione delle cause di antigienicita.

3.4.27 Condizioni che determinano I'antigienicita delle abitazioni
Le condizioni che determinano una situazione di antigienicita in abitazioni esistenti alla data di
entrata in vigore del presente regolamento sono almeno una delle seguenti:
e assenza di stanza da bagno incorporata nella abitazione;
e tracce di umidita permanente dovuta a capillarita, condensa o igroscopicita, ineliminabili
con normali interventi di manutenzione;
¢ inadeguati dispositivi per la climatizzazione ambientale (rnscaldamento); _
s requisiti di superficie aeroilluminante apribile negli spazi di cui all'art. 3.4.3. lettere a) e b)
inferiori agli obiettivi di cui agli art.li 3.4.11 ¢ 3.4.16 del presente regolamento e a1 requisiti
minimi di cui al Manuale comunque in misura non maggiore del 40%;
e altezza netta media interna degli spazi di abitazione di cui alla lettera a) dell'art. 3.4.3
inferiore a m 2,70 e fino a m. 2,40 (i);
¢ volume degli spazi di abitazione di cui alla lettera a) dell'art. 3.4.3 inferiore a quello
regolamentare comunque in misura non maggiore del 10% ;
superficie degli spazi di abitazione di cui alla lettera a) dell'art. 3.4.3 inferiori agli obiettivi di
cui agli art.li 3.4.4 e 3.4.5 del presente regolamento e ai requisiti minimi di cui al manuale
tecnico comunque in misura non maggiore del 20%.

‘(i) non si applica agli spazi di sottotetto recuperati a fini abitativi in forza di specifiche disposizioni di legge.

3.4.28 Dichiarazione di inabitabilita

1l Sindaco, o altro organo comunale competente, sentito il parere o su proposta del Responsabile
della competente Struttura Tecnica dell'A.S.L., pud dichiarare inabitabile una abitazione o parte di
essa, per motivi d’igiene.

Un’abitazione dichiarata inabitabile, deve essere sgomberata con apposita ordinanza e non potra
essere rioccupata se non dopo interventi di adeguamento € nuova dichiarazione di agibilita, nel
rispetto delle vigenti disposizioni.

3.4.29 Condizioni che determinano la inabitabilita

Le condizioni che determinano una situazione di inabitabilitd in abitazioni esistenti alla data di

entrata in vigore del presente regolamento sono almeno una delle seguenti:

degrado o pericolo tali da pregiudicare ’incolumita egli occupanti;

abitazione impropria (soffitta, seminterrato, rustico, box);

mancata disponibilitd di acqua potabile;

mancata disponibilita di servizi igienici;

mancata disponibilita di servizio cucina o zona cottura;

mancanza di ogni sistema di riscaldamento;

requisiti di superficie aeroilluminante apribile negli spazi di abitazione di cui all’art. 3.4.3.

lettere a) e b), inferiori agli obiettivi di cui agli art.li 3.4.11 e 3.4.16 del presente regolamento €

ai requisiti minimi di cui al manuale tecnico, in misura maggiore del 40%;

o altezza netta media interna degli spazi di abitazione di cui alla lettera a) dell’art. 3.4.3 inferiore a
m. 2,40,

e volume degli spazi di abitazione di cui alla lettera a) dell’art. 3.4.3 inferiore a quello
regolamentare in misura maggiore del 10% ;

o superficie degli spazi di abitazione di cui alla lettera a) dell’art. 3.4.3 inferiore a quella
regolamentare in misura maggiore del 20%.
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CAPITOLO 9
STRUTTURE PER ATTIVITA’ SCOLASTICHE, CORSI DI FORMAZIONE,
AGGIORNAMENTO, RECUPERO E STRUTTURE RESIDENZIALI CONNESSE (colleg:,
case per stndenti)

3.9.1 Campeo di applicazione

Le norme del presente capitolo st applicano alle scuole pubbliche e private di nuova costruzione
(matemne, elementari, medie inferiori € superiori, istituti universitari), ai nuovi istituti di formazione,
aggiomamento e recupero realizzati in strutture diverse da quelle scolastiche nonché, ove prevista,
alla realizzazione di strutture residenziali connesse.

Con le modalita previste all’articolo 3.1.1, le norme di cui al presente capitolo si applicano altresi ai
casi di ristrutturazione, ampliamenti, modifiche, delle strutture esistenti di cui al precedente comma;
le deroghe possono essere concesse anche in via tranmsitoria, per consentire 1’'utilizzazione di
determinate strutture e spazi , durante il periodo di realizzazione dei sopracitati interventi.

Per alloggi ¢ residenze per studenti universitari di cui alla Legge 14 novembre 2000 n° 338 si rinvia
al Decreto 9 maggio 2001 n° 118 del Ministero dell’Istruzione dell’Universita e della Ricerca ed
all’allegato tecnico, s.m.i.

3.9. 2 Norma generale di rinvio
La realizzazione delle strutture di cui al precedente articolo, oltre alle norme generali vigenti di cui
al citato Decreto 9 maggio 2001 n°118 ed al DM 18.12.75 s.m.i, ed alle relative norme tecniche e di
sicurezza, di prevenzione incendi, di prevenzione igiene e sicurezza dei luoghi di lavoro, di
sicurezza impiantistica, di tutela dall’inquinamento dagli scarichi idrici, deve avvenire anche nel
rispetto dei requisiti minimi di cui agli articoli successivi, che costituiscono specificazione ed
integrazione alla normativa generale. Inoltre:
a) le strutture di cui all’art. 3.9.1 devono essere progettate e realizzate in modo da
consentime ’agevole utilizzo anche a persone con ridotta o impedita capacitd motoria nel
rispetto delle disposizioni vigenti in materia. A tale scopo deve essere garantito il
superamento delle barriere architettoniche orizzontali e verticali assicurando la completa
fruibilita di ogni piano. Per gli edifici esistenti si applicano le norme di cui al punto 3.0.7 del
DM 18.12.1975 nonché quelle di cui al DPR 503/96, s.m.i.;
b) I'eventuale utilizzo di ambienti quali auditorium, palestra, per usi non connessi allo
svolgimento delle funzioni scolastiche, & subordinato al rispetto delle disposizioni
autorizzative € di sicurezza previste dalla norme vigenti in materia di sicurezza dei locali di
pubblico spettacolo (Circolare del Ministero dell’Interno 15.2.1951, n°.16, DM 18.3 1996
s.m.i.) e delle ulteriori norme del capitolo 8 presente Titolo;
¢) le strutture murarie ed impiantistiche nonché le attrezzature devono essere realizzate o
avere caratteristiche tali da minimizzare i rischi per gli utilizzatori.
d) le pareti e le porte trasparenti o traslucide, ove previste, devono essere chiaramente
segnalate e costituite da materiali di sicurezza.
Per quanto concerne le emissioni in atmosfera provenienti dalle attivitd di laboratorio, fermo
restando il rispetto delle norme di cui al DPR 203/88 s.m.i. per i casi applicabili, devono essere
adottati tutti gli accorgimenti al fine di garantire il loro rapido e completo allontanamento ed evitare
situazioni di molestia olfattiva e/o nocumento alle persone nonché condizioni che possono alterare
le normali caratteristiche di salubrita dell’aria.

3.9.3 Definizioni
A1 fim del presente regolamento si intendono:
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A) per strutture per attivita scolastiche pubbliche e private: Ie scuole materne, elementari,
medie inferiori, medie superiori a qualsiasi indirizzo, universitarie;

B) per strutture di formazione, aggiornamento, recupero, post-universitarie, ecc.: le attivita
svolte in ambienti diversi da quelli compresi nella precedente lettera A). ‘

C) per strutture residenziali connesse: quelle destinate alla residenza degli utilizzator: delle
strutture di cui alle precedenti lettere A) e B).

A. 1) SCUOLE MATERNE, ELEMENTARI E MEDIE INFERIORI E SUPERIORI

3.9.4 Requisiti generali

Le sezioni e le aule comunque destinate all’attivitd didattica, delle strutture scolastiche di cui alla
lettera A) del precedente articolo, fatla eccezione per le scuole universitarie, devono avere superfici
ed altezze come previste dal DM 18.12.1975 s.m.1.

In caso di soffitto non orizzontale, fermo restando il rispetto dell’altezza media prevista di m. 3,00,
il punto pil basso non pud essere inferiore am. 2,70.

Gli spazi destinati ad uffici (amministrazione generale), e quelli destinati a servizi igienici e/o a
luoghi di passaggio, fermo restando il requisito della superficie minima prevista devono avere
altezze nette interne non inferiori rispettivamente a m 2,70 ¢ a m 2,40.

Per altri spazi a destinazione particolare (auditorium, palestre, luoghi di preparazione e
somministrazione alimenti, locali tecnici, abitazione del custode, laboratori, officine, ecc.) si fa
rimando, ove non espressamente previsto nel DM 18.12.1975 s.m.i., alla normativa legislativa e
regolamentare vigente per la specifica destinazione d’uso.

3.9.5 Dotazione di servizi igienici

Le strutture scolastiche devono disporre di idonei servizi igienici in numero sufficiente e
opportunamente distribuiti per gli alunni e per il personale docente ¢ non docente.

Ferma restando la dotazione minima prevista per ogni sezione delle scuole materne, le scuole
elementari e quelle medie inferiori e superiori devono disporre di due servizi igienici
(preferibilmente vaso alla turca) fino a 15 alunni con P'incremento di un servizio ogni 15 o frazione
di 15; i servizi igienici, cosi complessivamente determinati, devono essere distinti per sesso,
convenientemente distribuiti e almeno uno per piano deve essere accessibile alle persone
fisicamente impedite.

Per le caratteristiche costruttive si fa rimando al punto 3.9.1 del DM 18.12.1975 s.m.i.

Per il personale docente e non docente si fa rimando a quanto previsto al capitolo 11 del presente
titolo del presente Titolo.

3.9.6 Aeroilluminazione naturale

Gli ambienti destinati ad attivitd didattica (aule per lezione, studio e disegno) devono essere dotati
di aeroilluminazione naturale mediante aperture finestrate apribili, aventi superficie non inferiori a
1/5 della superficie del pavimento di cui almeno il 25% apribile anche a vasistas.

Per quanto concerne la distanza libera tra le pareti contenenti le finestre degli spazi di uso didattico
e le pareti opposte di altri edifici o di altre parti dell’edificio scolastico, si fa rimando a quanto
previsto al punto 3.0.8 del DM 18.12.1975, s.m.i:

Tutti gli altri ambienti, compresi i laboratori, salvo diverse disposizioni legislative vigenti per
particolari destinazioni d’uso, devono essere dotati di regolamentare aeroilluminazione naturale che
si ritiene garantita con aperture finestrate apribili di superficie non inferiore ad 1/8 della superficie
del pavimento. '

Tutte le superfici finestrate devono essere dotate di dispositivi per I'oscuramento ¢ per Ia
attenuazione di eventuali fenomeni di abbagharmento.
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3.9.7 Hluminazione artificiale

In tutti gli ambienti deve essere realizzato un impianto di illuminazione artificiale tale da consentire
la buona visione e il normale comfort visivo in tutti i punti di utilizzazione in relazione alle
specifiche destinazioni d’uso con particolare riferimento alle aule didattiche ove I’illuminazione
artificiale deve favorire I’attenzione e la concentrazione, non alterare i colori e facilitare le attivita
visive connesse all’insegnamento

I requisiti di cui sopra si ritengono garantiti assicurando i valori di illuminamento espressi in fux
riportati nella tabella n® 8 del manuale tecnico

3.9.8 Temperatura ed umidita degli ambienti

Negli ambienti adibiti ad attivita didattica, negli uffici e nei servizi con presenza di persone dovra
essere garantita una temperatura interna non inferiore a 20 °C e, in condizioni di funzionamento
dell’impianto di climatizzazione, una umidita relativa compresa tra il 45 e il 55% ottenuta con
sisterni anche indipendenti. In tutti gli altri ambienti con prevista permanenza di persone deve essere
assicurata una temperatura interna non inferiore a 18°C.

3.9.9 Ambienti interrati e seminterrati e parzialmente interrati: destinazioni d’uso

Ad integrazione di quanto previsto dal DM 18.12.1975 s.m.i. gli ambienti interrati e seminterrati di
fabbricati di nuova costruzione o sottoposti a globah ristrutturazioni possono essere adibiti agli usi
* sotto specificati purché aventi i requisiti di cui ai successivi articoli 3.9.10 e 3.9.11.

3.9.10 Ambienti interrati e seminterrati

Gli ambienti interrati e seminterrati, cosi come definiti all’art. 3.3.29, possono essere adibiti
esclusivamente a usi che presuppongono la presenza solo saltuaria di persone quali ad esemplo
depositi, ripostigli, locali tecnici.

Tali ambienti comunque dovranno essere dotati di idonei accorgimenti al fine di evitare la presenza
di umidita per capillaritd al pavxmento e alle pareti pcnmctrah

Restano fatte salve le norme vigenti in materia di sicurezza impiantistica e antincendio.

3.9.11 Ambienti seminterrati

Gli ambienti posti ai piani seminterrati, cosi come definiti all’art. 3.3.29 che hanno i requisiti
previsti dal punto 3.0.6 del DM 18.12.1975 s.m.i. sono considerati, ai fini dell’uso, fuori terra.

Negli altri casi, gli ambienti posti ai piani seminterrati, fermo restando il divieto di utilizzo per lo
svolgimento delle attivita didattica normale, possono essere adibiti ad attivita didattiche speciali, ad
attivita integrative e collettive, quando, ad integrazione dei requisiti di cui all’art. 3.3.29,
presentano anche i seguenti requisiti minimi:

- pareti ubicate in piani non addossati al terreno dal quale devono distare almeno 4 metri in piano
per aimeno la meta del perimetro;

- presenza di aperture finestrate di superficie non inferiore ad 1/8 della superficie del pavimento
ricavate, su almeno due lati, preferibilmente contrapposti e prospettanti su spazi interni di pertinenza
dell’edificio scolastico non adibiti a usi che possono determinare la presenza di esalazioni moleste
0 nocive.

3.9.12 Ambienti per Peducazione fisica e sportiva: norme integrative

Fermo restando quanto previsto al punto 3.5, del DM 18.12.1975 s.m.i.,_per ulteriori prescrizioni da
osservare nella realizzazione di edifici destinati a scuole elementari e medie inferiori ¢ superiori si
rinvia alla tabella n° 9 del Manuale.

La dotazione di servizi di cui al presente articolo & applicabile esclusivamente per le attivita
scolastiche.
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Per I'utilizzo delle palestre per attivita extrascolastiche fatto salvo quanto gia specificato alla lettera
b) del precedente articolo 3.9.2, la dotazione di servizi deve essere conforme a quanto previsto nei
diversi capitol del presente Titolo.;

In caso di utilizzo degli impianti sportivi di cui sopra da parte di esterni (Associazioni o privati), &
obbligatorio prevedere sistemi 1donei a rendere inaccessibili i locali scolastici dagli impianti sportivi
e formule organizzative in grado di garantire il mantenimento della pulizia e dell’igiene dei locali in
modo continuativo.

3.9.13 Spazi per servizi sanitari

In ogni plesso scolastico deve essere disponibile, secondo quanto previsto dagli articoli 4, 6 e 7 del
DPR 22.12.1967, n.1518 ed ai sensi del D.Lgs. 626/94 s.m.i.,, un locale ad uso infermeria di
superficie non inferiore a mq. 12,00, regolarmente aeroilluminato, dotato di lavabo con rubinetteria
a comando non manuale, idoneamente disimpegnato verso altro spazio, utilizzabile anche come
“attesa”, con annesso un servizio igienico regolarmente disimpegnato ad uso esclustvo.

Tale locale pud essere di uso comune per tutte le sezioni del plesso scolastico € per gli impianti
sportivi di eventuale competenza.

A. 2) STRUTTURE UNIVERSITARIE

3.9.14 Ampiezza minima dell'area e rapporto di copertnra

L'ampiezza minima dell'area & determinata in funzione dell'area coperta, cui va aggiunta la
superficie necessaria per il rispetto degli standard previsti dalla legislazione vigente per la dotazione
di parcheggi.

L'area coperta non deve essere superiore ad un terzo dell'area scoperta nella quale non si computa
l'area destinata a parcheggi.

Le aree scoperte destinate ad attivitad’ sportive possono essere computate per un massimo del 25% ai
fint del calcolo del rapporto di cui al precedente comma.

3.9.15 Standard di riferimento

Le strutture destinate a sedi di scuole universitarie devono garantire standard minimi di superficie
secondo 1 criteri di cui alla tabella n® 10 del manuale tecnico ai quali vanno aggiunte le superfici per
i servizi tecnologici {centrale termica ecc.) e, se previste, 1’abitazione del custode e le strutture
residenziali per gli utilizzatori

La capacitd ricettiva massima € calcolata in ragione della superficie delle aule destinate alla
didattica. :

3.9.16 Altezze interne

Le aule didattiche devono avere, in ogni piano di utilizzazione, un'altezza media di m.3,00; il punto
pil basso di utilizzazione non pué essere inferiore a m.2.70.

Per gli altri ambienti si fa rimando a quanto previsto al precedente articolo 3.9.4.

3.9.17 Norma di rinvio.

Per quanto non previsto nel presente paragrafo si fa rimando alle specifiche contenute nel
- precedente paragrafo A.1) ovvero alla legislazione vigente per le singole destinazioni d'uso.

Nelie strutture universitarie allo scopo di assicurare l'assistenza sanitaria di pronto soccorso dovra
essere realizzato uno spazio di superficie minima non inferiore a mq. 12,00 attrezzato con presidi
farmacologici di primo intervento e con le caratteristiche di cui all’art. 3.9.13.

3.9.18 Strutture accessorie.
Sono considerate tali le aule per convegni, I’aula magna, gli alloggi e le residenze per studenti
universitari.
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B) STRUTTURE DESTINATE AD ATTIVITA' DI FORMAZIONE, AGGIORNAMENTO,
RECUPERO, ECC.

3.9.19 Campo di-applicazione

Le norme contenute nel presente paragrafo B) si applicano alle strutture, diverse da quelle
scolastiche, ove si svolgono attivita di formazione, aggiomamento, recupero, corsi post-universitari,
ecce.

3.9.20 Aule per lezioni e attivita di laboratorio

Le aule per lezioni normali e per attivita di laboratorio devono garantire una superficie minima per
utente non inferiore rispettivamente a 1,96 € 3,00 mq.

L'altezza netta interna deve essere conforme a quella prevista al precedente articolo 3.9.16.
L'aeroilluminazione naturale deve essere conforme a quanto previsto al precedente articolo 3.9.6;
nel caso di utilizzo di strutture esistenti tale valore pud essere ridotto fino al limite di 1/8 della
superficie in pianta del pavimento.

3.9.21 Dotazioni di servizi per il personale e per gli utenti
La dotazione di servizi per il personale docente ¢ non docente e per gli utenti deve essere calcolata
secondo le disposizioni di cui al precedente articolo 3.9.5.

3.9.22 Ambienti per I'amministrazione-uffici

Devono essere garantiti adeguati spazi - locali per le attivitd di amministrazione e segreteria, in
relazione alle dimensioni e/o alla capacita ricettiva della struttura.

Le caratteristiche di tali ambienti devono essere conformi alle disposizioni di cui al presente Titolo
per le strutture terziarie.

3.9.23 Norma di rinvio

Per quanto non previsto nel presente paragrafo si fa rimando alle spccxﬁche contenute nel
precedente paragrafo A.1) ovvero alla legislazione vigente per le singole destinazioni d'uso.

Allo scopo di assicurare l'assistenza sanitaria di primo soccorso dovrd essere realizzato uno spazio
di superficie minima non inferiore a2 mq. 12,00 attrezzato con presidi farmacologlc1 di primo
intervento e con le caratteristiche di cui all’art. 3.9.13.

C) STRUTTURE RESIDENZIALI PER GLI UTILIZZATORI DELLE STRUTTURE DI CUI
ALLE PRECEDENTI LETTERE A) E B)

3.9.24 Collegi, casa per lo studente, ecc.: campo di applicazione

Rientrano nel campo di applicazione del presente paragrafo le strutture complementari alle attivita
scolastiche, formative, di aggiomamento, ecc., destinate alla residenza dei frequentanti le attivita
didattico - formative.

3.9.25 Caratteristiche

Le strutture in questione possono prevedere sistemi di alloggiamenti di tipo collettivo (collegi, casa
per lo studente) e a camere singole o doppie (residenze universitarie).

La realizzazione di alloggi e residenze per studenti universitari deve garantire allo studente le
necessarie condizioni di permanenza nella citta sede di Universita, tali da agevolare la frequenza
degii studi e il conseguimento del titolo di studio, sia per quanto attiene sia alle funzioni residenziali
che alle funzioni culturali e ricreative.

Per le caratteristiche tecniche si rimanda al Manuale {tab. 11)
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Manuale Tecnico
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Manuale Tecnico Capitolo 1 -~ Allegato B)

DICHIARAZIONE SUL _RISPETTO DELLE NORME DEL R.L.I. VIGENTE

1__ sottoscritt__

e il softoscritto Progettista/Diretiore Lavori
con riferimento alla richiesta dii PERMESSO DI COSTRUIRE / D.LA. prot. mr.

del relativa a

m Via

DICHIARANO

ciascuno per gli obblighi di competenza:

= che lallegato progetto rispetta le norme di sicurezza ed igienico sanitarie, in partlcolare contenute nel vigente
R.L.I. del Comune di Rho ovvero nelle seguenti disposizioni di Legge:

*  di assumersi, in ogni caso, ogni responsabilitd in ordine al rispetto delle predetti norme, con parhcolare riferimento
a quelle di cui al Titolo 111° del vigente R.L.1. , per quanto non specificato in progetto.

DICHIARANO INOLTRE

SI NO
7 {7 che verranno installati apparecchi per il trattamento domestico dell’acqua potabile
(se 81 documentare |'osservanza al D.M. 443/90)

Q
Q

che verranno installate reti idriche €/o accessori di rete a scopi diversi da quello potabile e/o dispositivi
di rilancio dell’acqua potabile-autoclavi
(se SI documentare la corretta installazione nel rispetto delle norme di buona tecnica vigenti)

che verranno installati impianti di aerazione artificiale
(se SI attestare il rispetto dell’art. 3.3.13 del vigente R L .1.)

che si ¢ in presenza di ostacoli all’illuminazione naturale
(se SI documentare il rispetto dell’art. 3.3.15 del vigente R .L .1.)

che verranno installati impianti di condizionamento
(se SI presentare relazione tecnica e schema dell’impianto di condizionamento)

G Q@ 0O @O
Q 0O 0O Q&

che, in assenza di regolare vespaio aerato, verranno adottati idonei accorgimenti al fine di evitare
I'insorgere di umidita per capillarita
(se SI allegare relazione dettagliata degli accorgimenti alternativi previsti)

che verranno installati serbatoi interrati
(se S1 attestare il rispetto alle norme di cui agli artt. 2.2.9 e 2.2.10 del vigente R.L.1.)

che verranno installati cancelli e/o portoni motorizzati
(se SI attestare il rispetto delle norme di sicurezza Uni 8612)

che si installeranno sorgenti sonore fisse
(se SI attestare il rispetto al D.P.C.M. 1/3/91 e alla L. 447/95 ¢ s.m.i.)

Q 0O 0O Q&
G 0O 0O QO

che si edifichera nei pressi di elettrodotti
(se SI attestare il rispetto delle distanze previste dal D.P.C.M. 23/4/92)

IL RICHIEDENTE IL PROGETTISTA ¢ DIRETTORE LAVORI
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Manuale Tecnico Capitolo 1 - Allegato C)

DICHIARAZIONE IMPEGNATIVA PER AMBIENTE DI LAVORO
E/O DEPOSITI A DESTINAZIONE GENERICA (1)

I__ softoscritt
Titolare della richiesta di PERMESSO DI COSTRUIRE /D.IA prot. nr.

del relativa a

in Via

S| IMPEGNA

al rispetto di tutte le norme e prescrizioni che verranno dettate dagli organi competenti in fase di preventivo rilascio del

Nulla-Osta all’esercizio della specifica attivita.

IL TITOLARE

[] Mtitolare deve trasferire I'impegno all’effettivo utilizzatore del fabbricato.
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Manuale Tecnico Capitolo 1 - Allegato D)

] AGIBILITA’
DOCUMENTAIIONE DI CARATIERE IGIENICO SANITARIO
DA ALLEGARE ALLA RICHIESTA DI

[J CERTIFICAZIONE
PREVENTIVA

e FElaborati grafici (in pianta e sezione) regolarmente assentiti dal Comune e
riportanti I'impianto fognario interno (in duplice copial.

» Dichiarazione a firma del richiedente I'Atto autcrizzativo attestante I'avvenuta
ultimazione dei lavori, ia conformita della costruzione al progetto regolarmente
assentito, la avvenuta proscivgatura dei muri e la salubritdr degli ambienti ai sensi
della Legssiazione e delle norme del Titolo (il del Regolamenfo Locale d'lgiene
vigenti.

» Dichiarazione a firma del Direttore dei Lavori aitestante 'uso di materiali da
costruzione rispondenti ai requisiti previsti dal D.P.R. 246/93 e s. mi.

¢ Dichiarazioni di conformitd ai sensi della L. 46/90, del D.P.R. 447/91, del D.M. 20/2/92
relative agliimpianti di cui all’art. 1 stessa L. 46/90.

» Certificazione attestante la conformitd alle norme vigenti in maoteric di
superamento delle barriere architettoniche.

» Collaudo favorevole da parte del Direttore del Lavori delle opere di fognatura
interna e di allaccio alla fognatura comunale.

o Copia del Certificato di Prevenzione Incendi ai sensi della Legge 966/65 o
dichiarazione di inizio attivita ai sensi del D.P.R. 12/1/98 nr. 37.

o Comunicazione di messa in esercizio degii ascensori e degli impianti di
sollevamento ai sensi del D.P.R. 162/99;

o Dichiarazione di corretta instaliazione dell'impianto termico di potenziolitd
inferiore a 116 Kw {nel caso di non applicabilita delia L. 46/90).

o Certificazione relatfiva alle coratteristiche di sicurezza delle vetrate in
funzione del loro ufilizzo {secondo le norme tecniche di sicurezza UNI-7697).

o Cerfificazione attestante la coretta installazione e la regolarita degii
impianti di cerazione artificiale.
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o Cerfificazione attestante il rspetto delle norme di sicurezza per
I'instaliazione di cancelli, porte, portoni motorizzati {UNI-8612).

o Cerlificazione attestante I'avvenuta predisposizione di idonei dccorgimenﬁ
al fine di evitare linsorgenza di umiditd per capiliarita (in assenza di
regolamentare vespaio areato e/o di marciapiede perimetraie}.

o Certificazione di collaudo dell'impianto di condizionamento comprovante il
rispetto delle norme di buona tecnica vigenfi (artt. 3.3.13 e 3.3.14 del
Regolamento Locale d’lgiene; norme UN! 10339).

o Certificazione attestante il rispetio defle norme e disposizioni vigenti in
materia di sicurezza antincendi ivi comprese le norme di cui ai punti 2-3-7 del
D.M. ¥%/86 per le auforimesse interate con capienza inferiore a nove
autoveicoii {nel caso di “ativitd” non comprese nell'elenco di cui al DM.
16/2/82).

o Cerfificozione atiestante la regolare esecuzione dei camini e/o canne
fumarie [nel caso di non applicabilita delfla L. 46/90).

o Cerfificazione attestante la regolare esecuzione delle canne di areazione
e/o di esalazione.

o Cerlificazione attestante il rispetto delle norme in materia di futela
dal’inquinamento acustico (L. 447/95; D.P.C.M. 1/3/91; D.P.C.M. 5/12/97,
ecc.).

o Certificazione cttestante il rispetto del D.P.C.M. 23/4/92 {(limifi massimi di
esposizione ai campi elettrico e magnetico).

o Cerfificazione attestante il rispetto delila LR. 17/2000 e s.m.. (risparmio
7 energetico ed inquinamento luminoso)

o Cerfificato di col!oudo dei serbatoi interrali e relative tubazioni attestante il
rispetto delle norme di cui agli artt. 2.2.9 e 2.2.10 del Regolamento Locale
d'lgiene.

o Cerlificazione attestante il rispetto delle norme di cui al D.M. 31/3/84 e/o
D.M. 13/10/94 per i depositi di G.P.L. con capacita complessiva inferiore e/o
superiore a 5 meti cubi.

o Cerilificazione attestante: ‘
il rispetto delle norme vigenti in materia di risparmio idrico (L. 36/94 e s.m.i.);
il rispetto delle norme di cui al D.M. 443/90 in materia di trattamento domestico
delle acque potabili (Allegato E);
il rispetto delle norme di cui all'art. 5 del D.M. 443/90 (doppia rete di distibuzione
dell’acqua);
» ilrispetio delle norme di buona tecnica vigenti per I'installazione (se esistente) di:
o dispositivi di rilancio {autociavi} deli'acqua potabile;
o dispositivi anfiriflusso sulle derivazioni, dalia rete di acqua potabile, di alire
reti e/o accessori destinati ad usi non potabili.

Documentazione necessaria in tutti i casi.
o Documeniazione peri casiricorrenfi.
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Manuale Tecnico Capitolo 1 - Allegato E)

NOTIFICA DI INSTALLAZIONE DI IMPIANTO PER IL TRATTAMENTO DOMESTICO DELL’ACQUA POTABILE

GENERALITA’ DEL PROPRIETARIO O RESPONSABILE
DELL’APPARECCHIATURA

Cognome e nome

Indirizzo ‘ Comune tel.

| TIPOLOGIA DELL'INSEDIAMENTO SERVITO

residenza monofamiliare V4 residenza plurifamiliare 1/ altro //
INDIRIZZO:
via / piazza Comune

PUNTO DI INSTALLAZIONE DELL’APPARECCHIATURA NELLO STABILE

TIPOLOGIA DELL’APPARECCHIATURA

addolcitore a scambio ionico /_/ dosatore di reagenti chimici /_/ fittro ad osmosi inversa/ /
filtro meccanico [/ sistema fisico //  altro 1/

DENOMINAZIONE COMMERCIALE DELL’APPARECCHIATURA

marca e modeilo, ' data installazione ////
DATI INSTALLATORE

Impresa Legaie Rappr.

Con sede in . Via ‘ n.

Cod. fisc. telefono n.

DATA v FIRMA
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MANUALE TECNICO - CAPITOLO 3

FINALITA’ DELLE COSTRUZIONI
DISPOSIZIONI PER LE AREE EDIFICABILI
REQUISITI GENERALI DELLE COSTRUZIONI

Superficie scoperta e drenante - Tabellan®1 - parametri

Negli interventi di nuova costruzione nelle zone di completamento ed in quelle di espansione del
P.R.G. dev’essere lasciata scoperta e sistemata a verde, o comunque con superficie drenante, una
parte dell’area di pertinenza di superficie non inferiore al 25% delia superficie dell’area scoperta in
caso di insediamenti residenziali o misti e non inferiore al 20% in caso di insediamenti produttivi o
commerciali. Nelle zone di interesse storico ed ambientale, zone A e zone Br individuate nel
PR.G., tali parametri, ove non raggiunti, devono essere considerati obiettivi a cui tendere. La
superficie dell’area da lasciare scoperta e sistemare a verde si determina sottraendo dalla superficie
dell’area di pertinenza (comprensiva del sedime dei fabbricati) la superficie coperta ed applicando
alla superficie ottenuta le percentuali di cui sopra; per le definizioni di area di pertinenza e
superficie coperta si rimanda alle N.T.A. del PR.G..

Protezione dall'umidita
Il requisito di cui all’art 3.3.10 del Regolamento si ritiene soddisfatto quando:
- i locali sono dotati di vespaio di altezza non inferiore a cm 50 e con superfici di areazione
libera non inferiore a 1/100 della superficie del vespaio stesso uniformemente distribuite al
fine di assicurare una sufficiente circolazione d'aria.
- & presente un marciapiede perimetrale costituito da materiale res1stente ed impermeabile di
larghezza minima di cm 50 e posto a quota inferiore al piano pavimento.
Per i locali destinati ad abitazione ¢ di non diretto accesso da spazi pubblici, con piano del
pavimento posto a quota inferiore al punto pil elevato della superficie dello spazio esterno
adiacente ¢ comunque dalla superficie del marciapiede perimetrale, ¢ necessario prevedere idonei
accorgimenti atti ad impedire 1'allagamento dell'abitazione (pendenze dei piani esterni, presenza di
griglie di raccolta acque, ecc.).
In caso di interventi in fabbricati residenziali esistenti o in fabbricati (esistentt o di nuova
realizzazione) ad uso non residenziale, per motivate esigenze tecniche e/o lavorative, potranno
essere adottate soluzioni tecniche alternative al vespaio areato, purché di equivalente certificata
efficacia (ad es. idonea stratificazione di ciottolato, gettata di cemento con soprastante
sovrapposizione di guaine termosaldate e rifinitura in idoneo materiale resistente all'usura, ecc.).

Tabella n° 2 - Ambienti con aerazione solo artificiale

Tipologia dei locali Tipo di impianto ammesso

a) i servizi igienici ad esclusione della|aerazione artificiale
prima stanza da bagno nelle abitazion,

b) i locali o gli ambienti con presenza solo | acrazione artificiale
saltuaria di persone con le limitazioni
spectficate nei singoli capitoli;

¢} ghi spazi destinati al disimpegno e alla | aerazione artificiale
circolazione orizzontale e verticale
(corridoi, scale secondarie, ecc.) nonché
gli spazi destinati a spogliatoi, ripostigli,
guardaroba, con superficie maggiore di
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mq. 5,00, per 1 quali non esista obbligo
diverso;

d) l'ufficio di superficie massima di mq 20 | aerazione artificiale
realizzato  allinterno  di  ambienti
lavorativi con presenza saltuaria di
personale

e) l'ufficio di superficie massima di mq 20| impianto di condizionamento
realizzato  allinterno  di  ambienti
lavorativi con presenza continuativa di
personale

f) 1 locali o gli ambienti destinati ad |impianto di condizionamento
attivitd lavorative, terziarie commerciali,
culturali, ricreative, pubblico spettacolo
ed 1 pubblict esercizi, che richiedono
particolari condizioni di aerazione in
relazione all'attivitda e/o alle modalitd di
esercizio della stessa..

Impianti di condizionamento

Progettazione
La progettazione degli impianti di condizionamento deve contenere:

I.

tavole di progetto, complete di piante e sezioni con indicata la destinazione d’uso dei
locali;

2. relazione tecnica contenente almeno le informazioni e i dati di seguito riportati:

a) potenzialitd dell'impianto: termica e/o frigorifera;

b) superfici e volumi condizionati con la specifica destinazione degli ambienti interessati;

¢) numero massimo di persone presenti o ammesse negli ambienti;

d) quantitd di aria immessa per persona/ora o ricambi ora e/o inquinanti specifici
controilati;

e) quantitd di aria eventualmente riciclata e relativo trattamento di depurazione;

) filtri: tipo, modalita di funzionamento, ubicazione, efficienza, periodicita di sostituzione;
g) descrizione dei componenti dellimpianto e loro dislocazione (impianto elettrico,
combustibile di alimentazione, impianto di combustione, batterie di raffreddamento ed
umidificazione, ecc.)

h) modalitd di immissione ed estrazione dell'aria negli ambienti con Yindicazione del
posizionamento  dei relativi dispositivi e di eventuah fonti di inquinamento che
interferiscano con le prese di aria;

i) modalitd e periodicitd di effettuazione delle operazioni di pulizia degli elementi
dell'impianto, con particolare riferimento ai condotti dell'aria, alle zone di possibile ristagno
dei liquidi;

1) livelli di rumorositd e verifiche del rispetto della vigente normativa in materia di
inquinamento acustico;

m) sistemi di allontanamento dei prodotti della combustione e modalita di prelievo dell'aria
di combustione;

n) sistemi di ventilazione del locale caldaia;

0) modalita tecniche per la prevenzione della contaminazione da Legionella (Linee guida
per la prevenzione e il controllo della Legionellosi — 4 aprile 2000 — G.U. n° 103 del 5-5-
2000)

inoltre, ove previsti:
- indicazione del tipo di controllo in continuo del funzionamento e segnalazione con allarme

delle anomalie;
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- indicazione dei sistemi di affidabilita di funzionamento permanente (sistema di alimentazione
elettrico indipendente, di alimentazione da un gruppo di continuita, altri sistermi equivalenti).

Requisiti
Fatte salve le specifiche previste nei singoli capitoli e nella norma UNI per le singole
destinazioni d’uso, di seguito si riportano i requisiti minimi generali da garantire:

a)

b)

<)
d)

quantita di aria esterna di rinnovo non inferiore a 40 mc/ora per persona in ciascun
ambiente ovvero da 2 a 4 volumi ambiente/ora; il parametro 40 mc/ora per persona va
riferito all'affollamento massimo previsto; il parametro volumi/ ambiente/ora, pud
essere utilizzato per ambienti con volumi elevati e ridotta permanenza di persone. Nella
scelta del parametro da utilizzare deve privilegiarsi la soluzione piu favorevole al
benessere degli utilizzatori;

temperatura operativa per il periodo invernale 18-24°C (o nei limiti stabiliti dalle
norme vigenti per le singole destinazioni d'uso e comunque non inferiori a quelli
specificati nei singoli capitolo del presente Titolo); per la stagione estiva deve essere di
norma compresa tra 23 e 27 °C e comunque con una differenza di temperatura fra aria
esterna ed interna non > di 7 °C;

velocita dell'aria non > di 0,15 m/s misurata dal pavimento ad un'altezza di m. 2;
umidita relativa compresa tra il 40 e 11 60%

€) purezza dell'aria ottenuta mediante filtrazione

n

rispetto dei limiti di rumorosita interna degli ambienti abitativi e dei lmuti di
immissione ed emissione di cui alla normativa vigente.

Restano fatte salve diverse disposizioni dell'Autoritd Sanitaria Locale per gli ambienti con
presenza di specifici inquinanti (attivita lavorative, ecc.).
Fatta eccezione per i casi in cui non & consentita, la ricircolazione dell'aria & ammessa alle
seguenti condizioni:
- rispetto delle quantita minime dell'aria esterna di rinnovo;,
- adozione di sistemi di filtrazione e depurazione dell'aria ricircolata.

Per gli ambienti esistenti di cui alla lettera f) della Tabella 2 — Ambienti con aerazione solo

artificiale

- nei casi di ampliamento, ristrutturazione o riutilizzo, quando per impossibilita tecniche

o per la presenza di vincoli normativi non & possibile garantire il regolamentare requisito di
aerazione naturale diretta sono ammesse integrazioni mediante sistemi di acrazione artificiale alle
sottoelencate condizioni:

1.

2.
3.

quota di aeraziome naturale presente non inferiore al 50% di quella regolamentare
prevista per le specifiche destinazioni.

velocita dell'aria non > di 0,15 m/s misurata dal pavimento ad un'altezza di m, 2;
rispetto dei limiti di rumorositd interna negli ambienti e dei limiti di immissione ed
emissione di cui alla normativa vigente

quantitd di aria esterna di rinnovo non inferiore a 20 mc/ora per persona in clascun
ambiente ovvero da 1 a 2 volumi ambiente/ora

regolamentari prese d’aria esterna, allontanamento dell’aria e manutenzione degli
impianti.

Prese di aria esterna
Le prese di aria esterna devono essere sistemate sulla copertura.
Quando cid sia tecnicamente impossibile devono essere comunque poste ad un'altezza di m 3,00
dal suolo se collocate all'interno di cortili € ad almeno 4,00 m se su spazi pubblici.
In ogni caso le prese di aria esterna non devono essere realizzate:
» in prossimita di strade di grande traffico;
e in prossimita di ribalte di carico/scarico automezzi;
* in zona prossima a scarichi di fumi o prodotti della combustione;
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* in punti vicini ad emissioni industriali, di servizi igienici o comunque di aria viziata o
contaminata;
* in vicinanza di torri di raffreddamento o torri di evaporazione. ;
» in vicinanza di depositi e raccoglitori rifiuti.
La distanza da camini o da altre fonti di emissione deve garantire la non interferenza da parte di tali
emissioni sulla purezza dell'aria usata per il rinnovo.
E’ vietata la realizzazione di prese d’aria da cavedi.

Allontanamento dell'aria

Il punto di espulsione dell'aria estratta dall'impianto (compreso quella derivante dal funzionamento
dello stesso) deve essere ubicato in posizione tale da evitare ogni situazione di danno o molestia
alle persone.

Tale requisito si ritiene soddisfatio quando l'allontanamento & previsto oltre il tetto ed a
conveniente distanza da aperture finestrate (5,00 m).

Manutenzione e divieti

Gli impianti di condizionamento devono essere progettati e realizzati in modo da consentire una
facile ed adeguata ispezione e manutenzione periodica nonché il mantenimento dei livelli di
rumorosita nei limiti previsti. 7

Negli interventi di manutenzione particolare attenzione deve essere posta alla sostituzione
periodica dei filtri.

Nella realizzazione degli impianti € vietato 1’uso di materiali coibenti di tipo fibroso all’interno
delle canalizzazioni e di qualsiasi parte dell'impianto attraversata dall'aria in movimento.

Illiminazione naturale e artificiale
Possono usufruire di sola illuminazione artificiale gli ambienti sotto elencati (Tabella —~Valori
medi di illuminazione):
a) i servizi igienici ad esclusione della prima stanza da bagno nelle abitazioni;
b) i locali con presenza solo saltuaria di persone;
¢) ghi spazi destinati al disimpegno e alla circolazione orizzontale € verticale {corridoi, scale
secondarie, ecc.) nonché gli spazi destinati a spogliatoi, ripostigli, guardaroba, per i quali
non esista obbligo diverso;
d) i locali o gli ambienti destinati ad attivita lavorative, terziarie, commerciali, culturali,
ricreative, pubblico spettacolo ed i pubblici esercizi, che richiedono particolari condizioni
di illuminazione in relazione all'attivita e/o alle modalita di esercizio della stessa;
e} 'ufficio di superficie massima di mq 20,00 realizzato all'interno di ambienti lavorativi.
In tali ambienti devono essere garantiti i requisiti di illuminazione artificiale contenuti nella norma
UNI 10380 — 1994 di cui viene riportata sintetica tabella esemplificativa:

Tabella n° 3

BT o P et i Valori medi di illuminazione solo artificiale in lux
Tipologia di locale basso normale elevato
passaggi e corridoi 50 100 150
bagno 50 100 150
locali accessori 50 100 150
scale, ascensori 100 150 200
attivita  lavorative, | Vedi valori relativi alle specifiche destinazioni d’uso - UNI 10380/94
commerciali,
terziarie e ricreative
ufficio < 20 mg 300 | 500 | 750

Note
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s 1l valore centrale rappresenta I’illuminamento consigliato in casi normali

» il valore pill elevato deve essere applicato quando il compito visivo & prevedibilmente
pilt critico, la capacita visiva del fruitore & al di sotto della media (anziani), ecc

o il valore pill basso pud essere applicato quando il compito visivo deve essere eseguito
occasionalmente o la velocita e I’accuratezza non sono particolarmente importanti.

s il livello di illuminamento minimo dei ptani di lavoro dovrd essere pari a 200 lux e
devono essere evitati abbagliamenti diretti ed indiretti anche mediante l'adozione di
schermature delle sorgenti luminose e la eliminazione di superfici riflettenti.

Qualora si ricorra a sistemi integrati di luce naturale e luce artificiale questi devono comungue
garantire il mantenimento dei livelli di illuminamento medio negli ambienti compreso fra 200 e
300 lux. ‘

Parapetti

I parapetti e le strutture di protezione devono avere altezza non inferiore a cm. 100. Tale altezza
minima & aumentata a cm 110 per i parapetti e le strutture di protezione (di finestre, balconi e
terrazze) installati oltre il secondo livello fuori terra.

Tutti i parapetti e le strutture di protezione devono dare sufficiente garanzia di sicurezza e di
resistenza agli urti; se non completamente chiusi, devono essere realizzati con aperture che abbiano
larghezza libera non superiore a cm. 10 e dotati di tutti gli accorgimenti tecnici atti ad ostacolare
l'arrampicamento e/o il superamento.

Installazioni di sicurezza per accesso a luoghi elevati
L’accesso alle coperture degli edifici deve poter essere effettuato in sicurezza tramite idonei sistemi
di trattenuta (es. imbracature di sicurezza, funi di trattenuta, ecc..).
Allo scopo occorre che:
- i punti di ancoraggio siano dislocati in modo da consentire di procedere in sicurezza su
qualsiasi parte della copertura;
- siano chiaramente identificati per forma e/o colore o con altro mezzo analogo;
- per I’accesso alla copertura risulti 'obbligo dell'uso di adeguati attrezzi per la sicurezza,
- il punto di accesso sia conformato in modo da consentire I'ancoraggio al manufatto fisso
senza rischio di caduta;
- tali manufatti devono essere realizzati in modo da mantenere ne] tempo le necessarie
caratteristiche di resistenza e solidit3;
~ sulle coperture di fabbricati con lucemari, devono essere predisposte reti metalliche fisse
anticaduta o altre misure di sicurezza equivalenti in corrispondenza degli stesst.

Misure contro la penetrazione dei volatili e di animali in genere

Nei sottotetti e nelle cantine vanno rese impenetrabili con griglie o reti tutte le aperture di
aerazione. .

Nel caso di solai 0 vespai con intercapedine ventilata, i fori di aerazione devono essere sbarrati con
reti a maglia fitta ¢ di idoneo materiale che ne garantisca la continua funzionalita anche nel tempo.
Negli ambienti con imbocchi di canne di aspirazione o acrazione forzata, le aperture devono essere
munite di reti a maglia fitta ¢ di idoneo materiale che ne garantisca la continua funzionalitd anche
nel tempo.

All'interno degli edifici tutte le condutture di scarico uscenti dai muri non devono presentare
forature o interstizi comunicanti con il corpo della muratura.

Deve essere assicurata la perfetta tenuta delle fognature dell'edificio nell'attraversamento di
murature e locali e tra gli elementi che collegano le fognature dell'edificio con quelle stradali,

I cavi elettrici, telefonici, per TV, per illuminazione pubblica ecc. devono essere posti, di norma, in
canalizzazioni protette.
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Distribuzione dell'acqua all'interno di edifici

Autoclavi - L'installazione di dispositivi di rilancio (autoclavi) & consentita negli edifici in cui la
pressione di regime dell'acquedotto non sia in grado di garantire una sufficiente erogazione anche
ai piani superiori.

In tal caso, a monte dell'impianto di autoclave deve essere installato un serbatoio di preaccumulo
chiuso, che impedisca 'aspirazione diretta dalla rete pubblica.

A monte del serbatoio deve essere installato un dispositivo antiriflusso costituito da un
disconnettore o da una doppia valvola di ritegno.

Il collegamento dell'autoclave alla tubazione di mandata deve essere realizzato mediante giunti
antivibrant.

L'installazione di dispositivi antiriflusso & altresi obbligatoria sulle derivazioni dalia rete potabile di
eventuali altre reti destinate a scopi diversi da quello potabile (ad esempio reti antincendio, caldaie,
ecc.).

Doppia rete — In attuazione dell’art. 5 comma 4 del DMS 21.12.90 n° 443, e solo per i casi ivi
previsti, gli edifici ad uso residenziale di nuova costruzione o soggetti a giobale ristrutturazione, &
da perseguire la soluzione di una doppia rete di distribuzione - ’una ad uso potabile e I'altra per usi
tecnologici — nettamente distinte e separate fra di loro sin dall’inizio della rete privata.

Impianti di trattamento domestico dell’acqua potabile — L’installazione di impianti per il
trattamento domestico dell’acqua potabile, deve avvenire nel rispetto delle disposizioni di cui al
DM 443/90 ¢ alla L. 46/90. L’installazione di tali impianti & soggetta a notifica alla competente
struttura tecnica dell’ASL come da allegato E del Capitolo 1°. Alla notifica deve essere unita la
dichiarazione di conformita e la certificazione di corretto montaggio rilasciate dall’installatore nelle
forme e nei modi previsti dall’art. 6 della L. 46/90 e dall’art. 3 del DM 443/90. 1l proprietario o
responsabile dell’apparecchiatura deve inoltre conservare ed esibire a richiesta del personale di
vigilanza il documento tecnico e il manuale di manutenzione previsti dal succitato art. 3 del DM
443790,

Caratteristiche dell’impianto fognario interno

Le condutture delle reti di scarico e di tutti i pozzetti, nonché eventuali manufatti di trattamento,

devono essere costruiti in materiale sicuramente impermeabile, resistente, a perfetta tenuta.

I pezzi di assemblaggio e giunzione devono avere le stesse caratteristiche.

Le reti di scarico devono essere opportunamente isolate dalla rete di distribuzione dell’acqua

potabile e a motivata richiesta, possono essere prescritti percorsi controllabili a vista.

In generale si fa rimando alle norme UNI EC 12056-1-2-3 (acque reflue in generale e meteoriche) e
- al “Regolamento di Fognatura.” :

Acque meteoriche

Le acque meteoriche decadenti dalle coperture dei fabbricati devono essere raccolte con condotti

(grondaie e pluviali} sufficientemente ampi per riceverie e condurle ai recapiti finali; tali condotti

devono essere indipendenti ed in numero sufficiente, da applicarsi preferibilmente ai muri

perimetrali e non devono ricevere scarichi di altra natura.

Nel caso di condotti di scarico interni questi devono essere facilmente riparabili.

Le tubazioni non devono avere né apertura né interruzione di sorta nel loro percorso.

Le giunture dei tubi devono essere a perfetta tenuta.

Le acque meteoriche possono recapitare:

aj in pubblica fognatura, nel rispetto della D.C.R. 15/1/02 nr. VIL/402, con le modalita previste
dal “Regolamento di Fognatura” e del “Regolamento per I’Utenza dei Servizi Consortili”;

b) in acque superficiali nel rispetto dei limiti qualitativi e quantitativi previsti dalla normativa
vigente;
c) sul suolo e negli strati superficiali del sottosuolo, nel caso di acque all’interno di aree

produttive, commerciali ¢ terziarie, relativamente alle sole acque di 2° pioggia, tramite:
» sub-irrigazione, con le modalita di cui alia Delibera del C.1.T.A.1 del 4/2/77;
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e pozzo perdente, al di fuori delle aree di rispetto di cui all’art. 21 del D.Lgs 152/99, con le
seguenti caratteristiche:
1) profondita non maggiore di m. 2,50 dalla quota 0;
2) letto di sabbia di cm. 30/40 al fondo;
'3) ubicazione in area scoperta, a distanza dai muri perimetrali di almeno m. 1,50;
4) ispezionabile mediante passo d’'uomo, con relativo chiusino al piano.

Acque nere (o cloacali)

Ferme restando le caratteristiche tecniche di cui alle citate norme UNI, le condutture di scarico delle
acque nere devono essere dotate di sfiato prolungato fin sopra il tetto, ultimato con idoneo torrino
sfociante in posizione tale da evitare esalazioni moleste.

Le acque nere decadenti da fabbricato ad uso civile devono essere recapitate in fognatura comunale,
nel rispetto delle norme dello specifico “Regolamento di Fognatura”.

Le acque nere provenienti da insediamenti produttivi, da cui derivino anche scarichi di tipo
industriale, cosi come definiti dal D.Lgs 152/99, devono, essere sottoposte a trattamento
quantomeno di sedimentazione primaria, tramite manufatto a perfetta tenuta, di idonea capacita, in
relazione alla previsione dell’entita dello scarico, ubicato in superficie scoperta, distante almeno m.
1 dai muri perimetrali, dotato di idonea apertura a passo d’uomo, munita di chiusura a tenuta ¢ di
tubazione indipendente di esalazione sfociante oltre il tetto del fabbricato.

Nelle aree di rispetto di cui all’art. 21 del D.Lgs 152/99, allo scopo di garantire la perfetta tenuta di
tutte le opere fognarie, dovranno essere adottati ulteriori accorgimenti quali:

» impianto di trattamento primario ove previsto a doppia camera;

e tubazioni di raccolta e allontanamento annegate nel cemento;

o saldature delle giunture.

Acque di processo
"Per la rete di raccolta delle acque di tipo industriale, cosi come definite dal D.Lgs 152/99, si
rimanda a quanto stabilito dal “Regolamento di Fognatura” e dal “Regolamento per 1'Utenza dei
Servizi Consortili”.

Alle reti di cui al comma precedente, si applicano anche le disposizioni di cui al comma 4° del
precedente paragrafo.

Ispezione e campionamento
Al fine di garantire 1’ispezionabilitd e 1’agevole ed igienico campionamento degli scarichi idrici,
occorre prevedere:

o scarichi decadenti da insediamenti da cui derivino scarichi di tipo civile — sifone “Firenze”
di diametro non inferiore a cm. 20,00, dotato di doppia ispezione;

e scarichi provenienti da insediamenti produttivi — pozzetto di prelievi di dimensioni non
inferiore a cm., 40 x 40, con battente d’acqua non inferiore a cm. 50, immediatamente a
monte dell’immissione in pubblica fognatura e dell’eventuale sifone “Firenze”, nonché su
ognuna delle reti distinte di raccolta, di cui all’art. 3.3.21 del presente regolamento, prima
della loro commistione.

Requisiti acustici.

Norme di riferimento
Le principali norme di riferimento sono le seguenti:
e DPCM 1/3/91
e Legge 26/10/95 n°447
DM 11/12/96
DPCM 14/11/97
DPCM 5/12/97

Aggiornamento R.L.I. Titolo 3° 52



e DPR 18/11/98 n°459

e DM 16/03/98

e DPCM 16.4.1999n. 215
L’entrata in vigore di nuova disciplina che regolamenti la materia in modo diverso da quello
contenuto nei punti seguenti, deve intendersi automaticamente recepita e le norme del presente
Regolamento con essa contrastanti, contestualmente abrogate.

Indicazioni tecniche particolari

La strumentazione da utilizzare € le modalita di misura sono quelle riportate nel DMA 16/03/98
(“Tecniche di rilevamento e di misurazione dell’inquinamento acustico”).

Requisiti acustici passivi degli edifici

Per 1 requisiti acustici passivi degli edifici si applica quanto previsto dal DPCM 05/12/97.

In presenza di elevati livelli di rumore ambientale, dovranno essere eventualmente adottate, a cura
del progettista, ulteriori opere di mitigazione, che potranno riguardare anche I'incremento dei
requisiti acustici passivi degli edifici. '
Nel caso di edifici con ambienti adibiti a funzioni differenti, le strutture di ogni singola tipologia di _
ambiente dovranno soddisfare i requisiti per tale tipologia. Le pareti comuni dovranno soddisfare i
requisiti piti cautelativi.

1 valon degli indici definiti nell’allegato A del DPPCM 05/12/97 devono essere dichiarati dal
progettista in fase di richiesta di permesso di costruire o di presentazione della denuncia di inizio
attivita e certificati ad opere ultimate da Tecnico abilitato.

Provvedimenti particolari per ambienti rumorosi contigui con 'abitazione

Quando ¢ prevista la realizzazione di spazi destinati a pubblico esercizio, ad attivitd ricreative, ad
attivitd artigianali o commerciali confinanti con ambienti destinati ad abitazione, fermo restando il
rispetto  di quanto indicato ai precedenti paragrafi, devono essere privilegiate le soluzioni che
impediscano la contiguita degli stessi con camere da letto o locali di soggiomo.

Sono In ogni caso fatti salvi specifici € motivati provvedimenti della Autorita Sanitaria Locale per
situazioni particolari che determinino situazioni di oggettiva molestia e/o potenziale danno alla
salute degli occupanti.

Rumorosita di apparecchi ed impianti tecnologici installati negli edifici

Tutti gli impianti dovranno essere realizzati, mantenuti e condotti in modo da evitare rumori molesti
e dovranno essere adottati tutti gli accorgimenti tecnici ¢ comportamentali per eliminare ogni
possibile causa di disturbo, '

La rumorosita prodotta dagli impianti tecnologici a funzionamento continuo o discontinuo deve
rispettare i limiti riportati nel DPCM 05/12/97 s.m.i.. Le modalita di misura sono quelle riportate
nel medesimo decreto.

Nella progettazione degli impianti tecnologici generali a servizio delle abitazioni devono comunque
essere privilegiate le soluzioni che impediscano la contiguita degli stessi con camere da letto o
locali di soggiomo.

Documentazione di impatto acustico

Nei casi previsti dall’art. 8 della Legge 447/95 s.m.i., contestualmenete alla richiesta di permesso di
costruire o alla denuncia di inizio attivita, (o di agibilitd o di nulla osta all’esercizio dell’attivita)
deve essere prodotta idonea documentazione, di previsione di impatto acustico o di valutazione
previsionale del clima acustico, secondo quanto stabilito dalla specifica legge regionale e relativo
regolamento di attuazione, in assenza della quale la documentazione da produrre sara quella di cui
all’allegato tecnico.
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Cortili.

Caratteristiche costruttive ed uso

E’ vietato realizzare nei cortili, opere edilizie o manufatti (comprese le recinzioni) che possano

pregiudicame la funzione o interrompeme ’unitarieta.

Al fine di consentire i raggiungimento dei fini di cui all’articolo 3.3.26 del Regolamento, i cortili:

e devono avere superficie non inferiore ad 1/5 delle superfici dei muri che lo delimitano, misurati
dal pavimento alle cornici di coronamento degli stessi o alla gronda;

e devono presentare dimensioni tali da consentire la regolare illuminazione naturale diretta degli
ambienti in relazione alle specifiche destinazioni d’uso e il reperimento della superficie
scoperta ¢ drenante.

Accessi ai cortili

1 cortili devono avere almeno un accesso verso uno spazio pubblico. Ove tali accessi debbano
superare dislivelli, & necessario realizzare aree di passaggic pedonale con materiale
antisdrucciolevole e pendenza e raggi di curvatura tali da permettere un agevole percormibilita,
nonché una piattaforma piana di lunghezza minima di m 4.00 all’ingresso, salvo il caso in cui si €
gid previsto ’arretramento del passo carraio ai sensi del Codice della strada.

Resta fatta salva 1’applicazione della normativa in materia di superamento delle barriere
architettoniche per 1 casi soggetti.

Pavimentazione dei cortili

La pavimentazione dei cortili dev’essere eseguita, preferibilmente in pietra naturale; € ammessa
pure la pavimentazione in pietra artificiale o mattonelle in cemento (piene o del tipo con parte
erbosa) purche consone all’ambiente ed al conteso urbano.

Sono vietate, di norma, le pavimentazioni in conglomerato bituminoso (asfalto} o in conglomerato
cementizio.

11 suolo dei cortili deve essere realizzato in modo da consentire il facile deflusso delle acque
meteoriche. Allo scopo di evitare infiltrazioni nelle pareti perimetrali degli edifici, lungo tali pareti
deve essere realizzata una pavimentazione di larghezza non inferiore a cm 50 fatte salve diverse
disposizioni vigenti in materia di superamento delle barriere architettoniche.

Cavedi

Criteri generali

Nelle nuove costruzioni le superfici finestrate realizzate su cavedi, chiostrine e pozzi di luce, non
possono essere computate per il raggiungimento del requisito minimo di aeroillumniazione naturale
diretta degli spazi confinati anche se di servizio o accessorio. In caso di ristrutturazione di edifici
esistenti, le superfici finestrate che si aprono su cavedi, chiostrine e pozzi di luce, possono essere
computate esclusivamente per la aeroilluminazione naturale diretta di servizi igienici, corridoi,
disimpegni, ripostigli.

E’ vietato realizzare nei cavedi opere edilizie o manufatti che possano pregiudicame la funzione.
Le superfici finestrate che si aprono su patii, possono essere computate anche per la
aeroilluminazione dei locali di abitazione.

Nei cavedi e nei patii, & vietata I'immissione di scarichi gassosi.

Dimensioni

I cavedi, ove presenti, dovranno avere in rapporto all’altezza degli edifici che li delimitano le
seguenti dimensioni minime:

- per altezze fino a metri 8: superficie minima netta di mq 6 con lato minimo di m 2,50;

- per altezze fino a metn 12: superficie minima netta di mq 9 con lato minimo di m 3,00;

- per altezze fino a metri 18: superficie minima netta di mq 12 con lato minimo di m 3,50;
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- per altezze superiori a m 18: superficie minima netta di ;mq 16 con lato minimo di m 4,00.

Per superficie minima netta si intende quella libera da proiezioni orizzontali.

L’altezza del cavedio, si computa a partire dal piano di calpestio dello stesso.

I patii possono essere realizzati solo se funzionali ad edifici di non piu di due livelli abitabili fuori
terra.

La superfcie netta del patio dev’essere non inferiore ad 1/4 della superficie delle pareti che lo
delimitano, con i] lato minimo non inferiore 2 m. 6,00.

Comunicazione con spazi liberi

I cavedi devono essere completamente aperti in alto e, nel caso siano a servizio di pil unita
immobiliari, abitative e non, devono comunicare in basso direttamente con 1’esterno del fabbricato
0 con altri spazi aperti a quota pavimento con aperture o accessi sempre liberi aventi sezione di
almeno 1/5 dell’area del cavedio e comunque dimensioni non inferiori 2 m 1.00 di larghezza e m
2.40 di altezza, |

La pavimentazione deve essere dotata di idonei sistemi per lo smaltimento delle acque meteoriche.

Ambienti seminterrati, interrati e cantine

Requisiti

Fermi restando i divieti di cui all’art. 3.3.30 del Regolamento e fatte salve specifiche disposizioni
legislative, nelle nuove costruzioni i locali ubicati al di sotto del piano di campagna possono essere -
adibiti ad usi che comportino la presenza non saltuaria di persone quando possiedono oltre ai
requisiti di areazione, illuminazione, altezza, superficie e volume previsti per la specifica
destinazione anche quelli di seguito elencati:

1. Sistema che consenta la circolazione dell’aria sotto il pavimento e il conseguente
allontanamento della stessa all’esterno dell’edificio. Tale requisito si ritiene soddisfatto
mediante la realizzazione di vespaio aerato di altezza minima m 0,50 con bocche di areazione
contrapposte, o altn sistemi equivalenti.

2. Muri protetti efficacemente contro ’umidita per capillarity; pavimento unito ed impermeabile.

Muri perimetrali distanziati dal terreno mediante intercapedine di larghezza non inferiore a m

0,80, munita di sistemi per I’allontanamento delle acque filtranti.

4. Idonei meccanismi o sistemi che garantiscano il regolamentare smaltimento degli scarichi idrici
e regolamentari modalita di allontanamento delle emissioni in atmosfera.

5. Perimetro di base completamente fuori terra per almeno i 3/4 negli ambienti seminterrati a
destinazione d’uso di cui alla lettera a) dell’art. 3.4.3 del Regolamento;

6. Presenza di porte € vie di uscita di emergenza che consentano 1’evacuazione in luogo sicuro
mediante percorsi anche interni a cid dedicati, negli ambienti destinati ad attivita lavorative e
terziario-commerciali.

|9

Scale

Requisiti generali

Le scale devono essere agevoli e sicure sia alla salita che alla discesa, essere sempre dotate di
corrimano ad una altezza non inferiore a m 0,90 e, se del caso, di fermapiedi.

I parapetti che costituiscono la difesa verso il vuoto devono avere una aliezza minima di 1 m e, se
non completamente chiusi, avere aperture inattraversabili da una sfera di diametro di cm 10.

Le porte non possono aprirsi in adiacenza al gradino della rampa in discesa, ma ad una distanza
non inferiore a m 0,50.

I vetri che eventualmente costituiscono pareti nel vano scala, devono essere adeguatamente protetti
o di materiale tale da non costituire pericolo per I’incolumita delle persone.
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Caratteristiche delle scale primarie

Dimensioni

Le rampe delle scale primarie devono avere una larghezza minima di 1,20 m. anche se presente un
ascensore. :

1 gradini delle scale devono avere le seguenti misure:

- alzata minima 16 cm massima c¢m 18; ’altezza massima & consentita solo per casi particolan e
comunque solo per interventi sull’esistente;

- pedata di larghezza tale che la somma di essa con due aizate sia compresa tra cm 62/64 ¢
comunque non inferiore a 30 cm. Sempre per una larghezza minima di m 1,20.

Le scale devono essere interrotte con apposito pianerottolo, di norma, almeno ogni 12 alzate.

Aeroilluminazione

Le scale chiuse sui quattro 1ati devono essere aerate e illuminate direttamente dall’esterno a mezzo
di finestre di superficie non inferiore a mq. 1 ad ogni piano, agevolmente apribili. Per le scale con
pareti laterali di non diretto accesso su spazi liberi, & consentita I’ illuminazione dall’alto a mezzo
di lucernario la cui apertura deve essere pari a mq 0,40 per piano servito ¢ dovri essere prevista e
realizzata una aerazione naturale complessiva non inferiore a mq 1 per piano servito da garantire
mediante idonee superfici apribili in alto e in basso escluso la porta di ingresso (negl edifici
abitativi questo valore pud essere ridotto del 50% nei casi in cui trovano applicazione le relative
norme di sicurezza antincendio).

Chiusura

La scala primaria deve essere di norma coperta ¢ chiusa su ogni lato.

Fermo restando ’obbligo della copertura, per le scale che danno accesso ad unitd immobiliare/i
ubicata/e non oltre il secondo livello fuori terra pud essere omessa la chiusura su ogni lato purche
siano realizzati idonei accorgimenti a difesa degli agenti atmosferici. '

Materiali

Le pareti dei vani delle scale devono essere realizzate con materiali lavabili che consentano una
facile pulizia per una altezza di almeno cm. 180. :

Stesse caratteristiche devono avere gradino-alzata-pedata e pianerottoli nonché il parapetio e la
balaustra completi di corrimano.

Caratteristiche delle scale secondarie

Dimensioni

Le scale secondarie, fermo restando quanto previsto da norme speciali, devono avere una alzata
minima di 16 cm. E massima di cm. 18, una pedata di profonditd minima di cm 25 per una
larghezza di almeno 80 cm..

Le scale a chiocciola devono avere un’apertura di diametro non inferiore a cm. 160, fatta eccezione
per quelle di collegamento tra vani abitativi e vani accessori e di servizio per le quali il diametro
puo essere ridotto fino a cm. 140.

Soppalchi

Caratieristiche e requisiti generali

Ferme restando le norme igienico sanitarie e le norme pil generali in materia di prevenzione e
sicurezza nei luoghi di lavoro, di sicurezza impiantistica e antincendio, e di superamento delle
barriere architettoniche, si elencano di seguito le specifiche tecniche det soppalchi per le diverse
destinazioni d’uso.

Apgiormnamento R.L.I. Titolo 3° 56



a) Ambienti ad uso abitativo
La superficie dei soppaichi ¢’ relazionata alla superficie dei locali ed all’altezza delle parti sia
inferiori che superiori.
In ogni caso:

a) la superficie del soppalco, comprese le superfici per I’accesso allo stesso, non pud essere

superiore al 50% della superficie netta dello spazio principale in cui e’ ubicato;
b) I'altezza netta minima della parte sottostante non pud essere inferiore a m. 2,10;
c) I’altezza netta media della parte soprastante deve essere non inferiore a m. 2,10 e il
punto piu basso non deve avere altezza minore di m. 1.80.

L’altezza netta interna della parte sottostante il soppalco deve essere riferita esclusivamente alla
porzione di superficie ricadente nella proiezione dell’area soppalcata, calcolata dalla quota di
pavimento all’intradosso del piano del soppalco. _
La massima superficie soppalcabile (50%) calcolata come al comma precedente, e* consentita nei
casi in cui I'altezza netta interna tra pavimento finito e soffitto finito per la parte sottostante €
I’altezza media netta interna per la parte soprastante non ¢’ inferiore a m. 2,40.
Qualora Ialtezza come definita al precedente comma, sia per la parte sottostante che per quella
soprastante, sia pari al limite minimo di m. 2,10, la superficie del soppalco non potrd essere
maggiore di 1/3 della superficie netta dello spazio principale in cui €’ ubicato il soppalco.
Per le abitazioni a pianta libera, il computo della superficie soppalcabile deve essere al netto della
superficie della stanza da bagno e della scala di collegamento.
Sia la zona soprastante che quella sottostante il soppalco dovranno disporre di aeroilluminazione
naturale regolamentare.
Il collegamento fra la superficie sottostante e quella soprastante deve avvenire con scale che
possiedano tutti i requisiti minimi previsti per le scale secondarie.
- Lo spazio soprastante I’area soppalcata non pud avere destinazione d’uso diversa da quella dello
spazio principale e pud essere computato per il raggiungimento della superficie minima dello spazio
principale medesimo.

b) Ambienti per attivita lavorative e depositi

La realizzazione del soppalco non deve pregiudicare le caratteristiche di aeroilluminazione previste

per le specifiche destinazioni d’uso dalla vigente normativa in materia di igiene e sicurezza del

lavoro € dal Capitolo 11 del presente Titolo. La parte sottostante il soppalco e la parte soprastante,

se destinate ad attivitd con permanenza non saltuaria di addetti, devono possedere regolamentare

altezza. '

- In caso di aftivita con presenza saltuaria di addetti, le altezze devono essere:

- non inferiori 2 m. 2,10, in caso di superficie del soppalco non maggiore di un terzo della
superficie dello spazio primario sottostante;

- non inferiore a m. 2,40, in caso di superficie del soppalco maggiore di 1/3 € sino a 1/2 della
superficie dello spazio primario sottostante;

- in caso di soffitto non orizzontale, il punto pil basso deve avere altezza non inferiore a m. 1,80,
ferma restando 1’altezza media sopra specificata.
La scala di accesso al soppalco deve essere dotata di regolare corrimano e avere le seguenti
caratteristiche:

- soppalco adibito ad attivitd con presenza non saltuaria di persone: gradini con pedata di almeno
cm 30, alzata massima cm 18 e larghezza non inferiore a m.1,20;

- soppalco adibito ad usi con presenza saltuaria di persone: gradini con pedata di almeno cm. 25,
altezza massima cm.18 e larghezza non inferiore a m.0,80,

I parapetti di protezione dei soppalchi ¢ delle scale di collegamento, oltre ai requisiti generali

specificati nel presente manuale, devono essere dotati di arresto al piede.

I ptami di calpestio e le solette, qualora siano utilizzati anche come deposito, devono portare in

posizione ed in modo ben visibile le indicazioni del carico massimo espresso in Kg/mq.
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c) Ambienti destinati ad uffici/studi professionali

Si rimanda alle indicazioni riportate per gli ambienti ad uso abitativo di cui alla precedente lettera

a).

d) Magazzini di vendita per Ila grande distribuzione

I soppalchi destinati ad usi con presenza solo saltuaria di addetti, devono possedere i requisiti di
cui al precedente punto a).

Le parti soprastante ¢ sottostante dei soppalchi destinati ad usi che prevedono la permanenza di
persone (addetti e¢/o utenti) devono avere altezza netta non inferiore a m. 3,00 e tutti i
regolamentari requisiti igienico sanitari e di sicurezza.

In caso di soffitto non orizzontale, il punto pit basso deve avere altezza non inferiore a m. 2,10,
ferma restando 1’altezza media sopra specificata.

e} Altri ambienti commerciali aperti al pubblico
Si rimanda alle indicazioni riportate per gli ambienti ad uso abitativo di cui alla precedente lettera

a).

P Esercizi pubblici

I soppalchi realizzati negli esercizi pubblici devono possedere 1 seguenti requisiti:

- superficie della parte soprastante non maggiore di 1/3 della superficie dello spazio primario
sottostante;

- altezza netta di entrambe le parti del soppalce non inferiore a m. 2,40;

- in caso di soffitto non orizzontale, il punto pid basso deve avere altezza non inferiore a m. 2,00,
ferma restando 1’altezza media sopra specificata;

- impianto di condizionamento con le caratteristiche di cui al presente manuale.

Autorimesse private: prescrizioni integrative

Le pareti ¢ le solette, in particolare per le autorimesse del tipo “misto” secondo la definizione del

DM 1.2.86 s.m.i., devono essere realizzate con materiali idonei a garantire il rispetto dei requisiti di

fonoisolamento prev1st1 nel presente capitolo.

La pavimentazione deve essere realizzata con materiali impermeabili ed antisdrucciolevoli e dotata

di idonei sistemi di smaltimento delle acque.

Nelle autorimesse ¢ fatto assoluto divieto di: ‘

- installare impianti, di qualsiasi specie, per la climatizzazione ambientale ¢/o per la produzione di
acqua calda;

- far passare a vista, all’interno delle stesse, tubazioni della distribuzione del gas a meno che non
siano conformi alle norme UNI-CIG.

Gli impianti elettrici devono essere conformi alle disposizioni legislative vigenti.

Per le eventuali comunicazioni, ove ammissibili, con locali a diversa destinazione si applicano le

disposizioni di cui al 3° comma del punto 2.1 del DM 1.2.1986 s.m.i.

Il passaggio di elementi costruttivi (travi) o tubazioni all’interno dell’autorimessa non deve nidurre

Paltezza minima netta fissata in m.2,00; eventuali deroghe possono essere concesse per casi

particolari ¢ solo quando le tubazioni o gli elementi costruttivi sono posizionati in adiacenza della

giunzione tra la parete verticale e quella orizzontale del soffitto.

Requisiti specifici per le autorimesse aperte al pubblico e in ambiente confinato: norma
integrativa

Le autorimesse aperte al pubblico, realizzate in ambienti confinati, sotterranei o fuori terra, o sui
terrazzi degli stessi, oltre ai requisiti generali previsti dal DM 1.2.1986 s.m.i. devono garantire 1
requisiti previsti dalla normativa vigente in materia di superamento delle barriere architettoniche e
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di prevenzione incendi e, per tutti i casi occorrenti, devono essere dotate del Certificato di
Prevenzione Incendi.

Le prese di immissione d’aria per la ventilazione meccanica, ove necessaria, devono essere
posizionate di norma alla copertura e a distanza da fonti di emissioni.

Nel caso siano collocate all’interno di cortili devono essere situate ad una altezza di almeno m.
3,00 da portare a m. 6,00 se su spazi pubblici.

Autorimesse aperte al pubblico realizzate in ambiente libero

Oitre alle norme del DM 1 febbraio 1986 s.m.i. devono essere osservarti e garantiti i seguenti
requisiti.

Le aree destinate a tale attivitad devono essere 0pportuna.mente sisternate allo scopo di evitare
1mpa1udament1 € comunque consentire la raccolta delle acque piovane di ditavamento per il loro
successivo recapito in fognatura.

A tale proposito le aree interessate a tale attivitd devono essere realizzate con materiali
impermeabili nelle zone destinate alla sosta.

Le altre aree destinate ai percorsi pedonali di accesso e di distribuzione devono essere
preferibilmente realizzate con materiali e/o sistemi che, pur assicurando i requisiti di accessibilita a
persone fisicamente impedite e le condizioni che evitino impaludamenti, consentano il
percolamento dell’acqua piovana.

Guardianie: requisiti.
Le guardianie, qualora previste, devono avere le seguenti caratteristiche:

- superficie minima di mq 3,00 e cubatura non inferiore a mc 8,10;

- regolamentari illuminazione e aerazione;

- sistema di climatizzazione ambientale che assicuri una temperatura per la stagione invernale
di 20 °C+2. Tale requisito deve essere ottenuto con impianti preferibilmente sistemati
all’esterno o alimentati elettricamente; in ogni caso all’interno della guardiania & vietato
I’impiego di apparecchi a fiamma libera.

Cancelli, porte, portoni e barriere motorizzate

La realizzazione di cancelli, porte, portoni e barriere motorizzate deve avvenire adottando i criteri
costruttivi e i dispositivi di protezione contro gli infortuni di cui alla norma UNI 8612.

Gli stessi dovranno essere realizzati, mantenuti e condotti in modo da evitare rumori e vibrazioni e
si dovranno adottare tutti gli accorgimenti tecnici per eliminare ogni possibile causa di disturbo.
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Manuale Tecnico - CAPITOLO 4
REQUISITI SPECIFICI DELLE ABITAZIONI

150DOTAZIONE MINIMA E REQUISITI MINIMI DIMENSIONALI DEGLI SPAZI
DELLE ABITAZIONL

Dotazione minima
Nella Tabella n. 4 ¢’ riassunta la tipologia degli spazi in relazione al numero di utenti e i mq
minimi, rispettivamente per abitaziont a pianta fissa e libera.

TABELLA n. 4
Superfici minime in relazione al numero di utenti (art.li 3.4.5 ¢ 3.4.6)
n. persone "_tipologia dimensioni minime (nette) dotazioni obbligatorie

1 Pianta fissa 28 mg. ///
1 Pianta libera 28 mq. i
2 Pianta fissa 35 mg. it
2 Pianta libera 35 mq. i
3 Pianta fissa 50 mq. s
4 Pianta fissa 65 mgq. /4
5 Pianta fissa 85 mq. Cucina II servizio
6 Pianta fissa 105 mgq. Cucina, II servizio
7 Pianta fissa 125 mq. Cucina II servizio
8 Pianta fissa 150 mq. Cucina II servizio

Superfici ¢ volumi minimi

Nella Tabella n. 5 sono riportate le caratteristiche dimensionali minime degli spazi (superfici,
volumi, altezze) in relazione al numero di utenti ammissibili per le abitazioni a pianta libera e a
pianta fissa. '

TABELLA n.5
Requisiti minimi di superficie, volume e altezza degli spazi di abitazione .
Non applicabili ai sottotetti recuperati a fini abitativi in forza di specifica disposizione di legge(*)

" Tipologia dello spazio - = .| superficie minima :| volume minime | Altezza media minima (%)
e R Sl Cinmg ‘ inm3¥< - | inm.
Cucina 8 21,60 2,70
Spazio cottura 3 8,10 2,70
Camera singola 9 24,30 2,70
Carnera doppia 14 37,80 2,70
Stanza da bagno 4 9,60 2,40
| Soggiorno- pranzo- cottura (i) 15 40,50 2,70
Servizio igienico 2 4,80 2.40
Studio / sala lettura 9 24,30 2,70
Locale soggiomno 14 37,80 2,70
Locale pluriuse (per unitd abitativa a 22 59,40 2,70
pianta libera per una persona)
Locale pluriuso (per uniti abitativa a 29 78,30 2,70
pianta libera per due persone)
(i soluzione possibile solo per unité abitativa a pianta fissa per una persona
™) in caso di recupero abitativo di sottotetti : m. 2,40 anziché m. 2,70 e m. 2,10 anziché m. 2,40

Aggtornamento R.L.I. Titolo 3° 60



B) DOTAZIONE DEI] SERVIZ]

Stanze da bagno e servizi igienici: caratteristiche

Ogni abitazione deve essere provvista di almeno una stanza da bagno, dotata dei seguenti
apparecchi: un vaso, un lavabo, un bidét, una vasca da bagno o doccia.

Eventuali ulteriori spazi non aventi la completa dotazione e/o la superficie previste per essere
definiti stanze da bagno, sono considerati come servizi igienici purché con superficie minima non
inferiore 2 mq. 2,00, lato minimo di m 1,00 e dotati almeno di un vaso e un lavabo.

Altre caratteristiche degli spazi destinati a stanze da bagno e a servizi igienici
Gli spazi destinati a stanza da bagno ¢ a servizio igienico, oltre ai requisiti di cui sopra, devono
possedere anche le seguenti caratteristiche:

* pareti perimetrali sino ad una altezza di cm. 200 e pavimenti piastrellati o rivestiti con
materiale impermeabile, liscio, lavabile e resistente;

* separazione completa con pareti fisse a tutta altezza da ogni aitro locale; _

* avere accesso da corridoi o disimpegni ¢ non comunicare direttamente con spazi di
abitazione € accessori di cui all’art. 3.4.3 del Regolamento, fatta eccezione per seconde
stanze da bagno o secondi servizi igienici per i quali & ammesso il diretto accesso dalla
camera da letto.

Spazi destinati alla preparazione e alla cottura dei cibi: caratteristiche.

Ogni abitazione deve essere dotata di uno spazio cucina o di uno spazio cottura.

Lo spazio cucina, olire ai requisiti generali di altezza, superficie, volume, illuminazione e
acrazione, ecc., deve avere le seguenti caratteristiche:

» avere le superfici delle pareti perimetrali piastrellate o rivestite di materiale liscio lavabile ed
impermeabile per una altezza di m. 2.00; tale rivestimento pué essere limitato anche alle
sole pareti interessate dalla preparazione e cottura dei cibi;

e una dotazione minima di impianti ed attrezzature costituita da: lavello, frigorifero,
attrezzatura idonea per la cottura ed il riscaldamento dei cibi, cappa sopra ogni punto cottura
idonea ad assicurare la captazione e l'allontanamento dei prodotti della combustione, dei
vapori ed odori.

Lo spazio cottura, olire a quanto previsto al precedente comma, deve:

» avere una superficie minima di mq. 3.00;

» essere dotato di aerazione sussidiaria naturale mediante superficie finestrata apribile non
inferiore a 0,50 mq. e comunque non inferiore a 1/8 della superficie in pianta.

Tale requisito si ritiene altresi soddisfatto qualora lo stesso spazio sia aperto per almeno 4/5
del lato del quadrato equivalente della parete prospettante sullo spazio di soggiomo. In tal
caso lo spazio di cottura viene considerato parte integrante dello spazio di soggiomo ai fini
del calcolo del rapporto aero illuminante.
Negli spazi di cottura, non fisicamente separati dagli altri spazi destinati anche al dormire, e' vietata
I'mstallazione di apparecchi a fiamma libera, compresi gli apparecchi di cottura dei cibi.
Qualora lo spazio cottura sia fisicamente delimitato e sia dotato di apparecchi di combustione a
fiamma libera deve essere assicurata la regolamentare ventilazione naturale,
Le emussioni provenienti dalla cottura dei cibi devono essere captate per mezzo di idonee cappe e,
in relazione all'utilizzo o meno di apparecchi a fiamma libera, allontanate, rispettivamente, tramite
camini/canne fumarie 0 canne di esalazione, indipendenti e sfocianti oltre il tetto con apposito
comignolo.
Sono vietate soluzioni tecmiche che non prevedano l'allontanamento delle stesse emissioni
all'esterno oltre il tetto del fabbricato.
Per quanto attiene alle caratteristiche generali e dei materiali, al dimensionamento e alla messa in
opera, i camini ¢ le canne fumarie devono rispondere alle specifiche tecniche successive.
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Inoltre, in considerazione della possibile presenza di inquinanti a tossicita acuta (ossido di carbonio)
sono comunque da preferire soluzioni tecniche che diano garanzia di continuita nel tempo quale un
adeguato tiraggio naturale(cfr. Tab. 6).

Le tubazioni di collegamento delle cappe ai camini/canne fumarie o alle canne di esalazione devono
avere andamento il pil rettilineo possibile. Nel caso di tiraggio naturale e comunque in presenza di
apparecchi di cottura a fiamma libera €' ammesso un solo tratto sub-orizzontale avente pendenza
non inferiore al 3% e lunghezza non maggiore di 2,50 m.

C) ILLUMINAZIONE DEGLI SPAZI DELL’ABITAZIONE E VISIONE SULL'AMBIENTE
CIRCOSTANTE '

Generalita.

Requisiti minimi di illuminazione naturale diretta

Il requisito minimo di illuminazione naturale diretta per gli spazi di cui alle lettere a) dell’art. 3.4.3
del Regolamento e per la prima stanza da bagno, si ritiene soddisfatto quando la superficie
illuminante utile non e' inferiore al 12,5% (1/8) della superficie del pavimento dello spazio
abitativo, con le specificazioni e le integrazioni riportate di seguito riportate.

Per gli spazi di cui alle lettere b) e ¢) dell’art. 3.4.3, si rimanda a quanto indicato all’art. 3.4.11 del
Regolamento.

Superficie illuminante utile in presenza di ostacoli o limitazioni alla illuminazione naturale.

In presenza di ostacoli o limitazioni all'illuminazione naturale diretta, la superficie illuminante utile
deve essere opportunamente dimensionata in modo da garantire comunque il rispetto del requisito
di cui al all’art. 3.4.11. del Regolamento procedendo come di seguito specificato:

a) Presenza di aggetti (i)

Quando al di sopra dell'apertura finestrata € presente un aggetto:

e dal punto piu esterno dello stesso si traccia il segmento di retta perpendicolare alla parete;

» se il segmento ha lunghezza inferiore o uguale a m. 1,20 non si tiene conto deil'ostacolo alla
illuminazione;

» se il segmenio ha lunghezza superiore a m. 1,20, la eventuale porzione di apertura finestrata
che si trova ad una distanza da tale segmento inferiore o uguale alla meta’ della lunghezza del
segmento stesso deve essere considerata utile agli effetti dell'illuminazione solo per 1/3.

In allegato si riporta apposito schema esplicativo.
b) Presenza di pareti o di strutture prospicienti

Ferma restando la distanza tra pareti di edifici, stabilita dallo strumento urbanistico, nel caso di

interventi di nuova costruzione con realizzazione di pareti finestrate ad una distanza inferiore

all’altezza dell’edificio pil alto, valgono le disposizioni sotto specificate al fine delia verifica
della superficie illuminante utile:

e per ciascuna apertura finestrata si tracciano le rette passanti per il centro (ii) dell'apertura
stessa e rispettivamente per il punto pil alto ed il punto piu esterno del fabbricato o struttura
prospiciente e si prende in considerazione la retta che forma I'angolo maggiore con la sua
proiezione sul piano orizzontale; |

» se I’angolo ¢ inferiore o uguale a 45° non si tiene conto dell'ostacolo alla illuminazione;

» se I’angolo €' superiore a 45° Vapertura finestrata deve essere proporzionalmente aumentata
fino a raggiungere il 20% (1/5) della superficie del pavimento per un angolo di 60°.

Non €' consentita la realizzazione di nuove costruzioni in cui l'angolo determinato come sopra

riportato sia maggiore di 60°.

L'incremento della superficie finestrata utile per angoli compresi tra 45° e 60° si ottiene dalla

seguente formula (ricavata per interpolaziene lineare):
1= Sp * ((a- 45)/200)
dove:

I = incremento in mq della superficie finestrata utile (da sommare al valore pari ad 1/8)
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Sp = superficie del pavimento in mq
o= maggiore degli angoli formati dalle rette passanti per il centro della finestra e
rispettivamente per il punto pil alto ed il punto piu esterno del fabbricato o struttura
prospicient
¢} Locali di profondita maggiore di 2,5 volie l'altezza del voltino della finestra
Di norma i locali devono avere una profondita non supenore a 2,5 volte l'altezza del voltino della
finestra misurata dal pavimento.
Potra essere ammessa una profondita maggiore, comunque non superiore a 3,5 volte la medesima
altezza, a condizione che la superficie illuminante utile sia proporzionalmente incrementata fino
a raggiungere il 25% (1/4) della superficie del pavimento.
Tale incremento per locali di profondita compresa tra 2,5 € 3,5 volte la ridetta altezza si ottiene
dalla seguente formula (ricavata per interpolazione lineare):
I=Sp*(V-2,5)/8
dove:
I = incremento in mq della superficie finestrata utile (da sommare al valore di 1/8)
Sp = superficie del pavimento in mq
V = rapporto tra la profondita del locale e l'altezza del voltino della finestra misurata dal
pavimento.
La limitazione prevista alla lettera a) si applica anche nei casi di cui alle lettere b) € ¢).
Quando si verifichino entrambe le condizioni riportate alle lettere b) e c), gli incrementi risultanti da
ciascun calcolo devono essere sommati.

(i) aggetto = parte sporgente dalla facciata di un edificio o elemento architettonico sporgente dal corpo della
costruzione, come commice, gronda, balcone, mensola, modanatura e simili

(k) Nei casi pili comuni che si possono presentare il centro si individua nel seguente modo:

apertura finestrata reftangolare o quadrata: punto di intersezione delle diagonali

apertura finestrata circolare: centro della circonferenza

Visione sull'ambiente circostante.

Fatto salvo il rispetto della normativa in materia di eliminazione e superamento delle barriere
architettoniche il raggiungimento dell’obiettivo di cui all’art. 3.4.12 & garantito quando la visione
verso l'esterno €' assicurata per tutta la serie dei punti di vista distribuiti in verticale ad un‘altezza
dal pavimento compresa tra 1,00 m e 2,00 m in corrispondenza di almeno un affaccio del singolo
spazio di cui alla lettera a) dell’art. 3.4.3 del Regolamento.

D) AERAZIONE E VENTILAZIONE DEGLI AMBIENTI

Definizioni
Ventilazione: afflusso naturale permanente, diretto o indiretto, di aria esterna negli ambienti in cui
sono installati impianti o apparecchi a flamma libera finalizzato a garantire la regolarita del
processo di combustione ed, a tale scopo, realizzato con le modalita e le caratteristiche previste
dalla specifica normativa tecnica vigente con particolare riferimento alle Norme UNL
Aerazione naturale e aerazione sussidiaria: ricambio d'aria in uno spazio confinato garantito dai
naturali moti convettivi dell'aria (naturale propriamente detta o *‘infiltrazione”) ovvero ottenuto
attraverso aperture verso l'esterno (sussidiaria).
Aerazione artificiale: ricambio d'aria in uno spazio confinato garantito mediante impianti
meccanici, distinta in:
e acrazione artificiale propriamente detta, che prevede impianti di immissione e di estrazione
dell'aria;
e aerazione per estrazione che prevede la sola estrazione meccanica dell'aria con immissione
attraverso aperture dall'esterno o locali confinanti.
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Aerazione naturale (o primaria): afflusso permanente di aria esterna, ottenuto quindi a porte e
finestre chiuse, tale da garantire un ricambio d'aria minimo atto ad evitare l'accumulo degli
inquinanti negli ambienti.

Aerazione sussidiaria: ricambio d'aria, anche di natura non continua, ottenibile mediante I’apertura
di superfici comunicanti con l'esterno quali porte e finestre, che serve ad integrare l'aerazione
naturale o primaria, al fine di garantire il rinnovo dell'aria negli ambienti confinanti, la pronta
evacuazione di inquinanti e vapore acqueo nonché una velocitd dell'aria tale da realizzare
confortevoli condizioni microclimatiche.

Doppio riscontro d'aria: presenza di superfici finestrate apribili, ubicate su piu pareti perimetrali, di
norma contrapposte, ovvero di superfici finestrate apribili ubicate su pareti non contrapposte,
purche la retta passante per due aperture su pareti diverse divida la superficie dell’alloggio in due
parti di cui la pit piccola non sia inferiore ad 1/3 del totale.

Canne di aerazione: canne impiegate per immettere e/o estrarre aria al fine di garantire e/o
integrare il ricambio di aria negli ambienti.

Aerazione primaria dell'unita' abitativa

L'aerazione deve essere garantita mediante aperture permanenti verso l'esterno adeguatamente
ubicate e dimensionate.

Tale requisito pud essere ottenuto mediante presenza di sistemi di ventilazione connessi alla
presenza di apparecchi a fiamma libera.

In assenza di questa, I'acrazione dovra essere comunque ottenuta mediante la realizzazione di
apposite aperture permanenti verso I'esterno con superficie non inferiore a 100 cmq. e 200 cmq.
rispettivamente per le abitazioni monolocale/monopersona e per tutti gli altri casi.

Aerazione sussidiaria degli spazi di abitazione e accessori
L'aerazione sussidiaria deve essere garantita mediante la presenza del doppio riscontro d'ana per
ogni unita' abitativa e di superfici finestrate apribili nella misura non inferiore a 1/8 della superficie
del pavimento per ciascuno degli spazi di abltazlonc e accessori cost' come definiti all’ articolo
3.4.3 del Regolamento.
Il requisito del doppio riscontro d'aria pud essere derogato solo per abitazioni con capacita’ ricettiva
non superiore a due persone a condizione che siano adottate soluzioni alternative quali ad esempio:
o predisposizione di canna di aerazione naturale, anche non permanente, di adeguate
dimensioni (sezione di area non inferiore a 200 cmq. e lunghezza non inferiore a 5,00 m.
indipendente per ciascuna unitd abitativa, sfociante oltre il tetto del fabbricato con apposito
comignolo ubicato a distanza idonea da possibili fonti di inquinamento, realizzata
preferibilmente in posizione opposta alla parete finestrata. Per l'adozione di tale soluzione,
in presenza di apparecchi a fiamma libera, l'apertura di aerazione dovra essere incrementata
di un valore almeno pari alla sezione della canna di aerazione;
e predisposizione di apertura finestrata apribile di adeguate dimensioni (superficie non
inferiore a 0,5 mq) sopra la porta di ingresso purché prospiciente su spazio esterno aperto ed
in posizione preferibilmente opposta alla apertura di aerazione sussidiaria.

Aerazione sussidiaria degli spazi di servizio
Al fine di soddisfare le finalita di cui all'art. 3.4.16 del Regolamento, gli spazi di servizio dell'unita’
abitativa devono possedere i requisiti di aerazione sussidiaria dt seguito riportati.
1) STANZE DA BAGNO E SERVIZI IGIENICI (*)
Ogni abitazione deve disporre di almeno una stanza da bagno dotata di aerazione sussidiaria
naturale fornita da apertura finestrata apribile all'esterno, di superficie non inferiore a mq.
0,50 e comunque non inferiore ad 1/8 della superficie del pavimento.
Le stanze da bagno aggiuntive e i servizi igienici, privi della regelamentare aerazionc
naturale sussidiaria, devono essere dotati di impianto di aerazione artificiale (anche solo per
estrazione) che assicuri un ricambio minimo di 6 volumi/ora se in espulsione continua,
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ovvero di 12 volumi/ora se in espulsione intermittente a comando automatico adeguatamente
temporizzato per assicurare almeno 1 ulteriore ricambio dopo ogni utilizzazione
dell'ambiente.

2) CORRIDOI, DISIMPEGNI

Nei corridoi e nei disimpegni di lunghezza superiore a m. 10,00, indipendentemente dalla
presenza di interruzioni (porte), o di superficie non inferiore a mq. 20,00, non comunicanti
su spazi di abitazione primaria, deve essere assicurata una aerazione sussidiaria naturale
mediante superficie finestrata apribile non inferiore ad 1/20 della superficie in pianta ovvero
una adeguata aerazione artificiale (anche solo per estrazione) che assicuri il ricambio
dell'aria nella misura non inferiore a 0,5 volumi/ora.

3) LAVANDERIE E/O STIRERIE (*)

Gli spazi di servizio destinati a lavanderia e/o stireria, devono essere dotati di areazione
sussidiaria naturale ottenuta mediante superficie finestrata apribile non inferiore a 0,5 mq. ¢
comungue non inferiore a 1/12 della superficie in pianta ovvero di adeguata aerazione
artificiale (anche solo per estrazione) che assicuri, per il periodo d'uso, il ricambio dell'aria
nella misura non inferiore a 15 volumi/h. :
4) CANTINE

L'insieme degli spazi destinati a cantina, comunicanti tra loro, deve essere dotato di un
adeguato ricambio d'aria naturale mediante la realizzazione di aperture verso l'esterno di
superficie non inferiore ad 1/20 della superficie complessiva in pianta.

Ciascun singolo spazio deve essere comunque dotato di superficie di aerazione naturale non
inferiore ad 1/100 della superficie in pianta realizzabile anche sulla porta di ingresso.

Fermo restando il divieto di comunicazione diretta con box o con centrali termiche, nella
superficie di aerazione per l'acrazione di tali spazi di servizio possono esserc computate
aperture di comunicazione con altri ambienti dotati di regolamentare aerazione naturale.

5) ALTRI SPAZI DI SERVIZIO

Negli altri spazi di servizio, quali spogliatoi, e guardaroba e ripostigli, di superficie
maggiore di 5,00 mq., deve essere assicurata una aerazione sussidiaria naturale mediante
superficie finestrata apribile non inferiore a 0,5 mq. e comungue non inferiore a 1/20 della
superficie in pianta ovvero una adeguata aerazione artificiale (anche solo per estrazione) che
assicuri, per il periodo d'uso, il ricambio dell'aria nella misura non inferiore a 3 volumi/ora.

(): qualora tali spazi di servizio siano ubicati ai piani interrati e di conseguenza siano dotati di aerazione
sussidiaria naturale indiretta (es. in bocca di lupo) andrd comunque prevista aerazione artificiale integrativa con
le caratteristiche sopra riportate

Specifiche tecniche per l'installazione e utilizzo degli impianti di aerazione artificiale
Gli impianti di estrazione meccanica devono essere adeguatamente bilanciati con immissione d'aria
esterna che pud avvenire secondo le seguenti modalita:

e immissione forzata di aria (impianti di aerazione forzata propriamente detti);

s presa di aria diretta da aperture permanenti verso I'esterno poste nel medesimo spazio in cui
¢' installato l'impianto di estrazione;

e ripresa di aria indiretta da spazi confinati adiacenti attraverso aperture permanenti di
adeguata sezione realizzate anche sulle porte di comunicazione. Gli spazi adiacenti devono
comunque essere dotati di aperture permanenti verso l'esterno o avere un volume
complessivo maggiore del volume estratto su base oraria.

Qualora negli spazi in cui sono installati impianti di estrazione o negli spazi immediatamente
adiacenti siano presenti impianti o apparecchi a fiamma libera, il bilanciamento deve essere tale da
garantire che la depressione massima nel luogo di installazione dell'apparecchio a fiamma libera
non sia superiore a 4 Pa.
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In caso di bilanciamento mediante sistemi di ripresa diretta od indiretta, tale requisito si ritiene
garantito qualora le sezioni delle aperture di presa e di comunicazione siano tali che la velocitd
media dell'aria nelle stesse non sia superiore a 1 m/sec (indicativamente 140 cmgq. ogni 50 me/h di
¢strazione).

Il funzionamento degli impianti' di aerazione sussidiaria artificiale deve garantire il rispetto dei
limiti di rumorosita previsti dalla normativa vigente (capitolo 3).

L'aria estratta deve essere allontanata con apposita canna avente le caratteristiche di cui alle
specifiche successive.

Canne di aerazione sussidiaria

Le canne di aerazione possono essere del tipo singolo o plurime a seconda che siano collegate
rispettivamente a una o piu prese di aerazione sempre della stessa tipologia.

Le canne di aerazione possono funzionare a tiraggio naturale od a tiraggio forzato.

Si definiscono canne di aerazione plurime le canne costituite da un unico condotto in cui
confluiscono piu prese di aerazione dello stesso tipo: non sono ammesse nel caso di tiraggio
naturale. Possono essere ammesse per l'estrazione forzata solo qualora funzionino a tiraggio forzato
continuo realizzato con apposito impianto di estrazione installato dopo I'ultima presa.

Le canne di aerazione a tiraggio naturale sono ammesse esclusivamente per garantire il rcqulslto del
doppio riscontro d’aria.

Per garantire l'acrazione sussidiaria degli spazi di servizio possono essere utilizzate solo canne di
acrazione a tiraggio forzato,

Le canne di aerazione devono sfociare oltre il tetto del fabbricato con apposito comignolo in
posizione adeguata ¢ comunque tale da non arrecare disturbo alle persone.

Le canne di acrazione devono essere progettate e realizzate in modo da impedire il riflusso dell'aria
estratta in altri ambienti.

Canne di esalazione: caratteristiche e modalita di utilizzo

Si definiscono canne di esalazione le canne impiegate per 1’allontanamento di esalazioni (odori e
vapori) non provenienti da impianti o apparecchi di combustione.

Le canne di esalazione possono essere del tipo singolo o plurime a seconda che siano collegate
rispettivamente a una o pin punti di estrazione sempre della stessa tipologia.

Le canne di esalazione possono funzionare a tiraggio naturale od a tiraggio forzato.

Per canne plurime tipo "Shunt" si intendono le canne realizzate con modalitd costruttive simili alle
canne fumarie.

Le canne plurime non di tipo "Shunt", costituite da un unico condotto in cui confluiscono piu punti
di estrazione dello stesso tipo, sono ammesse solo qualora funzionino a tiraggio forzato continuo
realizzato con apposito impianto di aspirazione installato dopo 1'ultimo punto di estrazione.

Le canne di esalazione devono essere progettate e realizzate in modo da impedire il riflusso dell'aria
estratta in altri ambienti.

Le canne di esalazione devono sfociare oltre il tetto del fabbricato con apposito comignolo in
posizione adeguata e comunque tale da non arrecare disturbo alle persone.

Identificazione delle canne

Allo scopo di rendere, anche nel tempo, facilmente individuabile il tipo e la funzione delle canne
installate le stesse devono essere opportunamente identificate nella zona di ingresso mediante
apposito contrassegno non asportabile ed indelebile.
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E) IMPIANTI TERMICI ED APPARECCHI DI COMBUSTIONE

Norme di riferimento

Per la progettazione, l'installazione, I’esercizio ¢ la manutenzione degli impianti termici per la
climatizzazione degli ambienti e/o 1a produzione di acqua calda e degli apparecchi di combustione,
si fa riferimento alle disposizioni vigenti in materia, in particolare:

L. 615/66

DPR 1391/70

L. 1083/71

L. 46/90

L 10/91

DPR 412/93

DPR 551/98

Norme UNI

DGR 19 ottobre 2001 n® 7/6501

Si riportano di seguito le principali indicazioni tecniche integrative relativamente a luoghi di
installazione, manutenzione e modalita di allontanamento dei prodotti della combustione di impianti
termici e di apparecchi di combustione sulla base della vigente normativa nazionale. ‘
L’entrata in vigore di nuova disciplina nazionale e/o regionale che regolamenti la materia in modo
diverso da quello contenuto nei punti seguenti, deve intendersi automaticamente recepita e le norme
del presente Regolamento con essa contrastanti, contestualmente abrogate.

VVVVVVYVYY

Impianti termici per la climatizzazione degli ambienti con o senza produzione di acqua calda

Luoghi di installazione
L'individuazione ¢ le caratteristiche dei luoghi di installazione degli impianti termici per la
climatizzazione degli ambienti con o senza produzione di acqua calda sono determinate in funzione
della potenza termica nominale dell'impianto e del tipo di combustibile di alimentazione come di
seguito specificato: 7
s per gli impianti di potenzialitd > di 116 Kw (100.000 kcal/h) con qualsiasi combustibile di
alimentazione si applicano le disposizioni vigenti in materia di sicurezza antincendio
trattandosi di impianti per i quali €' necessaria 'acquisizione del Certificato Prevenzione
Incendi (CPI).
o per gli impianti di potenzialitd compresa tra 35 ¢ 116 Kw (30.000 ¢ 100.000 kcal/h)
alimentati a:
a) combustibile gassoso si applicano le indicazioni tecniche contenute nel Decreto del
Ministero dell'Interno del 12/4/96;
b) combustibile liquido o solido si applicano le norme di cui al D.P.R. 22/12/70, nr.
1391 e le indicazioni di cui alla Circolare Ministero Interno nr. 73 del 29/7/71
» gli impianti di potenzialita < di 35 Kw (30.000 kcal/h) di tipo B1 secondo la classificazione
UNI-CIG compresi i generatori di calore individuale a qualsiasi combustibile di
alimentazione possono essere installati:
» all'esterno dell'edificio;
> in locale tecnico adeguato intendendosi per esso un locale avente le seguenti
caratteristiche:
© uso tassativamente esclusivo;
o non comunicante con camere da letto, stanze da bagno o servizi igienict con
vasca ¢ doccia;
o superficie minima non minore di 2,5 mq.;
o fisicamente delimitato e di altezza non inferiore a m. 2,00 in corrispondenza
del punto di installazione dell’impianto;
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o dotato di ventilazione naturale diretta ottenuta con apertura avente dimensioni

¢ caratteristiche conformi alle norme UNI-CIG
> In altri Jocah abitati, con esclusione di camere da letto, stanze da bagno o servizi
igienici purché :

¢ siano muniti di dispositivo di sicurezza dello scarico dei prodotti della
combustione (norme UNI-CIG EN 297 del 1996);

o siarealizzata apposita apertura di ventilazione, con le caratteristiche previste
al punto 3.2.1 della norma UNI-CIG 7129;

» gli impianti di potenzialitd < a 35 Kw isolati rispetto agli ambienti, definiti di tipo C secondo
la classificazione di cui alle norme UNI-CIG possono essere installati all’interno degli
ambienti confinati.

Il luogo di installazione in relazione alla potenza termica e al tipo di combustibile €' riassunto nella
Tabella n. 7 allegata.

Certificazioni e collandi
Le certificazioni ed i collaudi devono essere conformi a quanto stabilito dalle vigenti disposizioni di
legge (legge 10/91e legge 46/90 e relativi regolamenti di attuazione, s.m.i).

Gestione ¢ manutenzione
L'esercizio e la manutenzione degli impianti devono essere eseguiti nel rispetto di quanto previsto
dalle disposizioni vigenti in materia (art. 11 del D.P.R. 412/93 s.m.i. ¢ dalla normativa tecnica di
riferimento - Norme UNI).

Campionabilita dei prodotti della combustione

Per tutti gli impianti deve essere reso possibile il campionamento dei prodotti della combustione
attraverso idonei punti di prelievo. In particolare per gli impianti alimentati con combustibile solido
e liquido di potenzialitd > di 35 Kw, devono essere predisposti sul canale da fumo due fori allineati
del diametro di 5 ¢ 8 cm con relativa chiusura metallica (D.P.R. 1391/70 s.m.i.).

Altri apparecchi di combustione

Per altri apparecchi di combustione si intendono:
e Stufe e radiatori individuali per la climatizzazione degli ambienti
¢ Apparecchi per la produzione di acqua calda
s Apparecchi per la cottura cibi

Certificazioni e collaudi
Tutti gli apparecchi di combustione di nuova installazione o sottoposti a ristrutturazione,
rifacimento, adeguamento o modifica, sono soggetti alle vigenti disposizioni per la sicurezza degli
impianti .
In particolare, la dichiarazione di conformita deve attestare la conformita dell'opera eseguita a
quanto previsto dalla normativa tecnica vigente, comprese le norme del Regolamento di Igiene.
Ciascun apparecchio deve portare in posizione visibile, anche dopo l'installazione, una targa non
asportabile in cui siano riportate, in caratteri indelebili ed in lingua italiana, le indicazioni previste
dalla normativa legislativa e tecnica vigente a seconda delle diverse tipologie di apparecchi e
comprendenti comunque:
e il nome del costruttore e/o la marca depositata;
» la designazione commerciale con la quale l'apparecchio €' presentato al collaudo dal
costruttore;
il numero di matricola;
e lapotenzialita termica o altro parametro equivalente.
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L'apparecchio deve essere corredato da un libretto riportante, in lingua ijtaliana, le istruzioni per
I'impiego, destinate all'utente, I'indicazione del tipo di combustibile utilizzabile, la periodicita e le
modalita della manutenzione, le precauzioni per la prevenzione dei danni provocati dal gelo.

Gestione e manutenzione : _ :

La conduzione e la manutenzione degli apparecchi deve essere tale da garantire una combustione
ottimale e il rispetto dei limiti qualitativi alle emissioni previsti dalla normativa.

Le operazioni di manutenzione, nonché l'eventuale adattamento all'impiego di altri combustibili,
devono essere esegnite da tecnici qualificati secondo le istruzioni fornite dal costruttore.

L'avvenuta esecuzione degli interventi di manutenzione deve essere comprovata da idonea
documentazione rilasciata dal tecnico esecutore.

Campionabilita dei prodotti della combustione
Gli apparecchi di nuova installazione devono consentire il campionamento dei prodotti di
combustione.

Collegamenti mobili

I collegamenti tra apparecchi mobili e gli impianti fissi devono essere realizzati con tubi flessibili
mobili che abbiano marcato sulla superficie esterna, in maniera chiara ed indelebile, ad intervallo
non maggiore di cm. 40 il nome o la sigla della ditta fabbricante ed il riferimento alla norma UNI-
CIG. '

La legatura di sicurezza (collegamento secondo norma UNI CIG) tra i tubi flessibili ed il porta
gomma deve essere realizzata con fascette che:

e richiedano 'uso di un attrezzo (sia pure un cacciavite) per operare sia la messa in opera
sia l'allentamento (¢’ vietato l'impiego di viti e alette che consentano 'applicazione ¢
l'allentamento manuale);

e abbiano larghezza e conformazione adatta per essere correttamente applicate sul porta
gomma e non tagliare il tubo (anche se strette a fondo sullo stesso).

Luoghi di installazione

a) apparecchi a fiamma libera
E' vietata l'installazione di apparecchi di combustione a fiamma libera, quali stufe, radiatori
individuali, scaldacqua unifamiliari, apparecchi di cottura, ecc., nei seguenti spazi dell'abitazione,
anche se provvisti di aerazione naturale permanente e di regolamentare apertura finestrata:

e stanze da bagno;

e servizi igienici, o altri spazi, con presenza di doccia o vasca da bagno;

e camere da letto.
b) apparecchi a combustione stagna
L'installazione di apparecchi di combustione con presa di aria comburente esterna al locale di
installazione e circuito di combustione stagno rispetto all'ambiente ¢ consentito in tutti gli spazi
abitativi.

Ventilazione dei locali

a) apparecchi a fiamma libera

Negli spazi dell'abitazione ove, per esigenze tecniche non altrimenti risolvibili, siano installati
apparecchi a fiamma libera per riscaldamento dell'acqua, cottura dei cibi, ecc., deve affluire tanta
aria quanta ne viene richiesta per una regolare combustione.

L'afflusso di aria dovra avvenire, di norma, mediante aperture praticate su pareti esterne del locale
di installazione ed aventi i seguenti requisiti:
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» sezione libera totale di almeno 6 cmgq. per ogni Kw di portata termica installata con un
minimo di 100 cmgq.;

e essere realizzate in modo che le bocche di apertura, sia all'interno che all'esterno della
parete non possano essere ostruite;

e essere protette, ad esempio con griglie, reti metalliche, ecc., in modo peraltro da non
ridurre 1a sezione libera;

e essere situate ad una quota prossima al livello del pavimento e tale da non provocare
disturbo al corretto funzionamento dei dispositivi di scarico dei prodotti della
combustione; ove questa posizione non sia possibile st dovra aumentare almeno del 50%
la sezione dell'apertura.

Qualora gl apparecchi di cottura installati siano privi - sul piano di lavoro - del dispositivo di
sicurezza per assenza di flamma le sezioni di apertura di cui al comma precedente devono essere
aumentate del 100% con un minimo di 200 cmq.

Qualora nell'ambiente siano installati apparecchi di combustione a fiamma libera e impianti di
areazione artificiale dell'aria si applicano le disposizioni di cui al punto 3.4 della noma UNI-CIG
7129 e le specifiche tecniche precedentemente descritte.

b) apparecchi a combustione stagna

Fermo restando quanto espresso al precedente punto b) “Luoghi di installazione™, negli ambienti
non ventilabili, cio¢ privi di aperture verso 1’esterno (di superficie netta utile non inferiore a cm?
100), possono essere installate unicamente tubazioni in vista aventi giunzioni saldate (Norma UNI -
CIG 7129)

Caminetti a legna

Caminetti a legna ad uso saltuario

Negli ambienti in cui sono installati caminetti a legna ad uso saltuario, non utilizzati come sistema
integrativo o unico per la climatizzazione degli ambienti e di potenzialita al focolaio < a 35 Kw,
fermi restando i divieti di installazione prevnstl per gli apparecchi a fiamma libera, & altresi vietata
la installazione o la presenza di: :

e apparecchi a gas di tipo B secondo la classificazione UNI-CIG;

s cappe cucina con estratiore;

e pompe di calore;

» condotti di ventilazione di tipo collettivo.

L’apparecchio deve poter disporre dell’aria necessaria a garantime il regolare funzionamento
mediante prese d’aria esterna aventi i seguenti requisiti:

e avere sezione libera totale conforme alle prescrizioni del costruttore, e in mancanza di
queste, di almeno:

o per apparecchi a focolaio aperto 50% della sezione della canna fumaria con un
minino di 200 cmq.;
o per apparecchi a focolaio chiuso 80 cmgq.

e essere comunicanti direttamente con ’ambiente di installazione o attraverso
I’apparecchio generatore di calore in conformita alle prescrizioni del costruttore;

e essere protefte con griglie, rete metallica o altra idonea protezione purché non venga
ridotta la sezione minima regolamentare e siano posizionate in modo da evitare che
possano essere ostruite.

L’afflusso dell’aria puo essere ottenuto anche da un locale adiacente purche lo stesso:

e non sia adibito a camera da letto, stanza da bagno, servizio igienico con vasca o doccia,
autorimessa, magazzino di materiale combustibile e comunque ad attivitd con pericolo di
incendio;

» sia dotato di regolamentari prese d’aria esterna;

Agriomamento R.1..1. Titolo 3° 70



* non sia messo in depressione rispetto all’ambiente esterno a causa del tiraggio contrario
provocato dalla presenza di altro apparecchio di utilizzazione o di dispositivo di
aspirazione.

L'allontanamento dei prodotti della combustione, mediante camino singolo completato da idoneo
cormugnolo, ¢ le modalita di combustione dell'impianto devono essere tali da evitare molestia o
nocumento al vicinato.

Allo scopo la bocca del camino dovra risultare piu alta di almeno 0,50 m. rispetto al colmo dei tetti,
ai parapetti ed a qualunque aitro ostacolo o struttura distante meno di 10,00 m. nonché ad altezza
non inferiore a quella del filo superiore dell'apertura finestrata pil alta presente nel raggio di 50,00
m., diminuita di 1,00 m. per ogni metro di distanza orizzontale eccedente i 10,00 m.

Caminetti a legna per la climatizzazione degli ambienti
Fermi restando 1 divieti ed i limiti per I’utilizzo dei combustibili solidi previsti dalla legislazione
vigente in materia di controllo dell’inquinamento atmosferico, per tali apparecchi di potenzialita < a
35 Kw utilizzati anche come sistema integrativo o unico per la climatizzazione degli ambienti si
applicano le norme del precedentemente riportate, nonché quelle generali previste per gli impianti
di climatizzazione, in particolare per quanto attiene a:

e finalita;
caratteristiche generali;
luoghi di installazione;
allontanamento dei prodotti della combustione
temperatura degli ambienti.

L

F) ALLONTANAMENTO DEI PRODOTTI DELLA COMBUSTIONE

Camini, canne fumarie e condotti di collegamento: definizioni

a) Camino : condotto verticale avente lo scopo di raccogliere ed espellere a conveniente altezza dal
suolo i prodotti della combustione provenienti da un solo apparecchio o, nei casi consentiti, da due
apparecchi;

b) Canna fumaria collettiva : condotto verticale avente lo scopo di raccogliere ed espellere 2
conveniente altezza dal suolo i prodotti della combustione provenienti da pit: apparecchi collocati
su diversi piani;

¢) Canna fumaria collettiva ramificata : condotto verticale avente lo scopo di raccogliere ed
espellere a conveniente altezza dal suolo i prodotti della combustione asservito a piit apparecchi
istallati su pitt piani di un edificio, comprendente una serie di condotti singoli (secondari) ciascuno
dell’altezza di un piano, ¢ un collettore (primario) nel quale confluiscono i prodotti della
combustione provenienti dai secondari;

d) Comignolo : dispositivo atto a facilitare la dispersione dei prodotti della combustione posto a
coronamento di un camino o di una canna fumaria;

d) Condotto di collegamento (canale da fume) : condotto di raccordo posto tra 1’uscita dei fumi di
un apparecchio e il camino o canna fumaria.

Camini, canne fumarie e condotti di collegamento: requisiti generali

I camini, le canne fumarie ¢ i condotti di collegamento devono possedere i seguenti requisiti:
a) I camini devono ricevere lo scarico da un solo apparecchio di utilizzazione o da due
apparecchi similari ( ove per similari si intendono apparecchi dello stesso tipo, alimentati
con lo stesso combustibile, con portata termica nominale uguale o che differisce di non oltre
il 30% ed aventi le medesime condizioni di combustione e di evacuazione dei prodotti di
combustione);
b) Le canne fumarie devono ricevere solo scarichi simili, provenienti:

© o solo da impianti per la climatizzazione;
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o o solo da impianti o apparecchi per la produzione di acqua calda;

o o solo da apparecchi per la cottura cibi; '
gli impianti o apparecchi devono essere alimentati con lo stesso combustibile, devono essere
dello stesso tipo;
c) I condotti di collegamento (canali da fumo) devono essere saldamente fissati (a tenuta)
allimbocco del camino o della canna fumaria senza sporgere al loro interno onde evitarne
I'ostruzione, anche parziale.

Camini e canne fumarie: caratteristiche dei materiali e messa in opera

I camini ¢ le canne fumarie devono essere di materiale impermeabile resistenti alla temperatura dei
prodotti della combustione ed alle loro condensazioni, di sufficiente resistenza meccanica, di buona
conducibilitd termica e coibentati all'esterno.

Devono avere un andamento il pit possibile verticale e devono essere predisposte in modo da
renderne facile la periodica pulizia; a questo scopo, devono avere sia alla base sia alla sommita del
collettore, delle bocchette di ispezione.

Devono essere collocati/e entro altri condotti adeguatamente sigillati e a perfetta tenuta soprattutto
per i casi in cui passano o sono addossati/e a pareti interne degli spazi dell'abitazione; per i casl in
cui sono addossati/e a muri perimetrali esterni devono essere opportunamente coibentati al fine di
evitare fenomeni di condensa o di raffreddamento.

Comignoli: caratteristiche

11 comignolo per facilitare la dispersione dei prodotti della combustione, deve avere i seguenti

requisiti: ,

e« avere sezione utile di uscita non minore del doppio di quella del camino o della canna fumaria
sul quale €' inserito;

e essere conformato in modo da impedire la penetrazione nel camino o nella canna fumaria della
pioggia o della neve, di volatili, ecc.;

e essere costruito in modo che anche in caso di venti di ogni direzione ed inclinazione, venga
comunque assicurato lo scarico dei prodotti della combustione.

Comignoli: ubicazione ed altezza -
Al fine di assicurare una adeguata dispersione e diluizione dei prodotti della combustione dovranno
essere osservate, quali requisiti minimi, le seguenti indicazioni:

» per impianti termici per la climatizzazione degli ambienti con o senza produzione di acqua

calda e apparecchi di combustione di qualsiasi potenzialita, alimentati con combustibile
solido e liquido diverso dai distillati del petrolio (legna, carbone, nafta, olio combustibile,
ecc.);
- i comignoli devono risultare pid alti di almeno un metro rispetto al colmo dei tetti, ai
parapetti ed a qualunque altro ostacolo o struttura distante meno di 10,00 m. Qualora siano
situati a distanza compresa fra 10,00 e 50,00 m. da aperture di locali abitati, i comignoli
devono essere a quota non inferiore a quelle del filo superiore dell'apertura pit alta;

» 2) per impianti termici per la climatizzazione degli ambienti, con o senza produzione di

acqua calda e apparecchi di combustione, alimentati con combustibii distillati del petrolio
(gasolio) e con combustibile gassoso di potenzialitd > a 35 Kw, nonché i caminetti ad
utilizzo saltuario, alimentati a combustibile solido:
i comignoli devono risultare pilt alti di almeno 0,50 m. rispetto al colmo dei tetti, a1
parapetti ed a qualunque altro ostacolo o struttura distante meno di 10,00 m. In ogm caso,
dovra essere rispettata la norma che i camini devono sboccare ad altezza non inferiore a
quella del filo superiore dell'apertura pid alta presente nel raggio di 50,00 m., diminuita di
1,00 m. per ogni metro di distanza orizzontale eccedente 1 10,00 m,;

> 3) per impianti termici per la climatizzazione degli ambienti con o senza produzione di
acqua calda per usi igienici e sanitari e apparecchi di combustione alimentati con
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combustibile distillato del petrolio (gasolio) o con combustibile gassoso, di potenzialitad non
maggiore di 35 Kw il comignolo deve essere:
a) conforme a quanto indicato al punto 4.3.3. delle norme UNI-CIG 7129/92;
b) piu alto di almeno 40 cm. del filo superiore di aperture finestrate presenti sulla
stessa falda del tetto;
¢) pitt alio di almeno 40 cm. del filo superiore di aperture finestrate nel raggio di 8,00
m.;
d) piu alto di almeno 50 cm. rispetio 2 qualsiasi struttura, fabbricato o ostacolo, privi
di aperture finestrate nel raggio di 5,00 m.

Comignoli ubicati su tetti e terrazzi agibili

Di norma e’ vietato lo sbocco di camini o canne fumarie su tetti piani e terrazzi agibili.

In caso di impedimenti tecnico strutturali che non consentono l'applicazione di quanto al precedente
comma, fermo restando il rispetto di quanto previsto alle lettere ¢) e d) di cui al precedente punto 3,
il comignolo dovrd comungque essere ubicato a quota non inferiore a 2,50 m. dalla quota del
pavimento del tetto o del terrazzo agibile.

G) RIFIUTI DOMESTICI

Caratteristiche del locale per la raccolta e il deposito dei rifiuti

[l locale per la raccolta e il deposito dei rifiuti nel quale i rifiuti domestici putrescibili devono essere
conferiti gia chiusi negli appositi sacchetti, deve possedere le caratteristiche seguenti:

e essere ubicato preferibilmente all’esterno del fabbricato ad una distanza minima dai locali di
abitazione di m.10,00, munito di dispositivi idonei ad assicurare la dispersione dell'aria viziata;
potra essere ammesso nel corpo del fabbricato, ai piani terra o interrato, se dotato di apposita
canna di esalazione sfociante oltre il tetto;

superficie adeguata;

altezza minima interna di m. 2,10;

porta metallica a tenuta di dimensioni 0.90 x 2.00 m.;

pavimento e pareti costituite da materiale liscio, facilmente lavabile, impermeabile e con
raccordi arrotondati; il pavimento deve essere dotato di piletta sifonata per il regolamentare
scarico delle acque di lavaggio;

* poter usufruire di una presa d'acqua con relativa lancia per il lavaggio;

 essere provvisto di idonee misure di prevenzione e di difesa contro topi e insetti.

All'interno dei depositi devono essere previsti separati contenitori per la raccolta ed il recupero di
materiali riciclabili (carta, vetro, metallo, plastica, ecc.).

Caratteristiche dei cassoni raccoglitori

I cassoni raccoglitori devono avere le seguenti caratteristiche:

* essere costruiti in materiale resistente, avere superficie liscia di facile pulizia, con raccordi
interni arrotondati;

e avere dimensioni idonee, essere facilmente accessibili ed usabili da tutti gli utenti con
particolare riguardo alle persone fisicamente impedite;

» avere dispositivi di apertura tali da assicurare una efficacia difesa contro topi e insetti ed una
agevole pulizia, nonché il regolare lavaggio e periodiche disinfezioni:

* esserc ubicall su aree preferibilmente coperte, con platea impermeabile, servita di lancia per il
lavaggio, sistema di raccolta e regolamentare smaltimento delle acque, distanti il massimo
possibile dai locali abitati;

* ricevere solo rifiuti previsti da specifica disposizione del Comune chiusi negli appositi sacchetti
contenitori.
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Canne di caduta

E’ vietata la realizzazione di canne di caduta.

Ove gia esistenti possono essere mantenute solo nel rispetto delle seguenti condizioni:

» che siano esterne a singole unita abitative (balconi, scale, ballatoi, ecc.),

o che sia assicurato il convogliamento dei rifiuti nei contenitori con accorgimenti idonei ad
impedire la dispersione nel locale di deposito,

e che le condotte siano in condizioni tali da non provocare I’insorgenza di inconvenienti igienici e
arrecare molestia alle persone.

Allegati:
1- schema esplicativo superficie utile illuminante
2- camini e canne fumarie per tipologia di apparecchi di cottura installati in locali dotati di regolare
aerazione sussidiaria naturale Tabella 6
3- luoghi di installazione ammessi per impianti termici per la climatizzazione con o senza produzione di
acqua calda, a seconda della loro tipologia Tabella 7

Schema_esplicativo superficie illuminante utile

Legenda:

L = lunghezza dell'aggetto superiore

p = proiezione dell'aggetto = L/2 Si calcola per L > 120 cm

a = superficie finestrata utile per 1/3 agli effetti dell'illuminazione

b = superficie utile agli effeiti dell'illuminazione

¢ = superficie, anche se finestrata, comunque non utile ai fini dell'illuminazione (¢ = 60 cm)
La superficie finestrata utile é data da: b+ 1/3 di a.
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Tabella 6

Camini, canne fumarie e/o di esalazione per tipologia di apparecchi

regolamentare aerazione sussidiaria naturale

- TIPO DI CANNA CAMINO/CANNA FUMARIA CANNA DI ESALAZIONE PER
PER IMPIANTI A FIAMMA IMPIANTI NON A FIAMMA
LIBERA LIBERA

singola a tiraggio naturale SI (preferibile) S
singola a tiraggio forzalo ST SI
plurima a tiraggio naturale NO NO
Ltipo "Shunt" a tiraggio naturale SI (preferibile) SI
lurima a tiraggio forzato (*) NO S/

(*) costituita da un unico condotto in cui confluiscono pit punti di estrazione dello stesso lipo funzionante a tiraggio

Jorzato continuo realizzato con apposito impianto installato dopo I'dltimo punio di estrazione

Tabella 7

di cottura installati in locali dotati di

Luoghi di installazione ammessi per impianti termici per la climatizzazione con o senza produzione di acqua calda a

seconda della loro tipologia

TIPOLOGIA DI IMPIANTI

LUOGO A FIAMMA LIBERA NON 4
Con_potenzialita (in kW)
DI tra 35 e 116 FIAMMA
>116 Con combustibili <35
INSTALLAZIONE Liguidi | passosi LIBERA
solidi
IN LOCALE TECNICO
Conforme a normativa prevenzione incendi (CPI) .
Conforme a D.P.R. 1391/70 e succ. modifiche e integrazioni .
Conforme a DM Ministero Interno 12/4/96 .
Conforme a norme R.L.I .

ALL'ESTERNO DELL'EDIFICIO (**)

Conforme a norme R.L.1.

[

| T« 1

IN LOCALI ABITATI

| I

i [ |

(*) Impianti con potenzialita inferiore a 35 Kw di tipo C cosi come definiti dalla norma UNI 7129

(**) Per impianti di potenzialita > di 35 Kw a qualsiasi combustibile di alimentazione si rimanda alle specifiche norme di
owvero alle norme del D.P.R. 1391/70 (combustibili solidi e liguidi) e a quelle del D.M. 12/4/96 (combustibili

gassosi)
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CAPITOLO 9°- ALLEGATO TECNICO

TABELLA N° 8

VALORI DI ILLUMINAZIONE ARTIFICIALE PER SINGOLI AMBIENTI

Servizi igienici

AMBIENTI LUX
aule, comprese laberatori 500
Uffici 500
Ambienti dove vengono utilizzati VDT e/o PC 200-300
Ambienti sportivi (palestre, ecc.) 300-500
Biblioteche a) scaffalature 200
b) zone di lettura 500
Spazi per la distribuzione orizzontale e verticale 150
Magazzini e depositi 100-150
Sale per riunioni (aule magne, auditorium, ecc.) 200
100

TABELLAN°9

DOTAZIONE MINIMA E CARATTERISTICHE DEI SERVIZI ANNESSI AGLI SPAZI PER L’EDUCAZIONE

FISICA E SPORTIVA

PER GLI ALLIEVI:

WC IDONEAMENTE S ORE. f?';fg‘:g;ﬂ DOCCE SINGOLE COMPLETE DI
DISIMPEGNATO UTILIZZATORE. SPAZIO ANTIDOCCIA

SCUOLE ELEMENTARI 1
CON NUMERO DI CLASSI 1 (minimo 10 mq., 2 lavabie 2 1

INFERIORE A 10 punti erogazione acqua)

A s Gy )

SUPERIORE A 10 E 2 (distinti per sesso) (minimo 10 mq,, minimo 3 4 ( 2+2 distinte per sesso)
SCUOLE MEDIE lavabi e 3 punti erogazione

INFERIORI acqua)

2 (distinti per sesso)
SCUOLE MEDIE N {minimo 10 mq., minimo 3 -
. : X o+
SUPERIORI 2 (distinti per sesso) lavabi e 3 punti erogazione 8 (4+4 distinte per sesso)
acqua)
PER GLI INSEGNANTI:
SPOGLIATOIO DI SUPERFICIE DOCCE SINGOLE
AN NTE | NONINFERIOREA1MQ.PER | COMPLETE DISPAZIO
UTILIZZATORE ANTIDOCCIA
SCUOLE ELEMENTARI CON
NUMERO DI CLASSI INFERIORE i i W
AlD
SCUOLE ELEMENTARI CON 1
NUMERO DI CLASSI SUPERIORE ) "
A 10 E SCUOLE MEDIE (completo di lavabo e 1 " 1
INFERTORI punto erogazione acqua)
2 (distinti per sesso)
SCUOLE MEDIE SUPERIORI {completo di lavabo e 1 (*) 2 (1+1 distinte per sesso)
punto erogazione acqua)

(*) Utilizzabile I"anti-wc se di dimensioni non inferiori a 3 mq.
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TABELLA N° 10

STRUTTURE UNIVERSITARIE: STANDARD MINIMI DI SUPERFICIE

FINOQ A 1000 STUDENT] OLTRE I 1000 STUDENT!
NORMALI 1,96 mq./ studente 1,96 mq./ studente
AULE PER ATTIVITA’ DIDATTICHE L : 2 -
SPECIALI 3,00 mgq./ studente 3,00 mq./ studente
UFFICI AMMINISTRATIVE {(scgreteria, presidenza, archivi, spazi di attesa,
servizi per il personale, centro orientamento studenti, ecc..) 1,00 mq./ studente 1,20 mq'/ studente
SERVIZI COMPLEMENTARI ATTIVITA’ DIDATTICA (biblioteca, aula ,
magna, centri documentazione, €cc..) 2,00 mq./ studente Max 1,50 mq./ studente
UFFICI PER IL PERSONALE DOCENTE COMPRESI SERVIZI 1GIENICI 1,20 mq./ studente 1,00 mq./ studente
BAR TAVOLA FREDDA E ANNESSI SERVIZI DI PREPARAZIONE, _
SERVIZI PER IL PERSONALE E DEPOSITO 0,30 mq./ studente 0,20 mq./ studente
MENSA, SPAZI PER PREPARAZIONE ALIMENTIL DEPOSITO, SERVIZI 1,20 mq./ stdente /
PER IL PERSONALE E PER 1 FRUITORI (*) (minimo 750 ma.) "
0,20 mq./ studente

SERVIZI IGIENICI PER STUDENTE

{minimo 1 wc ogni 20
studenti)

0,15 mgq./ studente

AREE COPERTE E SCOPERTE DESTINATE AD ATTIVITA® GINNICHE
E SPORTIVE

Almeno 6 mq./ studente

Almene 6 mq./ studente

(*} PER 1 FRUITORI: ALMENO UN BLOCCO SERVIZI (DISTINTO PER SESS0O} COSTITUITO OGNUNO DA 2 WC CON ANTIBAGNO

COMPLETO DI LAVAR]

TABELLA N° 11 — Residenze per studenti

AREE FUNZIONALI

AF1 residenza - funzioni residenziali

AF 2 servizi culturali e didattici ~ studio, ricerca, documentazione, lettura, riunione..
AF 3 servizi ricreativi ~ tempo libero, svago, formazione culturale non istituzionale..
AF 4 servizi di supporto -

AFS servizi gestionali ed amministrativi — attivita del personale di gestione
Accesso e distribuzione accoglienza, incontro, scambio tra studenti e funzioni di collegamento
Parcheggio auto, moto e servizi tecnologici

Accessoria alloggio per il direttore efo per il custode della struttura

REQUISITI MINIMI DELLE UNITA’ AMBIENTALI

AF1

* * o+ »

ogni 3 posti alloggio

di servizio

¢ camera singola (posto letto — posto studio) ~ 12 mq
camera doppia (posto letto — posto studio) - 18 mq
servizio igienico (lavabo, doccia, we, bidet) — 3 mgq
non sonoe ammesse stanze con pia di 2 lett

se il servizio igienico viene condiviso da piu utenti, deve esserne previsto 1 almeno

¢ pei post alloggio sprovvisti dell’angolo cottura e consumazione pasti deve essere
prevista 1 cucina — pranzo colletiva almeno ogni 20 posti alloggio con i relativi locali

AF2 +

+ sala/e studio — capienza massima di 15 postazioni di studio individuale, oltre tale
dimensione deve essere prevista I"articolazione in pit unitd ambientali

¢ aula/e riunioni ~ capienza massima di 20 studenti, oltre tale dimensione deve essere

prevista I'articolazione in pil unita ambientali;

biblioteca - capienza massima di 20 studenti, oltre tale dimensione deve essere

prevista I'articolazione in pid unitd ambientali;

¢ complessivamenie lo standard di superficie destinato a tali funzioni deve
corrispondere a 1,6 mq/studente

AF 3 + sala’e video —
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sala/e musica - capienza massima di 20 postazioni di ascolto, oltre tale dimensione
deve essere prevista I’articolazione in pin unita ambientali;

spazio/i internet — capienza massima di 20 postazioni internet, olire tale dimensione
deve essere prevista 1’articolazione in pilt unita ambientali;

sala/e giochi—

palestra con spogliatoio —

complessivamente lo standard di superficie destinato a tali funzioni deve
corrispondere & 1,2 mg/studente

AF 4

* &>

lavanderia/stireria — capienza massima di 15 postazioni comprendenti lo spazic per il
lavaggio, I’asciugatura e la stiratura

parcheggio biciclette — numero di spazi pari a 1 ogni 1,75 studenti

complessivamente lo standard di superficie destinato a tali funzioni deve
corrispondere a 1,2 ma/studente

* S > o

ufficio del dirigente —
ufficio del portiere —
archivio —
guardaroba —
deposito biancheria -
magazzino —
complessivamente lo standard di superficie destinato a tali funzioni deve
corrispondere a 0,8 mq/studente

Accesso e distribuzione
e servizi accessori

* ¢ >

ingresso —

percorsi —

parcheggi e servizi tecnologici

residenza dirigente ecc..

complessivamente Jo standard di superficie destinato a tali funziomi deve
corrispandere a 3,2 mg/studente
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